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KARE KUNDE

Det er en enestdende oplevelse at udforske og arbejde med De Dietrich
produkterne.

Tiltreekningen er gjeblikkelig ved forste gjekast. Designets kvalitet er
kendetegnet ved en tidlgs aestetik og en omhyggelig finish, som giver det
enkelte produkt elegance og raffinement og skaber en perfekt harmoni med
de andre produkter. Dernaest kommer den uimodstaelige trang til at berare.
De Dietrich designet udtrykkes via robuste og prestigefyldte materialer;
autentiske og priviligerede. Ved at benytte os af den seneste teknologi og
de bedste materialer kan De Dietrich garantere produkter af hgj kvalitet, sa
du kan dyrke din kogekunst - en passion, der deles af alle, som elsker at
lave mad. Vi haber, du bliver meget glad for at bruge dette nye apparat.
Tak for din tillid.

. Find os pa 0O B [w]i-24[=]

www.dedietrich-electromenager.com
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Denne vejledning kan ligeledes downloades fra maerkets hjemmeside.

Laes venligst disse anvisninger, fgr du installerer og bruger apparatet. Vi har

udarbejdet dem for din egen og andres sikkerhed. Opbevar denne brugervejledning

sammen med apparatet. Hvis apparatet skal saelges eller overdrages til en anden
person, skal du sgrge for at brugsanvisningen medfalger.

« Da vi konstant arbejder pa at gere vores produkter endnu bedre, forbeholder vi os
retten til at aendre i deres tekniske, funktionelle eller aestetiske specifikationer for
deres egenskaber i forbindelse med den tekniske udvikling.

* Vi anbefaler, at du nedskriver alle referencenumre pa siden “Service og
forbrugerrelationer”, sa du let kan finde referencerne til din apparat.

Dette apparat kan anvendes
af bern pa mindst 8 ar og
opefter og af personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller
mental kapacitet, eller som er
uden erfaring eller kendskab,
hvis de har faet forudgaende
korrekt instruktion i brugen af
apparatet pa en sikker made
og hvis de har forstaet de
risici, som de udsaetter sig for.
Bern ma ikke lege med
apparatet.

Brugerens rengaring
vedligeholdelse ma
udfgres af bearn
overvagning.

Barn pa under 8 ar skal holdes
pa afstand, med mindre de er
under konstant opsyn.
Apparatet og de tilgaengelige
dele bliver meget varme

0g
ikke
uden

under brug.

Der skal udvises
papasselighed for ikke at
bergre de varme elementer.
Metalgenstande, sasom
knive, gafler, skeer og lag ma
ikke lzegges pa pladen, da de
kan blive meget varme.
Pladen omfatter en
barnesikring, der laser den,
sa den ikke kan teendes eller
fastlaserdenpaigangveerende
tilberedningsstyrke (se kapitlet
om brug af barnesikring).

Dit apparat er i
overensstemmelse med
de europeiske direktiver

og forordninger, som angar
apparatet.

For at der ikke skal veere
interferensmellemkogepladen
og en pacemaker, skal
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sidstnaevnte veere designet og
indstillet i overensstemmelse
med bestemmelserne
angaende denne. Indhent
oplysninger hos fabrikanten
eller din lzege.

En tilberedning med olie
eller fedtstoffer udfgrt pa en
kogeplade uden overvagning
kan veere farligt, da olien eller
fedtstoffet kan ga i brand.
Forsgg ALDRIG at slukke en
brand med brug af vand, men
sluk fgrst for apparatet, og
tildeek derefterilden med f.eks.
et lag eller et brandtaeppe.

ADVARSEL: Tilberedningen
skal overvages. Kort
tilberedningstid kreever
uafbrudt overvagning.
Brandfare: Stil ikke genstande
pa kogepladen.

Hvis overfladen er revnet,
skal apparatet frakobles for at
undga risiko for at fa elektrisk
stad.

Brug ikke pladen igen, for
glasset er blevet udskiftet.
Undga at tilfgre slag pa
kogepladen med gryder eller

pander: den vitrokeramiske
glasoverflade

er meget modstandsdygtig,
men det er ikke umuligt at sla
den i stykker.

Laeg ikke et varmt lag med
den varme side nedad pa
kogepladen. Der kan opsta
en sugekop-virkning, som kan
beskadige den vitrokeramiske
overflade. Undga at gryder
og pander gnider mod
overfladen, hvilket med tiden
kan forringe tegningerne pa
den vitrokeramiske flade.

Brug aldrig alu-papir til
tilberedning. Anbring aldrig
produkter pa kogepladen, der
er indpakket i aluminium eller i
aluminiumsbakker. Aluminium
vil smelte og beskadige
kogepladen uopretteligt.

Du ma ikke opbevare
vedligeholdelsesprodukter
eller brandbare produkter i
mgblet under kogepladen.

Disse  kogeplader skal
tilsluttes elnettet ved brug afen
omnipoleer afbryderanordning
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i overensstemmelse med
de geeldende regler for
installationer.  Der  skal
integreres en frakobling i den
faste kanalisering.

Hvis el-kabletbeskadiges, skal
det udskiftes af fabrikanten
eller dennes kundeservice
eller en lignende kvalificeret
person for at undga enhver
fare.

Sarg for, at elforsyningskablet
til et tilsluttet elektrisk apparat
i neerheden af kogepladen,
ikke kommer i kontakt med
kogezonerne.

Brug aldrig damprensning til
renggring af kogepladen.
Apparatet er ikke beregnet til
at seette i gang ved brug af
et eksternt ur eller et seerskilt
fiernbetjeningssystem.

Efter brug slukkes kogepladen
ved brug af betjeningen hertil,
overlad ikke slukningen til
grydedektoren.

PAS PA: Brug udelukkende
de pladebeskyttelser, der

er fremstillet af fabrikanten
af kogepladen, og som der
henvises til i brugsanvisningen
som veerende velegnede il
eller indbygget i apparatet.
Brug af ikke passende
beskyttelser kan veere arsag
til ulykker.

Sonde

Sonden er udstyret med et
batteri af typen CR2032 (brug
kun det specificerede batteri).

For at indsaette batteriet skal
deekslet bagpa afskrues med
en mgnt, indsaet batteriet med
overholdelse af polariteten
(+ overst), og skru deekslet pa
igen.

Udskift batteriet, nar det er
opbrugt, eller hvis det laekker.
Batteriet skal tages ud af
apparatet, fgr det bortskaffes
ved endt brugstid.

Batteriet skal bortskaffes i
dertil indrettede beholdere
eller returneres til butikken (i



m VIGTIG OM SIKKERHED OG FORSIGTIGHEDSREGLER

overensstemmelse med de

geeldende bestemmelser).

— du ma ikke sammenblande
forskellige batterityper eller
nye og gamle batterier;

— Tag batterierne ud af
apparatet, hvis det ikke skal
bruges i laengere tid;

— forsyningsklemmerne ma
ikke kortsluttes.

- Ikke-opladelige batterier ma
ikke genoplades.

- Sonden taler ikke brug i ovn.

Vi, Brandt France, erkleerer, at
apparatet udstyret med funktionen
Perfect Sensor er i henhold
til direktivet 2014/53/EU. EU-
overensstemmelseserklaeringen
er disponibel pa fglgende
internetadresse: www.dedietrich-
electromenager.com.
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Takket veere De Dietrich Perfect Sensor kogepladen med sin tilsluttede
temperatursonde, kan du lave meget preecis tilberedning og hgj kogekunst, idet du
kan regulere temperaturen i hjertet af din tilberedning, tilberede alt ked og fisk efter
smag, og fa alle tilberedninger til at lykkes.

Ngjagtig overholdelse af tilberedningstemperaturen for ingredienserne, giver dig
mulighed for at beherske kogekunsten og lave fremragende retter.

Folgende funktioner er disponible med oplysning om temperaturen:
Temperaturmaling/Smeltning/Opvarmning/Vakuumtilberedning/Langsom
tilberedning/kogning
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Denne kogeplade er forsynet med en tilsluttet temperatursonde og den seerlige
holder, der let kan placeres pa alle typer af beholdere. Sonden kan bruges pa alle
kogezonerne.




¢ 1 INSTALLATION

1.1 UDPAKNING

Fjern alle beskyttende elementer fra
kogepladen, sonden og sondebasen.
Sonden leveres med et batteri, som
du skal indseaette (1.0). For at indsaette
batteriet skal deekslet bagpa afskrues
med en mgnt, indsset batteriet med
overholdelse af polariteten (+ gverst),
og skru daekslet pa igen.Kontrollér og
overhold apparatets specifikationer, som
er anfgrt pa typeskiltet (1.1.1).

For fremtidig brug skal du notere
servicereferencerne og standardtyperne,
der vises pa typeskiltet i rammerne
nedenfor.

Service: ”Type:

1. 2 INDBYGNING | M@BEL

Kontrollér, at luft ind- og udgange ikke er
blokerede (1.2.1). Overhold angivelserne
for indbygningsmal (i millimeter) pa det
mgbel der skal modtage kogepladen.

- Indbygning i kekkenbordplade
Se skemaet (1.2.2)

1.21
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- Indbygning sa pladen flugter med
kakkenbordet. Se skemaet (1.2.3)

Kontroller, at luften cirkulerer korrekt
mellem for- og bagende af kogepladen.
Hvis kogepladen skal installeres over
en skuffe (1.2.6) eller over en indbygget
ovn (1.2.7), skal de mal, der er angivet
pa illustrationerne, overholdes for at
sikre tilstraekkelig udluftning fortil. Lim
teetningslisten hele vejen rundt om
kogepladen (1.2.8).

Indsaet kogepladen i mgblet (1.2.9).

E.-1Hvis ovnen er placeret under
kogepladen, kan kogepladens termiske
sikkerhed begrense samtidig brug af
kogeplade og ovn i pyrolysefunktion.
Kogepladen er udstyret med et system
mod overophedning. Denne sikkerhed
kanf.eks. blive aktiveret, hvis kogepladen
er installeret over en ovn, der ikke er
tilstraekkeligt isoleret. Koden "F7” vises i
sa tilfeelde i betjeningsomradet. Hvis
denne situation opstar, skal du g@ge
udluftningen for kogepladen ved at lave
en abning pa siden af mablet
(8 cm x 5 cm).

1.2.6

1.2.
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1. 3 ELEKTRISK TILSLUTNING
Disse kogeplader skal tilsluttes
elnettet ved brug af en omnipoleer
afbryderanordning i overensstemmelse
med de geeldende regler for installationer.
Der skal integreres en frakobling i den
faste kanalisering.
Kabeltypen pa din kogeplade
identificeres ved hjeelp af antallet af
ledninger og farverne:
- Kabel med 5 ledninger (1.3.1):

a) gren-gul, b) bla, c) brun, d) sort,
e) gra.
Der lyser en kode pa betjeningspanelet,
nar apparatet tilsluttes strom eller efter
en leengere stremafbrydelse. Vent i ca.
30 sekunder, eller tryk pa et af tasterne
for at disse oplysninger forsvinder, for
kogepladen anvendes (denne visning
er helt normal og er forbeholdt brug
for eftersalgsservicen). Den har ingen
betydning for brugen af kogepladen.

10
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0 - Lasning/ Clean Lock (Lasning af kogepladen under rengering af den)
0 - Valg af kogezone

O - Horizone

0 - Display (Styrke/minutter)

0 = Funktionen Termometer (temperaturvisning)

@ = Indstilling af sonde

(D = Kulinariske funktioner

Programvalg mSmelte m /

Vakuumtilberedning EIOpvarmning MILangsom tilberedning m
Kogning

0 - Indstilling af minutur

O - Indstilling af styrke

O = Funktionen Boost (maks. styrke)

© = Funktionen Genbrug (Genbrug af indstillinger for styrke og minutur)

11
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2.1 VALG AF GRYDE/PANDE

De fleste gryder er kompatible med
induktion. Det er kun glas, ler og
aluminium uden speciel bund, kobber
og visse rustfrie, ikke magnetiske
beholdere, der ikke fungerer med
induktionskogepladen.

Vi anbefaler, at der bruges
tykbundede gryder med flad bund.
Varmen bliver bedre fordelt og
tilberedningen er mere ensartet. Seet
aldrig en tom gryde/pande over varmen
uden overvagning.

Undga at seette gryder/pander pa
betjeningsdisplayet.

2.2 VALG AF KOGEZONE

Du rader over flere kogezoner, hvor pa
der kan seettes gryder/pander. Veelg den
der passer bedst til grydens/pandens
starrelse. Hvis grydens/pandens bund er
for lille, begynder styrkeviseren at blinke,
og kogezonen aktiveres ikke, heller
ikke hvis gryden/panden er beregnet
til induktion. Pas pa ikke at anvende
gryder/pander med en diameter, der er
mindre en kogepladens (se oversigten).

Kog 1s | Zonens Grydens/pandens
diameter styrke (Watt) bunddiameter
16 cm 2400 10 til 18 cm
28 cm 3700 15 til 32 cm
Horizone 3700 18 cm, oval,

fiskegryde

12

Ved samtidig brug af flere kogezoner,
styrer kogepladen fordelingen af styrken
saledes, at dens totale styrke ikke
overskrides.

2.3 TAND - SLUK
Tryk pa tasten Taend/sluk @ Et "0”
blinker pa hver kogezone i 8 sekunder.

= =
= [

Hvis der ikke detekteres en g[yde/pande,
skal du veelge en kogezone /. Hvis en
gryde/pande er detekteret, blinker "0”
med et punktum.

O

Du kan nu indstille den gnskede styrke
Hvis du ikke ger dette, vil kogezonen
automatisk slukke.

Sadan slukker du en kogezone/
kogepladen .
Udfer et langt tryk pa kogezonen <> der
udsendes et langt bip , og displayet
slukker eller symbolet “H” (restvarme)
vises.

Tryk pa tasten Taend/sluk @ for at
slukke helt for kogepladen.

2.4 INDSTILLING AF STYRKE

Tryk pa tasten — " + Nar der teendes,
kan du ga direkte til maksimal styrke
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(bortset fra boost) ved at trykke pa
tasten ”-”.

tech

2.5 HORIZONE — Horizone'*"_

Den frie zone veelges med tasten O
Indstillingen af styrken og minuturet
gores som ved en normal kogezone.

Udfer et langt tryk pa tasten O for at
slukke zonen, der udsendes et langt
bip, og displayene slukker, eller
symbolet "H" vises.

Et tryk pa tasten til zonen foran
eller bagved zonen vil deaktivere
funktionen og overfgre indstillingerne
til den valgte zone.

2.6 INDSTILLING AF MINUTUR C)
Hver kogezone har sit eget minutur. Det
kan startes, sa snart den pageeldende
kogezone er teendt.

Hvis du vil starte eller eendre minuturet,

skal du trykke pa tasten minutur @ *
. Hvis du vil ggre det lettere at indstille
en meget lang tid, kan du ga direkte til
8 t fra starten ved at trykke pa tasten -,
hvert efterfelgende tryk pa tasten - gar
til7t,6t5t 4t 3t 2t 99 min...

Ved slutningen af tilberedningen viser
displayet 0, og et bip oplyser dig
om, at tiden er gaet. For at slette
disse informationer skal du trykke
pa en vilkarlig betjeningstast til den
pageeldende kogezone. De vil som

13

standard slukke efter fa gjeblikke.

For at standse minuturet, skal du
trykke samtidigt pa tasterne + og -,
eller vende tilbage til 0 med tasten -.

Uafhaengigt minutur

Med denne funktion kan du tage tid

uden at udfere en tilberedning.

- Veelg en kogezone, der ikke anvendes

- Tryk pa tasten + ® et “t’ med
punktum vises

\ £

- Indstil tiden med tasten

eller +.

| £

- den resterende tid vises pa displayet.

- Du kan standse den igangveerende
nedtzelling ved at udfere et langt tryk
pa tasten til valg af kogezonen.

- Ved nedteellingens slutning udsendes
et dobbelt bip i 20 sek.

2.7 LASNING AF BETJENINGERNE

Bornesikring

Kogepladen har en bgrnesikring, som
laser betjeningen af kogepladen eller
fastlaser den pa den igangveerende
styrke (for at bevare dine indstillinger).
Af sikkerhedsgrunde er kun tasten
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for sluk og tasterne til valg af zone
altid aktive og giver mulighed for at
slukke kogepladen eller afbryde en
kogezone, der varmer.

Lasning

Tryk pa tasten |i| indtil lasesymbolet
"bloc” vises pa displayene, og et bip
bekraefter din handling.

b e
b lac

b o
bila

Kogeplade last i drift

Visningen for kogezoner i drift angiver
skiftevis styrken og lasesymbolet.

Nar du trykker pa tasterne for styrke
og minutur for kogezonerne i drift:
"bloc” vises i 2 sekunder, og forsvinder
derefter.

Oplasning

Tryk pa tasten |i| indtil lasesymbolet
"bloc” forsvinder pa displayet, og et bip
bekraefter din handling.

Funktionen CLEAN LOCK

Denne funktion anvendes til midlertidig
Iasning af kogepladen under renggring
af denne.

Sadan aktiveres Clean Lock:

Udfer et kort tryk pa tasten El
(heengelas). Der lyder et bip, og
symbolet "bloc" blinker i displayet.

Efter en forudbestemt tid bliver
lasningen automatisk deaktiveret. Et
dobbelt bip udsendes, og “bloc”
slukker. Du kan standse funktionen
Clean Lock nar som helst ved at

udfere et langt tryk pa tasten ]

2.8 FUNKTIONEN GENBRUG O
Med denne funktion kan de sidste
indstillinger for "styrke og minutur”
blive vist for alle de sidst slukkede
kogezoner (mindre end 3 minutter).
Denne funktion kan ikke bruges, hvis
kogepladen er last. Tryk pa tasten
Teend/sluk, udfgr derefter et kort tryk
pa tasten \Y.
Nar kogepladen er i teendt (mindst en
zone teendt), skal du trykke pa tasten
Med denne funktion kan du
genbruge indstillinger for styrke og
minutur for kogezoner (eller kogezone),
der har veeret slukket i maks.
30 sekunder.
Nar kogepladen er slukket (alle zoner
er slukket), trykkes pa tasten Teend/
sluk \, og derefter udferes et kort tryk
pa tasten Y. Med denne funktion kan
du genbruge indstillinger for styrke og
minutur for kogezoner (eller kogezone),
der har veeret slukket i mindre end
3 minutter.

14
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EqGode rad til energibesparelse
Brug et lag, der passer godt for at
spare pa energien. Hvis du bruger
et glaslag, kan du bedre kontrollere
kogningen.

2.9 FUNKTIONEN PERFECT
SENSOR

-+ feerww

12 3 4 5 6

Der er tre funktionsmader til radighed
- Fa vist temperaturen malt i retten
direkte pa kogepladens display.
-Programmeérentemperaturindstilling,
der skal opnas i retten (Programvalg)
- Regulér temperaturen ved brug af de
5 foreslaede tilberedningsfunktioner.

Tilknytning af sonden til
kogepladen

Tilknytningen skal kun udfgres én gang
ved farste ibrugtagning af sonden, eller
hvis den udskiftes.

Kogepladen skal veere slukket.

1 - Tryk i 3 sekunder pa knappen
teend/sluk bag pa sonden, sonden
udsender et blaligt blink, og blinker

derefter gront
‘ i\ /I \

¢

2 - Udfer et langt tryk pa piktogrammet

Wik
L, vises, og sonden

blinker grgnt.
3 - Udfer et kort tryk pa piktogrammet

»
Jl, kogepladen  udsender et

bekreeftelsesbip, m

blinker for at bekreefte tilknytningen.
Sonden blinker blat (denne etape kan
tage ca. 15 sek.).

Sonden taler ikke brug i ovnen.
Placering af sonden
3 anbefalede positioner til din radighed:
- Lodret

Det frarades at bruge sonden uden
dens holder.

15
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Brug af sonden

For at fa sonden til at fungere skal
du teende sonden (tryk pa knappen i
flere sekunder), teende kogepladen og
derefter veelge zonen. Ved regulering
af temperaturen justerer kogepladen
automatisk den ngdvendige styrke,
hvilket kan fremkalde en variation i
kogningen.

»
Funktionen Termometer 4

Dette funktion angiver sondens malte
temperatur (omrade 5° - 180°C) pa
kogepladens display..

Funktionen er en oplysning om
temperaturen.

Funktionen kan f.eks. anvendes til at
male temperaturen i en ret under dens
tilberedning pa kogepladen eller pa en
steg, der er taget ud af ovnen.

Hvis der ikke er nogen gryde/pande,
blinker temperaturen og "°C” pa
zonens display.

@ Sondetemperaturen opdateres for
hvert 1,5 sekund.

Kulinariske funktioner

For at fa& adgang til de forskellige
kulinariske funktioner, skal du teende
for kogepladen, veelge zonen (hvis der
ikke er nogen gryde/pande blinker 0),
og derefter trykke pa symbolet for den
gnskede foruddefinerede funktion.

| disse funktioner, bliver tilberedningen
styret af sonden.

For alle funktionerne,

funktionen smelte:

- sonden skal veere mindst 1 cm fra
grydens bund.

- sonden skal veere neddyppet mindst
1 cm i retten, der tilberedes.

undtagen

Hvis det ikke er muligt, skal grydens
og zonens diameter tilpasses efter
maengden, der tilberedes.

Det anbefales at rgre jeevnligt i
indholdet i gryden under tilberedningen.

Sadan abnes de
funktioner:

Tryk pa tasten for den pageeldende
funktion (derefter pa tasterne
+ eller -, hvis du @nsker at eendre den
foreslaede temperatur). Temperaturen
vises i 5 sekunder, derefter vises "°”,
indtil den indstillede temperatur er naet.
Den valgte funktion vises skiftevis med
temperaturen. Der udsendes et bip,
og "°” skifter ikke mere. Temperaturen
bliver fastholdt, indtil du slukker for
zonen.

forskellige
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T Funktionen Programvalg

Med denne funktion kan du tilberede
fgdevarer ved direkte valg af den
gnskede temperatur ved brug af
tasterne + [/ -. Temperaturen kan
indstilles mellem 40 og 180°C.

&-.... =
Smelte L L

Med denne funktion kan du smelte
fedevarer ved en temperatur, der
kan indstilles mellem 40 og 70°C.
Indstillingstemperaturen er pa 50°C.
Under denne type tilberedning skal
sonden veere i lodret postion, og
sondeenden skal rgre bunden af
gryden.

Det er vigtigt, at der rgres under
tilberedningen for at ggre blandingen
ensartet.

Under denne type af tilberedning, skal
sonden veere i kontakt med grydens
bund.

Funktionen er kun disponibel pa
zonerne 16 cm, 23 cm eller 1/2
Horizone pa kogepladen.

@ Vakuumtilberedning m

Med denne funktion kan du tilberede
fgdevarer ved en temperatur, der
kan indstilles til mellem 45 og 85°C.
Indstillingstemperaturen er 60°C.

% Opvarme m

Med denne funktion kan du opvarme
fadevarer til en temperatur, der kan
indstilles til mellem 65 og 80°C.
Indstillingstemperaturen er 70°C.

% Langsom tilberedning E

Med denne funktion kan du lade
en ret simre ved en temperatur der
kan indstilles til mellem 80 og 90°C.
Indstillingstemperaturen er 80°C.

ﬂ Under indstillingen af temperaturen
kan der observeres en variation i
kogningen.

h‘ Kogning E

Med denne funktion kan du koge vand
til en temperatur pa 100°C.

Du kan deekke beholderen delvist ved
brug af et Iag, vi anbefaler at det geres
lige fra starten af kogningen.

m Denne funktion er ikke beregnet til
at koge meelk. Hvis der skal koges
meelk, skal du bruge langsom
tilberedning.

17
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Forsigtig:

- Du kan programmere en

tid i

sondefunktion. | sa tilfeelde vises tiden
skiftevis med temperaturen
- Sonden kan kun bruges pa én kogezone

ad gangen.

- Nar du er feerdig med at bruge sonden,
skal du ikke glemme at slukke for den
ved at udfere et langt tryk pa sonden,
LED-lampen teender i rgdt i nogle

sekunder.

- Sonden slukker automatisk 1 minut

efter slukning af kogepladen.
- For ikke at beskadige sonden, skal

du passe pa

ikke at leegge den

elektroniske del af sonden direkte oven
over tilberedningens varmestraling.
- Temperaturen for kogning af vand kan

variere alt efter hgjden over havet

og de atmosfeeriske forhold for den
geografiske placering.

- Et kommunikationstab kan skyldes et

for svagt batteri.

Tekniske oplysninger om sonden:

18

Parameter Specifikationer| Bemaerkninger
Spaending 25-3V Batteri CR2032
Brugstid 300t med et nyt batteri
Kontrollampens Hvid Tilslutnin% til el-nettet
farve Gregn Afventer tilslutning

Bla Tilsluttet

Raed Stop
Brugstemperatur 0 til 85°C Sondens boks
Omrade for
temperaturmaling | - . 1g0°C
Driftsfrekvens 2402 - 2480

MHz

Sondens
reekkevidde 2 meter
Maksimal effekt <10 mW
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Tilberedningsindstillinger:

Hvidt ked Kylingefilet 150 g 80°C 8- 12 min. Flad kedet ud (1 - 1,5 cm heijt)
305 til 2 min. p&
150-200 g 35 til 45 °C (meget hver side Lad kedet hvie 5 min. efter
red) (alt efter tykkelsen) | filberedningen
1 -3 min. pd hver
i Lad kedet hvie 5 min. efter
150 - 200 50-55°C (red dgEb " ;
© () (alt efter tykkelsen) | filberedningen
Redt ked
1 min. 30 s. til 4 min. i i
a Lad kedet hvie 5 min. efter
150 - 200 g 60 - 65 °C (lysered) (alt efter tykkelsen) | fi,eredningen
2 -8 min. p& hver
70-75°C side Lad kedet hvie 5 min. efter
150-200 g . .
(gennemstegt) (alt efter tykkelsen) | filberedningen
1 min Ferst 11 min. i olien, derefter tages
. . - o . - de op, nér oliens temperaturen nar
. Frosne pommes frites 200 g/1.5 1 olie 160° derefter 180 2min 30s. op pa 180° kommes de | igen 2 min.
Igrogramva 30 s. for at afslutte stegningen.
1 min. p& Rer hele tiden under tilberedningen
Bechamelsovs 500 85 til 87 °C kogepunkiet for at undgd, at den kiceber fil
bunden af gryden
Rer hele tiden under tilberedningen
Flede med chokolade 1300 87 til 92 °C 8- 10 min. for at undgd, at den klceber fil
bunden af gryden
il IKDHE Se&ili, Det bliver meget hurfigt brunt
- A get hurtigt brunt, veer
Karamel ter" (100 g) (far farve) (styrke 10) &rvégen,
Karamel Iveme (160 Op il 145 °C 8; ]E mﬁg’ ggsg;g bﬁi):?%ne‘?gi%geniarhuﬁg
sukker/60 mi vand) (i 1) Rl
~ ~ PROGRAMVALG (regn med 1 til 1,2
Frugtmos 400 - 1000 105-110 alt efter meengden % pektin pr. kg frugt)
Merk chokolade 50-55
Lys chokolade 100 - 500 45 -50 5-10 min. Rer ofte
Hvid chokolade 45 - 50
G Smer 50 - 500 40 - 50 5-20 min.
q Der ma ikke reres for at smorets
Klaret smar 50 - 500 40 - 50 5-20 min. e Blitver e amiees:
Mcengden af vin der filfgjes under
Ost il fondue 200 - 1500 40 - 50 10 - 25 min. tiberedningen, spiller ind p&
smeltetiden (5 dl til 1 kg ost)
Kartoffelmos 200 - 800 65-75 Alt efter mcengden
Suppe 200 - 2000 65-75 2 min. 3_0 s. fil15 Pas pd, tiden afhcenger af, hvor tyk
min. suppen er.
Op
Glas/konserves 300 - 1000 65-75 4-10 min. Test udfert p& ragout
Smé glas 125- 300 60-70 Alt effer meengden | 13 temperaturen  for - maden
indtages

19
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Tilberedningsindstillinger:

Tilpas tilberedningsgryden efter
maengden, der skal filberedes.
Kedsuppe 1000 - 4000 70-80 21/21il 3fimer | Tilscet skreellede kartofler, nér
der er 1/2 time tibage aof
filberedningstiden
Kalvefrikassé 1000 - 4000 70-80 -Giimey || MEeB bR esem el il
mecengden, der skal tilberedes.
o . . e Tilpas filberedningsgryden efter
Bourguignon 1000 - 4000 70-80 2 - 4 fimer mcengden, der skal filberedes.
_ . e Tilpas tilberedningsgryden efter
| Ragout (daube) 1000 - 4000 70- 80 2 - 4 timer e, G Sl isEiEats,
filberedni Kyling med 1 fime og 15 min. | Tilpas filberedningsgryden efter
ng grentsager 0294209 -0 -11/2 time meengden, der skal filberedes.
o Gelatineringstemperaturen for
zgfrr?gngi;'g}e syltetej er 105 °C
. _ (sukkertermometer). Denne
Syltete] 1000 - 4000 105 J;L:m?:glltr temperatur kan scenkes fil cirka
o il£os i
oS- ?O C ved at filfgje pektin (15 g
fil 1 kg frugt)
Veer opmeerksom pd fomaters
surhed, ndr de opvarmes. Tilfgj
Tomatsauce 1000 - 4000 70-80 40 min. en knivspids sukker, ndr du
laver en tomatsovs p& basis af
friske tomater.
Fisk laks 250-300 g 45-50 20 min.
Fisk b ﬁ5225°‘300 56°C 15 min.
Grentsager grenne 200-300 g 85°C 30-75 min.
o ) . Mellem 3 og 5 liter vand, pas
Grentsager rodfrugter 150 g 85°C 60 - 80 min. pd med kydderieme, da
Vakoumt | it (g kylingefilet 150 g 64°C 25 min. tiberedning under vakuum har
tendens til at tidoble saltets
ng Hvidt kad kylingeldr 200 g 68°C 120 min. styrke.
30 min. for 2,5
. cm tykkelse/2
Rodt kod oksefilef 150-300 | g4 5ecjvandbad | fimer for 5 cm
9 tykkelse/op il 4
fimer.
Smilende ceg 50g/1lvand 64° 45 min. 11vand
"Kreolsk"-ris: Bring vandet fil at
koge, filscet risen (forinden
100-500 (terre) = 12 - 20 min, skyllet i koldt vand), lceg &g p&
Ris 300-500 ml saltet 90-100 afhcengigt af og lad koge ved lav varme
vand typen (veer opmeerksom pd, at nogle
Kogning ristyper krcever mere kogetid:
venereret ris)
Bring vandet fil at koge, hceld
100- 500 (terre) = N 10-12 min. pastaen i og lad simrekoge.
ekt 1-51saltet vand I kogning Tilpas tilberedningen efter den
anvendte pastatype.

20
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Restvarme

Efter intensiv brug kan den kogeplade,
du lige har brugt, veere varm i nogle
minutter.

Et "H" vises pa dette tidspunkt. Undga
derfor at bergre de pageeldende omrader.

—

Temperaturbegraenser

Hver kogezone er udstyret med en
sikkerhedsfgler, som konstant overvager
temperaturen i bunden af gryden.
Hvis du har glemt en tom gryde pa
en teendt kogezone, tilpasser denne
fgler automatisk temperaturen, og
du begraenser saledes risikoen for
beskadigelse af gryden eller kogepladen.

Beskyttelse mod at maden koger over

Slukning af kogepladen kan finde sted i

felgende 3 tilfeelde:
Noget ’koger over’,

betjeningstasterne.

- Fugtig klud der ligger pa tasterne.

- En metalgenstand, der ligger pa
betjeningstasterne.

Fjern genstanden, eller

after betjeningstasterne,

tilberedningen igen.

| dette tilfeelde vises symbolet = fulgt af

et lydsignal.

og deekker

renger
0g

og
start
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Systemet ”Auto-Stop”

Kogepladen er udstyret med en
sikkerhedsfunktion, "Auto-Stop", der,
hvis du glemmer at slukke for en ret,
automatisk slukker den glemte kogezone
efter en foruddefineret varighed (mellem
1 og 10 timer alt efter den anvendte
styrke).

Hvis sikkerhedsfunktionen aktiveres,
vises afbrydelsen af kogezonen med
"AS" pa betjeningspanelet, og et
lydsignal hgres i ca. 2 min. Du skal blot
trykke pa en vilkarlig betjeningstast for at
slukke lydsignalet.

@Der kan forekomme lyde, der minder
om et urveerks tikken.

Disse lyde opstar, nar kogepladen er
i drift og forsvinder eller formindskes i
forhold til opvarmningskonfigurationen.
Der kan ogsa forekomme flgjtelyde alt
efter modellen og kvaliteten af gryden
eller panden. De beskrevne lyde er
normale, de opstar i forbindelse med
induktionsteknologien og er ikke tegn
pa fejl.

@Vi anbefaler ikke anordninger til
beskyttelse af pladen.
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Vedligeholdelse af kogepladen

For lettere tilsmudsning bruges en
kokkensvamp. Seet omradet, der skal
renggres, i blgd med varmt vand, og
aftgr derefter.

For stgrre ansamlinger af fastbreendte
madrester, overkogt sukkerholdigt mad
og smeltet plast bruges en kekkensvamp
eller en specialspartel til glas. Saet
omradet, der skal renggres, i blgd i
varmt vand, brug en specialspartel til
glas til at fierne det grove, og afslut med
kakkensvampen, og after derefter.

For skjolder og kalkrester skal du pafaere
varm eddike pa stedet, lad det virke et
stykke tid, og after med en blad klud.

Til blankt, farvet metal og ugentlig
vedligeholdelse anvendes et
specialprodukt til glaskeramikplader.
Pafer specialproduktet (som indeholder
silikone,ogsomgerne harenbeskyttende
virkning) pa glaskeramikpladen.

Vigtig bemarkning: Brug aldrig
skurepulver eller slibende svamp. Brug
renggringscreme og specialsvampe il
sart service.

Vedligeholdelse af sonden

- Sonden skal rengeres fogr forste

ibrugtagning
- Brug kun neutrale produkter,
ikke slibende produkter, ridsende

grydesvampe, oplgsningsmidler eller
metalgenstande.

- Sonden taler ikke vask i
opvaskemaskine.
- Sondens holder taler vask i

opvaskemaskine.

22
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Ved forste ibrugtagning

Du konstaterer, at der
fremkommer en lysende visning.
Det er normalt. Den forsvinder efter
30 sekunder.

Din installation afbryder
stremmen, eller det er kun den ene
side af kogepladen, der fungerer.
Tilkoblingen af kogepladen har fejl.
Kontroller overensstemmelsen (se
kapitlet om tilslutning.

Kogepladen udsender en lugt,
under brug de forste gange.
Apparatet er nyt. Lad hver kogezone
blive varm i en halv time med en
kasserolle fuld af vand.

Ved tending
Kogepladen fungerer
lysvisningerne pa
forbliver slukkede.
Apparatet far ikke tilfgrt strom.
Stremtilferslen eller tilslutningen
er defekt. Efterse sikringer og
el-propper.

Kogepladen fungerer ikke, og der
vises en meddelelse. Det elektriske
kredslgb fungerer darligt. Ring til
kundeservice.

Kogepladen fungerer ikke,
informationen ”bloc” vises. Oplas
bernesikringen.

Fejlkode F9: Spaendingen er under
170 V.

Fejlkode FO0: Temperatur er under
5°C.

Under brug

Kogepladen fungerer ikke, der
vises =, og der udsendes et
lydsignal.

Der har veeret overkogning eller
en genstand daekker betjeningerne.
Renger, eller fjern genstanden, og
fortseet tilberedningen.

ikke, og
tastaturet

23

Kode F7 vises.

De elektroniske kredslgb er blevet
varme (se kapitlet om indbygning).
Under drift af en kogezone blinker
kontrollamperne hele tiden under
opvarmning.

Gryden/panden er ikke passende til
kogezonen.

Gryderne/panderne frembringer
lyde under tilberedningen, og
kogepladen udsender klik under
tilberedningen (se gode rad under
Sikkerhed og anbefalinger).

Det er normalt. Med en bestemt
type gryde/pande, skyldes det, at
der passerer energi fra kogeplade
til gryden/panden.

Ventilationen fortsaetter med
at kore, efter at kogepladen er
slukket.

Det er normalt. Dette afkgler
elektronikken.
| tilffaelde af vedvarende

fejlfunktion.

Afbryd stremmen til kogepladen i 1
minut. Hvis feenomenet vedvarer,
kontaktes eftersalgsservicen.

Sonde

Et kommunikationstab til sonden
kan skyldes et for svagt batteri.
Hvis visningen ﬁ: Sonden
er ikke tilknyttet eller er slukket.
Hvis problemet fortseetter, skal du

kontrollere batteriets position
Hvis visningen ﬁ: Sonden

bruges allerede af en anden zone.

Hvis visning + et BIP: Den
malte temperatur er ikke kompatibel
med den valgte funktion. Kontroller
overensstemmelsen mellem den
valgte zone og den valgte funktion.
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Sonden blinker rgdt:
- For den slukker, hvis batteriet
er for svagt.
- | tilfeelde af kommunikationstab,

blinken i rgdt, derefter gront
alt efter om forbindelsen til
kogepladen er genetableret
eller ej.

¢ 5 MILJO

®)

PAS PA MILJGET

Emballagematerialerne til dette apparat
kan genbruges. Du kan sgrge for, at det
bliver genbrugt og dermed vaere med til
at beskytte miljget ved at bortskaffe dem
pa genbrugspladsen.
Apparatet indeholder ligeledes
flere genanvendelige
materialer. Dette angives med
den illustrerede tegning for at
vise, at brugte apparater ikke
ma blandes sammen med
almindeligt husholdningsaffald.

Genvindingen af apparater, som
producenten organiserer, sker
under de mest optimale betingelser i
overensstemmelse med EU's direktivom
affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Kontakt radhuset/ kommunen eller
forhandleren for at fa at vide, hvor brugte
apparater kan afleveres i neerheden af
din bopeel.

Vi takker for dit samarbejde med hensyn
til at beskytte miljget.
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REPARATIONER FRANKRIG

Eventuelle indgreb pa apparatet skal
foretages af en kvalificeret tekniker, som
er autoriseret af meerket. Nar du ringer til
o0s, skal du, for at vi bedre kan hjeelpe dig,
have alle oplysningerne om dit apparat
klar (varenummer, servicereference,
serienummer). Disse oplysninger star pa
typeskiltet (1.1.1).
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Collection Perfect Sensor, en kogeplade der kontinuerligt maler og regulerer
temperaturen, og det endda meget ngjagtigt.

For hurtig ibrugtagning af din kogeplade kan du ggre brug af vejledningen
herunder:

C
Uoo — 4 won I | -+ fTeeeww
(O -+ O 1 2 3 4 5 6

Sondens LED-lampe udsender et blink blahvidt: Tilslutning af sonden
Sondens LED-lampe blinker gront: tilslutning er i gang

Sondens LED-lampe er bla: Sonden er tilsluttet

Sondens LED-lampe blinker rgdt: Batteriet er for svart/tab af kommunikation

<> - Valg af en kogezone - Indstilling af temperatur
- Sonde (funktionen Programvalg)
® _Funktionen Smelte (50°C)
¥& _ Funktionen Vakuumtilberedning
(60°C)
¥ _ Funktionen Opvarme (70°C)

% _ Funktionen Langsom tilberedning
(80°C)

- Funktionen Kogning (100°C)

26

@ - Teend/Sluk & - Funktionen Termometer (temperaturinfo)
-+
o

- Zonen Horizone (fri zone)
- Lasning/Clean Lock
P .
— I - Indstilling af styrke
@ - Indstilling af minutur
BOOST - Funktionen BOOST (maks. styrke)

O . Funktionen Genbrug(hentning af
indstillinger)
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