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KARA KUND

Att upptéacka produkter fran De Dietrich ar att uppleva unika kanslor.
Fran forsta &syn dras man till dem. Designens kvalitet yttrar sig i ett tidlost
utseende och omsorgsfullt utformade detaljer som gor varje foremal
elegant och raffinerat och i perfekt harmoni med varandra. Sedan kommer
den oemotstandliga lusten att réra vid dem.

Design fran De Dietrich bygger pa robusta
och prestigefyllda material — dktheten lyfts fram. Genom att férena den
senaste tekniken med adla material kan De Dietrich sakerstélla att man
framstaller produkter av yppersta klass till kokkonstens férfogande — en
passion som delas av alla som alskar att laga mat. Vi hoppas att du ska bli
ndjd med den nya apparaten.

Tack for att du visar oss fortroende.
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www.dedietrich-electromenager.com
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E SAKERHET OCH VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

Denna bruksanvisning finns dven pa markets webbplats.

Vanligen I8s igenom dessa rad innan apparaten installeras och anvands. De ar viktiga
for att garantera din och andras sékerhet. Spara denna bruksanvisning tillsammans
med apparaten. Se till att bruksanvisningen medféljer om apparaten ska séljas vidare

eller 6verlatas.

« Var stravan ar att stéandigt forbattra vara produkter och vi forbehaller oss darfor
ratt att med anknytning till den tekniska utvecklingen gdra varje andring av deras
specifikationer i tekniskt, funktionellt eller utseenderelaterat hanseende.

« For att 1att hitta apparatens referensnummer rekommenderar vi att man skriver ned

dem pa sidan Kundservice och -kontakt.

Denna apparat kan
anvandas av barn fran atta
ars alder och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga, samt
personer utan erfarenhet
och kunskap, om de
vederborligen informerats
om eller undervisats i hur
apparaten ska anvandas pa
ett tryggt satt och forstar de
risker som foljer darav.
Barn far inte leka med
apparaten.

Rengdring och underhall av
anvandare far inte utforas
av barn utan tillsyn.

Barn under atta ars alder ska
hallas pa behorigt avstand,
med mindre de star under
standig tillsyn.
Apparaten

och dess

atkomliga delar blir varma
under anvandning.
Erforderliga atgarder maste
vidtas for att undvika kontakt
med varma delar.
Metallforemal som Kknivar,
gafflar, skedar och lock far
inte placeras pa ytan, da de
kan bli varma.

Din spishall ar férsedd med
ett barnlas som sparrar dess
anvandning i avstangt eller
tillagningslage (se avsnittet
om hur barnlaset anvands).
Dinapparatoverensstammer
med de europeiska direktiv
och bestammelser den ar
underkastad.

For att inga storningar
ska forekomma mellan
spishallen och en
pacemaker, ska den
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senare vara utformad och
installd i enlighet med de
bestammelser som galler
for den. Samrad med
pacemakerns tillverkare
eller din lakare.

Tillagning med fett eller
oljia pa en spishall utan
overvakning kan vara
farligt och orsaka eldsvada.
Forsok ALDRIG slacka en
brand med vatten utan bryt
apparatens stromforsorjning
och tack lagan med t.ex. ett
lock eller en brandfilt.

OBSERVERA: tillagning
ska ske under tillsyn. Korta
tilagningar kraver standig
tillsyn.

Brandfara: forvara
foremal pa kokzonerna.
Bryt apparatens
stromforsorjning om ytan ar
sprucken for att undvika risk
for elstot.

Anvand inte spishallen igen
forran glasytan bytts ut.
Undvik att stota kokkarl mot
ytan:

inte

glaskeramik ar mycket taligt,
men kan anda ga soénder.
Lagg inte varma lock
platt pa spishallen.
Sugkoppseffekten kan
skada glaskeramikytan.
Undvik att dra kokkarl dver
ytan. Med tiden kan detta
skada den glaskeramiska
ytans dekor.

Anvand aldrig
aluminiumfolie for att tillaga
mat. Lagg aldrig produkter
inslagna i aluminium eller
aluminiumférpackningar pa
din spishall. Aluminiumet

skulle smalta och
oaterkalleligt skada din
spishall.

Forvara inte underhalls-

eller brandfarliga produkter
i mobeln under spishallen.

Hallen ska anslutas till
elnatet via en allpolig
franskiljningsanordning
som uppfyller gallande
installationsbestammelser.
En frankopplingsanordning
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ska finnas inbyggd i den
fasta elinstallationen.

For att undvika risk ska
natsladden om den ar
skadad bytas av tillverkaren,
dennes serviceavdelning
eller av nagon med
motsvarande behdrighet.
Forsakra dig om att
matningssladdar till
elektriska apparater som
ar anslutna i narheten av
spishallen inte kommer
I kontakt med kokzonerna.

Anvand aldrig
angtvattapparat for att goéra
ren spishallen.

Apparaten ar inte avsedd att
slas pa via en extern timer
eller en separat fjarrkontroll.

Stang efter anvandning av
spishallens funktion med
hjalp av dess reglage och lita
inte pa kastrullavkannaren.

VARNING: Anvand endast
skydd for spishallar som
konstruerats av spishallens

tillverkare och som hanvisas
till i bruksanvisningen for
att de ar lampliga for eller
inbyggda i apparaten.
Anvands olampliga
skydd kan det medfora
olyckshandelse.

Givare

Givaren har ett batteri av
typ CR2032 (anvand endast
angiven typ av batteri).

Satt i batteriet genom
att skruva loss locket pa
baksidan med ett mynt, satta
i batteriet och respektera
polariteten (+ uppat) och
darefter skruva tillbaka
locket.

Byt batteriet nar det ar uttjant
och vid lackage.

Batteriet ska tas ur apparaten
innan den kasseras.
Batteriet ska lamnas till
batteriinsamling eller
aterlamnas till butiken (enligt
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gallande bestammelser).

— blanda inte olika slags
batterier eller nya och
uttjanta batterier,

— om apparaten ska forvaras
utan att anvandas under en
langre tid bor batterierna
tas ur,

— matningsplintarna far inte
kortslutas,

— batterier som inte ar
laddningsbara far inte
laddas, samt

— givaren ar inte tillverkad
for att anvandas i en ugn.

Vi, Brandt France, forklarar att
en apparat utrustad med Perfect
Sensor-funktion respekterar EU-
direktiv 2014/53/EU. EU-férsakran
om Overensstammelse aterfinns pa
denna webbplats: www.dedietrich-
electromenager.com.



° 0 PRESENTATION

Med en De Dietrich Perfect Sensor spishall med ansluten temperaturgivare kan du
med precision och full kontroll visa prov pa dina matlagningskunskaper och kan du
lyckas med allt du lagar till genom att kunna anpassa temperaturen i kétt, fisk och
andra ratter sa att den blir just den du vill ha.

Genom att ha kontroll dver och kunna respektera ravarornas tillagningstemperatur pa
nagon grad nar, kan din matlagningskonst na nya hojder.

Foljande funktioner finns med aterkoppling om temperaturen:
Termometer/Smalta/Varma/Sous vide-tillaga/Sl6koka/Koka
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Spishallen levereras med temperaturgivaren ansluten och en sarskild hallare som ar
|att att fasta pa alla slags karl. Givaren kan anvandas pa alla kokzoner.




¢ 1 INSTALLATION

1.1 UPPACKNING

Ta bort alla skyddsemballage
spishall, givare och givarhallare.
Givaren levereras med ett batteri som

runt

ska sattas i (1.0). Satt i batteriet genom
att skruva loss locket pa baksidan med
ett mynt, satta i batteriet och respektera
polariteten (+ uppat) och darefter skruva
tillbaka locket.Kontrollera apparatens
specifikationer som framgar av dess
markplat (1.1.1) och respektera dem.
Ange i rutorna nedan de referensnummer
for service och typnorm som aterfinns pa
markplaten for framtida bruk.

TépPig ”Tt'moc:

1.2 INBYGGNAD | MOBEL

Kontrollera att det inte finns nagra hinder
for ventilationsin- och utlopp (1.2.1).
Beakta de mattangivelser (i millimeter)
som finns for den mobel i vilken
spishéallen ar avsedd att byggas in.

— Inbyggnad pa kéksbank
Se ritning (1.2.2)

1.21

o)
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¢ 1 INSTALLATION

— Inbyggnad infalld i kdksbanken Se
ritning (1.2.3)

Kontrollera att Iluften kan cirkulera
ordentligt mellan spishallens fram- och
baksida.

Respektera de matt som finns angivna
i illustrationerna for att garantera
tillrackligt luftutlopp framat om hallen
installeras over en lada (1.2.6) eller over
en inbyggbar ugn (1.2.7). Limma fast
tatningslisten runt hela hallens omkrets
(1.2.8).

Satt i hallen i mobeln (1.2.9).

E.-10m ugnen befinner sig under din
spishéll kan hallens termiska sakringar
begransa mojligheterna att anvanda
denna samtidigt som ugnen anvands

i pyrolyslage. Hallen ar utrustad med ett

system for att skydda mot dverhettning.
Denna sakerhetsfunktion kan t.ex.
aktiveras om hallen ar monterad ovanpa

en ugn som inte ar tillrackligt isolerad.

Kod F7 visas da i reglagezonerna. Vi
rekommenderar i sa fall att man
forstarker ventilationen av spishéallen
genom att ha en Oppning pa sidan av
mobeln (8 x 5 cm).

1.2.6




¢ 1 INSTALLATION

/

1.3 ELANSLUTNING
Hallenskaanslutastillelndtetviaenallpolig
franskiljningsanordning som uppfyller
gallande installationsbestdmmelser.
En frankopplingsanordning ska finnas
inbyggd i den fasta elinstallationen.
Identifiera vilken typ av kabel din spishall
har, beroende pa antalet ledare och
deras farg:
— Kabel med fem ledare (1.3.1):

a) grén-gul, b) bla, c) brun, d) svart,
e) gra.
Nar héllen stromsatts eller efter
ett langre strdmavbrott visas en kod
pa mandverpanelen. Vanta i c:a 30
sekunder eller tryck pa en knapp for att
denna information ska foérsvinna och du
ska kunna anvanda hallen (att koden
visas ar normalt; meddelandet ar avsett
fér serviceavdelningen vid eventuellt
behov av atgarder). Anvandaren behdver
i vilket fall inte bry sig om det.

10

220-240 V~ 400 V 3N~
db ce a db ¢ e a
N oL N L 2@

32A 16A
1.31
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Manoverpanelens funktioner

© = sla palstinga av

® = Lasa/Clean Lock (lasa héllen under rengoring)

@ = vilja kokzon

O - Horizone

0 - Display (effekt/minuter)

0 = Termometerfunktion (visning av 6nskad temperatur)
@ = stilla in givare

0 - Tillagningsfunktioner

Expert [ifff / smaita [/
Sous vide-tillaga [if] / vVarma [iffl] / Sl6koka | Koka

0 = Stalla in timern
@ = stilla in effekten
@ = Boost-funktion (maxeffekt)

© = Recall-funktion (paminnelse om instéllningar av effekt och timer)

11
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2.1 VALJA KARL
Deflestakarlarkompatiblamedinduktion.
Endast glas, keramik, aluminium utan
sarskild botten, koppar och vissa typer
av icke-magnetiskt rostfritt stal fungerar
inte med induktionstillagning.

Vi rekommenderar att man valjer
karl med tjock och platt botten.
Varmen fordelas da battre och

tillagningen blir jamnare. Varm aldrig ett
tomt karl utan tillsyn.

Undvik  att
mandverpanelen.

stalla karl pa

2.2 VALJA KOKZON

Det finns flera kokzoner att stalla karlen
pa. Valj en som passar till karlets storlek.
Ar Kkarlets botten for liten kommer
effektindikatorn att blinka och kokzonen
fungerar inte, aven om karlets material
l[dmpar sig for induktion. Var noga med
att inte anvanda karl med en diameter
som ar mindre an kokzonens (se tabell).

Kokzonens Kokzonens Kirlets
diameter maxeffekt (watt) bottendiameter
16 cm 2400 10-18 cm
28 cm 3700 15-32 cm
Horizone 3700 18 cm, oval,
fiskfat

Nar flera kokzoner anvands samtidigt
hanterar hallen effektférdelningen sa att
dess totala effekt inte Overskrids.

2.3 START - STOPP
Tryck pa knappen Start/Stopp @ 0
blinkar for alla kokzoner i atta sekunder.
b b
] H

Valj kokzon om inget karl kdnns av <>
Kanns ett karl av blinkar 0 med en punkt.

O

Du kan da stélla in 6nskad effekt. Valjer
man inget effektlage slocknar kokzonen
automatiskt.

Stoppa en zon/spishillen .
Tryck lange pa kokzonens knapp <> tills
en lang ljudsignal hoérs och skdrmen
slocknar eller visar symbolen H
(restvarme).

Tryck pa knappen Start/Stopp @ for att
stédnga av hallen helt.

2.4 STALLAIN EFFlEDKTEN

Tryck pa knappen — +. Vid start kan
man direkt ga till maxeffekt (utom Boost)
genom att trycka pa knappen -.

12



° 2 ANVANDNING

528

o)
O}

(ORI
S0

— + soost

-+ 0

>

c
) -+ Wl

3

1 2 4 5 6

etech

2.5 HORIZONE — Horizon

Den fria kokzonen véljs med knappen O
. Effekt och timer stélls in som for vanliga
kokzoner.

Stoppa zonen genom en lang tryckning

pa knappen !, varefter en lang ljudsignal
hérs och displayen slocknar eller visar
symbolen H.

En tryckning pa knappen till zonens
framre eller bakre kokzon stanger av
funktionen och dverfor installningarna till
den kokzon som valts.

2.6 STALLA IN TIMERN O

Alla kokzoner har en egen timer. De
kan startas sa snart respektive zon ar
i funktion.

Sla pa eller andra timern genom att

+
trycka pa timerknappen @&  For att
lattare stalla in mycket langa koktider
kan man ga direkt till 8 timmar fran start

genom att trycka pa knappen =. Darefter
kan man med varje senare tryckning pa
knappen - ga till 7, 6, 5, 4, 3, 2 timmar,
99 min, osv.

Nar tillagningen ar klar visas 0 pa
displayen och en ljudsignal avges.
Radera informationen genom att trycka
pa vilken reglageknapp som helst for
kokzonen i fraga. Som standard stoppar
de efter nagra dgonblick.

Tryck samtidigt pa knapparna + och =

13

for att stoppa timern under pagaende
tillagning, eller ga tillbaka till 0 med

knappen =.

Oberoende tidtagning
Med denna funktion kan man ta tiden for
en handelse utan att tillaga nagot.
— Valj en zon som inte anvands.
\ R -+ .
—Tryck en gang pa knappen+ @& ',sa
visas ett t med en punkt.

\ £

]
'o

— Stéll in tiden med knappen - eller +.

A,

| £

— Visningen av aterstaende tid ar fast.

— En nedrakning som pagar kan avbrytas
genom en lang tryckning pa knappen
for att véalja kokzon.

— Efter avslutad nedrékning avges en
dubbel ljudsignal i 20 sek.

2.7 LASA REGLAGEN

Barnlas

Din spishall ar férsedd med ett barnlas
som laser reglagen i avstangt lage eller
under tillagning (for att dina installningar
inte ska andras), Av sakerhetsskal ar
bara stoppknappen och knapparna
for att valja zon fortfarande aktiva och
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gor att man kan stanga av hallen eller
avbryta en kokzon.

Lasa

Tryck pa knappen El tills symbolen for
lasning, sparr, visas pa displayerna och
en ljudsignal bekraftar din atgard

blo |bia
blee |bla

Hallen last under anvdndning
Visningen av vilka kokzoner som
anvands anger omvaxlande effekten och
lassymbolen.

Nar man trycker pa knapparna for effekt
eller timer for de zoner som anvands
visas sparr i tva sekunder och férsvinner
sedan.

Lasa upp

Tryck pa knappen Iil tills symbolen for
lasning, sparr, forsvinner fran skarmen
och en ljudsignal bekraftar atgarden.

CLEAN LOCK-funktion
Denna funktion anvands for att tillfalligt
lasa hallen under rengéring.

14

Gor sa har for att sla pa Clean Lock:

Gor en kort tryckning pa knappen

(hanglas), En ljudsignal avges och
symbolen for sparr blinkar pa displayen.
Efter en forinstalld tid forsvinner laset
automatiskt, En dubbel ljudsignal avges
och sparren slocknar, Man kan nar som
helst avbryta Clean Lock genom en lang

tryckning pa knappen Iil

2.8 RECALL-FUNKTION O

Med denna funktion kan man visa de
senaste instdllningarna av effekt och
timer for alla kokzoner som stangts av
de senaste tre minuterna.

For att kunna anvanda denna funktion
maste hallen vara upplast. Tryck pa
knappen Start/Stopp och gor sedan en

kort tryckning pa knappen Y.

Gor en kort tryckning pa knappen O
medan spishallen anvands (minst en
kokzon lyser). Med funktionen kan man
hamta instéllningar av effekt och timer
for en eller flera kokzoner som stangts
av for mindre an 30 sekunder sedan.

Tryck pé knappen Start/Stopp @ och
gor sedan en kort tryckning pa knappen

O, med spishallen avstéangd (alla
kokzoner slackta). Med funktionen kan
man hamta installningar av effekt och
timer for en eller flera kokzoner som
stdngts av for mindre an 3 minuter
sedan.
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EqEnergispartips

Spara energi genom att koka med ett
lock som passar val. Med ett glaslock
har man perfekt koll pa tillagningen.

2.9 PERFECT SENSOR-FUNKTION

-+ feerww

12 3 4 5 6

Det finns tre anvandningssatt

— Visa den temperatur som mats upp
i ratten direkt pa spishallens display.

— Programmera in ett borvarde for
temperaturen som ska uppnas i ratten
(Expert)

— Stélla in temperaturen med hjalp av
nagon fem majliga tillagningsfunktioner.

Parkoppla givaren med spishéllen
Parkoppla behdver man bara gora en
gang — nar man bdérjar anvanda givaren
eller efter att ha bytt denna.

Spishallen ska vara avstangd.

1 — Tryck i tre sekunder pa start/stopp-
knappen pa givarens baksida. Givaren
avger da en bla ljussignal och blinkar
sedan gront

e

2 — Gor en lang tryckning pa symbolen

e PEEEEPR
JlL, sa visas och

givaren blinkar gront.

»
3 — Gor en kort tryckning pa symbolen )
, sa avger spishallen en ljudsignal for att

bekrafta; m blinkar for

att bekrafta parkopplingen och givaren
blinkar i blatt (detta steg kan ta upp till
15 sekunder).

givaren dr inte tillverkad for att
anvéndas i en ugn.
Placera givaren
Du kan valja mellan tre rekommenderade
placeringar:
— Lodratt

— mellanlage (justerbart)

— Pa sne

Vi avrader fran att anvanda givaren utan
sin hallare.

15
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Anvanda givaren

For att anvanda givaren maste man
sla pa den (trycka pa knappen i flera
sekunder), sl& pa spishallen och sedan
valja en kokzon. Nar temperaturen
regleras staller spishallen automatiskt in
den effekt som kravs, vilket kan goéra att

kokningen blir mer eller mindre haftig.
R\

Termometer-funktion 4

Denna funktion visar pa spishallens
display den temperatur givaren mater
upp (i intervallet 5-180 °C).
Denna funktion upplyser
temperaturen.

Denna funktion anvands till exempel for
att mata temperaturen for en ratt som
haller pa att lagas till pa hallen eller for
en stek som tagits ut ur ugnen.

Finns inget karl blinkar temperaturen och
°C pa kokzonens display.

@ Givaren uppdaterar
temperaturmatningen varje 1,5 sekunder.

om

Tillagningsfunktioner

Gor sa har for att ga till de olika
tillagningsfunktionerna: sla pa spishallen,
valj kokzon (0 blinkar om inget karl finns)
och tryck sedan pa symbolen for dnskad
forinstalld funktion.

Med dessa funktioner styrs tillagningen
av givaren.

For alla funktioner utom funktionen

Smalta:

— givaren ska vara minst 1 cm fran
kastrullens botten, och

— givaren ska vara nedsankt minst 1 cm i
det livsmedel ska lagas till.

Anpassa kastrullens diameter och
kokzonen till den mangd som ska tillagas
om detta inte ar mojligt.

Vi rekommenderar att man regelbundet
rér om i karlet under tillagningen.

Gor sa har for att ga till de olika
funktionerna:

Tryck pa den knapp som svara mot
respektive funktion (och darefter pa
knapparna * eller = om du vill andra
anvisad temperatur), Temperaturen visas
i fem sekunder och darefter ror sig ° tills
borvardet for temperaturen uppnatts.
Vald funktion visas omvaxlande med
temperaturen, En ljudsignal avges och
° blir fast. Temperaturen uppratthalls tills
du stanger av kokzonen.

16
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T Expertlage

Med denna funktion kan man laga mat
genom att direkt valja 6nskad temperatur
med knapparna + [ - Temperaturen kan
stallas in pa 40-180 °C.

g
Smilta A

Med denna funktion kan man smalta
livsmedel vid en temperatur som kan
stallas in pa 40-70 °C. Borvardet for
temperatur ar 50 °C. Vid denna typ av
tillagning ska givaren sta i lodratt lage
och givarens spets ska nudda kastrullens
botten.

Var noga med att réra om under
tillagningen for att halla det som smalts
enhetligt.

Vi denna typ av tillagning ska vara
i kontakt med kastrullens botten.

Denna funktion finns bara fér kokzonerna
16 och 23 cm och foér 1/2 Horizone pa
spishallen.

@ Sous vide-tillaga E

Med denna funktion kan man laga till
livsmedel vid en temperatur som kan
stallas in pa 45-85 °C. Borvardet for
temperatur ar 60 °C.

% Varma m

Med denna funktion kan man laga till
livsmedel vid en temperatur som kan
stallas in pa 65-80 °C. Borvardet for
temperatur ar 70 °C.

Slokoka
Med denna funktion kan man laga till
livsmedel med sl6kokning (slow cooking)
vid en temperatur som kan stallas
in pa 80-90 °C, med ett borvarde for
temperatur pa 80 °C.

m Medan temperaturen styrs kan man
se att det sjuder mer eller mindre haftigt.

-h- Koka ﬁ

Med denna funktion kan man koka vatten
med en temperatur pa 100 °C.
Man kan tacka karlet delvis med ett lock
och vi rekommenderar att man goér det
redan fran borjan av uppkoket.

m Denna funktion ar inte avsedd for att
koka upp mjolk, Anvand da i stallet
funktionen for slékokning.
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307

Varning:

— Man kan programmera en tid foér
givarfunktionen. | sa fall visas tiden
omvaxlande med temperaturen

— Givaren kan bara anvandas med en
kokzon at gangen.

— GIém inte att stdnga av givaren efter
avslutad anvandning, genom en lang
tryckning pa denna — LED-lampan lyser
rott i nagra sekunder.

— Givaren stédngs av automatiskt en
minut efter att hallen stangts av.

— Undvik skador pa givaren genom
att inte placera dess elektronikbox
omedelbart 6ver det som lagas till.

— Kokpunkten fér vatten kan variera
beroende pa hdjd 6ver havet och
geografiska lufttrycksforhallanden.

— Dalig eller ingen kommunikation kan
bero pa att batteriet ar fér svagt.

Tekniska specifikationer for givaren:

Parameter Specifikation Anmaérkning
Spanning 2,5-3V | Batteri CR2032
Livslangd 300 tim | med nytt batteri
Kontrollampans farg Vit Stromsatt )

Gron Vantar pa anslutning
Bla Ansluten
Rod Stopp
Anvandningstemperatur| 0-85 °C | Givarens box
Omrade for
temperaturmatning 5-180 °C
Driftfrekvens 2 402-2
480 MHz
Givarens rackvidd 2 meter
Maxeffekt <10 mW

18
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Tillagningsrad:

Vitt kot Kycklingfilé 150 g 80°C 8-12 min Platta fill filéerna (1/1,5 cm hajd)
30 sek-2 min/sida
& at kottet vila i fem minuter efter
150-200 35-45°C (ol (beroende pa [ L&t kS
N =g tiocklek) filagning
1-3 min/sida
150-200 g 50-55 °C (rare) (beroende p& L‘('ﬂ ké?ﬂev vila i fem minuter efter
tjocklek) fillagning
RGH kott T -
v LA . (beroende pé& L&t kottet vila i fem minuter efter
150-200 g 60-65 °C (medium) tiocklek) tilagning
2-8 min/sida
o & at kottet vila i fem minuter efter
150-200 70-75°C (vaélstekt (beroende pa [ L&t kS
o Lo tiocklek) tilagning
1 min Doppa i 11 min och ta upp igen,
. . o g o 8 doppa igen i 2 min 30 sek s& snart
o Frysta pommes frites 200 g/1,51 olja 160°, darefter 180 2 min 30 sek olian bivit 180° fér att avsluta
tilagningen
Rér om hela tiden under
Vit s&s (béchamel) 500 85-87 °C 1 min till uppkok tilagningen fér att inget ska fastna i
botten av kastrullen
Rér om hela tfiden under
Chokladkrém 1300 87-92°C 8-10 min fillagningen fér att inget ska fastna i
botten av kastrullen
upp ill 150 °C 3-5 min Den blir snabbt brun - var
Karamell torr” (100 g) (fér férg) (effekt 10) Uppmérksam,
8-12 min 2 . = -
med vatten (100 g . . Passa p& kokningen. Nér den &r klar
Karomel socker/60 mi vatten) | UPP il 145°C (effekt 10) bir den snabbt brun.
beroende p& Expert (berdkna 1-1,2 % pektin/kg
Fruktmos 400-1 000 105-110 méngd frukt)
Mérk choklad 50-55
Mjélkchoklad 100-500 45-50 5-10 min R&r om ofta
Vit choklad 45-50
smalta Smér 50-500 40-50 5-20 min
a 2 a rér inte om for att kaseinet i smoret
Skirat smor 50-500 40-50 5-20 min ska féllas ut val
hur mycket vin som fillsatts vid
Ost fill fondue 200-1 500 40-50 10-25 min tilagningen péverkar hur I&ng tid
det tar att smalta (50 cl for 1 kg ost)
. Beroende p&
Puré 200-800 65-75 méangd
varning: tiden kan variera
Soppa 200-2 000 65-75 2,5-15 min beroende pd& hur trégflytande
. soppan ar.
Vérma
Burkar/konserver 300-1 000 65-75 4-10 min Sl [TEr CIEHS mEk) [Senees]
cassoulet, fransk gryta
Sma& burkar, g X Beroende p& Testa temperaturen innan du
barnmatsburkar 125-300 60-70 mangd serverar
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Tillagningsrad:

Anpassa  kokkérlet il den
Pot au feu, . mangd som ska lagas till. TillsGitt
kdttgryta 1 QeT-4E G Al skalad potatis en  halviimme
innan grytan ska vara kiar
. Anpassa  kokkarlet  fill  den
Fransk kalvgryta 1000-4 000 70-80 2-3 tim méingd som ska lagas fil.
Boeuf N .
bourguignon, 1 000-4 000 70-80 2-4im %‘?}“ﬁ"sorﬁ?g"lgegs :I'I'l' Eel
vinkokt kéttgryta 9 QoS il
. Anpassa  kokkdrlet  fil  den
Crjte NEED4EEE L A méngd som ska lagas fill.
Slokoka Baskisk 1tim 15 min-1,5 | Al kokkarlet fill  d
askis y y im 15 min-1, npassa  kokkarlet i en
kycklinggryta [ el fim mé&ngd som ska lagas till.
20 min-1 fim Frukten syltar sig vid 105 °C
E—— é (sockertermometer). Genom
Sylt 1 000-4 000 105 X P att filsétta pekfin (15 g per kilo
frukt; kontrollera .
texturen) frukt) kan man sénka denna
temperatur till omkring 90 °C
Var uppmarksam pa
syrahalten fér de tomater du
Tomatsds 1 000-4 000 70-80 40 min lagar il Tillsétt en nypa
florsocker om du lagar fill en
tomatsas med farska fomater.
Fisk lax 250-300 g 45-50 20 min
Fisk vit fisk 250-300 g 56°C 15 min
Gronsaker gréna 200-300 g 85°C 30-75 min
Gronsaker TIERIEEIE 1) 85°C 60-80 min 3-5 liter vatten; se upp med
9 kryddningen - vid
Sous Vitt kétt kyckingfilé 150 g 64°C 25 min vakuumtilagning har salt en
vide- tendens att f& mycket starkare
filaga Vitt kott kycklingfilé 200 g 68°C 120 min verkan.
30 min fér 2,5 cm
o fjocklek/2 fim for
RS kot oxfilé 150-300 g vgf{gngcfg;t 5cm
tiocklek/upp fill 4
fim.
Parfait med Ggg 50 g/liter vatten 64° 45min 1 1vatten
Kreolskt ris: koka upp vattnet,
_ ’ hall i riset (skoli forst i kallt
100-500 (torrt) = 12-20 min, . n o
Ris 300-1 500 ml 90-100 beroende pd fyp | Y31 1ack Gver och At koka
saltat vatten avris pa svag varme (gn pa a
Koka vissa typer av ris krdver Iéngre
koktid - svart ris)
100-500 (torrt) = Koka upp, héll i pastan och &t
Pasta 1-5 liter saltat 90-100 10-12 min koktid | sjuda. Testa pastans fasthet
vatten beroende pd typ av pasta.

20



° 2 ANVANDNING

2.10 SAKERHET OCH
REKOMMENDATIONER

Restvarme

Efter intensiv anvandning kan den
kokzon man just har anvant fortfarande
vara varm i nagra minuter.

Sa lange en kokzon ar varm visas ett H
pa displayen. Undvik da att réra vid de
aktuella kokzonerna.

H —

Temperaturbegransning

Alla kokzoner har en skyddsgivare som
hela tiden kanner av temperaturen vid
karlets botten, Om man skulle gldmma
ett tomt karl pa en paslagen kokzon
anpassar denna givare automatiskt
hallens effekt, vilket gor att man undviker
eventuell risk for att karlet eller hallen
skadas.

Skydd mot 6verkokning

Ett stopp av héllen kan utlésas i foljande

tre fall:

— Overkokning sé att reglageknapparna
tacks.

— Fuktig trasa som laggs pa knapparna.

Metallféremal som stalls pa

reglageknapparna.

Ta bort féremalet respektive gor rent och

torka av reglagen och starta sedan om

tillagningen.

| dessa fall visas symbolen =, som

atfoljs av en ljudsignal.

21

Auto-Stop-system

Gldmmer man att stanga av en tillagning
har spishallen en sakerhetsfunktion,
Auto-Stop, som efter en viss forinstalld
tid (efter 1-10 timmar, beroende pa
vilken effekt som anvands) automatiskt
sténger av den kokzon man har gléomt.
Skulle denna sakerhetsfunktion l6sas ut
indikeras avstangningen av kokzonen
genom att AS visas i reglageomradet
och en ljudsignal avges i c:a tva minuter.
Du behoéver bara trycka pa vilken
reglageknapp som helst for att avbryta
den.

@Ljud som liknar dem for visarna pa
en klocka kan forekomma.

Dessa ljud hors nar hallen anvands
och forsvinner eller avtar beroende pa
hur uppvarmningen har konfigurerats.
Beroende pa karlets modell och
egenskaper kan &aven visslande ljud
forekomma. De ljud som namnts
ar normala. De utgér en del av
induktionstekniken och indikerar inte
nagot fel.

@Vi rekommenderar
skyddsanordning for hallen.

ingen
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Underhall av spishallen

Anvand en koékssvamp vid latt
nedsmutsning. Fukta det stdlle som
ska rengdras val med varmt vatten och
torka av.

Anvand en kokssvamp och/eller en
skrapa speciellt avsedd foér glas for
ansamlingar av branda rester, sott spill
eller smalt plast. Fukta det stalle som
ska rengodras val med varmt vatten,
anvand en sarskild skrapa for glas och
skrapa av, avsluta med en kdkssvamp
och torka sedan av.

Badda flackar och avlagringar av kalk
med varm attika och lat verka. Torka
darefter av med en mjuk trasa.

Anvand ett specialmedel for glaskeramik
for metallskimrande flackar och dagligt
underhall. Applicera specialmedlet
(som innehaller silikon och som helst
har en skyddande verkan) pa den
glaskeramiska ytan.

Viktig anmarkning: anvand inte
pulver eller svamp som repar. Anvand

foretradesvis specialmedel och svampar
for finporslin.

Underhall av givaren
— Rengoér givaren
anvandningen

— Anvand endast neutrala medel, inget
som repar, stalull, I6sningsmedel eller
metallféremal.

— Diska inte givaren i diskmaskin.

— Givarens hallare kan diskas i maskin.

fore forsta
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Vid driftsattning

Du ser att ett meddelande visas
pa displayen. Det ar normalt. Den
slocknar efter 30 sekunder.
Installationen loser ut
overbelastningsskyddet eller
bara en sida fungerar. Hallen ar
felaktigt ansluten. Kontrollera att
anslutningen ar korrekt (se kapitlet
om anslutningar).

Hallen avger en odor de
forsta gangerna den anvidnds.
Apparaten ar ny. Varm alla zoner
i en halvtimme med en kastrull full
med vatten.

Vid start

Hallen fungerar inte och
skarmarna pa panelen forblir
slackta.

Apparaten saknarstromforsorjning.
Fel pa stromforsorjning eller
anslutning. Kontrollera sakringar
och jordfelsbrytare.

Héllen fungerar inte och
ett annat meddelande Vvisas.
Elektronikkretsen fungerar inte

som den ska. Kontakta kundtjanst.
Héallen fungerar inte,
meddelandet sparr visas. Las upp
barnlaset.

Felkod F9: spanningen lagre an
170 V.

Felkod FO: temperaturen lagre an
5°C.

Under anvidndning

Hallen fungerar inte,
meddelandet visas och en
ljudsignal avges.

Nagot har kokat over eller ett
féoremal ligger pd mandverpanelen.
Rengor respektive ta bort foremalet
och starta om tillagningen.

23

Kod F7 visas.

Elektronikkretsarna har blivit varma
(se kapitlet om inbyggnad).

Nar en kokzon anvéands fortsatter
panelens kontrollampor att
blinka.

Det karl som anvands ar olampligt.
Kéarlen avger ovdsen och
hédllen avger klickljud under
tillagningen (se radet Sakerhet
och rekommendationer).

Det &r normalt. Fér vissa typer av
karl ar detta energidverféringen
fran hallen till karlet.

Flakten fortsatter att ga efter att
hallen har stiangts av.

Det ar normalt. Det gor
elektroniken kan kylas ned.
Om en felfunktion kvarstar.
Gor hallen stromlés i en minut.
Kontakta kundtjdnst om féreteelsen
kvarstar.

att

Givare

Dalig eller ingen kommunikation
med givaren kan bero pa att
batteriet ar for svagt.

Om m visas: givaren ar inte

parkopplad eller avstangd. Om
problemet kvarstar kontrollerar du
batteriets position.

Om m visas: givaren anvands

redan med en annan kokzon.

Om m visas och en ljudsignal

avges: Uppmatt temperatur ar inte
kompatibel med vald funktion.
Kontrollera att vald zon lampar sig
for den funktion du valt.
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Givarens kontrollampa blinkar

rott:

— Innan den stangs av
batteriet ar fér svagt.
—Vidstérningavkommunikationen
blinkar den férst rott och
sedan gront néar anslutning
ater upprattats, eller inte, med
spishallen.

om

° 5 MILJO
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RESPEKTERA MILJON

Materialet i apparatens forpackning kan
atervinnas. Medverka till att det atervinns
och bidra darmed till att skydda miljon,
genom att ldamna det i harfor avsedd
kommunal container.

Aven apparaten innehaller
mycket material som kan
atervinnas. Den ar darfor markt
med denna logotyp for att ange
att en uttjant apparat inte far
— blandas med annat avfall.

| enlighet med EU-direktiv 2002/96/EG
om avfall som utgdrs av eller innehaller
elektriska eller elektroniska produkter,
kan da den atervinning av apparaten som
anordnas av tillverkaren genomféras pa
basta satt.

Vand dig till kommunen eller
aterforsaljaren for att fa adressen till
narmaste uppsamlingsstélle for uttjanta
apparater.

Tack for att du hjalper till att varna om
miljén.
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° 6 KUNDTJANST

ARBETE

Eventuella atgarder pa apparaten
ska utforas av behorig fackman som
auktoriserats av market. Underlatta
handlaggningen av ditt arende genom
att ha samtliga referenser for din apparat
(kommersiell benamning, servicereferens,
serienummer) till hands nar du ringer.
Dessa uppgifter star pa markplaten (1.1.1).
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Perfect Sensor-sortimentet — en spishall som kontinuerligt méater och styr
temperaturen pa en grad nar.
Anvisningarna nedan kan hjalpa dig att snabbt bdrja anvanda din spishall.

1 2 3 4 5 6

C
mUOO — t o ‘ 0 -+ feerwiw

Givarens LED avger en vit-bla blinkning: givaren stromséatts

Givarens LED blinkar gront: anslutning pagar

Givarens LED ar bla: givaren ar ansluten

Givarens LED blinkar rétt: batteriet for svagt/kommunikationen avbruten

@ — Sla pé/Stanga av & — Termometer-funktion (info om
oo Vélja kokzon temperatur)
— + —Temperaturinstallning

— Horizone-zon (fri zon) $" — Givare (expertlage)

by Lasa/Clean Lock ® _ smalta-funktion (50 °C)
— +— Stallain effekt ¥ _ Sous vide-tillaga (60 C)

— Stalla in timer ¥ _ \arma-funktion (70 °C)

BOOST Boost-funktion (maxeffekt) r_ Slokoka-funktion (80 °C)
O- Recall-funktion (paminnelse om w_ Koka-funktion (100°c)

instéllningar)
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