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HYVA ASIAKAS!
HYVA ASIAKAS!

De Dietrichin tuotteet antavat sinulle aivan ainutlaatuisia kokemuksia.

Se on rakkautta ensi silmayksella. Suunnittelun laatu kuvastaa ajatonta

estetiikkaa ja huolitellut yksityiskohdat tekevat naista yhteensopivista
laitteista elegantteja ja hienostuneita. Ne suorastaan houkuttelevat
koskettamaan.

De Dietrichin suunnittelussa hyddynnetdan kestavia ja arvokkaita
materiaaleja; panostamme aitouteen. De Dietrichin laadukkaissa
kodinkoneissa huippuluokan tekniikka on yhdistetty parhaisiin
materiaaleihin, mika tekee keittidssa tydskentelysta nautinnollista.
Toivomme teille mukavia hetkia uuden laitteenne parissal
Kiitdmme luottamuksestanne!

Seuraameita @ (@) [=] yi-:4[=]

www.dedietrich-electromenager.com

[=] 355

De Dietrich@



SISALLYSLUETTELO

Turvallisuusohjeet ja varoitukset...........cccouriiiriiiniiici e, 3
KUVAUS....ceer e e 7
==Y o 1 4 L1 O 8
Pakkauksen purkamingn ... 8
UpOotus KalUuStEeSEEN ... 8
KYEKENTG. .. 10
- 1741 Lo 2 1"
Nappaimiston selitykset.........ooo e 11
Astian valinta ... 12
Lieden valinta .........oeeie e 12
KayNnnistyS/SammMULUS ........ccooiiiiiiiiiiiiiie e 12
Tehon asetuKSet ... 12
HOFMIZONE <. 13
Ajastimen asetukSet ... 13
Ohjausten IUKITUS .........coiiiiiiiii e 13
Clean 10CK ~t0IMINTO .......ueiiiiiieiee e 14
ReCall-toimintO. ... ..oeiiee e 14
Perfect Sensor -toiminto (anturi)..........ccooeeiiiii e 15
KYPSENNYSONJEEL .....ceiiiiiiiiiee e 19
Turvallisuus ja SUOSITUKSEL.........cooiiiiiiiii e 21
Huolto ja KuNnnossapito........ccceiiiiimiiiniissi e 22
VIianmAEEritys ....ceeviiiiiniiiirr s 23
B 14 = 1y 1= o 2 24
Asiakaspalvelu.............e e 25
Collection Perfect SENsOr ... 26



ﬂ TURVALLISUUSOHJEET JA VAROITUKSET

Nama ohjeet ovat myos ladattavissa valmistajan internetsivuilta.

Tutustu naihin ohjeisiin ennen laitteen asennusta ja kayttda. Ohjeet on tarkoitettu
sinun ja muiden turvallisuuden parantamiseksi. Sailytd nama ohjeet myéhempaa
kayttéa varten. Jos laite myydaan tai luovutetaan jollekin toiselle henkildlle, varmista,

etta kayttdohjeet seuraavat mukana.

» Pyrkiessamme jatkuvasti kehittdmaan tuotteitamme ja tekniikan edistyessa
pidatdmme oikeuden tehda parannuksia ja muutoksia laitteiden teknisiin
ominaisuuksiin, toimintoihin ja muotoiluun.

» Loytadksesi helposti tarvitsemiasi tietoja laitteestasi suosittelemme niiden

merkitsemista sivulle “Asiakaspalvelu”.

Vahintaan 8-vuotiaat ja sita
vanhemmat lapset ja sellaiset
henkil6t, joiden fyysiset tai
henkiset kyvyt tai aistit ovat
puutteellisia, tai joilta puuttuu
kayttokokemusta ja -taitoa,
saavat kayttaa tata laitetta
vain, jos heitd on opastettu
laitteen kayttamisessa siten,
ettda he osaavatkayttaa laitetta
turvallisesti ja ymmartavat
sen kayttoon liittyvat vaarat.
Ala anna lasten leikkia
laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa
tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

Alle 8-vuotiaat lapset on
hyva pitaa etaalla laitteesta,
ja laitteen lahella ollessaan
heita on valvottava jatkuvasti.
Laite ja sen kosketeltavissa
olevat osat kuumenevat

kayton aikana.

Varmista sopivin varotoimin,
ettei kukaan paase
koskettamaan kuumia osia.
Ala laita sellaisia
metalliesineita, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita tai
astioiden kansia keittotasolle,
silla ne voivat kuumentua.
Keittotaso on varustettu
lapsilukolla, jolla laitteen
kayttd voidaan estaa kayton
paatyttya tai kayton aikana

(katso kappale: lapsilukon
kaytto).
Tama laite tayttaa niiden

eurooppalaisten direktiivien
ja saannodsten vaatimukset,
joiden alainen se on.

Jotta keittotaso ja sydamen
tahdistimet eivat hairitsisi
toistensa toimintaa, on myos
tahdistimen oltava vastaavien
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maaraysten mukainen.
Pyyda lisatietoja tuotteen
valmistajalta tai laakariltasi.
Kypsentaminen keittotasolla
Oljylla tai rasvalla ilman
valvontaa voi olla vaarallista
ja aiheuttaa tulipalon. Al
KOSKAAN yritd sammuttaa
tulta vedella, vaan sammuta
laite ennen kuin peitat liekin
esimerkiksi  kannella tai
palosuojakankaalla.

HUOMIO: kypsentamista on
valvottava. Lyhyt kypsennys
vaatii jatkuvaa valvontaa.
Tulipalon vaara: ala jata
mitaan ylimaaraisia tavaroita
keittoalueille.

Mikali pintaan tulee murtumia,
kytke laite pois kaytosta
sahkoiskujen valttamiseksi.
Ala kayta liesitasoa ennen
keraamisen tason vaihtoa.
Valta iskemastd tasoa
astioilla: vitrokeraaminen
lasipinta on erittain kestava,
mutta se voi silti menna rikki.
Ald aseta kuumaa kantta
tasalleen keittotasolle.
Imukuppiefekti VOI

vahingoittaa alla olevaa
keraamista liesitasoa. Varo

astioiden aiheuttamaa
hankausta, silla tama
VOI pitemman paalle

aiheuttaa keraamisen tason
pinnassa olevien Kkuvioiden
vaurioitumista.

Ala koskaan kayta
alumiinifoliota
kuumentamiseen. Ald aseta
alumiinifolioon kaarittyja tai
alumiinivuokaan laitettuja
tuotteita keittotasolle. Alumiini

voi sulaa ja vahingoittaa
keittotasoa.

Ala  sailytd liesitason
alla olevassa tilassa
puhdistusaineita tai
tulenarkoja aineita.

Tasot on kytkettava

sahkoverkkoon
moninapaisella katkaisijalla
voimassa olevien
asennusmaaraysten
mukaan. Virrankatkaisu
on asennettava kiinteaan
johtojarjestelmaan.

Jos virtajohto Vvioittuu,
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sen vaihtaminen on
turvallisuussyista
tehtava valmistajan,
taman huoltopalvelun tai
jonkun muun vastaavan
ammattitaidon omaavan
henkilon toimesta.

Varmista, ettei mikaan
liesitason laheisyyteen
Kiinnitetty virtajohto paase
koskettamaan mitaan
liesitason osaa.

Ald koskaan kaytd hoyrya
liesitason puhdistamiseen.

Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisen
ajastimen  tai  erillisen

etakayttojarjestelman avulla.

Kayton jalkeen sammuta
keittotaso ohjaimilla
alaka luota pelkastaan

kattilantunnistimeen.

VAROITUS: Kayta
vain valmistajan
kypsennyslaitteelle
valmistamia liesisuojia, joihin
on viitattu tassa ohjekirjassa
tai jotka tulevat laitteen
mukana.  Sopimattomien

suojien kaytto voi aiheuttaa
vahinkoja.

Anturi

Anturi on varustettu Cr2032-
tyyppisella paristolla
(kayta vain ilmoitettua

paristot ppia).

Aseta paristo ruuvaamalla
anturin takaosassa oleva
kansi irti kolikolla. Aseta
paristo navat oikeinpain (+-
puoli ylés) ja kiinnita kansi
paikoilleen.
Vaihda paristo, kun se on
kulunut tai jos se vuotaa.
Paristo on poistettava
laitteesta, ennen kuin laite
havitetaan.
Paristo on havitettava sille
tarkoitettuun keraysastiaan
tai vietava liikkeeseen
(voimassa olevien
saannosten mukaisesti).
— erityyppisia paristoja tai
uusia ja vanhoja paristoja ei
saa sekoittaa keskenaan;
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— jos laitetta sailytetaan
kayttamattomana pitkaan,
on suositeltavaa poistaa
paristot laitteesta;

— virtalahteen napoihin ei saa
kohdistua oikosulkuja.

- Lataamattomia paristoja ei
saa ladata.

- Anturia ei saa laittaa uuniin.

Me, Brandt France, ilmoitamme,
ettda Perfect Sensor -toiminnolla
varustettu laite on yhdenmukainen
2014/53/EU direktiivin kanssa.
Kattava EU-yhdenmukaisuustodistus
on saatavilla verkko-osoitteessa:
www.dedietrich-electromenager.
com.



o ) kuvaus

De Dietrich Perfect Sensor -tason ja sen liitetyn lampétila-anturin ansiosta voit
valmistaa ruokaa hallitusti ja tarkasti.

Saada valmistamasi ruoan lampdtilaa ja kypsenna kaikki liha- ja kalaruoat haluamallasi
tavalla. Onnistu ruoanlaitossa saatamalla lampétila kypsennyksen aikana.
Ruoka-ainesten kypsennyslampétilan noudattaminen asteen tarkkuudella takaa
erinomaisen kypsennyksen hallinnan ja herkulliset lopputulokset.

Kaytdssasi on seuraavat lampétilatoiminnot:

Lampomittari / Sulatus / Uudelleenlammitys / Tyhjidkypsennys / Hidas kypsennys /
Kiehautus

[a}
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Tama keittotaso on varustettu liitetylla lampdétila-anturilla ja erityisella anturituella,
jonka ansiosta sen voi asettaa helposti kaikenlaisiin astioihin. Anturia voi kayttaa
kaikenlaisissa liesissa.




¢ 1 ASENNUS

1.1 PAKKAUKSEN PURKAMINEN
Poista kaikki ~ suojausmateriaalit
keittotasosta, anturista ja anturituesta.
Anturin  mukana toimitetaan paristo,
joka on asetettava anturin sisdan (1.0).
Aseta paristo ruuvaamalla anturin
takaosassa oleva kansi irti kolikolla.
Aseta paristo navat oikeinpain (+-puoli
yl6s) ja kiinnita kansi paikoilleen.Tarkista
ja noudata tyyppikilvessa olevia laitteen
ominaisuuksia (1.1.1).

Lue alla olevista kentista tyyppikilven
huolto- ja normityyppiviitteet tulevaa
kayttéa varten.

Huolto: "Tyyppi:

1. 2 UPOTUS KALUSTEESEEN
Tarkista, etta ilman tulo- ja lahtdaukot
ovat esteettomia (1.2.1). Ota huomioon
keittotason upotukseen tarkoitetun
kalusteen mitat (millimetreissa).

- Upotus tyotasoon
Katso kaavio (1.2.2)

1.21

o)
2/«
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- Asennus tyGtason pintaan Katso
kaavio (1.2.3)

Tarkista, ettda ilma kulkee kunnolla
keittotason edessa ja takana.

Jos asennat keittotason laatikon paalle
(1.2.6) tai upotettavan uunin ylapuolelle
(1.2.7), noudata kuvissa mainittuja
mittoja varmistaaksesi, etta ilma kulkee
asianmukaisesti tason etupuolella.
Liimaa tiiviste koko tason ymparille
(1.2.8).

Asenna taso kalusteeseen (1.2.9).

E.-1Jos uuni sijaitsee keittotason
alapuolella, tason
ldmpéoturvallisuusjarjestelma voi rajoittaa
keittotason ja uunin pyrolyysitilan
samanaikaista kayttéa. Keittotaso on
varustettu ylikuumenemista estavalla
turvallisuusjarjestelmalla. Tama
jarjestelma voidaan esimerkiksi ottaa
kayttédén, kun taso asennetaan
riittAmattomasti eristetyn uunin
ylapuolelle. Siind tapauksessa «F7»
-koodi nakyy ohjausalueella. Jos nain
on, suosittelemme lisddmaan keittotasosi
tuuletusta tekemalld aukon kalusteen
sivuun (8 cm x 5 cm).

1.2.6
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1. 3 SAHKOKYTKENTA
Tasot on kytkettdvd sahkéverkkoon
moninapaisella katkaisijalla voimassa
olevien asennusmaaraysten mukaan.
Virrankatkaisu on asennettava kiintedan
johtojarjestelmaan.
Tunnista keittotasosi kaapelityyppi
saikeiden maarien ja varin mukaan:
- 5-séikeinen kaapeli (1.3.1):

- a) vihred-keltainen, b) sininen, c)
ruskea, d) musta, e) harmaa.
Kun kytket keittotason paalle tai pitkdan
jatkuneen sahkdkatkoksen jalkeen
ohjausnappaimistdon ilmestyy valokoodi.
Odotanoin 30 sekuntiataipaina painiketta
poistaaksesi nama tiedot keittotasosta
(tietojen nayttd on normaalia, ja se on
tarkoitettu huoltopalvelun tiedoksi).
Keittotason kayttajan ei tarvitse missaan
tapauksessa ottaa tietoja huomioon.

220-240 V~

®)

N L

400 V 3N~
db ¢ e a

|

N L1 L2

32A

16A

10
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© = Kaynnistys/Sammutus
O = Lukitus / Clean Lock (keittotason lukitus puhdistuksen aikana)
@ = Keittoalueen valinta
O - Horizone
O = Naytts (teho/minuutit)
0 - Lampomittari-toiminto (lampoétilan naytto)
@ = Anturin asetukset
(D = Ruoanlaittotoiminnot
Expert [iff} / sulatus [/
Tyhjiokypsennys m [ Uudelleenlammitys MI Hidas kypsennys El
Kiehautus s
0 - Ajastimen asetukset
0 = Tehon asetukset
@ = Boost-toiminto (maksimiteho)

© = Recall-toiminto (Tehon ja ajastimen asetusten muistutus)

11
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2.1 ASTIAN VALINTA

Suurin osa astioista on yhteensopivia
induktiolieden kanssa. Vain lasi, alumiini
ilman erityispohjaa, kupari ja tietyt
ei-magneettiset ruostumattomat terakset
eivat toimi induktiolieden kanssa.

Suosittelemme, ettd valitset
astiat, joissa on paksu ja tasainen
pohja. Kuumuus jakautuu paremmin ja
kypsennys on yhtendisempaa. Al3
koskaan lammitéd tyhjda astiaa ilman
valvontaa.

Valta asettamasta
ohjausnappaimiston paalle.

astioita

2.2 LIEDEN VALINTA

Keittotasollasi on useita liesia, joihin
voit asettaa astiasi. Valitse liesi astian
koon mukaan. Jos astian pohja on liian
pieni, tehon merkkivalo vilkkuu ja liesi
ei toimi, vaikka astian materiaali sopisi
induktioliedelle. Al kayta astioita, joiden

halkaisija on liettd pienempi (katso
taulukko).
Lieden Lieden Astian pohjan
e ksimiteho (W) A
16 cm 2400 10-18 cm
23cm 3700 12-24 cm
Horizone 3700 18 cm, ovaali,
kala-astiat

12

Kun kaytat useampaa liettd samaan
aikaan, keittotaso hallinnoi tehon
jakautumista, jotta kaytetty teho ei ylita
kokonaistehoa.

2.3 KAYNNISTYS-SAMMUTUS

Paina virtakatkaisinpainiketta @ «0»
vilkkuu kullakin liedella 8 sekunnin ajan.
= a
a a
Jos yhtaan astiaa ei tunnisteta, valitse

liesi . Jos astia tunnistetaan,
vilkkuu pisteen kanssa.

«0»

O

Nyt voit sdatdad haluamasi tehon Jos
et valitse tehoa, keittotaso sammuu
automaattisesti.

Alueen/tason sammutus .
Paina pitkdan alueen painiketta <>
kuulet pitkdn aanimerkin ja nayttd
sammuu tai symboli “H” (jalkilampd)
nakyy naytossa.

Paina virtakatkaisinpainiketta @
sammuttaaksesi tason kokonaan.

2.4 TEHON ASETUKSET
. .. P
Paina painiketta —
aikana voit
maksimaaliseen

+Kaynnistyksen
siirtya suoraan
tehoon  (lukuun
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ottamatta Tehoa (Boost)) painamalla kypsennyksen aikana paina

alueen painiketta «-».

tech

2.5 HORIZONE — Horizone™"__

Vapaan alueen valinta tehdaan
painikkeella Tehon ja ajastimen
asetus tehdaan kuten normaalissa
liedessa.

Sammuta alue painamalla pitkaan
painiketta O kuulet pitkdn aanimerkin ja
naytét sammuvat tai symboli "H" ilmestyy
nayttoon.

Kun painat alueen etu- tai takaliettd,
toiminto poistuu kaytésta ja asetukset
siirtyvat valitulle liedelle.

2.6 AJASTIMEN ASETUKSET O
Kussakin keittoalueessa on oma ajastin.
Se voidaan ottaa kayttdon heti, kun
kyseinen keittoalue on kaytossa.
Kaynnistd tai muokkaa ajastinta

painamalla ajastinpainiketta ™
Erittdin  pitkdn ajan  asetuksen
helpottamiseksi paaset suoraan arvoon
8h kaynnistyksestd alkaen painamalla
painiketta =, kukin painikkeen -
painallus siirtda ajastinta arvoon 7h,
6h, 5h, 4h, 3h, 2h, 99 min...
Kypsennyksen jalkeen naytdssad nakyy
0 ja kuulet aanimerkin. Poista ndma
tiedot painamalla mitéd tahansa kyseisen
keittoalueen ohjauspainiketta. Muussa

tapauksessa ne sammuvat hetken
paasta.
Sammuttaaksesi ajastimen

samanaikaisesti painikkeita + ja -, tai
palaa arvoon 0 painikkeella -.

Itsendinen ajastin

Talla toiminnolla voit valita tarkan ajan

ilman kypsennysta.

- Valitse kayttamaton keittoalue

- Paina painiketta + _ ® ', néyttden
iimestyy “t” pisteella

\ £

- Saada aika painikkeella - tai +.

\t g,

- jaljella oleva aika
vilkkumattomana.

- Voit sammuttaa ajastimen painamalla
keittoalueen valintapainiketta pitkaan.

- Ajastimen lopussa kuuluu 20 sekunnin

aanimerkki.

nakyy

2.7 OHJAUSTEN LUKITUS

Lapsilukko

Keittotasossasi on lapsilukko, joka
lukitsee  ohjaukset kypsennyksen
aikana (asetusten sailyttamiseksi)
ja tason ollessa sammutettuna.

Turvallisuussyista vain alueen valinta- ja
sammutuspainikkeet ovat kaytettavissa
mahdollistaen keittotason tai keittoalueen
sammuttamisen.

13
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Lukitus [1]1 2.8 RECALL-ToimiNTOo U
Paina painiketta m, kunnes Tama tOimintO nayttaa kaikkien

lukitussymboli «bloc» nakyy naytdissa ja
aanimerkki vahvistaa valintasi

blae
b lae

b o
bila

Kayton aikana lukittu keittotaso
Kaytdssa olevien keittoalueiden naytossa
nakyy vuorotellen teho ja lukitussymboli.
Kun painat kaytdssa olevien alueiden
teho- tai ajastinpainikkeita:

«bloc» nékyy 2 sekunnin ajan ja haviaa
sitten.

Lukituksen poistaminen

Paina painiketta Iil kunnes
lukitussymboli «bloc» katoaa naytosta ja
aanimerkki vahvistaa valintasi.

CLEAN LOCK -toiminto

Talla toiminnolla voit lukita keittotasosi
valiaikaisesti puhdistuksen ajaksi.

Clean Lock -toiminnon aktivointi:

Paina lyhyesti painiketta Iil (lukko).
Kuulet aanimerkin ja «bloc»-symboli
vilkkuu naytdssa.

Ennalta maaritellyn ajan jalkeen lukitus
poistuu automaattisesti kaytosta. Kuulet
kaksi aanimerkkia ja «bloc»-symboli
sammuu. Voit sammuttaa Clean lock
-toiminnon milloin tahansa painamalla

pitkaan painiketta L.

14

viimeiseksi sammutettujen (alle kolme
minuuttia) liesien viimeisimmat teho- ja
ajastinasetukset.

Kayttdaksesi toimintoa keittotason
lukituksen on oltava vapautettu. Paina
virtakatkaisinpainiketta ja paina lyhyesti
painiketta \“.

Kun keittotaso on kaytdssa (ainakin yksi
liesi paalla), paina lyhyesti painiketta

. Toiminto muistuttaa alle 30 sekuntia
sammuksissa olleiden liesien teho- ja
ajastinasetukset.

Kun keittotaso on sammutettu (kaikki

liedet sammutettuina), paina
virtakatkaisinpainiketta , ja paina
sitten lyhyesti painiketta . Toiminto

muistuttaa vahintdan 3 minuuttia
sammutettuna olleiden liesien teho- ja
ajastinasetukset.

@Energiansééstéohje
Ruoanvalmistus hyvin istuvan kannen
kanssa saastdd energiaa. Jos kaytat
lasikantta, voit taydellisesti valvoa
kypsennysta.
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2.9 PERFECT SENSOR -TOIMINTO

¢

Kaytossasi on kolme kayttotilaa

- Visualisoi ruoassa mitattu lampdtila
suoraan keittotason naytdssa.

- Ohjelmoi ruoan saavutettava
ldmpédtila-arvo (Expert)

- Saada lampdtila viiden ehdotetun
kypsennystoiminnon ansiosta.

-+ e vrww

4 5 6

1 2 3

Yhteyden muodostus anturin ja
keittotason valilla

Yhteyden muodostus tehdaan vain
kerran anturin kayttdonoton aikana tai
jos anturia vaihdetaan.

Keittotason on oltava sammutettu.

1 - Paina 3 sekuntia anturin takana
olevaa virtakatkaisinpainiketta. Anturissa
nakyy valo, joka vilkkuu ensin sinisena ja
sitten vihreana

@ A\

»
2 - Paina pitkdan kuvaa Jl ,

m nakyy ja anturi vilkkuu

vihreana.

4

3 - Paina lyhyesti kuvaa L keittotasosta

kuuluu aanimerkki, m

vilkkuu  yhteyden  muodostuksen
vahvistamiseksi. Anturi vilkkuu sinisena
(tama vaihe voi kestdd ensintaan
15 sekuntia).

anturia ei saa laittaa uuniin.
Anturin asettaminen
Kéaytdssasi on kolme ehdotettua sijaintia:
- Vertikaalinen

- keskitaso (saadettava)

- kalteva

Anturin kayttd ei ole suositeltavaa ilman
tukea.

15
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Anturin kaytto

Kaynnista anturi (paina painiketta
useamman sekunnin ajan), kaynnista
keittotaso ja valitse liesi. Lampdtilan
saatamisen aikana keittotaso saataa
automaattisesti tarvittavan tehon, mika

aiheuttaa kiehumisen vaihtelua.
>

Lampomittaritoiminto )

Tama toiminto ilmaisee keittotason
naytéssa anturin mittaaman lampétilan
(5 °C ja 180 °C valilla).

Tama toiminto ilmaisee
lampdtilasta.

Tata toimintoa kaytetddn esimerkiksi
keittotasolla kypsennettdvan ruoan
tai uunista nostetun paistin lampétilan
mittaamiseen.

Jos tasolla tai uunissa ei ole astiaa,
lampotila ja «°C» vilkkuvat lieden
naytolla.

tietoja

@ Anturin lampoétilan jaahdytys
tapahtuu 1,5 sekunnin valein.

Ruoanlaittotoiminnot

Kayta erilaisia ruoanlaittotoimintoja
kytkemalla keittotason virta paalle. Valitse
liesi (jos liedella ei ole astiaa, "0” vilkkuu)
ja paina haluamaasi esimaariteltya
toimintosymbolia.

Naiden toimintojen aikana anturi ohjaa
kypsennysta.

Muissa toiminnoissa, lukuun ottamatta

sulatusta:

- anturin on oltava vahintaan 1 cm kattilan
pohjasta.

- anturin on oltava upotettuna vahintaan
1 cm valmistettavassa ruoassa.

Jos se ei ole mahdollista, mukauta
kattilan halkaisija ja liesi valmistettavan
ruoan maaraan.

On suositeltavaa sekoittaa astian sisaltoa
saannollisesti ruoanlaiton aikana.

Miten kaytat eri toimintoja:

Paina toiminnon painiketta (ja sitten
painiketta + tai =, jos haluat muokata
ehdotettua lampdtilaa). Lampdtila
nakyy naytéssa 5 sekunnin ajan,
jonka jalkeen «°» vilkkuu, kunnes
ohjelampdétila on saavutettu. Valittu
toiminto nakyy vuorotellen lampdtilan
kanssa. Kuulet aanimerkin ja «°» palaa
vilkkumattomana. Lampdtila pysyy
samana, kunnes sammutat lieden.
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e M
T Expert-tila

Talla toiminnolla voit kypsentaa ruoat
valitsemalla halutun lampétilan suoraan
painikkeilla + / -. Lampétilaa voi saatas
40 ja 180 °C valilla.

&: Sulatus E

Talld toiminnolla voit sulattaa ruoka-
aineita 40-70 °C lampdétilassa.
Ohjelampatila on 50 °C. Taman toiminnon
aikana anturin on oltava pystyasennossa
ja anturin paan on koskettava kattilan
pohjaa.

Muista sekoittaa hyvin kypsennyksen
aikana, jotta seos on tasainen.

Taman kypsennystilan aikana anturin on
koskettava kattilan pohjaa.

Tama toiminto on kaytéssa vain
keittotasosi 16 cm, 23 cm tai 1/2 Horizone
-tyyppisilla liesilla.

@ Tyhjiokypsennys m

Talld toiminnolla voit kypsentaa
ruoka-aineita 45-85 °C lampdtilassa.
Ohjelampétila on 60 °C.

% Uudelleenlammitys m

Talla toiminnolla voit kypsentaa
ruoka-aineita 65-80 °C lampdtilassa.
Ohjelampdétila on 70°C.

% Hidas kypsennys E

Talla toiminnolla voit kypsentaa
ruoka-aineita 80-90 °C lampdtilassa.
Ohjelampétila on 80°C.

m Lampdtilan saadon aikana voi
ilmaantua kiehumisen vaihteluja.

ﬁ- Kiehautus ﬁ

Talla toiminnolla voit kiehauttaa veden
100 °C:n lampdtilaan.

Voit peittda astian osittain kannella.
Suosittelemme, ettd teet sen heti
kiehumisen alussa.

m Tata toimintoa ei ole tarkoitettu
maidon kiehauttamiseen. Kayta tassa
tapauksessa hidasta kypsennysta.

17
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307

Varoitus:
- Voit ohjelmoida ajan anturin mukaan.
Siind tapauksessa aika ja lampdtila
nakyvat vuorotellen naytéssa

- Anturia voi kayttaa vain yhdella liedella

kerrallaan.

- Kaytdén lopussa muista sammuttaa

anturi

painamalla anturia pitkaan;

LED-valo palaa punaisena muutaman

sekunnin ajan.
Anturi
1 minuutin

Jotta anturi

sammuu

ei

automaattisesti
paasta
sammuttamisen jalkeen.

vioitu,

keittotason

ala aseta

anturin elektronista koteloa suoraan
kypsennyksestd syntyvien hoyryjen

paalle.

- Veden kiehumislampdtila voi vaihdella
maantieteellisen sijaintisi korkeuden ja
atmosfaaristen olosuhteiden mukaan.

- Kommunikoinnin puute saattaa johtua
liian heikosta paristosta.

18

Anturin tekniset tiedot:

Parametri Tekniset tiedot Huomautukset
Jannite 2.5-3V CR2032-paristo
Kayttoaika 300 tuntia uudella paristolla
Merkkivalon Valkoinen Ké{nnis_tys
vari Vihrea Yhteytta odotetaan

Sininen Yhteys luotu
Punainen Sammutus
Kayttélampdtila 0-85°C Anturin kotelo
Lampétilan
mittausasteikko 5-180 °C
KayttGtaajuus 2402-2480
MHz
Anturin
kantavuus 2 metria
Maksimiteho <10 mW
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Kypsennysohjeet:

Valkoinen liha kandafileet 150 g 80°C 8-12 min Litist& rintapalat (1/1,5 cm paksu)
30 s - 2 min/pinta
150-200 g 35-45 °C (melkein (paksuuden Anna  lhan levétd 5 min
raaka) mukaan) kypsennyksen jalkeen
1-3 min/pinta . L .
150-200 g 50-55°C (puoliracka) (paksuuden pe)  liEm  [oveis 5 il
mukaan) kypsennyksen jalkeen
Punainen liha ol ) — ]
165 i (paksuuden Anna lihan levata 5] min
150-200 g 60-65 °C (medium) TLEED] kypsennyksen jéilkeen
2-8 min/ pinta ) L .
150-200 g 70-75 °C (kypsd) (paksuuden Anna lihan levata 5 min
mukaan) kypsennyksen jdlkeen
M Upota 11 min, poista, upota
. o o . uudelleen 2 min 30 s kun 180°
Pakasteranskalaiset 200g /1.5 rasvaa 160° ja sitten 180 2min30s rmeiile e S
Expert kypsennyksen p&dttamiseksi
. L - . Sekoita  jatkuvasti  kypsennyksen
Eeclos) 500 85-87 °C 1 min kiehumiseen | "iotia kastike ei tartu kattilan
valkokastike asti 3
pohjaan
Sekoita  jatkuvasti  kypsennyksen
Suklaavanukas 1300 87-92°C 8-10 min ajan, jotta vanukas ei tartu kattilan
pohjaan
150 °C asti 3-5 min i i iHai
. o " o ) Ruskistuminen  tapahtuu  erittdin
Karamelli/toffee kuivana" (100 g) (varidytyminen) (teho 10) nopeasti, ole varovainen.
- 8-12 min Valvo kiehumista. Sen loputtua
N vedessd (100 g o . . N s
Karamelli/toffee sokeria/é0 mi vettd) 145 °C asti (teho 10) ruskls'um\nen tapahtuu  erittdin
nopeasti.
A o, EXPERT (laske 1-1,2 % pekiiinia/kg
Marmeladi 400-1000 105-110 Madarésta rippuen hedelmié kohden)
Tumma suklaa 50-55
Maitosuklaa 100-500 45-50 5-10 min Sekoita usein
Valkosuklaa 45-50
sulatus Voi 50-500 40-50 5-20 min
. . : Ala  sekoita  voin  kaseiinin
Kirkastettu voi 50-500 40-50 5-20 min Slehaisies]
Kypsennyksen aikana lisétyn viinin
Juustofondyy 200-1500 40-50 10-25 min madard vaikuttaa sulamisaikaan (50
cl 1 kg juustoa)
Soseet 200-800 65-75 Maarasta riippuen
ool /A . .
Keitfo 200-2000 6575 2min30-15min |Huomio! Ajat voivat vaihdella
Uudelleen- keiton viskoosisuuden mukaan.
Sailykepurkit / tlkit 300-1000 65-75 4-10 min Testattu cassoulet-papupadalla
Pikkupurkit 125-300 60-70 Madarasta riippuen | Testaa Idmpétila ennen nauttimista
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Kypsennysohjeet:

Tyhjiskyp

sennys

Kala lohi 250-300g 45-50 20 min
Valkolihainen .
Kala kala 250-300g 56 °C 15 min
Kasvikset vihreat 200-300g 85°C 30-75 min
Kasvikset juuret 150g 85°C 60-80min 3-5 liraa vettd, mausta
varoen, hjiidkypsennys  voi
Valkoinen liha kanafilee 150 g 64°C 25 min kymmenke'%c:isfck:\gp ysuolcn
Valkoinen liha kanankoipi 200g 68 °C 120 min tehokkuuden.
30 min 2,5cm
L L paksuiselle lihalle
Punainen liha swaﬁle;géhw 152= 56,5 °C vesihaude /2h00 5cm
le] . -
paksuiselle lihalle
/ enint. 4h00.
Teielzlien e 509/ 1 Lvetts 64°C 45 min 1L vettd

kananmuna
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2.10 TURVALLISUUS JA
SUOSITUKSET

Jalkilampo

Intensiivisen kayton jalkeen kayttamasi
keittoalue voi olla kuumana muutaman
minuutin ajan.

Naytéssa nakyy talldin symboli “H”.
Valtd symbolia vastaavien alueiden
koskettamista.

H —

Lampétilan rajoitin

Kullakin  keittoalueella on turva-
anturi, joka valvoo jatkuvasti astian
pohjan lampdtilaa. Jos paalla olevalle
keittoalueelle unohtuu tyhja astia, anturi
mukauttaa automaattisesti keittotason
jakaman tehon ja rajoittaa nain astian tai
tason vaurioitumisriskia.

Suojaus ylivuotamisen aikana

Tason sammutus kaynnistyy

seuraavassa kolmessa tapauksessa:
nesteen vuotaminen tasolle

ohjauspainikkeiden paalle.

- painikkeiden paalle jatetty kostea liina.

- ohjauspainikkeiden paalle asetettu
metallinen esine.

Poista esine tai

ja

puhdista ja kuivaa

ohjauspainikkeet ja kaynnista kypsennys
uudelleen.

Naissa tapauksissa symboli = nakyy
naytossa ja aanimerkki kuuluu.

21

«Auto-Stop»-jarjestelma

Jos unohdat sammuttaa kypsennyksen,
keittotaso on varustettu «Auto-Stop»-
turvatoiminnolla, joka sammuttaa
automaattisesti unohdetun keittoalueen
ennalta maaritetyn ajan jalkeen
(1-10 tuntia kaytetysta tehosta riippuen).
Jos tama turvatoiminto kaynnistyy,
keittoalueen sammutus nakyy
ohjausalueessa symbolina “AS”
ja aanimerkki kuuluu noin kahden
minuutin ajan. Paina mitd tahansa
ohjauspainikkeista = sammuttaaksesi
toiminnon.

@Saatat kuulla kellon tikitysta
muistuttavan aanen.

Tama aani kuuluu, kun keittotaso
on kaytdssa ja se haviaa tai hiljenee
lammityskonfiguraation mukaan. Voit
kuulla myo6s vihellystd muistuttavaa
aanta mallista ja astian laadusta riippuen.
Kuvatut aanet ovat normaaleja, ja ne
kuuluvat induktiotekniikan toimintaan.
Ne eivat ole merkki toimintahairiosta.

@Emme suosittele keittotason
suojalaitteiston kayttamista.



¢ 3 HUOLTOTOIMET

Keittotason huolto

Puhdista kevyet liat pesusienella.
Kostuta puhdistettava alue hyvin
kuumalla vedella ja pyyhi kuivaksi.

Keitetyn lian, sokeripitoisten yli
tulleiden ruokien ja sulaneen muovin
puhdistamiseen kayta pesusienta ja/tai
erityisesti lasille tarkoitettua kaavinta.
Kostuta puhdistettava alue hyvin
kuumalla vedella, hio erityisesti lasille
tarkoitetulla kaapimella ja viimeistele
pesusienelld ja pyyhi.

Poista tahrat ja kalkkijaljet levittamalla
kuumaa valkoviinietikkaa lian paalle,
anna vaikuttaa ja pyyhi pehmealla
liinalla.

Kéayta Kiiltaviin metallisiin varjaytymisiin
ja viikoittaiseen huoltoon erityista
vitrokeramiikkalasille tarkoitettua
tuotetta. Levitd erityistuotetta (joka
sisaltdéa silikonia ja joka tarjoaa
suojaavan vaikutuksen) vitrokeramiikka-
lasipinnalle.

Tarked huomautus:
puhdistukseen

ala kayta
jauhemaisia tuotteita
tai hankaavaa pesusientd. Kayta
mieluummin hienovaraisia astioille
tarkoitettuja nesteitd ja pesusienia.

Anturin huolto

- Puhdista anturi ennen ensimmaista
kayttoa

- Kayta puhdistukseen vain neutraaleja
tuotteita, ei hankaavia tuotteita,
kiillotustyynyja, liuotinaineita  tai
metallisia esineita.

- Ala pese anturia astianpesukoneessa.
- Anturin tuen Voi pesta
astianpesukoneessa.
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?

Kaytt6onoton yhteydessa
Huomaat valaistun naytén. Se
on normaalia. Nayttdo katoaa 30
sekunnin jalkeen.

Sahkovirta katkeaa tai vain
yksi puoli toimii. Keittotason
kytkentd on viallinen. Tarkista sen
yhteensopivuus (katso kytkentaa
koskeva kappale).

Keittotasosta tulee hajua
ensimmadisten kypsennysten
aikana. Laite on uusi. Lammita

jokaista aluetta puolen tunnin ajan
kattilalla, joka on tdynna vetta.

Kéynnistyksen yhteydessé

Keittotasoeitoimijanappdimiston
valonaytot pysyvat sammuneina.
Laite ei saa virtaa. Virransyo6tto
tai kytkentd on viallinen. Tarkista
sulakkeet ja sahkokatkaisin.

Keittotaso ei toimi ja naytdssa

nakyy toinen viesti. Sahkopiiri
toimii  huonosti. Ota yhteys
huoltopalveluun.

Keittotaso ei toimi, naytossa
ndkyy tieto «bloc». Vapauta
lapsilukko.

Oletuskoodi F9: jannite on alle
170 V.

Oletuskoodi FO0: Iampdotila on alle
5°C.

Kéytén aikana

Keittotaso ei toimi, naytdossa
nakyy = ja danimerkki kuuluu.
Ohjauspainikkeille on valunut
jotain tai niiden paalle on asetettu
esine. Puhdista tai poista esine ja
kaynnista kypsennys uudelleen.

Koodi F7 nakyy naytolla.
Sahkopiirit ovat kuumentuneet
(katso upotusta koskeva kappale).
Keittoalueen kayton aikana
nappadimiston merkkivalot
vilkkuvat jatkuvasti.

Kaytetty astia ei ole yhteensopiva.
Astioista kuuluu aanta ja
keittotaso kalisee kypsennyksen
aikana (katso ohjeita kappaleesta
«Turvallisuus ja suositukset»).
Tama on normaalia toimintaa.
Tietyntyyppisten astioiden kanssa
kyseessd on keittotason energian
siirtyminen astiaan.
Tuuletus on paalla
keittotaso on sammutettu.
Tama on normaalia toimintaa. Se
jadahdyttaa tason elektronisia osia.
Jos vika jatkuu.

Katkaise virta keittotasosta
1 minuutin ajaksi. Jos ongelma
jatkuu, ota yhteys huoltopalveluun.

vaikka

Anturi

Anturin  kommunikoinnin katkaisu
saattaa johtua liian heikosta
paristosta.

Jos naytdéssa on m: anturiin

ei ole muodostettu yhteyttd tai se
on kiinni. Jos ongelma ei poistu,
tarkista akun sijainti.

Jos naytdssa on m : toinen liesi

kayttaa anturia.
Jos naytossa on m

+ AANIMERKKI: Mitattu lampétila ei
sovi valittuun toimintoon. Tarkista
valitun alueen ja valitun toiminnon
yhteensopivuus.
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Anturi vilkkuu punaisena:

- Ennen sammuttamista, jos
paristo on liian heikko.
- Jos kommunikointi katkeaa,

valo vilkkuu punaisena ja sitten
vihrednd sen mukaan, onko
yhteys keittotasoon luotu vai ei.

° 5 YMPARISTO

®)

YMPARISTONSUOJELU

Taman laitteen pakkausmateriaalit
voidaan kierrattaa. Tue Kkierratysta
ja suojele ymparistoa viemalla
pakkausmateriaalit niille tarkoitettuihin
kunnallisiin kerayspisteisiin.
Laite sisaltaa monia
kierratyskelpoisia materiaaleja.
Laite on merkitty logolla, joka
osoittaa, etta kaytettya laitetta
B ¢ sa2 laittaa sekajatteisiin.
Valmistajan  jarjestama
laitteiden kierratys suoritetaan oikein
lajiteltuna eurooppalaisen direktiivin
(sahko- ja elektroniikkaromut)
mukaisesti.

Ota yhteys kuntasi jatehuoltoon
tai jalleenmyyjaasi ja pyyda tietoa

asuinpaikkasi lahella olevista
kerayspisteista.
Kiitamme sinua ymparistdon

suojelemiseksi tekemastasi yhteistydsta.
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¢ 6 ASIAKASPALVELU

KORJAUSTOIMET RANSKASSA

Laitteen mahdolliset korjaustoimet on
annettava valmistajan valtuuttaman
ammattihenkildn suoritettaviksi.
Voidaksemme vastata paremmin
kyselyihinne koskien laitettanne
varautukaa esittdmaan kaikki laitettanne
koskevat tiedot (tuotenumero, huoltotiedot
ja sarjanumero). Nama tiedot I6ytyvat
tuotteen tyyppikilvesta (1.1.1).
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Collection Perfect Sensor, keittotaso, joka mittaa ja sdatéa lampdtilan jatkuvasti
asteen tarkkuudella.
Lue alla olevat ohjeet keittotason nopeaa kayttddnottoa varten.
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Anturin LED-valo vilkkuu kerran sinisavyisena valkoisena: Anturi kdynnistetdan
Anturin LED-valo vilkkuu vihreana: yhteys kaynnissa

Anturin LED-valo on sininen: anturin yhteys on luotu

Anturin LED-valo vilkkuu punaisena: paristo on liian heikko / kommunikointi katkesi

- Lampodmittaritoiminto (lampétilatiedot)
+ - Lampdtilan asetukset

- Anturi (expert-tila)

- Sulatustoiminto (50 °C)

- Tyhjidkypsennystoiminto (60 °C)

- Uudelleenlammitystoiminto (70 °C)

- Hidas kypsennys -toiminto (80 °C)

- Kiehautustoiminto (100 °C)

@ - Kéynnistys/Sammutus
- Kypsennysalueen valinta

- Horizone-alue (vapaa alue)
[¥1 - Lukitus / Clean Lock
_P + - Tehon asetukset

+
@ - Ajastimen asetukset
BOOST - BOOST-toiminto (maksimiteho)
- Recall-toiminto (asetusten muistutus)
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