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SAGE®
RECOMMENDS
SAFETY FIRST

At Sage® we are very safety
conscious. We design and
manufacture consumer
products with the safety of you,
our valued customer, foremost
in mind. In addition we ask
that you exercise a degree of
care when using any electrical
appliance and adhere to the
following precautions.
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IMPORTANT
SAFEGUARDS

READ ALL
INSTRUCTIONS BEFORE
USE AND SAVE FOR
FUTURE REFERENCE

» Before using for the first
time please ensure that
your electricity supply
is the same as shown
on the rating label
on the underside of the
appliance. If you have any
concerns please contact
your local electricity
company.

- Remove and safely
discard any packing
materials and promotional
labels before using the
oven for the first time.

- To avoid choking hazard
for young children,
remove and safely dispose
the protective cover fitted
on the power plug.

Do not use the appliance
near the edge of a
benchtop or table. Ensure
the surface is stable, level,
heat-resistant and clean.



Do not use on a cloth-
covered surface, near
curtains or other
flammable materials.

« A fire may occur if the

oven is covered or touches

flammable material,
including curtains,
draperies, walls, and the
like, when in operation.

« Do not use the appliance
on (or close to) a hot
gas or electric burner,
or where it could touch
a heated oven or surface.

Do not let the power
cord hang over the edge
of a table or counter,
or touch hot surfaces.

- To avoid electric shock,
do not immerse the cord,
plug or motor base in
water (or other liquids).

- When operating the oven,
keep a minimum distance

of 10em of space on both
sides of the appliance
and 15cm above.

» The temperature of
accessible surfaces
may be high when the
appliance is operating.

- Do not touch hot surfaces.
To avoid burns, use
extreme caution when
removing pans, dishes
and accessories such as
the included grilling rack
and roasting pan, that
contain hot oil or other
hot liquids.

Do not lay cooking
utensils, roasting pans or
dishes on the glass door.

Do not leave the door
standing open for
extended periods of time.

Do not store any item
on top of the oven when
in operation except those

described on page 22
of this book.

Do not place cardboard,
plastic, paper, or other
flammable materials
in the oven.

- Do not cover crumb tray
or any part of the oven
with metal foil. This will
cause overheating of
the oven.



« Caution should be
exercised when using pans
and dishes constructed of
materials other than metal.
Ensure pans and dishes
are oven safe before using
in the oven.

« Caution should be
exercised when using lids
in the oven, as pressure
build up in a covered pan
or dish may cause hot
ingredients to expel or
the dish to crack. Do not
place sealed or airtight
containers in the oven.

- Oversized foods and
metal utensils must not
be inserted in the oven as
they may create fire or risk
of electric shock.

- The use of accessories
and attachments not
recommended or supplied
with this oven may cause
injuries.

- This appliance is for
household use only.

Do not use in any type
of moving vehicles.

Do not use the appliance
outdoors, or for anything
other than its intended
use. Misuse can cause
Injury.

- If the appliance is to be:
left unattended, cleaned,
moved, assembled or
stored, always switch
the unit off and unplug
the cord from the power
outlet and allow to cool
completely.

Do not clean with metal
scouring pads. Pieces
can break off the pad
and touch electrical parts,
creating a risk of electric
shock.

- The appliance can be
used by children aged
from 8 years and above
and persons with reduced
physical, sensory or
mental capabilities, or
lack of experience and
knowledge, if they have
been given supervision
or instruction concerning
use of the appliance in
a safe way and understand
the hazards involved.



« Children shall not play
with the appliance.

- Cleaning and user
maintenance shall

not be made by children
unless they are older
than 8 and supervised.

« Keep the appliance and
its cord out of reach of
children less than 8 years.

- It is recommended to
regularly inspect the
appliance. Do not use the
appliance if power cord,
power plug or appliance
becomes damaged in
any way. If damaged or
maintenance other than
cleaning is required,
please contact the store
where you purchased
the product or send us
an email: info@witt.dk.

- The appliance is not
intended to be operated
by means of external
timer or separate remote
control system.

SPECIFIC
INSTRUCTIONS
FOR BOV820

- We recommend the oven

is operated on a dedicated
circuit separated from
other appliances. Consult
a licensed and qualified
electrician if you are
unsure.

- To turn off the oven,

press the START/
CANCEL button on the
control panel. The oven
is off when the button
backlights turns off.

-Regularly clean the

crumb tray. To clean
the crumb tray:

- Turn OFF the oven.

- Allow the oven to cool
completely and then
remove the power cord
from the power outlet.

- Remove the crumb tray
and clean with warm
soapy water.

- Dry the tray completely

before inserting it
securely back in place.



WARNING

To reduce the risk

of FIRE, ELECTRIC

SHOCK, EXPOSURE

TO EXCESSIVE UV

RADIATION, OR INJURY

TO PERSONS:

« Always unplug the oven
and let all parts (including
the bulb housing, glass
cover and enclosure)
cool completely before
replacing bulb.

-Only use a 25 Watt, 220-
240V, G9 type oven bulb.

- Always use a soft cloth
when handling the bulb
and do not directly touch
the surface as oil from
your skin can damage

the bulb.

Do not look directly at
a glowing bulb.

Do not remain in the light
if skin feels warm.

»Keep bulb away from
materials that may burn.

- The bulb gets hot quickly.

Only ever use the light
button to turn on the light.

Do not operate the light

if the bulb housing,
glass cover, UV filter

or enclosure are missing
or damaged.



indicates that this

appliance should not
be disposed of in normal
household waste. It should
be taken to a local
authority waste collection
centre designated for this
purpose or to a dealer
providing this service.
For more information,
please contact your local
council office.

Hot Surfaces
Do Not Touch

This symbol indicates,
temperature of accessible
surfaces may be high when
the appliance is operating
and for some time after use.

X The symbol shown

FOR HOUSEHOLD USE ONLY
SAVE THESE INSTRUCTIONS
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Components

. Grilling rack

. 28 x 33.5cm enamel roasting pan
. 30cm non-stick pizza pan

. Door handle

. Oven light

Top rack height position:
GRILL function.

. Middle rack height position:

TOAST, Crumpet, PIZZA and COOKIES
functions.

. Bottom rack height position:

BAKE, ROAST, REHEAT, WARM and
SLOW COOK functions.

Wire rack

. Crumb tray
. Ventilation slots

. Power Plug
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M. LCD screen

N. START/CANCEL button

O. FUNCTION dial

P. () TEMPERATURE conversion button

Q. TEMPERATURE dial/toast and crumpet
darkness control

R. TIME dial/toast and crumpet slice
selection

OVEN LIGHT button
CONVECTION button
@ FROZEN FOODS button
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Accessories sold separately:

Bamboo Cutting Board
Part No: BOV80OOCB



Quick Start Guide

This Quick Start Guide is designed for first time use.
For safety and more information, refer to rest of the Instruction Booklet.

PREPARING THE OVEN 9. Pressthe START/CANCEL button.

The button backlight will illuminate red,
the LCD screen will illuminate orange
and the oven alert will sound.

In order to remove any protective substances
on the heating elements, it is necessary to run
the oven empty for 15 minutes. Ensure the

area is well ventilated as the oven may emit 10. The LCD screen will indicate a blinking
vapours. These vapours are safe and are not PREHEATING'. Once the oven has
detrimental to the performance of the oven. reached the set temperature, the

1. Remove and safely discard any packing temperature alert will sound

material, promotional labels and tape 11 The timer will be displayed and
from the oven. automatically begin to count down.

2. Remove the crumb tray, wire rack, grilling 12. At the end of the cooking cycle, the oven
rack, roasting pan and pizza pan from alert will sound, the START/CANCEL
the polyfoam packaging. Wash them button backlight will go out and the LCD
with a soft sponge in warm, soapy water screen will illuminate blue.
then rinse and dry thoroughly. 13. The oven is now ready to use.

3. Wipe the interior of the oven with a soft,
damp sponge. Dry thoroughly.

4, Place the oven on a flat, dry surface. Ensure
there is a minimum distance of 10em of
space on both sides of the appliance and
15cm above.

5. Insert the crumb tray into the oven.
Unwind the power cord completely and
insert the power plug in to a grounded
power outlet.

7. The oven alert will sound and the LCD
screen will illuminate. The function options
will appear with an indicator on the BAKE
setting.

8. Turn the FUNCTION dial to the right until
the indicator reaches the PIZZA function.

GRILL
TOAST

GRILL
TOAST

crumpeET | I” J°C FUNCTION CRUMPET —|

»BAKE [P IH] BAKE |

'::]z’;iT (R)CONVECTION y \ ,:F;T @ CONVECTION
COOKIES ROTATE CoOKIES PREFROZEN
REHEAT :-“-lmus \ / REHEAT _r|= =MM

WARM | WARM
I
SLOW CO0K SLOW COOK
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ELEMENT IQ®

The Sage® Smart Oven” Pro features Element IQ®, a cooking technology that adjusts the power of
the heating elements to cook food more evenly and quickly. Each of the oven’s functions is preset
with our recommended setting, however we suggest experimenting with these depending on the

recipe, amount of food and your personal taste.

Your customised setting will remain in the memory of the oven until changed or the oven is
unplugged from the power outlet.

OVEN FUNCTIONS OVERVIEW

FUNCTION RACK OPTIONAL PRESETS PREHEAT RANGE
POSITION SETTINGS
GRILL Top TEMPERATURE HI No HI, MED,LO
CONVERSION 10 MINS Up to 20 MINS
TOAST Middle FROZEN FOODS Darkness 4 No Darkness 1-7
Slices 4 Slices 1-6
CRUMPET Middle FROZEN FOODS Darkness 4 No Darkness 1-7
Slices 4 Slices 1-6
BAKE Bottom CONVECTION 160°C Yes 50°C-230°C
TEMPERATURE CONVECTION Up to 10:00 HRS
CONVERSION 30 MINS
ROAST Bottom CONVECTION 175°C Yes 50°C-230°C
TEMPERATURE CONVECTION Up to 10:00 HRS
CONVERSION 1.00 HRS
PIZZA Middle CONVECTION 210°C Yes 50°C-230°C
TEMPERATURE CONVECTION Up to 2:00 HRS
CONVERSION FROZEN FOODS
FROZEN FOODS 20 MINS
COOKIES Middle CONVECTION 175°C Yes 50°C-230°C
TEMPERATURE CONVECTION Up to 1:00 HRS
CONVERSION 11 MINS
FROZEN FOODS
REHEAT Bottom CONVECTION 165°C No 50°C-230°C
TEMPERATURE CONVECTION Up to 2:00 HRS
CONVERSION 15 MINS
WARM Bottom CONVECTION 70°C No 50°C-230°C
TEMPERATURE 1:00 HRS Up to 2:00 HRS
CONVERSION
SLOW Bottom CONVECTION HI Yes HI, 4:00 - 6:00 HRS
COOK CONVECTION 1.3, 8:00 - 10:00 HRS
. Automatic KEEP WARM
400 HRS Up to 2:00 HRS
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@' Functions

OPERATING YOUR OWN

1. Position the wire rack so the spokes face
upward and insert it into the desired
rack position. The rack positions are
conveniently printed on the right-hand
side of the oven door window.

v

2. Turn the FUNCTION dial until the
indicator on the LCD screen reaches the
desired setting.

3. The top figure on the LCD screen indicates
the preset cooking temperature for the
selected setting. For the TOAST and
CRUMPET settings it indicates the
darkness level. Turn the TEMPERATURE
dial to the left to reduce the temperature or
to the right to increase the temperature.

TEMPERATURE DIAL
REDUCE CREASE
TEMPERATURE TEMPERATURE

12

b)

)

The bottom figure on the LCD screen
indicates the preset cooking time for

the selected setting. For the TOAST

and CRUMPET settings it indicates

the number of slices. Turn the TIME dial
to the left to reduce the cooking time or
to the right to increase the cooking time.

TIME DIAL

REDUCE INCREASE
TIME TIME

For settings without a preheat cycle
(TOAST, CRUMPET, GRILL, REHEAT,
WARM), place the food directly on the wire
rack or on the included pizza pan, grilling
rack and/or roasting pan. Ensure the food
is centred in the oven for the most even
cooking.

Close the oven door.

Press the START/CANCEL button.

The button backlight will illuminate red,
the oven alert will sound, and the LCD
screen will illuminate orange.

The timer will be displayed and begin to
count down. The cooking temperature
and time can be adjusted during the
cooking cycle.



6. For settings that feature a preheat cycle
(BAKE, ROAST, PIZZA, COOKIES,
SLOW COOK), press the START/
CANCEL button before placing food
in the oven. The button backlight
will illuminate red, the oven alert will
sound and the LCD screen will indicate
a blinking PREHEATING’ while the oven
is heating up.

a) When the oven is ready for use, the
blinking PREHEATING’ will go out, the
oven alert will sound and the timer will
start counting down. Place the food in the
oven, either directly on the wire rack or on
the included pizza pan, grilling rack and/
or roasting pan. Ensure the food is centred
in the oven for the most even cooking.

b) Close the oven door.

c) The timer will continue to count down.
The cooking temperature and time can
be adjusted during the cooking cycle.

7. At the end of the cooking cycle, the oven
alert will sound, the START/CANCEL
button backlight will go out and the LCD
screen will illuminate blue.

NOTE

The cooking cycle can be stopped at any time
by pressing the START/CANCEL button.
This will cancel the cycle and the button
backlight will go out.

MAGNETIC AUTO-EJECT RACK

When the wire rack is inserted into the middle
rack position, it will automatically eject halfway
out of the oven when the door is opened so you
can easily remove your toasted items.

Always open the door slowly when the wire
rack is in this position to prevent the rack from
ejecting too quickly.

GRILL FUNCTION

The GRILL function is ideal for open-faced
sandwiches, small cuts of meat, poultry and
fish, sausages and vegetables. Grilling can also
be used to brown the tops of casseroles and
gratins.

1. Insert the wire rack, with the spokes facing
upward, into the top rack height position.

2. Insert the included grilling rack into the
roasting pan. Place food on the assembled
grilling rack or in an oven-proof dish, then
place on the centre of the wire rack so air
flows around the sides of the food.

3. Close the oven door.

Turn the FUNCTION dial until the
indicator on the LCD screen reaches the
GRILL function. The top figure on the LCD
screen indicates the preset grill setting

of ‘HI’, while the bottom figure indicates
the preset time of ©10 MINS’.

~ N

»GRILL \AAAAAAS

TOAST
CRUMPET | (|
BAKE (L
ROAST
PIZZA
COOKIES
REHEAT
WARM

\__SLOW COOK )

N
: ‘= ‘MINS
1N

5. The grill setting and time can be adjusted
before or during the grilling cycle.

a) The grill setting is displayed as the
top figure on the LCD screen. Turn the
TEMPERATURE dial to adjust grilling
to one of three pre-set temperatures:
LO, MED or HL

b) The grilling time is displayed as the
bottom figure on the LCD screen. Turn
the TIME dial to adjust the time up to
20 minutes.
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Press the START/CANCEL button to
activate the GRILL function. The button
backlight will illuminate red, the oven
alert will sound and the LCD screen will
illuminate orange.

The timer will be displayed and
automatically begin to count down. The
temperature and time can be adjusted
during the grilling cycle by turning the
corresponding TEMPERATURE and TIME
dial. The cycle can be stopped at any time
by pressing the START/CANCEL button.
At the end of the GRILL cycle, the oven
alert will sound. The START/CANCEL
button backlight will go out and the LCD
screen will illuminate blue.

TOAST FUNCTION

The TOAST function browns and crisps the
outside of your bread while keeping the inside
soft and moist. This function is also ideal for
English muffins and frozen waffles.

1
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Insert the wire rack, with the spokes
facing upward, into the middle rack height
position.

If toasting 1-3 slices, centre the slices on
the wire rack. If toasting 4-6 slices, evenly
space them with 2-3 slices at the front of
the wire rack and 2-3 slices at the back of
the rack.

Close the oven door.

Turn the FUNCTION dial until the
indicator on the LCD screen reaches the
TOAST function. The top figure on the
LCD screen indicates the preset darkness
setting ‘4’, while the bottom figure
indicates the preset number of slices ‘4’.

4 N\

GRILL 0003000.

»TOAST LIGHT DARK
.

CRUMPET
BAKE
ROAST
PIZZA
COOKIES
ReveaT ||

WARM |

| SLOW COOK stices )

a)

The darkness setting and number of
slices can be adjusted before or during the
toasting cycle.

The darkness setting is indicated by the
row of circles at the top of the LCD screen.
Turn the TEMPERATURE dial to the left to
reduce the darkness setting; or to the right
to increase it. The triangle above the circles
will move according to the selected setting.

As a general guide:

DESIRED TOAST COLOUR

SETTING

Light

lor2

Medium

3,4o0r5

Dark

6or7

b)

GRILL (FoooYooo ]

»TOAST LiGHT DARK
CRUMPET
BAKE
ROAST
PIZZA
COOKIES
ReHear ||
WARM
SLOW COOK sLices

8.

The number of slices is displayed as the
bottom figure on the LCD screen. Turn the
TIME dial to the left to reduce the number
of slices, or to the right to increase it. The
number of slices ranges from 1" to ‘6”.

Press the START/CANCEL button to start
the TOAST function. The button backlight
will illuminate red, the oven alert will
sound, and the LCD screen will illuminate
orange.

The timer will be displayed and
automatically begin to count down. The
time can be adjusted during the toasting
cycle by turning the TIME dial. The cycle
can be stopped at any time by pressing the
START/CANCEL button.

GRILL (Too0To0o ]

> TOAST LiGHT DARK
N} cRUMPET ||
BAKE

STM{HEI:\NCEL

ROAST
PIZZA
COOKIES

ReeaT |_JL0_{ 171
WARM |-’=l_|?s"é§

SLOW COOK

At the end of the TOAST cycle, the oven
alert will sound. The START/CANCEL
button backlight will go out and the LCD
screen will illuminate blue.



CRUMPET FUNCTION 5. The darkness setting and number of

The CRUMPET function crisps the top of your crumpets can be adjusted before or during

crumpet while only lightly toasting the base. the toasting cycle.

This function is also ideal for toasting bagels a) The darkness setting is indicated by the
or thick sliced specialty breads which require row of triangles at the top of the LCD
one side to be toasted more than the other. screen. Turn the TEMPERATURE dial

to the left to reduce the darkness setting,
or to the right to increase it. The circle
below the triangles will move according
to the selected setting.

1. Insert the wire rack, with the spokes
facing upward, into the middle rack height
position.

2. If toasting 1-3 crumpets, centre on the wire
rack. If toasting 4-6 crumpets, evenly space  As a general guide:
them with 2-3 crumpets at the front of the

wire rack and 2-3 crumpets at the back of DESIRED CRUMPET COLOUR _ SETTING

the rack. Light lor2
Medium 3,40r5
NOTE Dark 6or7
The top of the crumpet must always face b) The number of crumpets is displayed
upwards towards the top heating elements. as the bottom figure on the LCD screen.
This allows the top to get crisp while the base Turn the TIME dial to the left to reduce
is only lightly toasted. the number of crumpets, or to the right

to increase it. The number of crumpets
3. Close the oven door. from T to ‘6’
ranges from 71’ to ‘6.

Turn the FUNCTION dial until the 6. Press the START/CANCEL button to

?g%ﬁ%;?rnfthe ]'fCD ;(}:feen r;aches theh start the CRUMPET function. The button
unction. [he top hgure on the backlight will illuminate red, the oven

LC]? sc{re}en 1r.1d1cates the preset da.lrkr.less alert will sound, and the LCD screen will
setting ‘4", while the bottom figure indicates . .
illuminate orange.

the preset number of crumpets 4. ] ] )
7. The timer will be displayed and

/GRILL Yyvyvvy .\ automatically begin to count down.
TOAST LiGHT DARK The time can be adjusted during the
»CRUMPET | ‘ crumpet cycle by turning the TIME dial.
BAKE - The cycle can be stopped at any time by
ROAST pressing the START/CANCEL button.
PILZA GRILL TITITIIM GRILL 33ITTTTM
COOKIES TOAST LIGHT DARK TOAST LIGHT DARK
ReEAT | e Y e Y
WARM ‘ ROAST ) ROAST
PIZZA \ PIZZA
(SLowCook suees ) (O] JE-Ny
~ s fses
meDDK SLICES meOUKl -l
. NOTE

8. Atthe end of the CRUMPET cycle,
the oven alert will sound. The START/
CANCEL button backlight will go out and
the LCD screen will illuminate blue.

If you like your crumpets equally crisp on both
the top and bottom, we recommend using the
TOAST function.
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BAKE FUNCTION

The BAKE function cooks food evenly
throughout. This function is ideal for baking
cakes, muffins, brownies and pastries.

The BAKE function is also ideal for cooking

pre-packaged frozen meals such as lasagne

and pot pies.

1. Insert the wire rack, with the spokes facing
upward, into the bottom rack height
position. Note that some baked goods,
such as brownies or pastries, may be more
suited to the middle rack height position.

2. Close the oven door.
Turn the FUNCTION dial until the

indicator on the LCD screen reaches the
BAKE function. The top figure on the
LCD screen indicates the preset BAKE
temperature of 160°C, while the bottom
figure indicates the preset time of

%30 MINS'. The preset CONVECTION
setting will also be displayed.

/GRILL h

TOAST
crumpeT I IT(°C
ane | C)L
ROAST ) convEcTioN

PIZZA
COOKIES — _ _
Revear . _I0A,,.
wi ]

(_ SLOW COOK )

4. The baking temperature and time can be
adjusted before or during the baking cycle.

a) The baking temperature is displayed as
the top figure on the LCD screen. Turn
the TEMPERATURE dial to adjust the
baking temperature from 50°C/120°F
to a maximum of 230°C/450°F.

b) The baking time is displayed as the bottom

figure on the LCD screen. Turn the TIME

dial to select up to 2 hours for temperatures
above 150°C/300°F and up to 10 hours for

temperatures below 150°C/300°F.
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Press the START/CANCEL button to
activate the BAKE function. The button
backlight will illuminate red, the oven
alert will sound and the LCD screen will
illuminate orange. The LCD screen will
indicate a blinking ‘PREHEATING’.

Once the oven has reached the set
temperature, the temperature alert will
sound.

Place food, positioned on the included
roasting pan or other oven-proof dish,
on the centre of the wire rack so air will
flow around all sides of the food.

After the PREHEATING alert has sounded,
the timer will automatically begin to count
down. The temperature and time can

be adjusted during the baking cycle

by turning the corresponding
TEMPERATURE and TIME dial.

The cycle can be stopped at any time by
pressing the START/CANCEL button.

GRILL GRILL
TOAST TOAST PREHEATING
crumpeT | I T1°C crumpeT | I T1°C

»okE - JLILN | srmoance »BakE L)LY

ROAST
CONVECTION
PIZZA @

ROAST
CONVECTION
PIZZA @

COOKIES COOKIES
REHEAT . / REHEAT
WARM . WARM
SLOW COOK SLOW COOK

TOAST  PREHEATING

PIZZA
COOKIES 'WHEN AT TEMPERATURE COOKIES

REHEAT
WARM
SLOW COOK

PREHEATING

crumper | I 1°C

»BAKE 1o > »BAKE 1o

ROAST - 29) convecrioN

ROAST - 29) convecrioN

PIZZA

REHEAT . (I,
L |

-
SLOW COOK

9. Atthe end of the BAKE cycle, the oven

alert will sound. The START/CANCEL
button backlight will go out and the LCD
screen will illuminate blue.



ROAST FUNCTION

The ROAST function is ideal for cooking
a variety of meats and poultry. Food will be
tender and juicy on the inside and roasted
to perfection on the outside.

1. Insert the wire rack, with the spokes

facing upward, into the bottom rack height

position.
Close the oven door.

Turn the FUNCTION dial until the
indicator on the LCD screen reaches the
ROAST function. The top figure on the
LCD screen indicates the preset ROAST
temperature of 175°C, while the bottom
figure indicates the preset time of
‘1:00HRS’. The preset CONVECTION
setting will also be displayed.

4 GRILL )

TOAST
cruMPET | —J I °C

BAKE 12
»ROAST CONVECTION
PIZZA ©

COOKES
REHEAT L0

wt YL

\_ SLOW COOK )

4, The roasting temperature and time can
be adjusted before or during the roasting
cycle.

a) The roasting temperature is displayed as
the top figure on the LCD screen. Turn
the TEMPERATURE dial to adjust the
baking temperature from 50°C/120°F
to a maximum of 230°C/450°F.

b) The roasting time is displayed as the
bottom figure on the LCD screen. Turn
the TIME dial to select up to 2 hours for
temperatures above 150°C/300°F and
up to 10 hours for temperatures below

150°C/300°F.

o

GRIL

REH
WARI

REH
WARI

9.

TOAST TOAST
crumPeT |~ °C
BAKE [

»ROAST
CONVECTION
PIZZA @

COOKIES

PIZZA
COOKIES

SLOW COOK

Press the START/CANCEL button to
activate the ROAST function. The button
backlight will illuminate red, the oven
alert will sound and the LCD screen will
illuminate orange. The LCD screen will
indicate a blinking ‘PREHEATING’.

Once the oven has reached the set
temperature, the temperature alert will
sound.

Place food, positioned on the included
roasting pan or other oven-proof dish,
on the centre of the wire rack so air will
flow around all sides of the food.

After the PREHEATING alert has sounded,
the timer will automatically begin to count
down. The temperature and time can

be adjusted during the roasting cycle

by turning the corresponding
TEMPERATURE and TIME dial. The cycle
can be stopped at any time by pressing

the START/CANCEL button.

L GRILL

PREHEATING

crumper | TP °C
BAKE _

»ROAST

il (R)CONVECTION

COOKIES
REHEAT
e FLILY

EAT

.
Mo LU

SLOW COOK SLOW COOK
o)
GRILL GRILL
TOAST PREHEATING TOAST
cruMPET | T °C crumper | TP °C
BAKE BAKE
>ROAST - 29) convecTion >ROAST 23 convecTion

PIZZA
COOKIES
REHEAT I 0,
WARM  *

SLOW COOK

WHEN AT TEMPERATURE
EAT

[
Mo

J
Ly

At the end of the ROAST cycle, the oven
alert will sound. The START/CANCEL
button backlight will go out and the LCD
screen will illuminate blue.
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PIZZA FUNCTION

The PIZZA function melts and browns cheese

and toppings, while crisping up the pizza crust.

i

b)
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Insert the wire rack, with the spokes
facing upward, into the middle rack height
position.

Close the oven door.

Turn the FUNCTION dial until the
indicator on the LCD screen reaches the
PIZZA function. The top figure on the
LCD screen indicates the preset PIZZA
temperature of ‘210°C’, while the bottom
figure indicates the preset time of

%20 MINS'’. The preset CONVECTION
and FROZEN settings will also be
displayed.
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The pizza temperature and time can be
adjusted before or during the cycle.

The pizza temperature is displayed as

the top figure on the LCD screen. Turn
the TEMPERATURE dial to adjust the
baking temperature from 50°C/120°F

to a maximum of 230°C/450°F.

The pizza time is displayed as the bottom
figure on the LCD screen. Turn the TIME
dial to adjust the time up to 2 hours.

Press the START/CANCEL button to
activate the PIZZA function. The button
backlight will illuminate red, the oven
alert will sound and the LCD screen will
illuminate orange. The LCD screen will
indicate a blinking ‘PREHEATING’.

Once the oven has reached the set
temperature, the temperature alert will
sound.

Place food, positioned on the included
pizza pan, on the centre of the wire rack so
air will flow around all sides of the food.

After the PREHEATING alert has sounded,
the timer will automatically begin to count
down. The temperature and time can be
adjusted during the cycle by turning the
corresponding TEMPERATURE and TIME
dial. The cycle can be stopped at any time
by pressing the START/CANCEL button.
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9. Atthe end of the PIZZA cycle, the oven

alert will sound. The START/CANCEL
button backlight will go out and the LCD
screen will illuminate blue.



A note on pizza stones

When using a pizza stone, it is necessary
to first heat the stone (without a pizza) for
optimum results.

1. Insert the wire rack, with the spokes
facing upward, into the middle rack height
position.

2. Place pizza stone on the centre of the
wire rack so air will flow around all sides
of the stone.

3. Close the door.

Turn the TIME dial to the left to reduce the
time to ©15 MINS’. The time is displayed

as the bottom figure on the LCD screen.
The preset CONVECTION and FROZEN
settings will also be displayed.

5. Press the START/CANCEL button to
activate the PIZZA function. The button
backlight will illuminate red, the oven
alert will sound and the LCD screen will
illuminate orange. The LCD screen will
indicate a blinking ‘PREHEATING'.

6. Once the oven has reached the set
temperature, the temperature alert will
sound.

7. After the PREHEATING alert has sounded,
the timer will automatically begin to count
down.

8. Atthe end of the cycle, the oven alert will
sound. The START/CANCEL button
backlight will go out and the LCD screen
will illuminate blue.

9. Open the oven door and carefully place
frozen pizza on the heated pizza stone.
When cooking fresh pizza, carefully
remove the entire wire rack with pizza
stone using insulated oven mitts. Place
on the counter and transfer the fresh
pizza dough onto the heated stone before
placing back into the oven.

10. Select desired PIZZA setting and press

the START/CANCEL button to re-start
the PIZZA cycle.

COOKIES FUNCTION

The COOKIES function is ideal for baking
homemade or commerecially prepared cookies
and other baked treats.

Ready-to-bake crescent rolls, cinnamon scrolls,
biscuits and strudels are ideally baked using
this function.

1. Insert the wire rack, with the spokes
facing upward, into the middle rack height
position.

2. Close the oven door.
3. Turnthe FUNCTION dial until the

indicator on the LCD screen reaches
the COOKIES function. The top figure
on the LCD screen indicates the preset
temperature of 175°C, while the bottom
figure indicates the preset time of

“11 MINS’. The preset CONVECTION
setting will also be displayed.
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4, The baking temperature and time can be
adjusted before or during the cookie cycle.

a) The baking temperature is displayed as
the top figure on the LCD screen. Turn
the TEMPERATURE dial to adjust the
baking temperature from 50°C/120°F
to a maximum of 230°C/450°F.

b) The baking time is displayed as the bottom
figure on the LCD screen. Turn the TIME
dial to adjust the time up to 1 hour.

19



Press the START/CANCEL button to
activate the COOKIES function. The
button backlight will illuminate red, the
oven alert will sound and the LCD screen

will illuminate orange. The LCD screen
will indicate a blinking ‘PREHEATING’.

Once the oven has reached the set
temperature, the temperature alert will
sound.

Place food, positioned on the included
roasting pan, pizza pan or other oven-proof
dish, on the centre of the wire rack so air
will flow around all sides of the food.

After the PREHEATING alert has sounded,
the timer will automatically begin to count
down. The temperature and time can be
adjusted during the cycle by turning the
corresponding TEMPERATURE and TIME
dial. The cycle can be stopped at any time
by pressing the START/CANCEL button.
At the end of the COOKIES cycle, the oven
alert will sound. The START/CANCEL
button backlight will go out and the LCD
screen will illuminate blue.

REHEAT FUNCTION

The REHEAT function is ideal for reheating
leftovers without browning.

1

Insert the wire rack, with the spokes facing
upward, into the bottom rack height
position.

Place food, positioned on the included
roasting pan, pizza pan or other oven-proof
dish, on the centre of the wire rack so air
will flow around all sides of the food.

3. Close the oven door.

20
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Turn the FUNCTION dial until the
indicator on the LCD screen reaches

the REHEAT function. The top figure
on the LCD screen indicates the preset
temperature of 165°C’, while the bottom
figure indicates the preset time of

%15 MINS’. The preset CONVECTION
setting will also be displayed.
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The reheating temperature and time can
be adjusted before or during the reheating
cycle.

The temperature is displayed as the
top figure on the LCD screen. Turn
the TEMPERATURE dial to adjust
the temperature from 50°C/120°F to
a maximum of 230°C/450°F.

The time is displayed as the bottom figure
on the LCD screen. Turn the TIME dial
to adjust the time up to 2 hours.

Press the START/CANCEL button to
activate the REHEAT function. The button
backlight will illuminate red, the oven
alert will sound and the LCD screen will
illuminate orange.

The timer will be displayed and begin to
count down. The temperature and time
can be adjusted during the reheating
cycle by turning the corresponding
TEMPERATURE and TIME dial.

The cycle can be stopped at any time by
pressing the START/CANCEL button.
At the end of the REHEAT cycle, the oven
alert will sound. The START/CANCEL
button backlight will go out and the LCD
screen will illuminate blue.



WARM FUNCTION

The WARM function maintains hot foods
at the recommended temperature to prevent
bacterial growth (70°C/160°F or above).

1

b)

Insert the wire rack, with the spokes facing
upward, into the bottom rack height
position.

Place food, positioned on the included
roasting pan, pizza pan or other oven-proof
dish, on the centre of the wire rack so air
will flow around all sides of the food.

Close the oven door.

Turn the FUNCTION dial until the
indicator on the LCD screen reaches the
WARM function. The top figure on the
LCD screen indicates the preset
temperature of 70°C’, while the bottom
figure indicates the preset time of ‘1:00
HRS'. The preset KEEP WARM symbol

will also be displayed.
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The warming temperature and time can
be adjusted before or during the warming
cycle.

The temperature is displayed as the
top figure on the LCD screen. Turn
the TEMPERATURE dial to adjust the
temperature from 50°C/120°F to a
maximum of 230°C/450°F.

The time is displayed as the bottom figure
on the LCD screen. Turn the TIME dial to
adjust the time up to 2 hours.

Press the START/CANCEL button to
activate the WARM function. The button
backlight will illuminate red, the oven
alert will sound and the LCD screen will
illuminate orange.

7. The timer will be displayed and
automatically begin to count down. The
temperature and time can be adjusted
during the warming cycle by turning the
corresponding TEMPERATURE and TIME
dial. The cycle can be stopped at any time
by pressing the START/CANCEL button.

8. At the end of the WARM cycle, the oven
alert will sound. The START/CANCEL
button backlight will go out and the LCD
screen will illuminate blue.

SLOW COOK FUNCTION

The SLOW COOK function has cooking
profiles designed for long cook times at low
temperatures.

1. Insert the wire rack, with the spokes facing
upward, into the bottom rack height
position.

2. Close the oven door.

3. Turnthe FUNCTION dial until the
indicator on the LCD screen reaches the
SLOW COOK function. The top figure on
the LCD screen indicates the preset SLOW
COOXK setting of ‘HI’, while the bottom
figure indicates the preset time of
‘4:00HRS’. The preset CONVECTION
setting will also be displayed.
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4, The slow cook setting and time can be
adjusted:

a) The slow cook setting is displayed as
the top figure on the LCD screen. Turn
the TEMPERATURE dial to adjust slow
cooking to one of two preset temperatures:
‘LO’ or ‘HI.

b) The time is displayed as the bottom figure
on the LCD screen. Turn the TIME dial to
adjust the time between 8 and 10 hours for
‘LO’ and between 4 and 6 hours for ‘HI".

5. Press the START/CANCEL button to
activate the SLOW COOK function. The
button backlight will illuminate red, the
oven alert will sound and the LCD screen

will illuminate orange. The LCD screen
will indicate a blinking PREHEATING’.

6. Once the oven has reached the set
temperature, the temperature alert will
sound.

7. Place food, inside oven-proof cookware,
on the centre of the wire rack so air will
flow around all sides of the food.

8. After the PREHEATING alert has
sounded, the timer will automatically
begin to count down. Time can be adjusted
during the slow cook cycle by turning the
corresponding TIME dial. The cycle can
be stopped at any time by pressing the
START/CANCEL button.

9. Atthe end of the SLOW COOK cycle,
the oven will automatically switch to
the WARM function. The LCD screen
will display ‘KEEP WARM’ and the
maximum keep warm time of 2:00 HRS
will automatically count down. The keep
warm cycle can be stopped at any time by
pressing the START/CANCEL button.

NOTE

Do not pull the wire rack further than halfway
out when inserting or removing the cookware
from the oven.
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Tips for slow cooking

1. Ensure cookware is ovenproof and does
not exceed 6 kg when empty.

2. Fill cookware to minimum % and
maximum % full to avoid over or under-
cooking. To prevent spillover,do not fill
cookware more than % full.

3. Always slow cook with the lid on to prevent
food from drying out. Cover cookware with
a layer of aluminium foil before covering
with lid to keep even more moisture in.

4. Follow cooking settings and times
prescribed in traditional slow cooker
recipes. One hour on ‘HI’ is equivalent to
approximately one-and-a-half to two hours
on ‘LO.

5. Cold food will take longer to cook than
food that has been pre-seared or heated
so adjust cooking times as appropriate.
Do not slow cook frozen foods.

USING THE WARMING TRAY

The top of the oven is very hot during and after
operation. As a result, storing items on top of
the oven is not recommended.

The only exception is the optional Sage®
Bamboo Cutting Board and Serving Tray that
fits in the ribbed section on top of the oven.
Visit sageappliances.com for more information.



https://www.sageappliances.com

REPLACING THE OVEN LIGHT

WARNING

Always unplug oven and let cool before

replacing bulb. Only use a 25-Watt, 220-240V,

G9 type oven bulb.

1. Remove the wire rack from the oven before

replacing the light.

2. The light is positioned on the left-hand
side of the oven cavity. Position your
fingers on the outside of the light housing
and gently pull the glass cover away from

the oven wall to remove it. If you are unable

to pull the cover off, slide a spoon into the
left side of the light housing and gently
lever the glass cover off. Always hold the
glass cover with the other hand to prevent
the cover from falling and breaking.

3. Remove the used bulb by pulling it directly

out of its holder.

4. Use a soft cloth to insert the new bulb.

Do not directly touch the surface of the
bulb with your fingers as oil from your skin
can damage the bulb.

To reattach the glass cover, align the metal
hook with the left side of the light housing.
Slide the opposite end of the glass cover
into the metal bracket on the right side of
the housing, then push the metal hook into
the left side of the housing until it snaps
securely into position.
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é Care & Cleaning

Before cleaning, ensure the oven is turned off
by pressing the START/CANCEL button on
the control panel. The oven is off when the
button backlight is no longer illuminated.

Remove the power plug from the power outlet.
Allow the oven and all accessories to cool
completely before disassembling and cleaning.

CLEANING THE OUTER BODY
AND DOOR

1. Wipe the outer body with a soft, damp
sponge. A non-abrasive liquid cleanser or
mild spray solution may be used to avoid
build-up of stains. Apply the cleanser to
the sponge, not the oven surface, before
cleaning.

2. To clean the glass door, use a glass cleaner
or mild detergent and a soft, damp sponge
or soft plastic scouring pad. Do not use an
abrasive cleanser or metal scouring pad
as these will scratch the oven surface.

3. Wipe the LCD screen with a soft damp
cloth. Apply cleanser to the cloth and not
the LCD surface. Cleaning with dry cloth or
abrasive cleaners may scratch the surface.

4. Let all surfaces dry thoroughly prior to
inserting the power plug into a power
outlet and turning the oven on.

WARNING

Do not immerse the body, power cord or power
plug in water or any other liquid as this may
cause electrocution.
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CLEANING THE INTERIOR

1. The walls on the inside of the oven feature
a non-stick coating for easy cleaning. To
clean any spattering that may occur while
cooking, wipe the walls with a soft, damp
sponge. A non-abrasive liquid cleanser or
mild spray solution may be used to avoid
build-up of stains. Apply the cleanser to
the sponge, not the oven surface, before
cleaning. Avoid touching the quartz
heating elements.

WARNING

Use extreme caution when cleaning the

quartz heating elements. Allow the oven to
cool completely, then gently rub a soft, damp
sponge or cloth along the length of the heating
element. Do not use any type of cleanser or
cleaning agent. Let all surfaces dry thoroughly
prior to inserting the power plug into a power
outlet and turning the oven on.

2. Let all surfaces dry thoroughly prior to
inserting the power plug into a power
outlet and turning the oven on.

CLEANING THE CRUMB TRAY

1. After each use, slide out the crumb
tray and discard crumbs. Wipe the tray
with a soft, damp sponge. A non-abrasive
liquid cleanser may be used to avoid
build-up of stains. Apply the cleanser to
the sponge, not the tray, before cleaning.
Dry thoroughly.

2. Toremove baked-on grease, soak the tray
in warm soapy water then wash with a soft
sponge or soft plastic scouring pad. Rinse
and dry thoroughly.

3. Always ensure to re-insert the crumb tray
into the oven after cleaning and prior to
inserting the power plug into a power
outlet and turning the oven on.



CLEANING THE WIRE RACK,
GRILLING RACK, ROASTING PAN
AND PIZZA PAN

1. Wash all accessories in warm soapy
water with a soft sponge or soft plastic
scouring pad. Rinse and dry thoroughly.
Do not use abrasive cleansers, metal
scouring pads or metal utensils to clean
any of the accessories as they may damage
the surfaces.

2. To extend the life of your accessories,
we do not recommend that these be placed
in the dishwasher.

STORAGE

1. Ensure the oven is turned off by pressing
the START/CANCEL button on the
control panel. The oven is off when the
button backlight is no longer illuminated.

2. Remove the power plug from the power
outlet. Allow the oven and all accessories
to cool completely before disassembling
and cleaning

3. Ensure the oven and all accessories are
clean and dry.

4. Ensure the crumb tray is inserted into the
oven; the grilling rack is inserted into the
roasting pan and resting on the wire rack
in the middle rack height position.

5. Ensure the door is closed.

Store the appliance in an upright position
standing level on its support legs. Do not
store anything on top. The only exception
is the optional Sage® Bamboo Cutting
Board and Serving Tray.
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POSSIBLE PROBLEM

Troubleshooting

EASY SOLUTION

Oven will not switch “ON”.

Check that the power plug is securely inserted into the outlet.
Insert the power plug into an independent outlet.
Insert the power plug into a different outlet.

Reset the circuit breaker if necessary.

I would like to have the oven
LCD default settings back.

The oven will remember the last setting used for each function unless
you remove the plug from the power outlet.

To restore the oven’s default settings for each function, remove the
plug from the power outlet. Wait 5 seconds, then plug back in.

The LCD display light has
gone out.

The oven goes into standby mode if not used for 10 minutes.
When in standby mode, the LCD screen will cease to illuminate,
however all function options will still be visible.

To re-activate the oven out of standby mode, press the START/
CANCEL button on the control panel, or turn any dial. The LCD
screen will re-illuminate.

The pizza does not cook evenly.

Some large pizzas may brown unevenly in compact ovens.
Open the oven door half way through the cooking time and turn the
pizza 90 degrees for more even darkness.

The Magnetic Auto-Rack Eject
comes out too far when I open
the door.

Always open the door slowly and in a controlled manner when the wire
rack is inserted into the middle rack height position to prevent the wire
rack from ejecting too quickly.

I cannot select the FROZEN
FOODS button.

The FROZEN FOODS button is only selectable during the TOAST,
CRUMPET, PIZZA and COOKIES functions.

Steam is coming out from the
top of the oven door.

This is normal. The door is vented to release steam created from high-
moisture content foods such as frozen breads.

The heating elements appear
to be pulsing.

Element IQ® accurately controls the heat inside the oven by pulsing
the power in the heating elements in short bursts.
This is normal.

Water is dripping onto the
bench top from under door.

This is normal. The condensation created from high moisture content
foods such as frozen breads will run down the inside of the door and
can drip onto the bench top.

The temperature reading on
the LCD screen doesn't match
the temperature measured
inside the oven.

To ensure the measurements are standardized, the oven temperatures
have been calibrated in the TOAST position (centre of the middle
rack with no tray in place). Re-check the temperature in this position,
ensuring not to open the oven door for 10 minutes as heat will escape
each time the door is opened. Note that the ‘preheat’ alert sounds at
75% of the target temperature.
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POSSIBLE PROBLEM

EASY SOLUTION

The ‘preheat’ alert sounds

at a lower temperature than
what is displayed on the LCD
screen.

o The ‘preheat’ alert sounds at 75% of the target temperature.
This provides the fastest, combined preheating and cooking time.

o This is because when the ‘preheating’ alert sounds, signalling the user
to open the oven door and insert food, there is dramatic temperature
loss inside the oven. If the alert sounded at 100% of the target
temperature, opening the door would mean a lot of this waiting time
is "wasted". We have calculated that by sounding the alert at 75% of the
target temperature, followed by the oven door being opened to place
food inside the oven, that we still recover to the target temperature up
to 2 minutes faster. This is why the temperature on the LCD screen
does not match the target temperature at the ‘preheat’ alert. In total,
it takes the oven approximately 8-10 minutes from start-up, including
opening the oven door when the ‘preheat’ alert sounds, to reach the
target temperature. To ensure the fastest heat up time, the Sage®
oven uses the maximum allowable power from the outlet (1500W for
baking, 2400W for toasting).

The LCD screen displays ‘EO1".

e The LCD screen will display ‘EO1’ when there is a non-resettable issue
with the appliance. Should this occur, immediately remove the power
cord from the power outlet and call Sage® Customer Service.

The LCD screen displays ‘E02’.

¢ The LCD screen will display ‘EO2’ when there is a non-resettable issue
with the appliance. Should this occur, immediately remove the power
cord from the power outlet and call Sage® Customer Service.

The LCD screen displays ‘EO3’.

¢ The LCD screen will display ‘EO3’ if the oven temperature is above
the set maximum limit. Remove the plug from the power outlet,
allow the oven to cool for 15 minutes, then plug back in.

¢ Call Sage® Customer Service if the ‘EO3’ message continues.

The LCD screen displays ‘E04’.

o The LCD screen will display ‘EO4’ if the room temperature is below the
set minimum. Unplug the oven and relocate to a warmer area.

The LCD screen displays ‘EO5’.

o The LCD screen will display ‘EO5’ when there is a non-resettable issue
with the appliance. Should this occur, immediately remove the power
cord from the power outlet and call Sage® Customer Service.
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Guarantee

There is a 2-year warranty period if your new
product stops working due to manufacturing
or material faults which begins from the
documented date of purchase. The warranty
covers materials and the cost of labour.
When inquiring about service, please state
the product name and serial number. You
can find this information on the type plate.
You can write down the information here

in these instructions so that you have them
at hand. This makes it easier for the service
technician to find the correct spare parts.

THE WARRANTY DOES NOT COVER:

- Faults and damage that are not due
to manufacturing or material issues

- Damage caused by failure to properly
maintain the device - including failing
to clean it

- Fire and/or water damage or moisture
damage on the product

- Damage caused during transport if the
product was transported without proper
packaging

- Damage caused by the use of unoriginal
spare parts

- Damage resulting from failing to follow
the instructions on how to use the device

- If the device has not been set up/
assembled as specified in the instructions

- If non-professionals have installed
or repaired the product

- Batteries or any other parts subject
to normal wear and tear
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DAMAGE DURING TRANSPORT

If the product is damaged during transport
and this is discovered when the retailer
delivers the product to the customer, this
is exclusively a matter between the customer
and the retailer. In cases where customers
have handled the transport of the product
themselves, the supplier shall not be liable
for any potential damage during transport.
Any damage caused during transport
must be reported immediately and no later
than 24 hours after the product has been
delivered. If not, the customer’s claim will
be rejected

UNNECESSARY SERVICE

If the product is sent in to be serviced and it
turns out that the fault could have been fixed
independently by following the product’s
instruction manual, the customer will need
to pay the service fee.

COMMERCIAL PURCHASES

Commercial purchases are all purchases
of devices that are not intended to be used
in private households but instead intended
to be used for commercial purposes

(in restaurants, cafés, canteens, etc.)

or intended to be rented out or otherwise
used by multiple users in turn.

There is no warranty offered for commercial
purchases, as this product is only intended
for regular household use.

SERVICE

For service and spare parts contact the store
where you purchased the product or report
it on witt.dk/service.

We accept no liability for printing errors.

The manufacturer/distributor cannot

be held liable for damage to products or
individuals if the safety instructions were
not followed. The warranty shall not cover
cases where the instructions have not been
followed.


http://witt.dk/service
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SAGE®
ANBEFALER
SIKKERHED
FREM FOR ALT

Hos Sage® er vi meget
sikkerhedsbevidste. Nar

vi designer og producerer
forbrugerprodukter, er det farst
og fremmest med brugernes
sikkerhed for gje. Derudover
beder vi om, at du udviser
varsomhed, ndr du bruger
elektriske apparater, samt

at du overholder folgende
forholdsregler.
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VIGTIGE
SIKKERHEDS-
OPLYSNINGER

LAS HELE BRUGSAN-
VISNINGEN, FOR APPA-
RATET TAGES I BRUG,
OG GEM BRUGSAN-
VISNINGEN

«For apparatet tages i brug
forste gang, skal du sikre,
at din elforsyning er
den samme som vist
pa meerkaten i bunden
af apparatet. Hvis du har
spergsmal 1 den forbindelse,

bedes du kontakte dit lokale
elselskab.

- Alt indpakningsmateriale
og alle reklameetiketter
skal fjernes og bortskaffes,
for apparatet tages i brug.

- Bortskaf beskyttelsesind-
pakningen omkring stikket
pa forsvarlig vis, da bgrn

kan blive kvalt, hvis de

putter det i munden.



- Anvend ikke apparatet,
nar det star teet pa kanten
af en baenk eller et bord.
Serg for, at overfladen

er stabil, vandret,
varmeresistent og ren.

- Apparatet mé ikke
anvendes pa en
tekstildaekket overflade,
neer gardiner eller andre
breendbare materialer.

«Der kan opsté brand, hvis
ovnen daekkes til eller
kommer i kontakt med
breendbare materialer,
herunder gardiner,
tekstiler, veegge osv,
mens den bruges.

- Placer ikke apparatet pa
(eller teet pd) et varmt
gas- eller elektrisk
komfur, eller hvor det kan
komme i bergring med
en opvarmet ovn eller
overflade.

- Sgrg for, at ledningen ikke
heenger ud over kanten

af et bord eller en disk,

og at den ikke rgrer ved
varme overflader.

« For at undga elektrisk

stod ma hverken stikket,
ledningen eller motor-
basen nedssenkes i vand
(eller andre veesker).

- Nar man betjener ovnen,

skal man sgrge for, at
der mindst 10 cm luft pa
begge sider af apparatet
og 15 cm ovenover.

- Temperaturen pa over-

flader, man kan komme
1 kontakt med, kan
veere hgj, nér apparatet
eribrug.

- Ror ikke ved varme

overflader. For at undga
forbreendinger skal man
udvise stor forsigtighed,
nar man fjerner pander,
fade og tilbehor som

den medfzlgende rist

og bradepanden, der
indeholder varm olie eller
andre varme veesker.

- Leeg ikke madlavnings-

redskaber, bradepander
eller fade pa glasdaren.
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- Efterlad ikke apparatet
abent i leengere tid
af gangen.

» Opbevar ikke nogen
genstande oven pa
ovnen, nér den er i brug,
undtagen dem, der er
beskrevet pé side 50
i denne vejledning.

- Placer ikke pap, plastik,
papir eller andre
braendbare materialer
1 ovnen.

- Daek ikke krummebakken
eller nogen del af ovnen
til med metalfolie. Det vil

f& ovnen til at overophede.

«Der skal udvises
forsigtighed, ndr man
anvender pander og
fade, der er lavet af andre
materialer end metal.
Brug kun ovnfaste at
pander og fade i ovnen.

«Der ber udvises
forsigtighed ved
tildeekning af pander
og fade med lag, nér de
bruges i ovnen, da hgijt
tryk 1 tildeekkede pander
eller fade kan fa indholdet
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til at lobe over eller f& fadet
til at revne. Placer ikke
forseglede eller luftteette
beholdere i ovnen.

» Meget store madvarer

eller metalredskaber

ma ikke indferes i ovnen,
da det vil kunne forarsage
brand eller give elektrisk
stad.

-Brug af tilbehar eller

pamonterede anordninger,
der frarades eller ikke
medfglger til ovnen, kan
forérsage skader.

« Dette apparat er kun

til brug 1 husstanden.
Brug ikke apparatet

1 noget som helst
transportmiddel

i bevaegelse.

»Brug ikke apparatet

udendors eller til andet
end det tiltzenkte formal.

Forkert brug kan medfgre
skade.

«Hvis apparatet skal

efterlades uden opsyn,
renggres, flyttes, samles
eller opmagasineres,

sé skal enheden slukkes,



og ledningen tages
ud af stikket i veeggen,
for sd at kale helt af.

« Brug ikke metalsku-
resvampe til rengering
af apparatet. Stykker
kan falde af svampen og
komme i bergring med
elektriske dele, og der
opstar risiko for elektrisk
stad.

- Apparatet er ikke
beregnet til brug af
personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner, manglende
erfaring og viden, eller
af bgrn - medmindre de
er blevet vejledt og givet
brugsanvisninger af en
person med ansvar for

deres sikkerhed.

Barn ma ikke lege

med apparatet.

- Rengering og
vedligeholdelse ma
ikke foretages af barn,
medmindre de er over 8
ar og under opsyn.

- Apparatet og dets

ledning skal veere
uden for reekkevidde
for bern under 8 ar.

. Det anbefales at

kontrollere apparatet
regelmeessigt. Brug
ikke apparatet, hvis
stramledningen, stikket
eller selve apparatet

pa nogen méade bliver
beskadiget. Hvis
apparatet eller bliver
beskadiget, der kraeves
anden vedligeholdelse
end blot rengering,
kontaktes den butik,
hvor produktet er

kabt. Anmeldelse af
produktskade kan ogsé
ske pa witt.dk under
fanen 'Service'.

- Apparatet er ikke beregnet

til brug med ekstern timer
eller et separat fjernsty-
ringssystem.
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SPECIFIKKE
INSTRUKTIONER
FOR BOV820

- Vi anbefaler, at ovnen
anvendes i et dedikeret
kredslgb, der er adskilt
fra andre apparater.
Radfer med en certificeret
og kvalificeret elektriker,
hvis du er usikker.

- Sluk ovnen ved at trykke
pa START/CANCEL-

knappen pa kontrolpanelet.

Ovnen er slukket, nar
knappernes baggrundslys
er slukket.

- Renger krummebakken
regelmaessigt. S&dan
renggres krummebakken:
- Sluk ovnen.

- Lad ovnen kole helt af,
og tag stremstikket
ud af stikkontakten.

- Fjern krummebakken,
og renger den med
varmt seebevand.

- Tor bakken helt af,
for den seettes sikkert
tilbage pa plads.
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ADVARSEL

For at mindske risikoen
for BRAND, ELEKTRISK
ST@OD, FOR MEGET
UV-STRALING ELLER
PERSONSKADER:

- Tag altid ovnen ud af
stikket, og lad alle dele
(herunder peerens hus,
glasafskeermningen og
rummet) kgle helt ned,
for peeren udskiftes.

- Brug kun 25 watt, 220-
240V, G9-type ovnpeere.

- Anvend altid et blgdt
kleede til at handtere
peeren, og rar ikke direkte
ved overfladen, da olier fra
huden kan skade peeren.

- Se ikke direkte pé en
lysende peere.

- Bliv ikke i lyset, hvis
huden fzles varm.

»Hold peeren veek fra
braendbare materialer.



« Paeren bliver hurtigt varm.

Brug kun lysknappen til
at teende lyset.

- Anvend ikke lyset,
hvis peerens hus,
glasafskeermningen,
UV-filteret eller rummet
mangler eller er
beskadiget.

ﬁ Det viste symbol
|

angiver, at dette

apparat ikke ma
bortskaffes som normalt
husholdningsaffald. Det
skal afleveres pé en lokal
genbrugsstation eller hos
en forhandler, som tilbyder
denne service. Kontakt de
lokale myndigheder for at
f& yderligere oplysninger.

Hot Surfaces
Do Not Touch

Dette symbol indikerer,
at temperaturen pa
overflader, man kan
komme i kontakt med,
kan veere hgj, nar
apparatet er i brug

og noget tid efter brug.

KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUG
GEM DISSE INSTRUKTIONER
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Komponenter

. Grillrist

. 28 x 33,5 cm emaljeret bradepande
. 30 cm pizzapande med slip-let-belsegning
. Dgrhandtag

. Ovnlampe

e = I w B T v~

Dverste rille:
Funktionen GRILL.

G. Risten i midterste position:
Bruges til funktionerne TOAST, CRUMPET
(tebred), PIZZA og COOKIES.

H. Nederste rille:
Bruges til funktionerne BAKE (bagning),
ROAST (stegning), REHEAT (genop-
varmning), WARM (opvarmning)
og SLOW COOK (langtidsstegning).

Tradrist

. Krummebakke

. Ventilationsspraekker
. Stremstik

PN oo
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GRILL ToooTooofl]
oAk

»TOAST LiGAT

CRUMPET
BAKE

ROAST

PIZZA M
COOKIES

REHEAT

WARM

SLOW COOK suices

FUNCTION START/CANCEL

o0
P—1®

TEMP
Darkness

Q

bl O
eYe
a4 %)

TIME
Siices

M. LCD-display

N. Knappen START/CANCEL

O. Funktionsknap

P. Valg af maleenhed for temperatur

Q. Indstilling af temperatur eller farve
af toast/tebred

Tidsindstilling eller antal skiver
toast/tebred

OVNLYS

VARMLUFT
. () FROSTVARER

o

aHaw

Tilbeher, der seelges separat:

Bambusskzerebrzet

Delnr: BOV80OOCB
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Quick guide

Denne quick guide er beregnet som hjeelp til at komme i gang med at bruge produktet.
Der er flere oplysninger, herunder oplysninger om sikkerheden, andre steder i brugerhdndbogen.

SADAN FORBEREDES OVNEN
TIL BRUG

Ovnen skal vaere teendt i 15 minutter, mens
den er helt tom, for at fjerne evt. beskyttende
substanser fra varmeelementerne. Sgrg for,
at omradet er godt ventileret, da ovnen kan
udsende dampe under denne proces. Denne
dampudledning er normal, og dampen vil
ikke skade ovnen eller pavirke dens ydeevne.

1. Fjern og bortskaf sikkert indpaknings-
materiale, reklameetiketter og tape
fra ovnen.

2. Fjern krummebakken, risten, grillristen,
bradepanden og pizzapanden fra det
emballerende plastskum. Vask dem
med en bled svamp, seebevand, og skyl
og ter derefter grundigt.

3. Terindersiden af ovnen med en blad,
fugtig svamp. Ter grundigt.

4. Placer ovnen p8 en plan, tor overflade.
Serg for, at der mindst 10 cm afstand
pa begge sider af apparatet og 15 cm
ovenover.

5. Szt krummebakken ind i ovnen.

Rul ledningen helt ud, og seet stikket

i en stikkontakt med jordforbindelse.
7. Ovnen udsender et lydsignal, og LCD-

displayet taendes. Funktionerne pé

displayet vises, og programmet BAKE

(bagning) er valgt.
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8.

GRILL

TOAST

crumper | T IT4°C
»BAKE ([N

ROAST %) convecTio

PIZZA
COOKIES

ROAST a convecrion
»PIZZA ®
- COOKIES ¢ FROZEN
REHEAT . |10 REHEAT .
- MINS
warm L wARM

SLOWCOOK

1L

12.

13.

Drej funktionsknappen til hgjre, indtil
indikatoren star pd PIZZA.

GRILL

TOAST

crumper —J | I71°C
Loy

BAKE

FUNKTIONSKNAP

SLOW COOK

Tryk p4 START/CANCEL-knappen.
Knappens baggrundslys lyser redt,
LCD-displayet lyser orange, og ovnen
udsender et lydsignal.

. LCD-displayet viser blinkende

"PREHEATING". N&r ovnen har ndet

den indstillede temperatur, kommer

den med et nyt lydsignal.

Timeren vises p& displayet og begynder
automatisk at teelle ned.

Nar madlavningsprocessen er feerdig,
udsteder ovnen et lydsignal, STOP/
CANCEL-knappens baggrundslys slukker,
og LCD-displayet lyser blat.

Ovnen er nu klar til brug.



ELEMENT IQ®

Sage® Smart Oven” Pro er udstyret med Element IQ®-teknologi, der automatisk justerer styrken
ivarmeelementerne, s& maden tilberedes hurtigere og med en bedre og mere jeevn varmefordeling.
Alle ovnens funktioner er preekonfigureret med vores anbefalede indstillinger, men vi anbefaler
ogsa at eksperimentere lidt, afhaengigt af opskriften, meengden af de fadevarer, der skal tilberedes,
og dine personlige preeferencer.

Dine brugerdefinerede indstillinger gemmes i ovnens hukommelse, indtil de eendres, eller ovnen
tages ud af stikkontakten.

OVERSIGT OVER OVNENS FUNKTIONER

FUNKTION PLACERING VALGFRIE FORUDIND- FORVARM- OMRADE
AF RIST INDSTILLINGER STILLINGER NING
GRILL Top TEMPERATUR- H@J Nej HI, MED, LO
KONVERTERING 10 MIN. Op i 20 MIN.
TOAST Middel FROSTVARER Bruning 4 Nej Bruning 1-7
Skiver 4 Skiver 1-6
CRUMPET Middel FROSTVARER Bruning 4 Nej Bruning 1-7
(tebred) Skiver 4 Skiver 1-6
BAKE Bund VARMLUFT 160 °C Ja 50°C-230°C
(bagning) TEMPERATUR- VARMLUFT Op til 10:00 TIMER
KONVERTERING 30 MIN
ROAST Bund VARMLUFT 175°C Ja 50°C-230°C
(stegning) TEMPERATUR- VARMLUFT Op til 10:00 TIMER
KONVERTERING 1:00 TIME
PIZZA Middel VARMLUFT 210°C Ja 50°C-230°C
TEMPERATUR- VARMLUFT Op til 2:00 timer
KONVERTERING FROSTVARER
FROSTVARER 20 MIN.
COOKIES Middel VARMLUFT 175°C Ja 50°C-230°C
TEMPERATUR- VARMLUFT Op il 1:00 time
KONVERTERING 11 MINS
FROSTVARER
REHEAT Bund VARMLUFT 165°C Nej 50°C-230°C
(genop- TEMPERATUR- VARMLUFT Op til 2:00 timer
varmning) KONVERTERING 15 MINS
WARM Bund VARMLUFT 70°C Nej 50°C-230°C
(opvarm- TEMPERATUR- 1.00 TIME Op til 2:00 timer
. KONVERTERING
ning)
SLOW Bund VARMLUFT HOJ Ja HI, 4:00-6:00 timer
COOK VARMLUFT L0, 8:00-10:00 timer
400 TIMER Hold varmen
’ automatisk i op
til 2:00 timer
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@ Funktioner

BETJENING AF OVNEN

1. Placer tradristen, s stiverne vender
opad, og szt den i den gnskede rille.
Anbefalinger til brug af de forskellige

riller er for bekvemmeligheds skyld trykt

p& derens vindue.

-

2. Drej funktionsknappen, indtil indikatoren

pd LCD-displayet star pa den gnskede
indstilling.

3. Den gverste angivelse p LCD-displayet

viser den forudindstillede temperatur for

den valgte indstilling. For indstillingerne
TOAST og CRUMPET (tebred) angiver
den ogsd bruningsniveauet. Drej
temperaturknappen til venstre for at
mindske temperaturen eller til hagjre

for at ege den.

TEMPERATURKNAP
LAVERE HOJERE
TEMPERATUR TEMPERATUR
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Den nederste angivelse pd LCD-displayet
viser den forudindstillede tilberedningstid
for den valgte indstilling. For indstillingerne
TOAST og CRUMPET (tebrgd) angiver
den ogsa antallet af skiver. Drej TIME-
knappen til venstre for at reducere
tilberedningstiden eller til hgjre for

at forlaenge tilberedningstiden.

TIME-knap (tid)

MINDRE MERE
TID TID

For indstillinger uden en forvarmnings-
cyklus [TOAST, CRUMPET (tebred),
GRILL, REHEAT (genopvarmning),
WARM (opvarmning)] skal maden place-
res direkte pd risten eller den medfglgende
pizzapande, grillrist og/eller bradepande.
Serg for, at maden befinder sig midt
iovnen for de fleste tilberedninger.

Luk ovnderen.

Tryk pA START/CANCEL-knappen.
Knappens baggrundslys lyser rgdt, ovnen
udsender et lyssignal, og LCD-displayet
lyser orange.

Timeren vises p& displayet og begynder
at teelle ned. Tilberedningstemperaturen
og -tiden kan justeres under tilberednings-
processen.



6. For indstillinger, hvor ovnen forst skal
varmes op [BAKE (bagning), ROAST
(stegning), PIZZA, COOKIES, SLOW
COOK (langtidsstegning)], skal du
trykke pé& knappen Start/Cancel, inden
du placerer maden i ovnen. Knappens
baggrundslys lyser radt, ovnen udsender
et lydsignal, og LCD-displayet viser
blinkende "PREHEATING", mens ovnen
varmer op.

a) Né&rovnen er klar til brug, holder beskeden
"PREHEATING" op med at blinke, ovnen
udsender et lydsignal, og timeren begynder
at teelle ned. Placér maden i ovnen - enten
direkte pa risten eller den medfglgende
pizzapande, grillrist og/eller bradepande.
Serg for, at maden befinder sig midt
i ovnen for de fleste tilberedninger.

b) Luk ovnderen.

c) Timeren fortseetter med at teelle ned.
Tilbedredningstemperaturen og -tiden kan
justeres under tilberedningsprocessen.

7. Né&r madlavningsprocessen er feerdig,
udsteder ovnen et lydsignal, STOP/
CANCEL-knappens baggrundslys slukker,
og LCD-displayet lyser blat.

BEMZRK

Processen kan pa et hvilket som helst tidspunkt
seettes pa pause ved at trykke pd knappen
STOP/CANCEL. Dette vil annullere processen,
og knappens baggrundslys vil slukke.

RIST MED AUTOMATISK
UDSKUBNINGSFUNKTION

Nar trddristen szettes i den midterste rille,
vil den automatisk blive skubbet halvvejs ud
af ovnen, nar deren bliver dbnet, for at gere
det nemmere at tage de ristede bredskiver.

Abn altid deren langsomt, nar tradristen
er i denne position, s risten ikke skubbes
ud for hurtigt.

FUNKTIONEN GRILL

Funktionen GRILL er ideel til &bne sandwicher,
sma stykker kad, fjerkree og fisk, pelser og
grentsager. Grilning er ogsé velegnet til at
brune toppen af gryderetter og gratiner.

1. Seet tr&dristen i den gverste rille, og serg
for, at stiverne pa risten vender opad.

2. Seet den medfglgende grillrist
ibradepanden. Leeg maden pé den
monterede grillrist eller i et ovnfast
fad, og placer den derefter pd midten
af tradristen, s luften kan komme hele
vejen rundt om maden.

3. Luk ovnderen.

Drej funktionsknappen, indtil indikatoren

pa LCD-displayet star p& GRILL. Det

gverste tal p& LCD-skeermen angiver

den forudindstillede grillindstilling "HI",

mens det nederste tal angiver den

forudindstillede tid pa "10 MINS"

(10 minutter).

/PGRlLL
TOAST
CRUMPET | ()
BAKE L
ROAST
PIZZA
COOKIES
REHEAT
WARM

\SLUW COOK Y,

VVVVVYVYY

: =} =MINS
-

5. Grilningsindstillingen og -tiden kan
justeres for eller under grilningen.

a) Grilningsindstillingen vises i den gverste del
af LCD-displayet. Drej temperaturknappen
for at indstille grilltemperaturen til en af
de tre forudindstillinger: LO, MED eller HI
(lav, medium eller hej temperatur).

b) Grilningstiden vises i den nederste del
af LCD-displayet. Drej TIME-knappen for
at indstille tiden til op til 20 minutter.

6. Tryk pd START/CANCEL-knappen (start/
annuller) for at starte grillfunktionen.
Knappens baggrundslys lyser rgdt, ovnen
udsender et lyssignal, og LCD-displayet
lyser orange.
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7. Timeren vises pa displayet og begynder
automatisk at teelle ned. Temperaturen
og tilberedningstiden kan justeres under
grilningen ved at dreje pd henholdsvis
TEMP- og TIME-knappen. Processen
kan pé et hvilket som helst tidspunkt

stoppes ved at trykke pd START/CANCEL-

knappen.

8. Nar grilningen er feerdig, udsender ovnen
et lydsignal. START/CANCEL-knappens
baggrundslys slukker, og LCD-displayet
lyser blat.

FUNKTIONEN TOAST

Funktionen TOAST er velegnet til at brune
bredets overflade og gere den spred, mens
bredet forbliver bled og saftig indeni. Denne
funktion er ogs& perfekt til engelske muffins
og frosne vafler.

1. Seet trédristen i den mellemste rille, og
sorg for, at stiverne pa risten vender opad.

2. Huvis du rister 1-3 skiver, skal du placere
skiverne midt pa tradristen. Hvis du rister
4-6 skiver, skal du placere dem jeevnt
fordelt med 2-3 skiver foran og 2-3 skiver
bagest pa risten.

3. Luk ovndgren.

4, Drej funktionsknappen, indtil indikatoren
pa LCD-displayet star p& TOAST. Det
gverste tal pd LCD-displayet angiver
den forudindstillede grillindstilling "HI"
(hgj temp.), mens det nederste tal angiver
det forudindstillede antal skiver "4".

4 \

GRILL DOOOZOOO.

»TOAST LIGHT DARK
(N

CRUMPET
BAKE '|
ROAST
PIZZA
COOKIES
REHEAT ||
WARM |
\SLOW COOK sLIcES Y,
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Bruningsniveauet og antallet af skiver kan
justeres bade fer og under grilningen.

a) Bruningsniveauet er angivet ved hjeelp af

reekken af cirkler gverst pA LCD-displayet.
Drej temperaturknappen til venstre for at
reducere bruningsniveauet eller til hgjre
for at @ge det. Trekanten over cirklerne
beveeger sig i takt med, at du sendrer
indstillingen.

Generelle retningslinjer:

@NSKET FARVE PARISTET INDSTILLING
BR@D

Lys leller2

Medium 3, 4eller5

Mork 6eller7

b) Antallet af skiver vises i den nederste del

6.

»

8

af LCD-displayet. Drej TIME-knappen til
venstre for at veelge et mindre antal skiver
eller til hgjre for at veelge et sterre antal.
Der kan veelges mellem 1 og 6 skiver.

Tryk pA START/CANCEL-knappen for

at starte TOAST-funktionen. Knappens
baggrundslys lyser radt, ovnen udsender
en advarselssignal, og LCD-displayet
lyser orange.

Timeren vises p& displayet og begynder
automatisk at teelle ned. Tilberedningstiden
kan justeres under processen ved at dreje
p& TIME-knappen (tid). Processen kan p&
et hvilket som helst tidspunkt stoppes ved
at trykke pad START/CANCEL-knappen.

GRILL Mo003000 i}
>TOAST LiGHT DARK

GRILL (Fo00000 ]

TOAST wiGHT DARK

COOKIES { \ COOKIES
REHEAT || \ Rerer L0407,
WARM . wagM L sees
SLOW COOK  suices SLOW COOK

. N&r TOAST-processen er feerdig, udsender
ovnen et lydsignal. START/CANCEL-
knappens baggrundslys slukker, og LCD-
displayet lyser blat.



FUNKTIONEN CRUMPET (TEBR@D) 5. Bruningsniveauet og antallet af tebrad kan
Funktionen CRUMPET gor tebradet sprod pé justeres bade fer og under tilberedningen.
oversiden, mens undersiden kun er ristet en a) Bruningsniveauet er angivet ved hjeelp

af reekken af trekanter gverst p& LCD-
displayet. Drej temperaturknappen til
venstre for at reducere bruningsniveauet
eller til hgjre for at sge det. Cirklen under
trekanterne bevaeger sig i takt med,

at du eendrer indstillingen.

smule. Denne funktion er ogs& ideel til ristning
af bagels og bredskiver, hvor den ene side skal
ristes mere end den anden.

1. Seet trédristen i den mellemste rille, og
sorg for, at stiverne pa risten vender opad.

2. Huvis du rister 1-3 tebrad, skal du placere
dem midt pa trddristen. Hvis du rister
4-6 tebrad, skal du placere dem jeevnt

Generelle retningslinjer:

fordelt med 2-3 stykker foran og @NSKET FARVE PA TEBR@D INDSTILLING
2-3 stykker bagest pa risten. Lys Teller2
Medium 3 4eller5
BEMARK Motk Beller7

b) Antallet af tebred vises i den nederste del
af LCD-displayet. Drej TIME-knappen til
venstre for at veelge et mindre antal tebred
eller til hgjre for at veelge et sterre antal.
Der kan veelges mellem 1 og 6 tebrgd.

Tryk pA START/CANCEL-knappen for at

Toppen af tebradet skal altid vende opad
mod de gverste varmelegemer. P& den made
bliver oversiden sprad, mens undersiden
kun bliver let ristet.

3. Luk ovnderen. 6.

Drej funktionsknappen, indtil indikatoren
pa LCD-displayet star po CRUMPET.
Det gverste tal pA LCD-displayet angiver

starte CRUMPET-funktionen. Knappens
baggrundslys lyser radt, ovnen udsender
en advarselssignal, og LCD-displayet

den forudindstillede grillindstilling "HI"
(hgj temp.), mens det nederste tal angiver 7
det forudindstillede antal tebrgd "4".

lyser orange.

Timeren vises p& displayet og begynder
automatisk at teelle ned. Tilberedningsti-

Ve ™~ den kan justeres under tilberedningen ved
GRILL yvvLvvy B at dreje p& knappen TIME (tid). Processen
TOAST LigHT DARK kan pé et hvilket som helst tidspunkt

»CRUMPET L | stoppes ved at trykke pd START/
BAKE CANCEL-knappen.
ROAST
PIZZA st o st
COOKIES »CRUMPET || »CRUMPET L:
REHEAT || L STAAAGEL
- PIZZA 1/ \
WARM ' COOKIES
\_ SLOW COOK  suices ) revear |

SLOW COOK

SLOW COOK  sLices

Nar CRUMPET-processen er feerdig,
udsender ovnen et lydsignal. START/
CANCEL-knappens baggrundslys slukker,
og LCD-displayet lyser blat.

BEMZERK 8.

Hvis tebrgdet skal veere lige spradt pa bade
over- og undersiden, anbefaler vi, at du bruger
funktionen TOAST (ristning).
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FUNKTIONEN BAKE (BAGNING)

Med funktionen BAKE tilberedes maden
jeevnt indeni. Denne funktion er ideel til
bagning af kager, muffins, brownies og
andet bagveerk. Funktionen BAKE er ogsé
perfekt til tilberedning af frosne feerdigretter,
for eksempel frossen lasagne og frosne
gryderetter.

1

b)
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Seet trddristen i den nederste rille, og
serg for, at stiverne pa risten vender opad.
Bemeerk, at nogle typer bagveerk, feks.
brownies eller kager, kan veere mere
velegnede til risten i den midterste rille.

Luk ovndgren.

Drej funktionsknappen, indtil indikatoren
pa LCD-displayet star p& BAKE. Det
gverste tal pd LCD-skeermen angiver den
forudindstillede temperatur pa 160 °C,
mens det nederste tal angiver den
forudindstillede tid p4 ":30 MINS"

(30 minutter). Den forudindstillede
indstilling for CONVECTION-funktionen

(varmluft) vises ogsa.

( 6RILL R
TOAST
crumPET I IT(°C
»BAKE | Il | | |
ROAST  2%) CONVECTION
PIZZA ®
COOKES — _ )
Revear . A,
e )L
_SLOW COOK )

Bagetemperaturen og -tiden kan justeres
béade for og under tilberedningen.

Bagetemperaturen vises i den gverste del
af LCD-displayet. Indstil bagetemperaturen
ved at dreje pa temperaturknappen.

Du kan veelge en temperatur pd mellem

50 °C og 230 °C.

Bagetiden vises i den nederste del af LCD-
displayet. Drej TIME-knappen for at veelge
op til 2 timer ved temperaturer over 150 °C
og op til 10 timer ved temperaturer under

150°C.

Tryk p& START/CANCEL-knappen (start/
annuller) for at starte bagefunktionen.
Knappens baggrundslys lyser radt,

ovnen udsender et lyssignal, og LCD-
displayet lyser orange. LCD-displayet
viser blinkende "PREHEATING".

Nar ovnen har néet den indstillede
temperatur, kommer den med et nyt
lydsignal.

Laeg maden pa den medfelgende
bradepande eller i et ovnfast fad, og placer
den derefter p& midten af trddristen,

s& luften kan komme hele vejen rundt

om maden.

N&r PREHEATING-signalet (forvarmning)
har lydt, begynder timeren automatisk at
teelle ned. Temperaturen og tilberednings-

tiden kan justeres under bagningen ved
at dreje p& henholdsvis TEMP- og
TIME-knappen. Processen kan pé et
hvilket som helst tidspunkt stoppes ved
at trykke p&d START/CANCEL-knappen.
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9. Narbagningen er feerdig, udsender ovnen
et lydsignal. START/CANCEL-knappens
baggrundslys slukker, og LCD-displayet

lyser blat.



FUNKTIONEN ROAST (STEGNING)

Funktionen ROAST er ideel til tilberedning
af en reekke forskellige slags ked og fjerkree.
Maden bliver mer og saftig indeni og perfekt
ristet udenpd.

6. Na&r ovnen har ndet den indstillede

temperatur, kommer den med et nyt
lydsignal.

Leeg maden pé den medfzlgende
bradepande eller i et ovnfast fad, og placer

1

a)

b)

Seet trddristen i den nederste rille, og serg
for, at stiverne pa risten vender opad.

Luk ovndgren.

Drej funktionsknappen, indtil indikatoren
pa LCD-displayet star pd ROAST. Det
gverste tal pA LCD-skaermen angiver den
forudindstillede stegetemperatur pa 175 °C,
mens det nederste tal angiver den
forudindstillede tid p& ":.OOHRS" (1 time).
Den forudindstillede indstilling for
CONVECTION-funktionen (varmluft)

vises ogsé.
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Stegetemperaturen og -tiden kan justeres
bade for og under tilberedningen.

Stegetemperaturen vises i den gverste del
af LCD-displayet. Indstil bagetemperaturen
ved at dreje pa temperaturknappen.

Du kan veaelge en temperatur pd mellem
50°Cog 230 °C.

Stegetiden vises i den nederste del af LCD-
displayet. Drej TIME-knappen for at vaelge
op til 2 timer ved temperaturer over 150 °C
og op til 10 timer ved temperaturer under
150 °C.

Tryk p& START/CANCEL-knappen (start/
annuller) for at starte stegefunktionen.
Knappens baggrundslys lyser redt,

ovnen udsender et lyssignal, og LCD-
displayet lyser orange. LCD-displayet
viser blinkende "PREHEATING".

den derefter pd midten af tradristen, s&
luften kan komme hele vejen rundt om

maden.

8. N&r PREHEATING-signalet (forvarmning)
har lydt, begynder timeren automatisk at
teelle ned. Temperaturen og tilberednings-
tiden kan justeres under stegningen ved
at dreje p& henholdsvis TEMP- og
TIME-knappen. Processen kan pa et
hvilket som helst tidspunkt stoppes ved
at trykke pd START/CANCEL-knappen.
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9. Nar stegningen er feerdig, udsender ovnen
et lydsignal. START/CANCEL-knappens
baggrundslys slukker, og LCD-displayet

lyser blat.
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FUNKTIONEN PIZZA

Funktionen PIZZA smelter og bruner ost
og toppings, samtidig med at pizzabunden
bliver sprad.

1

b)
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Seet trddristen i den mellemste rille, og
sorg for, at stiverne pa risten vender opad.
Luk ovndgren.

Drej funktionsknappen, indtil indikatoren
pa LCD-displayet star p& PIZZA. Det
gverste tal pA LCD-skaermen angiver den
forudindstillede temperatur p& 210 °C,
mens det nederste tal angiver den
forudindstillede tid p& ":20 MINS"

(20 minutter). Den forudindstillede
indstilling for CONVECTION- (varmluft)
og FROZEN-funktionen (frost) vises ogsa.

4 N

GRILL
TOAST

(e
N

CRUMPET

BAKE |

ROAST %) coNvECTION

»PIZZA

COOKIES $KEFROZEN

REHEAT . ) |
g

WARM ‘L

\__SLOW COOK )

MINS

Temperaturen og tiden kan justeres bade
for og under pizzatilberedningen.

Temperaturen vises i den gverste del af
LCD-displayet. Indstil bagetemperaturen
ved at dreje p& temperaturknappen.

Du kan veaelge en temperatur pd mellem
50°Cog 230 °C.

Tilberedningstiden vises i den nederste
del af LCD-displayet. Drej TIME-knappen
for at indstille tilberedningstiden til op

til 2 timer.

Tryk p& START/CANCEL-knappen (start/
annuller) for at starte pizzafunktionen.
Knappens baggrundslys lyser redt,

ovnen udsender et lyssignal, og LCD-
displayet lyser orange. LCD-displayet
viser blinkende "PREHEATING".

Né&r ovnen har ndet den indstillede
temperatur, kommer den med et nyt
lydsignal.
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9.

Leeg maden pé den medfelgende
pizzapande, og placer den derefter p&
midten af tradristen, sa luften kan komme
hele vejen rundt om maden.

N&r PREHEATING-signalet (forvarmning)
har lydt, begynder timeren automatisk at
teelle ned. Temperaturen og tilberednings-
tiden kan justeres under tilberedningen
ved at dreje pd henholdsvis TEMP- og
TIME-knappen. Processen kan pa et
hvilket som helst tidspunkt stoppes ved

at trykke pd START/CANCEL-knappen.

GRILL
TOAST
CRUMPET.' ||'|"C

BAKE 1 '

START/CANCEL
—\ ROAST Oconvscnun

»PIZZA
Co0KiES SR FROZEN
REHEAT . | .I s
WARM 14

-l
SLOW COOK

' n MINS

Nar tilberedningen er feerdig, udsender
ovnen et lydsignal. START/CANCEL-
knappens baggrundslys slukker,

og LCD-displayet lyser blat.

Bemeerkning vedrgrende pizzasten

Na&r du bruger en pizzasten, er det ngdvendigt
forst at opvarme selve stenen (uden pizza) for
at opna det optimale resultat.

1

Seet trddristen i den mellemste rille, og
sorg for, at stiverne pé risten vender opad.

Leeg pizzastenen pd midten af tr&dristen,
s& luften kan komme hele vejen rundt
om stenen.

Luk ovnderen.

Drej TIME-knappen til venstre, til der
star 15 MINS" (15 minutter) pa displayet.
Tiden vises i den nederste del af LCD-
displayet. Den forudindstillede indstilling
for CONVECTION- (varmluft) og
FROZEN-funktionen (frost) vises ogsé.

Tryk p& START/CANCEL-knappen (start/
annuller) for at starte pizzafunktionen.
Knappens baggrundslys lyser radt,

ovnen udsender et lyssignal, og LCD-
displayet lyser orange. LCD-displayet
viser blinkende "PREHEATING".



6. Nar ovnen har ndet den indstillede
temperatur, kommer den med et nyt
lydsignal.

7. Néar PREHEATING-signalet (forvarmning)
har lydt, begynder timeren automatisk
at teelle ned.

8. Nér processen er feerdig, udsender ovnen
et lydsignal. START/CANCEL-knappens
baggrundslys slukker, og LCD-displayet
lyser bléat.

9. Abn ovnderen, og leeg forsigtigt den
frosne pizza p& den opvarmede pizzasten.
Na&r du laver frisk pizza, skal du forsigtigt
fjerne hele trddristen med pizzastenen
ved hjeelp af kraftige grydelapper. Placer
det hele pé kekkenbordet, leeg pizzadejen
pa den opvarmede sten, og seet hele
arrangementet tilbage i ovnen.

10. Veelg den gnskede PIZZA-indstilling, og
tryk p& START/CANCEL-knappen (start/
annuller) for at starte pizzatilberedningen.

FUNKTIONEN COOKIES

Funktionen COOKIES er ideel til bagning af
hjemmelavede eller kebte forbagte smékager
og andre bagte leekkerier.

Funktionen er ogsé ideel til at feerdigbage
forbagte croissanter, kanelsnegle, smékager
og wienerbrgd.

1. Seet trAdristen i den mellemste rille,
og serg for, at stiverne pa risten vender
opad.

2. Luk ovndgren.

Drej funktionsknappen, indtil indikatoren
pa LCD-displayet star p& COOKIES. Det
gverste tal p& LCD-skeermen angiver den
forudindstillede temperatur pa 175 °C,
mens det nederste tal angiver den
forudindstillede tid pa ":11 MINS"

(11 minutter). Den forudindstillede
indstilling for CONVECTION-funktionen
(varmluft) vises ogsa.
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Bagetemperaturen og -tiden kan justeres
béde for og under tilberedningen.

Bagetemperaturen vises i den gverste del
af LCD-displayet. Indstil bagetemperaturen
ved at dreje pd temperaturknappen. Du kan
veelge en temperatur p& mellem 50 °C og
230°C.

Bagetiden vises i den nederste del af
LCD-displayet. Drej TIME-knappen for at
indstille tilberedningstiden til op til 1 time.

Tryk pA START/CANCEL-knappen
(start/annuller) for at starte COOKIES-
funktionen. Knappens baggrundslys lyser
redt, ovnen udsender et lyssignal, og LCD-
displayet lyser orange. LCD-displayet viser
blinkende "PREHEATING",

Na&r ovnen har ndet den indstillede
temperatur, kommer den med et nyt
lydsignal.

Leeg maden pd den medfelgende
bradepande, pizzapande eller i et ovnfast
fad, og placer den derefter p& midten af
trédristen, sd luften kan komme hele vejen
rundt om maden.
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8.

Né&r PREHEATING-signalet (forvarmning)
har lydt, begynder timeren automatisk at
teelle ned. Temperaturen og tilberednings-
tiden kan justeres under tilberedningen
ved at dreje pd henholdsvis TEMP- og
TIME-knappen. Processen kan pé et
hvilket som helst tidspunkt stoppes ved

at trykke pd START/CANCEL-knappen.
Na&r processen er feerdig, udsender ovnen
et lydsignal. START/CANCEL-knappens
baggrundslys slukker, og LCD-displayet
lyser blat.

FUNKTIONEN REHEAT
(GENOPVARMNING)

Funktionen REHEAT er perfekt til genopvarm-
ning af rester, uden at de f&r for meget.

1
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Seet trddristen i den nederste rille, og serg
for, at stiverne pa risten vender opad.

Leeg maden pa den medfglgende
bradepande, pizzapande eller i et ovnfast
fad, og placer den derefter p& midten

af trdristen, s& luften kan komme hele
vejen rundt om maden.

Luk ovndgren.

Drej funktionsknappen, indtil indikatoren
pa LCD-displayet star pA REHEAT. Det
gverste tal pA LCD-skaermen angiver den
forudindstillede temperatur pa 165 °C,
mens det nederste tal angiver den
forudindstillede tid p& "15 MINS"

(15 minutter). Den forudindstillede
indstilling for CONVECTION-funktionen
(varmluft) vises ogsa.
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b)

Temperaturen og tiden kan justeres b&de
for og under genopvarmningen.

Temperaturen vises i den gverste del af
LCD-displayet. Indstil temperaturen ved

at dreje p& temperaturknappen. Du kan
veelge en temperatur p& mellem 50 °C

og 230 °C.

Tiden vises i den nederste del af LCD-
displayet. Drej TIME-knappen for at
indstille tilberedningstiden til op til 2 timer.

Tryk p& START/CANCEL-knappen (start/
annuller) for at starte genopvarmningen.
Knappens baggrundslys lyser rgdt, ovnen
udsender et lyssignal, og LCD-displayet
lyser orange.

Timeren vises pa displayet og begynder at
teelle ned. Temperaturen og tilberednings-
tiden kan justeres under genopvarmnin-
gen ved at dreje p& henholdsvis TEMP-
og TIME-knappen. Processen kan pé et
hvilket som helst tidspunkt stoppes ved

at trykke p&d START/CANCEL-knappen.
Na&r processen er feerdig, udsender ovnen
et lydsignal. START/CANCEL-knappens
baggrundslys slukker, og LCD-displayet
lyser blat.

FUNKTIONEN WARM
(OPVARMNING)
Opvarmningsfunktionen holder maden varm

ved den ideelle anbefalede temperatur for at
forhindre bakterievackst, 70 °C eller derover.

1

3.

Seet tradristen i den nederste rille, og serg
for, at stiverne pé risten vender opad.

Leeg maden p& den medfglgende
bradepande, pizzapande eller i et ovnfast
fad, og placer den derefter pd midten af
tradristen, sd luften kan komme hele vejen
rundt om maden.

Luk ovnderen.



4.

a)

b)

Drej funktionsknappen, indtil indikatoren
pa LCD-displayet star pd WARM. Det
gverste tal pd LCD-skeermen angiver den
forudindstillede temperatur pd 70 °C, mens
det nederste tal angiver den forudindstille-
de tid pa "1:00 HRS" (1 time). Den forudind-
stillede indstilling for KEEP WARM-funkti-
onen (hold varm) vises ogsé.
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Temperaturen og tiden kan justeres bade
fer og under opvarmningen.

Temperaturen vises i den gverste del af
LCD-displayet. Indstil temperaturen ved

at dreje pa temperaturknappen. Du kan
veelge en temperatur p& mellem 50 °C

og 230 °C.

Tiden vises i den nederste del af LCD-
displayet. Drej TIME-knappen for at
indstille tilberedningstiden til op til 2 timer.

Tryk p& START/CANCEL-knappen (start/
annuller) for at starte opvarmningen.
Knappens baggrundslys lyser radt, ovnen
udsender et lyssignal, og LCD-displayet
lyser orange.

Timeren vises pé displayet og begynder
automatisk at teelle ned. Temperaturen

og tilberedningstiden kan justeres under
opvarmningen ved at dreje p& henholdsvis
TEMP- og TIME-knappen. Processen kan
pa et hvilket som helst tidspunkt stoppes
ved at trykke p4 START/CANCEL-
knappen.

Nar opvarmningen er feerdig, udsender
ovnen et lydsignal. START/CANCEL-
knappens baggrundslys slukker, og LCD-
displayet lyser blat.

FUNKTIONEN SLOW COOK

Funktionen SLOW COOK er designet til
madtilberedning, der foregér over lang tid
og ved lave temperaturer.

1

4.

a)

b)

Seet trddristen i den nederste rille, og serg
for, at stiverne pé risten vender opad.

Luk ovnderen.

Drej funktionsknappen, indtil indikatoren
pa LCD-displayet star p& SLOW COOK.
Det gverste tal pd LCD-skeermen angiver
den forudindstillede SLOW COOK-
indstilling "HI" (hej), mens det nederste
tal angiver den forudindstillede tid p&
"4:00HRS" (4 timer). Den forudindstillede
indstilling for CONVECTION-funktionen
(varmluft) vises ogsa.
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Slow cook-indstillingen og -tiden kan
justeres bade fer og under tilberedningen:

Slow cook-indstillingen vises i den gverste
del af LCD-displayet. Drej tempera-
turknappen for at indstille temperaturen
til en af de to forudindstillinger: "LO" (lav)
eller "HI" (hey).

Tiden vises i den nederste del af LCD-
displayet. Drej TIME-knappen for at
indstille tilberedningstiden til mellem

8 og 10 timer ved "LO" (lav) eller mellem
4 og 6 timer ved "HI" (hgy).

Tryk p& START/CANCEL-knappen (start/
annuller) for at starte SLOW COOK-
funktionen. Knappens baggrundslys lyser
redt, ovnen udsender et lyssignal, og LCD-
displayet lyser orange. LCD-displayet viser
blinkende "PREHEATING".
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6. Nar ovnen har ndet den indstillede
temperatur, kommer den med et nyt
lydsignal.

7. Leeg maden pé et ovnfast fad, en gryde
eller lignende, og placer fadet/gryden
pa midten af risten, s& luften kan komme
hele vejen rundt om maden.

8. N&r PREHEATING-signalet (forvarmning)
har lydt, begynder timeren automatisk at
teelle ned. Tilberedningstiden kan justeres
under tilberedningsprocessen ved at dreje
p& knappen TIME (tid). Processen kan pé&
et hvilket som helst tidspunkt stoppes ved
at trykke pd START/CANCEL-knappen.

9. Nér tilberedningen er feerdig med SLOW
COOK-cyklussen, skifter ovnen automatisk
til funktionen KEEP WARM for at holde
maden varm. LCD-displayet viser "KEEP
WARM" (hold varm), og den maksimale
tid pd "2:00 HRS" (2 timer), hvor maden
holdes varm, teeller automatisk ned.
Processen kan pé et hvilket som helst
tidspunkt stoppes ved at trykke pa
START/CANCEL-knappen.

BEMARK

Treek ikke tradristen mere end halvvejs ud,
nér du seetter et fad, en gryde eller lignende
ind i eller tager det ud af ovnen.

Tip til slow cooking

1. Serg for, at fadet er ovnfast og ikke vejer
mere end 6 kg, nar det er tomt.

2. Fyld fadet eller gryden til mindst halvt og
hgjst trekvart op for at undga over- eller
undertilberedning. For at undga, at maden

spilder over, ber du undlade at fylde fadet/
gryden mere end trekvart op.

3. Slow cook-tilberedning ber altid ske med
1&g p& for at forhindre, at maden bliver tor.
Deek fadet/gryden med aluminiumsfolie,
inden du leegger laget p3, for at gere det
endnu mere teet.

50

4. TFolg de indstillinger og tider, der anbefales
i de klassiske slow cooking-opskrifter.
En time p& "HI" (hej) svarer til ca. halvanden
til to timer pd "LO" (lav).

5. Det tager leengere tid at tilberede mad
fra helt kold tilstand end mad, der er
blevet brunet eller varmet op, sa juster
tilberedningstiden derefter. Frosne
fodevarer ma ikke tilberedes ved slow
cooking.

BRUG AF OPVARMNINGSBAKKEN

Oversiden af ovnen er meget varm under
og efter brug. Derfor anbefales det ikke at
opbevare genstande oven pé ovnen.

Den eneste undtagelse er Sage®-bambusskee-
rebreettet og -serveringsbakken (begge er
ekstra tilbehgr), der passer ind i den ribbede
del oven pa ovnen. Du kan leese mere pé
sageappliances.com.



https://www.sageappliances.com

UDSKIFTNING AF OVNLYS 4. Brug et bladt kleede til at seette den nye
peere i. Rer ikke direkte ved overfladen pa
ADVARSEL paeren med fingrene, da fedtet fra huden

kan skade peeren.

Treek altid ovnen ud af stikket, og lad den kele
ned, for peeren skiftes ud. Brug kun 25-watt,
220-240 V, G9-type ovnpeere.

Fjern risten fra ovnen, fer lyset skiftes ud.

2. Lampen er placeret pd venstre side inde
i ovnen. Placer fingrene pa ydersiden
af lampens hus, og traek forsigtigt
glasafskeermningen veek fra ovnens vaeg

for at fjerne den. Hvis du ikke er i stand 5. For igen at seette glasafskeermningen pa
til at treekke afskeermningen veek, kan du skal du & metalkrogen til at flugte med
forsigtigt skubbe en ske ind under venstre venstre side af lampens hus. Skub den
side af lampehuset og lirke glasafskeerm- modsatte ende af glasafskeermningen
ningen af. Hold altid glasafskeermningen ind i metalkurven pa hejre side af huset,
med den anden hand for at undg3, at og tryk metalkrogen ind i venstre side af
afskeermningen falder ned og gar i stykker. huset, indtil den klikker sikkert p& plads.

3. Fjern den brugte peere ved at trackke den
direkte ud af dens holder.
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Pleje og
renggring

Inden du begynder rengeringen, skal du slukke
ovnen ved at holde knappen STOP/CANCEL

pa kontrolpanelet nede. Ovnen er slukket,
nar der ikke leengere er lys i knappen.

Tag stikket ud af stikkontakten. Lad ovnen
og alle delene kgle helt af, for du skiller den
ad til rengering.

RENGORING AF DET YDRE KABINET
OG DYREN

1. Ter ydersiden af med en blad, fugtig
svamp. Fjern evt. urenheder med en
mild flydende szebe eller en mild
rengeringsspray uden slibevirkning.
Pafer renggringsmidlet p& svampen,
ikke p& selve ovnens overflade, for du
begynder renggringen.

2. For at rengere glasdgren skal du bruge
glasrens eller mildt rensemiddel pa
en blgd, fugtig svamp eller en blad
grydesvamp af plastik. Brug ikke
rensemiddel med slibevirkning eller
metalsvampe, da de vil ridse ovnens
overflade.

3. Ter LCD-displayet af med en blgd, fugtig
klud. Put rensemiddel p& kluden og ikke
pé& LCD-overfladen. En tor eller grov klud,
eller brug af steerke rengeringsmidler kan
ridse overfladen.

4. Sgrg for, at alle overflader er helt torre,
for du seetter stikket i stikkontakten igen
og teender ovnen.

ADVARSEL

Selve grillen, stremledningen eller stikket
ma ikke nedsaenkes i vand eller anden vaeske,
da dette kan give elektrisk stad.
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INDVENDIG RENGQRING

1. Veeggene pé indersiden af ovnen har en
slip-let-beleegning for at lette renggringen.
Eventuelle steenk, der opstar under
tilberedningen, kan fjernes med en blgd,
fugtig svamp. Fjern evt. urenheder med
en mild flydende saebe eller en mild
rengeringsspray uden slibevirkning.
Pafor rengeringsmidlet pd svampen,
ikke pé selve ovnens overflade, for du
pabegynder rengeringen. Undgé at rere
ved varmeelementerne af kvarts.

ADVARSEL

Veer utroligt forsigtig ved rengering af
varmeelementerne af kvarts. Lad ovnen kale
helt ned, gnid sé forsigtigt en blad, fugtig
svamp eller et kleede hen ad varmeelementet
p& langs. Brug ikke nogen form for rense- eller
renggringsmiddel. Sgrg for, at alle overflader er
helt terre, for du seetter stikket i stikkontakten
igen og teender ovnen.

2. Serg for, at alle overflader er helt terre,
for du seetter stikket i stikkontakten igen
og teender ovnen.

RENGQRING AF KRUMMEBAKKEN

1. Efter hver brug skal du tage krummebak-
ken ud og fjerne krummerne. Tor bakken
af med en blgd, fugtig svamp. En mild,
flydende saebe kan bruges til at fjerne
urene beleegninger. P&fgr renggringsmidlet
pa& svampen, ikke p& selve bakken, for du
pabegynder rengeringen. Ter grundigt.

2. For at fjerne fastbraendt fedt skal bakken
saettes i bled i varmt seebevand og s
vaskes med en blgd svamp eller blad
grydesvamp af plastik. Skyl og ter grundigt.

3. Seet altid krummebakken ind i ovnen

efter rengering, for du seetter stikket
i stikkontakten igen og teender ovnen.



RENG@RING AF TRADRISTEN,
GRILLRISTEN, BRADEPANDEN
OG PIZZAPANDEN

1

Vask alle delene i varmt seebevand med
en blgd svamp eller bled opvaskebagrste.
Skyl og ter grundigt. Brug ikke
renggringsmidler med slibevirkning,
metalsvampe eller metalredskaber

pa noget af tilbehgret, da de kan ridse
overfladerne.

For at forleenge delenes levetid anbefaler
vi at vaske dem op i hdnden og ikke
i en opvaskemaskine.

OPBEVARING

1

Sluk ovnen ved at holde knappen STOP/
CANCEL pa kontrolpanelet nede. Ovnen
er slukket, ndr der ikke leengere er lys

i knappen.

Tag stikket ud af stikkontakten. Lad ovnen
og alle delene kgle helt af, for du skiller
den ad til rengering.

Serg for, at ovnen og alle delene er rene
og terre.

Sorg for, at krummebakken er sat

ind i ovnen, og grillristen er sat ind

i bradepanden og er placeret i midterste
rille.

Serg for, at deren er lukket.

Apparatet skal opbevares opretstdende
og pé en vandret overflade. Placer ikke
andre ting oven pa apparatet. Den eneste
undtagelse er Sage®-bambusskeaerebraettet
og -serveringsbakken.
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Fejliinding

MULIGT PROBLEM

HURTIG LOSNING

Ovnen vil ikke teende.

o Tjek, at stremledningen er sat i stikkontakten.
o Seet stikket i en separat stikkontakt.
o Prov at seette stikket i en anden stikkontakt.

o Nulstil eventuelt sikringen.

Jeg vil gerne gendanne
ovnens LCD-display til
standardindstillinger.

o Ovnen husker den sidste indstilling, der bruges til hver funktion,
indtil stikket fjernes fra stikkontakten.

e Tor at gendanne standardindstillingerne skal du blot tage stikket
ud af stikkontakten. Vent 5 sekunder, og szet stikket i igen.

Lyset i LCD-displayet
er slukket.

o Ovnen gér i standby-tilstand, hvis den ikke anvendes i 10 minutter.
Na&r apparatet er i standby-tilstand, holder LCD-displayet op med
at lyse, men alle funktionsindstillinger vil stadig kunne ses.

¢ Genaktiver ovnen fra standby-tilstand ved at trykke p& START/
CANCEL-knappen pé kontrolpanelet eller dreje p& en knap. Lyset
i LCD-displayet teendes igen.

Pizzaen tilberedes ikke jeevnt.

¢ Nogle store pizzaer kan blive brunet ujeevnt i sma ovne.
Abn dgren, nar halvdelen af tilberedningstiden er géet, og drej pizzaen
90 grader for at give pizzaen en mere jeevn varmefordeling.

Bakken skubbes automatisk for
langt ud, nér jeg &bner deren.

o Abn altid deren langsomt og forsigtigt, nér risten szettes ind i den
midterste position, s& risten ikke skubbes ud for hurtigt.

Jeg kan ikke veelge knappen
FROZEN FOODS (frostvarer).

e FROSTVARER-knappen kan kun veelges, nar der bruges funktionen
TOAST, CRUMPET (tebred), PIZZA og COOKIES.

Der kommer damp ud af den
overste del af ovnderen.

¢ Det er helt normalt. Dgren er ventileret for at frigive damp, der dannes
under tilberedningen af madvarer med et hgjt fugtindhold, f.eks.
dybfrossent bred.

Varmeelementerne ser ud,
som om de pulserer.

¢ FElement IQ®-systemet styrer varmen inde i ovnen ved at frigere
energien fra varmeelementerne i korte impulser.
Det er helt normalt.

Der drypper vand ned pa
kekkenbordet fra den nederste
derkant.

o Det er helt normalt. Under tilberedning af madvarer med et heijt
fugtindhold som frosne brad dannes der kondensvand, som lgber
ned af derens inderside og kan dryppe ned pa bordet.

Temperaturen, der star

pa LCD-displayet, er ikke
den samme som den malte
temperatur inde i ovnen.

o Ovnen viser temperaturen i TOAST-positionen og er blevet kalibreret
ved midterste rille og uden nogen bakke i. Kontrollér temperaturen
en gang til i denne position, og serg for, at ovndgren ikke dbnes
110 minutter, da varmen slipper ud, hver gang deren &bnes. Bemeerk,
at "forvarmning"-advarslen lyder ved 75 % af den indstillede temperatur.
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MULIGT PROBLEM

HURTIG LOSNING

Forvarmningssignalet lyder
ved lavere temperaturer end

det, der vises p& LCD-displayet.

"Forvarmning-advarslen lyder ved 75 % af den indstillede temperatur.
Det giver den hurtigste kombinerede forvarmnings- og tilberedelsestid.

Det skyldes, at nar ovnderen dbnes for at putte mad ind, falder
temperaturen inde i ovnen markant. Hvis advarslen led ved 100 % af
den indstillede temperatur, sd ville det betyde, at en del af ventetiden
blev "spildt". Vi har beregnet, at vi ved at lave advarslen ved 75 % af den
indstillede temperatur efterfulgt af, at dgren bliver dbnet for at placere
mad inde i ovnen, stadig kan opnd den indstillede temperatur igen op
til 2 minutter hurtigere. Derfor passer temperaturen pd LCD-displayet
ikke til den indstillede temperatur, nar "forvarmning"-advarslen

lyder. Det tager omkring 8-10 minutter i alt for ovnen at nd op p& den
indstillede temperatur, fra nar der trykkes p& knappen og inklusive
&bning af ovnderen, nar forvarmningssignalet lyder. For at sikre den
hurtigste opvarmningstid bruger Sage®-ovnen den stgrst mulige effekt
fra stikkontakten (1500 W til bagning, 2400 W til ristning).

LCD-displayet viser "EO1".

LCD-displayet viser "EO1", nér der er et problem med apparatet, som
ikke kan nulstilles. Hvis det sker, skal man gjeblikkeligt tage stikket
ud af stikkontakten og ringe til Sage®-kundeservice.

LCD-displayet viser "E02".

LCD-displayet viser "EO2", nér der er et problem med apparatet, som
ikke kan nulstilles. Hvis det sker, skal man gjeblikkeligt tage stikket
ud af stikkontakten og ringe til Sage®-kundeservice.

LCD-displayet viser "EO3".

LCD-displayet viser "EO3", nér ovnens temperatur er over den
indstillede maksimale graense. Tag stikket ud af stikkontakten,
lad ovnen kgle af i 15 minutter, og seet s& stikket i igen.

Ring til Sage®kundeservice, hvis displayet bliver ved med at vise "E03".

LCD-displayet viser "EO4".

LCD-displayet viser "EO4", nir rumtemperaturen er under minimums-
greensen. Tag stikket ud af stikkontakten, og flyt ovnen til et varmere
omréde.

LCD-displayet viser "EO5".

LCD-displayet viser "EO5", nar der er et problem med apparatet, som
ikke kan nulstilles. Hvis det sker, skal man gjeblikkeligt tage stikket
ud af stikkontakten og ringe til Sage®-kundeservice.
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@ Garanti

Der ydes 2 &rs reklamationsret pa
fabrikations- og materialefejl pa dit nye
produkt, geeldende fra den dokumenterede
kebsdato. Garantien omfatter materialer
og arbejdslgn. Ved henvendelse om service
ber du oplyse produktets navn og
serienummer. Disse oplysninger findes
pa typeskiltet. Skriv evt. oplysningerne
ned her i brugsanvisningen, s du har
dem ved handen. Det gor det lettere

for servicemontgren at finde de rigtige
reservedele.

GARANTIEN DZAKKER IKKE:

- Fejl og skader, som ikke skyldes
fabrikations- og materialefejl

- Ved misvedligeholdelse - herunder
geelder ogsd mangel pé rengering
af produktet

- Ved brand- og/eller vand- og fugtskader
pa produktet

- Ved transportskader, hvor produktet
er transporteret uden korrekt emballage

- Hvis der er brugt uoriginale reservedele

- Huvis anvisningerne i brugsanvisningen
ikke er fulgt

+ Hyvis ikke installationen er sket som anvist

- Huvis ikke-fagleerte har installeret eller
repareret produktet

- Batterier eller andre sliddele
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TRANSPORTSKADER

En transportskade, der konstateres

ved forhandlerens levering hos kunden,

er udelukkende en sag mellem kunden

og forhandleren. I tilfeelde, hvor kunden
selv har stdet for transporten af produktet,
patager leveranderen sig ingen forpligtelse
i forbindelse med evt. transportskade. Evt.
transportskader skal anmeldes omgdende
og senest 24 timer efter, at varen er leveret.
I modsat fald vil kundens krav blive afvist.

UBEGRUNDET SERVICE

Hvis produktet sendes til service, og det
viser sig, at man selv kunne have rettet
fejlen ved at folge anvisningerne her

i brugsanvisningen, p&hviler det kunden
selv at betale for servicen.

ERHVERVSKZB

Erhvervskeb er ethvert keb af apparater, der
ikke skal bruges i en privat husholdning, men
anvendes til erhverv eller erhvervslignende
formél (restaurant, café, kantine etc.) eller
bruges til udlejning eller anden anvendelse,
der omfatter flere brugere.

I forbindelse med erhvervskgb ydes ingen
garanti, da dette produkt udelukkende
er beregnet til almindelig husholdning.

SERVICE

For rekvirering af service og reservedele
i Danmark kontaktes den butik, hvor
produktet er kgbt.

Anmeldelse af reklamation kan ogs&
ske pd witt.dk under fanen 'Service/Sage
Service/Sage serviceskema'.

Forbehold for trykfejl.

Producenten/distributeren kan ikke holdes
ansvarlig for produkt- og/eller personskader,
hvis sikkerhedsanvisninger ikke overholdes.
Garantien bortfalder hvis anvisningerne

ikke overholdes.
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SAGE® SATTER
SAKERHETEN
FORST

Pa Sage® tar vi sdkerheten

pa allvar. Vi designar och
tillverkar produkter med din,
var kunds, sikerhet som hdgsta
prioritet. Vi ber dig darutéver
att vara férsiktig nér du
anvander elektriska apparater
och att halla dig till féljande
forsiktighetsatgérder.
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VIKTIGA SAKER-

HETSATGARDER

LAS ALLA INSTRUK-
TIONER INNAN DU
ANVANDER APPARATEN
OCH SPARA DESSA

- Se till att ditt eluttag
stdimmer dverens med
siffran som star angiven
pa etiketten pa undersidan
av apparaten innan du
anvander den fér forsta
gangen. Kontakta ditt
elbolag om du har nagra
funderingar.

- Avlagsna och kassera
allt férpackningsmaterial
och alla etiketter innan
du anvander ugnen for
forsta gdngen.

» Avlagsna och slang
transportskyddet som
sitter pa stickproppen
till denna apparat for att
undvika kvavningsrisk
for sma barn.

- Stéll inte apparaten néra
en bank- eller bordskant.
Sakerstall att ytan ar stabil,
jAmn, varmetalig och ren.



- Anvand inte pa en tygtackt
yta, ndra gardiner eller
nara andra lattantandliga
material.

« Det kan borja brinna om
ugnen técks av eller vidrér
lattantandliga material
som gardiner, draperier,
vaggar och liknande
medan den &r i drift.

«Placera inte denna apparat
pé (eller néra) en varm
gas- eller elspis, eller pa
stallen dar den kan vidrora
en varm ugn eller yta.

-Lat inte natsladden
hanga 6ver en bords- eller
bankkant, eller vidrora
varma ytor.

- For att undvika elstotar
far sladden, stickproppen
eller apparatens bas inte
nedsénkas i vatten (eller
andra vatskor).

- Se till att det finns minst
10 em fritt utrymme pé
bada sidor av apparaten
och 15 em ovanfér
apparaten nar ugnen

ar 1 drift.

» Temperaturen pa atkom-

liga ytor kan vara hog nér
apparaten &r i drift.

- Vidror inte heta ytor. For

att undvika brannskador
ska man vidta extrem
forsiktighet nar man
flyttar pannor, porslin och
tillbehor, sdsom grillgallret
och l&ngpannan, som
innehaller het olja eller
andra varma vatskor.

- Stall inte kokkarl,

langpannor eller porslin
pa glasluckan.

-Lamna inte luckan 6ppen

under langre tidsperioder.

- Forvara inga féremal

ovanpa ugnen vid drift
forutom de som beskrivs

pa sidan 78 i den héar
boken.

- Placera inte papp, plast,

papper eller annat
brannbart material i ugnen.

- Tack inte spillbrickan eller

nagon del av ugnen med
metallfolie. Det leder till
6verhettning av ugnen.
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- Forsiktighet ska iakttas
nar pannor och porslin
som ar tillverkade av
andra material &n metall
anvands. Se till att pannor
och porslin ar ugnssékra
innan ugnen anvands.

- Forsiktighet ska iakttas
nar lock anvéands i ugnen
eftersom tryck som byggs
upp i en tackt panna eller
ett tackt karl kan f& varma
ingredienser att rinna
ut eller kérlet att spricka.
Placera inte férslutna eller
lufttata behallare i ugnen.

- Mat och metallredskap
som &verstiger ugnens
storlek far inte féras in
i ugnen eftersom detta

kan leda till brand och

elektriska stotar.

- Anvandning av tillbehér
och p&dmonterade
anordningar som inte
rekommenderas eller
levereras med ugnen
kan orsaka skador.

» Apparaten ar endast
avsedd f6r hushéllsbruk.
Anvand inte i fordon
i rorelse.
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» Apparaten far inte
anvéndas utomhus eller
for ndgot annat &ndamal
an den ar avsedd for.
Felaktig anvandning
kan orsaka personskada.

-Om apparaten ska:
lamnas utan uppsikt,
rengoras, flyttas, sittas
ihop eller férvaras ska
du alltid stdnga av den
och dra ut sladden ur
vagguttaget och lata
den svalna helt.

Rengor aldrig med stalull.
Bitar av stalull kan lossna
och vidréra elektriska
komponenter, vilket kan
leda till elstétar.

» Apparaten kan anvandas
av barn frdn 8 &r och
uppat, samt av personer
med nedsatt fysisk eller
mental férmaga eller
brist pa erfarenhet och
kunskap, om de évervakas
eller har fatt instruk-
tioner angaende hur man
anvander apparaten pa ett
sakert satt och forstér de
faror som ar férknippade
med anvandningen.



- Lat inte barn leka med
apparaten.

-Lat inte barn rengora
och utféra underhall

pa apparaten savida

de inte &r minst 8 &r

och 6vervakas.

- Apparaten och sladden
ska héllas utom rackhall
for barn under 8 ar.

- Vi rekommenderar att du
regelbundet kontrollerar
att apparaten ar fri fran
skador. Anvand inte
apparaten om natsladden,
stickproppen eller
apparaten skadas pa
nagot satt. Om den
skadas och annat
underhall &n rengéring
kravs, kontaktas den
butik dar apparaten ar
inkopt. Anmaélan om
produktskada kan ocksa
ske pé wittsverige.se
under fliken "Service”.

- Apparaten ar inte avsedd
att anvandas med hjélp av
extern timer eller separat
fjarrstyrningssystem.

SARSKILDA
INSTRUKTIONER
FOR BOV820

Vi rekommenderar

att ugnen drivs pé en
dedikerad krets atskild
fran dvriga apparater.
Konsultera en licensierad

och kvalificerad elektriker

om du ar osaker.

- For att stanga av ugnen,

tryck p& knappen
STARTA/AVBRYT pé
kontrollpanelen. Ugnen
ar av nar knappen sléacks.

*Rengor spillbrickan

regelbundet. For att

rengora spillbrickan:

- Stdng AV ugnen.

- Lat ugnen svalna
helt och dra sedan
ut natsladden ur
vagguttaget.

- Ta bort spillbrickan
och rengér med varm
tvallésning.

- Lat brickan torka helt
innan du satter tillbaka
den.

61



VARNING

For att minska risken

for BRAND, ELCHOCK,

EXPONERING FOR

OVERDRIVEN UV-

STRALNING ELLER

PERSONSKADA:

«Dra alltid ut sladden ur
ugnen och lat alla delar
(inklusive lampkapan,
tackglas och hélje) svalna

helt innan lampan byts ut.

- Anvand bara en 25 Watt,
220-240 V ugnslampa
av G9-typ.

« Anvand alltid en mjuk
trasa nar du hanterar
lampan och vidrér inte
ytan direkt eftersom oljan
pé din hud kan skada

lampan.

- Titta inte direkt pa
en lampa som lyser.

- Avlagsna dig fran ljuset
om huden kinns varm.

«Hall lampan borta fran
material som kan brinna.
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» Lampan blir fort varm.

Anvand bara ljusknappen
for att satta pa [juset.

- Anvand inte lampan

om lampkapa, tackglas,
UV-filter eller holje
saknas eller ar skadade.



ﬁ Denna symbol visar
att apparaten inte bor
|

kastas i hushéllsso-
porna. Den ska tas till en
atervinningscentral, eller
till en aterférséljare som
ger séddan service. Kontakta
din kommun f6r ytterligare
information.

Hot Surfaces
Do Not Touch

Denna symbol anger att
temperaturen pa atkomliga
ytor kan vara hog nér
apparaten ar i drift och en
viss tid efter anvandning.

ENDAST FOR HUSHALLSBRUK
SPARA DESSA INSTRUKTIONER



Komponenter

. Grillgaller

. 28 x 33,5 cm emaljerad langpanna

. 30 cm non-stickbehandlad pizzaform
. Luckhandtag

. Ugnslampa

e = I w B T v~

Oversta gallerpositionen:
Funktionen GRILL.

G. Mellersta gallerpositionen:
Funktionerna TOAST (rosta), CRUMPET
(tekaka), PIZZA och COOKIES (kakor).

H. Nedersta gallerpositionen:

Funktionerna BAKE (baka),

ROAST (ugnsstekning), REHEAT

(&teruppvarmning), WARM

(vArmehallning) och SLOW COOK

(l&ngsam tillagning).

Galler

. Spillbricka

. Ventilationsspringor

. Stickpropp

Hos G
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CRUMPET
BAKE
ROAST

PIZZA M
COOKIES

REHEAT

WARM

SLOW COOK suices

FUNCTION START/CANCEL

o OO =

| |
Q
® T
® U
R % :_> ]

M. LCD-skdrm

N. Knappen STARTA/AVBRYT

O. FUNKTIONSREGLAGE

P. Knapp f6r TEMPERATUR-omvandling

Q. TEMPERATURREGLAGE /styrning av
rostningsgrad fér rostat bréd och tekakor

TIDSREGLAGE /val av antal skivor
av rostat bréd och tekakor

Knapp fér UGNSLAMPA
Knapp f6r VARMLUFT
. () Knapp for FRYSTA LIVSMEDEL

(

o

aHaw

Tillbeh6r som siljs separat:

Bambuskérbriada
Artikelnummer: BOVS8OOCB
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Snabbguide

Den hér snabbguiden &r utformad fér anvéndning férsta gangen.
Se resten av instruktionshiftet fér sikerhetsinformation och annan information.

FORBEREDA UGNEN 8. Vrid FUNKTIONSREGLAGET till héger

Ugnen maste kéras tom i 15 minuter tills pilen peker pa PIZZA.

for att avldgsna skyddande &mnen frdn GRILL GRILL

vérmeelementen. Se till att omradet &r TOAST TOAST o
° . cruMPET |17 T1°C | pcrionsectace | CRUMPET ZJ - (TT°C

vélventilerat eftersom ugnen kan avge ee LI LV W |

. . - ROAST ROAST 3¢
dngor. Dessa &ngor &r ofarliga och férsdmrar oz CDCONVECTION -\ vozs CDCONECTION
inte ugnens prestanda. cootes a0 ;gziis*mlw

* - MINS .
1. Tabort och kassera {6rpacknings- WARM I YARM
material, etiketter och tejp frdn ugnen

pa ett sikert sitt.

SLOWCOOK SLOW COOK

9. Tryck p& knappen STARTA/AVBRYT.

2. Ta upp spillbrickan, gallret, grillgallret, Knappens bakgrundsljus bérjar lysa rott,
l&ngpannan och pizzaformen ur LCD-skidrmen bérjar lysa orange och
férpackningen. Tvétta dem med en ugnssignalen ljuder.

mjuk svamp i varm tvallésning och skélj

och torka dem sedan noggrant. 10. LCD-skirmen kommer att indikera ett

blinkande "PREHEATING” (férvérmer).

3. Rengér ugnens insida med en mjuk, N&r ugnen har natt angiven temperatur
fuktig svamp. Torka noggrant. kommer en signal att [juda.

4. Stéllugnen pd en plan, torr yta. Se till 11. Timern visas och bérjar automatiskt
att det finns minst 10 cm fritt utrymme rikna ner.

pé béda sidorna av apparaten och 15 cm

- 12. Islutet av matlagningsecykeln hors
&ver apparaten.

ugnssignalen, bakgrundsljuset fr&n

5. Skjut in spillbrickan i ugnen. knappen STARTA/AVBRYT slicks
Veckla ut nitsladden helt och anslut och LCD-skarmen bérjar lysa blatt.
stickproppen till ett jordat uttag. 13. Ugnen kan nu bérja anvindas.

7. Ensignal [juder och LCD-skdrmen lyser
upp. Funktionsalternativen visas, med
en pil p4 instéllningen BAKE (baka).
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ELEMENT IQ®

Sage® Smart Oven” Pro r utrustad med Element IQ®, en matlagningsteknik som justerar effekten
av virmeelementen fér att tillaga mat jamnare och fortare. Alla ugnens funktioner ar férinstéllda
pé véara rekommenderade instéllningar. Vi rekommenderar dock att du sjélv provar dig fram
beroende pé recept, matméngd och personlig smak.

De anpassade instéllningarna sparas i ugnens minne tills du &ndrar dem eller ugnen kopplas ut
fr&n vagguttaget.

UGNSFUNKTIONER - OVERSIKT

FUNKTION  GALLER- ALTERNATIVA FORINSTALL- FORVARM- INTERVALL

POSITION INSTALLNINGAR NINGAR NING
GRILL Hoégst upp TEMPERATUROM-  HOG Nej HOG, MED, LAG
ANDLI
v NG 10 MIN Upp till 20 MIN
TOAST Mitten FRYSTA LIVSMEDEL  Rostningsgrad 4 Nej Rostningsgrad 1-7
(vosta) Skivor 4 Skivor 1-6
CRUMPET Mitten FRYSTA LIVSMEDEL  Rostningsgrad 4 Nej Rostningsgrad 1-7
(tekaka) Skivor 4 Skivor 1-6
BAKE (ba_ka) Langst ner VARMLUFT 160 °C Ja 50°C-230°C
TEMPERATUR- VARMLUFT Upp 11110 TIM
pp ti!
OMVANDLING 30 MIN
ROAST Léngst ner VARMLUFT 175°C Ja 50°C-230°C
(ugns- TEMPERATUR- VARMLUFT Upp till 10 TIM
stekning) OMVANDLING LTIM
PIZZA Mitten VARMLUFT 210°C Ja 50°C-230°C
TEMPERATUR- VARMLUFT il 2 TIM
OMVANDLING FRYSTA LIVS- vpp
FRYSTA LIVSMEDEL MEDEL
20 MIN
COOKIES Mitten VARMLUFT 175°C Ja 50°C-230°C
kakor TEMPERATUR- VARMLUFT :
( ) CEMPERATUR Upp till 1 TIM
11 MIN
FRYSTA LIVSMEDEL
REHEAT Langst ner VARMLUFT 165°C Nej 50°C-230°C
Sterupp- TEMPERATUR- VARMLUFT ;
(aterupp OMVANDLING : Upp till 2 TIM
vArmning) 15min
REHEAT Langst ner VARMLUFT 70°C Nej 50°C-230°C
virmehall- TEMPERATUR- 1TIM .
N OMVANDLING Upp till 2 TIM
ning)
SLOW Langst ner VARMLUFT HOG Ja HOG, 4-6 TIM
COOK VARMLUFT LAG,8-10 TIM
(l&ngsam 4TIM Automatisk
tillagning) VARMEHALLNING
Upptill 2 TIM
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'@ Funktioner

ANVANDA UGNEN

1

2.

3.

68

Placera gallret s& att pinnarna ar
vanda uppat och sétt in det i dnskad
gallerposition. Gallerpositionerna &r
tryckta pa héger sida av ugnsluckans
fénster.

v

Vrid FUNKTIONSREGLAGET tills

pilen pd LCD-skdrmen pekar pé énskad
instéllning.

Den &versta siffran pd LCD-skdrmen
indikerar férinstalld tillagningstemperatur
for vald instéllning. Fér instéllningarna
ROSTA och CRUMPET (tekaka) anger den
rostningsgrad. Vrid TEMPERATURREG-
LAGET till véinster fér att sénka tempera-
turen eller till héger fér att héja den.

TEMPERATURREGLAGE

HOJ

TEMPERATUREN TEMPERATUREN

a)
b)

De nedre siffrorna pa skdrmen visar

den férbestamda tillagningstiden fér
instéllningen du valt. Fér instéllningarna
ROSTA och CRUMPET (tekaka) anger den
antalet skivor. Vrid TIDSREGLAGET till
vénster fér att minska tillagningstiden,
eller till héger {6r att &ka den.

TIDSREGLAGE

OKA
TIDEN

MINSKA
TIDEN

For instéllningar utan férvirmningscykel
(TOAST (rosta), CRUMPET (tekaka),
GRILL (grilla), REHEAT (&teruppvarmning),
WARM (varmeha&llning)) placerar

du maten direkt pa gallret eller pa
pizzaformen, grillgallret och/eller
langpannan. For att tillagningen ska

bli s& jaAmn som méjligt bér maten

placeras i mitten av underlaget.

Stang ugnsluckan.

Tryck p& knappen STARTA/AVBRYT.
Knappens bakgrundsljus bérjar lysa rétt,
ugnssignalen hérs och LCD-skdrmen
bérjar lysa orange.

Timern visas och bérjar rikna ner.
Tillagningstemperaturen och tiden

kan justeras under matlagningscykeln.



6. Forinstallningar med en férvirmningscykel
(BAKE (baka), ROAST (ugnsstekning),
PIZZA, COOKIES (kakor), SLOW
COOK (langsam tillagning)) trycker du
pd knappen STARTA/AVBRYT innan
du placerar mat i ugnen. Knappens
bakgrundsljus bérjar lysa rétt, ugnssignalen
hérs och LCD-skidrmen anger ett blinkande
"PREHEATING” (férvarmning) medan
ugnen varms upp.

a) Né&rugnen &r redo att anvandas slacks det
blinkande "PREHEATING” (férvarmning)
och timern bérjar rdkna ner. Placera
maten i ugnen, antingen direkt pa gallret
eller p& pizzaformen, grillgallret och/eller
langpannan. Fér att tillagningen ska bli
s& jAmn som mojligt bér maten placeras
i mitten av ugnen.

b) Sténg ugnsluckan.

¢) Timern fortsatter att rékna ner.
Tillagningstemperaturen och tiden
kan justeras under matlagningscykeln.

7. Islutet av matlagningscykeln hors
ugnssignalen, bakgrundsljuset frén
knappen STARTA/AVBRYT slacks
och LCD-skiarmen bérjar lysa blatt.

OBS!

Du kan pausa matlagningscykeln néir som
helst genom att trycka pd knappen STARTA/
AVBRYT. Detta avbryter cykeln och knappens
bakgrundsljus slécks.

MAGNETISKT UTMATNINGSGALLER

Nér gallret &r insatt i mellanldge kommer det
automatiskt att matas ut halvvags ur ugnen
nar luckan dppnas s att du enkelt kan ta

ut den rostade maten.

Oppna alltid luckan langsamt nar gallret

ar i detta lage, for att férhindra att gallret
matas ut fér snabbt.

GRILLFUNKTION

GRILLFUNKTIONEN &r idealisk fér smérgasar,
mindre kéttbitar, figel och fisk, korv och
gronsaker. Du kan ocksa anvénda grillen

for att f3 en gyllene yta pé 1ddor och gratéanger.

1. Férin gallret, med pinnarna uppét,
iden &versta hdjdpositionen.

2. Satt in det medféljande grillgallret
il&ngpannan. Lidgg maten pé det hopsatta
grillgallret eller i en ugnsfast form som
du sedan placerar p& mitten av ugnsgallret
s& att luft kan strémma fritt runt maten.

3. Sténg ugnsluckan.

Vrid FUNKTIONSREGLAGET tills
indikatorn p& LCD-skdrmen pekar pa
GRILLFUNKTIONEN. De &vre siffrorna
p& LCD-skarmen visar den férinstallda
grillinstallningen "7HOG” medan de nedre
siffrorna visar den férinstéllda tiden 10 MIN.

- N

»GRILL vYVVYVYVYY

TOAST
CRUMPET | ()
BAKE (L
ROAST
PIZZA
COOKIES _
REHEAT . I,
WARM o
\_ SLOW COOK )

b

5. Grillinstallningen och tiden kan stéllas
in fére eller under grilleykeln.

a) De 6vre siffrorna pd LCD-skdrmen visar
grillinstallningen. Vrid TEMPERATUR-
REGLAGET {fér att reglera en av tre
forinstéllda temperaturer fér grillning:
LAG, MED eller HOG.

b) De nedre siffrorna p& LCD-skérmen visar
grilltiden. Vrid pA TIDSREGLAGET fér
att justera tiden upp till 20 minuter.
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6.

Tryck p& knappen STARTA/AVBRYT
for att aktivera GRILLFUNKTIONEN.
Knappens bakgrundsljus bérjar lysa rétt,
ugnssignalen hérs och LCD-skdrmen
bérjar lysa orange.

Timern visas och bérjar automatiskt

rékna ner. Vrid TEMPERATUR- och
TIDSREGLAGEN fér att justera grilleykelns
temperatur och tid. Du kan pausa cykeln
nér som helst genom att trycka pd knappen
STARTA/AVBRYT.

Nar GRILLCYKELN ér slut ljuder
ugnssignalen. Bakgrundsljuset fr&n
knappen STARTA/AVBRYT slacks
och LCD-skdarmen lyser blatt.

ROSTFUNKTION

ROSTFUNKTIONEN ger ditt bréd den
perfekta fargen och knapriga ytan, samtidigt
som insidan férblir mjuk. Funktionen &r ocks&
idealisk f6r engelska muffins och frysta vafflor.

1
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Fér in gallret, med pinnarna uppét, i den
mellersta héjdpositionen.

Om du ska rosta 1-3 skivor lagger du
dem i mitten pa gallret. Om du ska rosta
4-6 skivor férdelar du dem jamnt i tva
rader pa gallret, en bakre och en framre
med 2-3 skivor i vardera rad.

Sting ugnsluckan.

Vrid FUNKTIONSREGLAGET tills pilen
pa LCD-skarmen pekar pa funktionen
TOAST (rosta). De évre siffrorna p&
LCD-skdrmen visar den férinstéllda
rostningsgraden, vilken &r 4, och de nedre
siffrorna visar det férinstallda antalet
skivor, vilket ar 4.

4 \
GRILL OOOZOOO.
»TOAST LIGHT DARK

CRUMPET |
BAKE =
ROAST
PIZZA
COOKIES
REHEAT |_
WARM

\SLOW COOK sLIcES

/

5.

Rostningsgrad och antal skivor kan
justeras fére eller under rostningscykeln.

a) Rostningsgraden visas i cirklarna éverst

p& LCD-skarmen. Vrid TEMPERATUR-
REGLAGET till vénster f6r att minska
rostningsgraden, eller till héger {6r att
8ka den. Triangeln ovanfér cirklarna
dndras enligt den valda instéllningen.

Som en fingervisning géller:

ONSKAD FARG INSTALLNING
PA ROSTAT BROD

Ljus leller2

Mellan 3,4eller5

Mork Geller7

b) De évre siffrorna p& LCD-skdrmen

»TOAST LiGHT

visar det férinstallda antalet skivor.
Vrid TIDSREGLAGET till vanster for
att minska antalet skivor, eller till héger
for att 6ka det. Antalet skivor varierar
fran 1till 6.

Tryck p& knappen STARTA/AVBRYT
for att starta TOAST-funktionen.
Knappens bakgrundsljus bérjar lysa rétt,
ugnssignalen hérs och LCD-skdrmen
bérjar lysa orange.

Timern visas och bérjar automatiskt rakna
ner. Vrid TIDSREGLAGET fér att justera
tiden f6r rosteykeln. Du kan pausa cykeln
nér som helst genom att trycka pd knappen

STARTA/AVBRYT.

GRILL (oo0T000 ]

>TOAST LiGHT DARK
CRUMPET |

BAKE

ROAST

PIZZA

COOKIES _
ReHEaT |0,
waRM | s
SLOW COOK

GRILL (Foo0Tooo ]

DARK
CRUMPET U
BAKE ]

ROAST START/CANCEL

PIZZA V/, N\
COOKIES ( \
REHEAT ||
WARM ]
SLOW COOK  stices

8. Nar rostningscykeln &r slut [juder

ugnssignalen. Bakgrundsljuset fr&n
knappen STARTA/AVBRYT slicks och
LCD-skdrmen lyser bléatt.



FUNKTIONEN CRUMPET (TEKAKA)

Funktionen CRUMPET (tekaka) gér tekakan
frasig medan undersidan bara rostas latt.
Denna funktion ar dven idealisk fér att rosta
bagels och tjocka skivor av speciella bréd som
kraver att ena sidan rostas mer &n den andra.

1

Fér in gallret, med pinnarna uppét,
i den mellersta héjdpositionen.

Fér att rosta 1-3 tekakor lagger du dem
i mitten pa gallret. Om du ska rosta
4-6 tekakor férdelar du dem jamnt i tvé
rader p& gallret, en bakre och en framre
med 2-3 tekakor i vardera rad.

ons

Ovansidan ska alltid vara vind uppét mot de
&vre virmeelementen. Detta gér att ytan blir
frasig medan undersidan bara rostas litt.

3. Stdng ugnsluckan.

4, Vrid FUNKTIONSREGLAGET tills pilen
pa LCD-skdrmen pekar pA CRUMPET-
funktionen. De &vre siffrorna p& LCD-
skarmen visar den férinstéllda
rostningsgraden, vilken &r 4, och de nedre
siffrorna visar det férinstéllda antalet

5. Rostningsgrad och antal tekakor kan
justeras fére eller under rostcykeln.

a) Rostningsgraden visas i trianglarna éverst
p& LCD-skarmen. Vrid TEMPERATUR-
REGLAGET till vénster f6r att minska
rostningsgraden, eller till héger {6r att
Ska den. Cirkeln under trianglarna &ndras
enligt den valda instéllningen.

Som en fingervisning géller:

ONSKAD FARG INSTALLNING
PA TEKAKOR

Ljus leller2

Mellan 3,4 eller5

Mork 6eller7

b) De évre siffrorna p& LCD-skdrmen visar

det férinstéllda antalet tekakor. Vrid
TIDSREGLAGET till vanster fér att minska
antalet tekakor, eller till héger fér att 6ka
det. Antalet tekakor varierar fran 1 till 6.
Tryck pd knappen STARTA/AVBRYT

for att starta CRUMPET-funktionen.
Knappens bakgrundsljus bérjar lysa rétt,
ugnssignalen hérs och LCD-skdrmen
bérjar lysa orange.

Timern visas och bérjar automatiskt rakna

tekakor, vilket &r 4. ner. Vrid TIDSREGLAGET fér att justera
tiden under tillagningen. Du kan pausa

4 \
yvvYvVVYYy
GRILL ° B cykeln nér som helst genom att trycka
TOAST LiGHT DARK p& knappen STARTA/AVBRYT.
»CRUMPET | |
BAKE 0 P —
RDAST TOAST LIGDHTOOOOOOOL%
»CRUMPET ||
PizA S B e
COOKIES PIZZA ’ N
ever || ( = uun.
M . SECS
WARM SLOW COOK  stices :ﬁJRW CooK '-l

\_ SLOW COOK  sLIcES )

8. Nar CRUMPET-cykeln &r slut [juder
ugnssignalen. Bakgrundsljuset frdn

knappen STARTA/AVBRYT slécks
BS!
OBS och LCD-skédrmen lyser bl&tt.

Om du vill ha lika frasiga ytor pa bada sidor
rekommenderar vi att du anvander funktionen
TOAST (rostning).
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FUNKTIONEN BAKE (BAKA)

Med funktionen BAKE tillagas maten jamnt
rakt igenom. Denna funktion &r idealisk

for att baka kakor, muffins, brownies och
smérdegskakor. Funktionen BAKE &r dven
idealisk for att laga férpackade frysta méltider
sésom lasagne och pajer.

1. Férin gallret, med pinnarna uppét, i den
understa héjdpositionen. Observera att
vissa bakverk, till exempel brownies eller
smordegskakor, kan vara mer ldmpade
fér den mellersta héjdpositionen.

2. Stang ugnsluckan.

Vrid FUNKTIONSREGLAGET tills pilen
p& LCD-skéarmen pekar pd BAKE. De 6vre
siffrorna pd LCD-skérmen visar den
forinstallda GRADDNINGSTEMPE-
RATUREN p& 160 °C, och de nedre
siffrorna visar den férinstéllda tiden p&

30 MIN. Den férinstéllda VARMLUFTSIN-
STALLNINGEN visas ocksa.

/GRILL h

TOAST

crumpeT I IT(°C
e (O]
ROAST ) convEcTioN

Ceae )

Tryck p& knappen STARTA/AVBRYT

for att aktivera bakfunktionen.

Knappens bakgrundsljus bérjar lysa rétt,
ugnssignalen hérs och LCD-skdrmen
bérjar lysa orange. LCD-skdrmen kommer
att indikera ett blinkande "PREHEATING”
(férvarmning).

Nar ugnen har natt angiven temperatur
kommer en signal att [juda.

Lagg maten i den medféljande ldngpannan,
eller i en annan ugnsséker form, p& mitten
av gallret sd att luft kan strémma runt alla
sidor av maten.

Timern bérjar automatiskt rikna ner nar
signalen fér PREHEATING (férvarmning)
ljuder. Vrid TEMPERATUR- och
TIDSREGLAGET fér att justera temperatur
och tid under graddningscykeln. Du kan
pausa cykeln nar som helst genom att
trycka pa knappen STARTA/AVBRYT.

Ceae )
GRILL

TOAST  PREHEATING
crumper | I 1°C

GRILL
TOAST
crumper | I 1°C

b)
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PIZZA
COOKIES — _ _
Revear . _I0A,,.
wi ]

(_ SLOW COOK )

Graddningstemperaturen och tiden
kan justeras under graddningscykeln.

De &vre siffrorna pd LCD-skdrmen

visar graddningstemperaturen. Vrid
TEMPERATURREGLAGET fér att
justera graddningstemperaturen fr&n

50 °C (120 °F) till max 230 °C (450 °F).
De undre siffrorna p4 LCD-skdrmen visar
graddningstiden. Vrid TIDSREGLAGET
for att valja upp till 2 timmar f6r tempe-
raturer éver 150 °C (300 °F) och upp till
10 timmar fér temperaturer under 150 °C

(300 °F).

GRILL

TOAST PREHEATING

crumPeT | I J°C
»BAKE (I[N

ROAST

) (R)CONVECTION
COOKIES

SLOW COOK

>

NAR TEMPERATUREN NAR

»BAKE 1oL »BAKE 1oL
:IUZ‘XT (R CONVECTION ::’Z‘;T (RCONVECTION
COOKES COOKES
REHEAT :-'r'ms REHEAT :-'r'ms
eI eI
SLOW COOK SLOW COOK
FORVARMNING
Ceorr Ceort

GRILL
TOAST
crumpET | I T1°C
rowe | O)LJ
ROAST
) (R)CONVECTION
COOKIES ~ _
REHEAT . ||
WARM [y

SLOW CO0K

'Mws

L

9. Nar GRADDNINGSCYKELN ér slut
ljuder ugnssignalen. Bakgrundsljuset fr&n
knappen STARTA/AVBRYT slicks och
LCD-skdrmen lyser blatt.



FUNKTIONEN ROAST
(UGNSSTEKNING)

Funktionen ROAST é&r idealisk fér tillagning
av olika typer av kétt och fagel. Maten blir
mér och saftig pd insidan och perfekt stekt
pa utsidan.

1. Fdrin gallret, med pinnarna uppat,
i den understa héjdpositionen.

2. Stang ugnsluckan.

Vrid FUNKTIONSREGLAGET tills pilen
pa LCD-skarmen pekar pA UGNSSTEK-
NING. De &vre siffrorna pd LCD-skdrmen
visar den férinstéllda UGNSSTEKNINGS-
TEMPERATUREN pa 175 °C, och de nedre
siffrorna visar den férinstallda tiden pa

1 TIM. Den férinstallda VARMLUFTSIN-
STALLNINGEN visas ocksa.

4 GRILL )

TOAST
cruMpPET | —JI” °C
Bake | | )

>ROAST () CONVECTION

PIZZA
COOKIES

REHEAT |10 (e
waw UL

\SLOW COOK Y,

4. Ugnsstekningstemperaturen och
tiden kan justeras fére eller under
ugnsstekningscykeln.

a) De &vre siffrorna pd LCD-skdrmen
visar ugnsstekningstemperaturen.

Vrid TEMPERATURREGLAGET fér att
justera graddningstemperaturen fr&n
50 °C (120 °F) till max 230 °C (450 °F).

b) De undre siffrorna p LCD-skdrmen visar
ugnsstekningstiden. Vrid TIDSREGLAGET
for att valja upp till 2 timmar {6r tempera-
turer &ver 150 °C (300 °F) och upp till
10 timmar fér temperaturer under 150 °C

(300 °F).

——
GRILL GRILL

TOAST TOAST PREHEATING
cruMPET | T I °C crumper | TP °C
BAKE 113

>ROAST =35 CONVECTION
PIZZA ®

COOKIES LA
REHEAT
warm L) e

SLOW COOK

Tryck p& knappen STARTA/AVBRYT

for att aktivera UGNSSTEKNINGS-
FUNKTIONEN. Knappens bakgrundsljus
bérjar lysa rétt, ugnssignalen hérs

och LCD-skarmen bérjar lysa orange.
LCD-skdrmen kommer att indikera ett
blinkande "PREHEATING” (férvirmning).

Nar ugnen har nétt angiven temperatur
kommer en signal att [juda.

Lagg maten i den medféljande ldngpannan,
eller i en annan ugnsséker form, p& mitten
av gallret sd att luft kan strémma runt alla
sidor av maten.

Timern bérjar automatiskt rikna ner nar
signalen fér PREHEATING (férvarmning)
ljuder. Vrid TEMPERATUR- och TIDS-
REGLAGEN fér att justera temperatur och
tid under ugnsstekningscykeln. Du kan
pausa cykeln nar som helst genom att
trycka pa knappen STARTA/AVBRYT.

BAKE [
>ROAST CONVECTION
PIZZA ®
COOKIES

rerear (070
warm L)

SLOWCOOK

HRS

L: MINS

/4 o
GRILL GRILL
TOAST  PREHEATING ToAST
- o - o
crumper | TP °C crumPer | T °C
BAKE [ (] BAKE [
ROAST =3 cNVECTION >ROAST " (28 CONVECTION
PIZZA ® PIZZA ®
COOKIES NAR TEMPERATUREN NAR | cooKIES
L W | REHEAT 0T Il
waeM L)L) waeM - ) )
SLOW COOK SLOW COOK
9. Nar UGNSSTEKNINGSCYKELN ér slut

ljuder ugnssignalen. Bakgrundsljuset frdn
knappen STARTA/AVBRYT slacks och
LCD-skdrmen lyser blatt.
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PIZZAFUNKTION

PIZZAFUNKTIONEN smalter och ger fin farg
at ost och toppings, samtidigt som pizzakanten
blir frasig.

1. Fdrin gallret, med pinnarna uppat, i den
mellersta héjdpositionen.

Sténg ugnsluckan.

Vrid FUNKTIONSREGLAGET tills
pilen p& LCD-skdrmen pekar p& PIZZA-
FUNKTIONEN. De &vre siffrorna p&
LCD-skirmen visar den férinstallda
PIZZATEMPERATUREN p& 210 °C, och
de nedre siffrorna visar den férinstallda
tiden p& 20 MIN. De férinstéllda
VARMLUFTS- och FRYSTINSTALL-
NINGARNA visas ocksa.

4 N

GRILL
TOAST

cruMPET — 17 ¢°C
e O | L
ROAST

S PiT7A (R CONVECTION
c00K|Es>’PI¢FRU_ZEN_
Revear . _J0,.
WARM I_ L

-
\_ SLOW COOK )

4. Pizzatemperaturen och tiden kan justeras
fére eller under cykeln.

a) De &vre siffrorna pd LCD-skdrmen visar
pizzatemperaturen. Vrid TEMPERATUR-
REGLAGET fér att justera graddnings-
temperaturen fran 50 °C (120 °F) till max
230 °C (450 °F).

b) De undre siffrorna p& LCD-skdrmen visar
tillagningstiden. Vrid TIDSREGLAGET

fér att justera tiden upp till 2 timmar.

74

5. Tryck pd knappen STARTA/AVBRYT

for att aktivera PIZZAFUNKTIONEN.
Knappens bakgrundsljus bérjar lysa rétt,
ugnssignalen hérs och LCD-skdrmen
bérjar lysa orange. LCD-skdrmen kommer
att indikera ett blinkande PREHEATING
(férvarmning).

6. Nar ugnen har ndtt angiven temperatur
kommer en signal att [juda.

7. Lagg maten i den medféljande pizzaformen

P& mitten av gallret sd att luft kan strémma
runt alla sidor av maten.

8. Timern bérjar automatiskt rdkna ner nar
signalen fér PREHEATING (férvarmning)
ljuder. Vrid TEMPERATUR- och
TIDSREGLAGEN fér att justera
temperatur och tid under tillagningscykeln.
Du kan pausa cykeln nir som helst genom
att trycka p& knappen STARTA/AVBRYT.

GRILL
TOAST

- 2o
crumPer —) | TY°C
BAKE |_ ||_|
ROAST %) coNvECTION

GRILL

TOAST
crumPeT | IT(°C

-
START/CANCEL we L LI

P ROAST CONVECTION
»PIZZA 4 b

»PIZZA
CooKiEs SREFROZEN i( C0OKiES SREFROZEN
REHEAT

27 S |
WARM

SLOW COOK

warM ) )

SLOW COOK

9. Nar PIZZACYKELN &r slut ljuder
ugnssignalen. Bakgrundsljuset frdn
knappen STARTA/AVBRYT slécks
och LCD-skarmen lyser blatt.



Pizzastenar

Nér du anvander en pizzasten maste du férst
vérma stenen (utan pizza) fér optimala resultat.

1. Fdrin gallret, med pinnarna uppat, i den
mellersta héjdpositionen.

2. Lagg pizzastenen p& mitten av gallret
sd att luft kan strémma runt alla sidor
av stenen.

3. Sting luckan.

Vrid TIDSREGLAGET till vénster fér

att minska tiden till 15 MIN. De undre
siffrorna pd LCD-skérmen visar tiden.

De férinstéllda VARMLUFTS- OCH
FRYSTINSTALLNINGARNA visas ocksa.

5. Tryck pa knappen STARTA/AVBRYT
for att aktivera PIZZAFUNKTIONEN.
Knappens bakgrundsljus bérjar lysa rétt,
ugnssignalen hérs och LCD-skdrmen
bérjar lysa orange. LCD-skdrmen kommer
att indikera ett blinkande "PREHEATING”
(férvarmning).

6. Nar ugnen har natt angiven temperatur
kommer en signal att [juda.

7. Timern bérjar automatiskt rdkna
ner nér signalen fér PREHEATING
(férvarmning) ljuder.

8. Nar cykeln ar slut ljuder ugnssignalen.
Bakgrundsljuset frdn knappen STARTA/
AVBRYT slacks och LCD-skdrmen
lyser blatt.

9. Oppna luckan och lagg forsiktigt fryst
pizza pd den uppvarmda pizzastenen.
Niér du tillagar farsk pizza, ta férsiktigt
ut gallret med pizzastenen pd med hjilp
av isolerade ugnsvantar. Placera gallret
pa kdksbénken och lagg den farska
pizzadegen pa den uppvérmda stenen
innan du sétter tillbaka gallret i ugnen.

10. Valj énskad PIZZAINSTALLNING och
tryck p& knappen STARTA/AVBRYT
for att aktivera PIZZACYKELN.

FUNKTIONEN COOKIES (KAKOR)

FUNKTIONEN FOR KAKOR ir idealisk fér
graddning av hemlagade eller kommersiellt
tillagade kakor och andra bakade godsaker.

Fardiga croissanter, kanelbullar, kex och
strudel kan grdddas med denna funktion.

1. Férin gallret, med pinnarna uppét,
i den mellersta héjdpositionen.

Stiang ugnsluckan.

Vrid FUNKTIONSREGLAGET tills pilen
pé& LCD-skdrmen pekar pd FUNKTIONEN
FOR KAKOR. De évre siffrorna pa
LCD-skdrmen visar den férinstéllda
temperaturen pa 175 °C, och de nedre
siffrorna visar den férinstéllda tiden pa

11 MIN. Den férinstéllda VARMLUFTSIN-
STALLNINGEN visas ocks3.
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4. Graddningstemperaturen och tiden kan
justeras fére eller under cykeln.

a) De 6vre siffrorna pd LCD-skdrmen
visar graddningstemperaturen. Vrid
TEMPERATURREGLAGET fér att justera
graddningstemperaturen frén 50 °C
(120 °F) till max 230 °C (450 °F).

b) De undre siffrorna p& LCD-skdrmen visar
gréaddningstiden. Vrid TIDSREGLAGET
for att justera tiden upp till 1 tim.
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5. Tryck pd knappen STARTA/AVBRYT fér
att aktivera FUNKTIONEN FOR KAKOR.
Knappens bakgrundsljus bérjar lysa rétt,
ugnssignalen hérs och LCD-skdrmen
bérjar lysa orange. LCD-skdrmen kommer
att indikera ett blinkande "PREHEATING”
(férvarmning).

6. Nar ugnen har ndtt angiven temperatur
kommer en signal att [juda.

7. Lagg maten i den medféljande l&ngpannan,
pizzaformen eller i en annan ugnssaker
form pd mitten av gallret s8 att luft kan
strdmma runt alla sidor av maten.

8. Timern bérjar automatiskt rdkna
ner nir signalen fér PREHEATING
(férvarmning) [juder. Vrid TEMPERATUR-
och TIDSREGLAGEN fér att justera

temperatur och tid under tillagningscykeln.

Du kan pausa cykeln nar som helst genom
att trycka p& knappen STARTA/AVBRYT.

9. Nér kakeykeln &r slut ljuder ugnssignalen.
Bakgrundsljuset frdn knappen STARTA/
AVBRYT slacks och LCD-skdrmen lyser
blatt.

FUNKTIONEN REHEAT
(ATERUPPVARMNING)
ATERUPPVARMNINGSFUNKTIONEN

ar idealisk fér att virma upp rester utan att
brénna dem.

1. Férin gallret, med pinnarna uppét,
i den understa héjdpositionen.

2. Lagg maten i den medféljande
langpannan, pizzaformen eller i en annan
ugnsséker form pé& mitten av gallret s8 att
luft kan strémma runt alla sidor av maten.

3. Sténg ugnsluckan.
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4.

b)

Vrid FUNKTIONSREGLAGET tills pilen
p& LCD-skirmen pekar pd ATERUPP-
VARMNINGSFUNKTIONEN. De évre
siffrorna pd LCD-skdrmen visar den
forinstéllda temperaturen pa 165 °C,

och de nedre siffrorna visar den férinstéllda
tiden p& 15 MIN. Den férinstéllda
VARMLUFTSINSTALLNINGEN visas
ocksa.
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Temperaturen och tiden kan justeras fére
eller under ateruppvarmningscykeln.

De &vre siffrorna pd LCD-skdrmen visar
temperaturen. Vrid TEMPERATURREG-
LAGET {6r att justera temperaturen fran
50°C (120 °F) till max 230 °C (450 °F).

De undre siffrorna pd LCD-skérmen visar
tiden. Vrid TIDSREGLAGET fér att justera
tiden upp till 2 timmar.

Tryck p& knappen STARTA/AVBRYT

for att aktivera ATERUPPVARMNINGS-
FUNKTIONEN. Knappens bakgrundsljus
bérjar lysa rétt, ugnssignalen hérs och
LCD-skdrmen bérjar lysa orange.

Timern visas och bérjar rikna ner. Vrid
TEMPERATUR- och TIDSREGLAGEN
fér att justera temperatur och tid under
&teruppvarmningscykeln. Du kan pausa
cykeln nér som helst genom att trycka

pa knappen STARTA/AVBRYT.

Nar ATERUPPVARMNINGSCYKELN &r
slut ljuder ugnssignalen. Bakgrundsljuset
fr&n knappen STARTA/AVBRYT slécks
och LCD-skarmen lyser blatt.



FUNKTIONEN WARM
(VARMEHALLNING)

Varmehallningsfunktionen gér att varma
matrétter behéller den rekommenderade
temperaturen fér att férhindra bakterietillvaxt,
(70°C/160 °F eller hagre).
1. Fdrin gallret, med pinnarna uppat,

i den understa héjdpositionen.

2. Lagg maten i den medféljande l&ngpannan,
pizzaformen eller i en annan ugnssiker
form p& mitten av gallret s att luft kan
strémma runt alla sidor av maten.

3. Sténg ugnsluckan.

4, Vrid FUNKTIONSREGLAGET tills pilen
pa LCD-skérmen pekar pA VARMEHALL-
NINGSFUNKTIONEN. De &vre siffrorna
pa LCD-skéarmen visar den férinstéllda
temperaturen pd 70 °C, och de nedre
siffrorna visar den férinstéllda tiden p&

1 TIM. Den férinstallda VARMEHALL-
NINGSSYMBOLEN visas ocksa.
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5. Temperaturen och tiden kan justeras
fore eller under virmehallningscykeln.

a) De &vre siffrorna pd LCD-skdrmen visar
temperaturen. Vrid TEMPERATURREG-
LAGET {6r att justera temperaturen fr&n
50 °C (120 °F) till max 230 °C (450 °F).

b) De undre siffrorna p& LCD-skdrmen visar
tiden. Vrid TIDSREGLAGET f6r att justera
tiden upp till 2 timmar.

6. Tryck pd knappen STARTA/AVBRYT
for att aktivera VARMEHALLNINGS-
FUNKTIONEN. Knappens bakgrundsljus
bérjar lysa rétt, ugnssignalen hérs och
LCD-skdrmen bérjar lysa orange.

7. Timern visas och bérjar automatiskt rikna
ner. Vrid TEMPERATUR- och TIDSREG-
LAGEN fér att justera temperatur och
tid under varmehéllningseykeln. Du kan
pausa cykeln nar som helst genom att
trycka pa knappen STARTA/AVBRYT.

8. Nar VARMEHALLNINGSCYKELN 4r slut
ljuder ugnssignalen. Bakgrundsljuset fran
knappen STARTA/AVBRYT slicks och
LCD-skdrmen lyser bléatt.

FUNKTIONEN SLOW COOK
(LANGSAM TILLAGNING)

FUNKTIONEN FOR LANGSAM TILLAG-
NING har tillagningsprofiler som &r designade
for 1&nga tillagningstider pé 1dg temperatur.

1. Férin gallret, med pinnarna uppét,
i den understa héjdpositionen.

N

Stang ugnsluckan.

Vrid FUNKTIONSREGLAGET tills pilen
p& LCD-skarmen pekar pa funktionen

for LANGSAM TILLAGNING. De évre
siffrorna pd LCD-skdrmen visar den
férinstallda installningen "HOG” for
LANGSAM TILLAGNING, och de nedre
siffrorna visar den férinstéllda tiden pa

4 TIM. Den férinstallda VARMLUFTSIN-
STALLNINGEN visas ocksa.

w
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4. Dukan justera instéllningen och tiden
for l&ngsam tillagning:

a) De 6vre siffrorna pd LCD-skdrmen visar
instéllningen fér langsam tillagning. Vrid
TEMPERATURREGLAGET fér att justera
l&ngsam tillagning till en av tva {érinstéllda
temperaturer: "LOW” (18g) eller "HI” (hdg).

b) De undre siffrorna p& LCD-skdrmen visar
tiden. Vrid TIDSREGLAGET fér att justera
tiden mellan 8 och 10 timmar {6r "LOW”
(1&g) och mellan 4 och 6 tim fér "HI” (hég).

5. Tryck pd knappen STARTA/AVBRYT
for att aktivera funktionen for LANGSAM
TILLAGNING. Knappens bakgrundsljus
bérjar lysa rétt, ugnssignalen hérs och
LCD-skdrmen bérjar lysa orange. LCD-
skdrmen kommer att indikera ett blinkande
"PREHEATING” (férvarmning).

6. Nar ugnen har ndtt angiven temperatur
kommer en signal att [juda.

7. Ligg maten i en ugnsfast behéllare pa
mitten av gallret s8 att luft kan strémma
runt alla sidor av maten.

8. Timern bérjar automatiskt rikna ner nar
signalen fér PREHEATING (férviarmning)
ljuder. Vrid TIDSREGLAGET fér att
justera tiden under den ldngsamma
tillagningscykeln. Du kan pausa cykeln
nér som helst genom att trycka pa
knappen STARTA/AVBRYT.

9. Islutet av den ldngsamma tillagningscykeln
aktiveras funktionen KEEP WARM
(varmehallning) automatiskt. LCD-
skérmen visar "KEEP WARM”
(varmehallning) och bérjar automatiskt
rdkna ner frdn den maximala
halltiden p& 2 TIM. Du kan pausa
varmehéllningscykeln nar som helst
genom att trycka pd knappen STARTA/
AVBRYT.

OBS!

Dra inte ut gallret langre &n halvvigs nér du
sdtter i eller tar bort behé&llaren frén ugnen.
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Tips f6r l&ngsam tillagning

1. Setill att matbehallaren &r ugnsséker och
inte &verstiger 6 kg nér den &r tom.

2. Fyll beh&llaren till minst hélften och max
tre fjgrdedelar f6r att undvika 6ver- eller
underkokning. Fyll inte behallaren till mer
#n tre fjirdedelar fér att férhindra spill.

3. Langsam tillagning ska alltid ske med
locket pa fér att férhindra att maten
torkar ut. Tack beh&llaren med ett lager
aluminiumfolie innan du ticker med lock
for att hélla &nnu mer fukt inne.

4. Folj de tillagningsinstéllningar och
tider som finns i traditionella recept fér
langsam tillagning. En timme pa "HI”
(hég) motsvarar ungefér en och en halv
till tvé timmar p& "LOW” (l&g).

5. Kall mat tar langre tid att tillaga &n mat
som redan har stekts eller virmts, s
justera tillagningstiderna efter behov.
LAt inte fryst mat tillagas ldngsamt.

ANVANDA UPPVARMNINGSPLATTAN

Ugnens 6versida ar mycket het under och efter
drift. Det rekommenderas darfér att man inte
férvarar {8remal ovanp8 ugnen.

Det enda undantaget ar bambuskarbradan och
serveringsbrickan fr&n Sage® (som finns som
tillval) som passar p& det ribbade partiet p&
ugnens ovansida. G4 till sageappliances.com
fér mer information.



https://www.sageappliances.com

BYTE AV UGNSLAMPAN

VARNING

Dra alltid ut kontakten och 14t ugnen svalna
innan lampan byts. Anvand bara en 25 Watt,
220-240 V ugnslampa av G9-typ.

1. Tabort ugnsgallret fr&n ugnen innan
lampan byts.

2. Lampan sitter pa vanster sida av
ugnsutrymmet. Satt fingrarna pa utsidan
av lampkapan och dra férsiktigt bort
glasskyddet frdn ugnsviggen for att
avlagsna det. Om du inte kan dra av
skyddet, stick in en sked pa vénster
sida av lampkapan och lyft férsiktigt
av glasskyddet. Hall alltid glasskyddet
med den andra handen fér att férhindra
att skyddet ramlar ner och gar sénder.

ur héllaren.

Ta bort lampan genom att dra ut den direkt

4, Anvind en mjuk trasa fér att sétta in den
nya lampan. Vidrér inte ytan pa lampan
med fingrarna eftersom oljan p& huden
kan skada lampan.

5. Rikta in metallkroken mot den vénstra
sidan p& l[juskdpan for att sétta tillbaka
glasskyddet. Skjut den motsatta &nden
pa tackglaset in i metallklammern p&
héger sida av k&pan och tryck sedan
in metallkroken i vanster sida av kdpan
tills den snépper till och fastnar.
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Skotsel och
rengoring

E

Sténg av ugnen genom att trycka pa knappen
STARTA/AVBRYT pé kontrollpanelen fére
rengéring. Ugnen &r avstdngd nar knapparna
inte langre lyser.

Dra ut stickproppen fr&n vigguttaget. Lat ugnen
och alla tillbehér svalna helt innan du tar isér
och rengér dem.

RENGORING AV YTTERHOLJET
OCH LUCKAN

1. Torka av ytterhéljet med en mjuk, fuktig
svamp. Ett icke-slipande rengéringsmedel
eller en skonsam rengéringssprej kan
anvandas fér att férhindra flackbildning.
Applicera rengéringsmedlet pa svampen,
inte pa ugnens ytor, fére rengdring.

2. For att rengdra glasluckan, anvand glas-
rengdring eller ett milt rengéringsmedel
och en mjuk, fuktig svamp eller en mjuk
skrubbduk. Anvand inte slipande rengé-
ringsmedel eller stalull eftersom dessa
repar ugnens ytor.

3. Torka av LCD-skdrmen med en mjuk,
fuktig trasa. Applicera rengéringsmedlet
pa trasan och inte pd LCD-ytan. Om
du rengér med torr trasa eller slipande
rengéringsmedel kan ytan repas.

4, L&t alla ytor torka ordentligt innan
du sétter i stickproppen i ett vigguttag
och sétter p& ugnen.

VARNING

Holjet, natsladden och stickproppen far inte
sénkas ner i vatten eller nigon annan vétska
eftersom detta medfér risk fér dédliga stétar.
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RENGORING AV INSIDAN

1. V&ggarna pd insidan av ugnen har en
non-stickbeldggning 6r enkel rengéring.
For att ta bort stdnk som kan uppsta
vid matlagning, torka vdggarna med
en mjuk, fuktig svamp. Ett icke-slipande
rengdringsmedel eller en skonsam
rengéringssprej kan anvéndas fér
att férhindra flackbildning. Applicera
rengéringsmedlet pd svampen, inte
pa ugnens ytor, fére rengéring. Undvik
att vidréra varmeelementen i kvarts.

VARNING

Var extremt férsiktig nar du rengér viarmeele-
menten i kvarts. L&t ugnen svalna helt och
gnugga sedan en mjuk, fuktig svamp eller
trasa langs hela virmeelementet. Anvénd inte
rengdéringsmedel. Lat alla ytor torka ordentligt
innan du sétter i stickproppen i ett vigguttag
och sétter p& ugnen.

2. Lét alla ytor torka ordentligt innan du
sétter i stickproppen i ett vigguttag
och satter p& ugnen.

RENGORING AV SPILLBRICKAN

1. Tém spillbrickan efter att du har anvént
grillen. Torka av brickan med en mjuk,
fuktig svamp. Ett icke-slipande
rengéringsmedel kan anvéndas fér
att f6rhindra flickbildning. Applicera
rengéringsmedlet p& svampen, inte direkt
pa brickan, fére rengéring. Torka noggrant.

2. For att f& bort ingrott fett, blétlagg brickan
ivarm tvallésning och tvétta sedan med
en mjuk svamp eller mjuk skrubbduk.
Skélj och torka noggrant.

3. Setill att du alltid skjuter in spillbrickan
iugnen igen efter rengéring och innan
du sétter i stickproppen i ett vigguttag
och satter p& ugnen.



RENGORING AV GALLRET,
GRILLGALLRET, LANGPANNAN
OCH PIZZAFORMEN

1

Anvand en mjuk svamp eller diskborste
och tvétta alla delar i varmt vatten med
lite diskmedel. Skalj och torka noggrant.
Anvand inte slipande rengéringsmedel,
stélull eller metallredskap fér att rengéra

tillbehéren, eftersom detta kan skada ytorna.

Fér att forlanga tillbehérens livslangd
avrader vi frdn maskindisk.

FORVARING

1

Se till att ugnen &r avstingd genom att
trycka pa knappen STARTA/AVBRYT
pé kontrollpanelen. Ugnen &r avstangd
nér knapparna inte langre lyser.

Dra ut stickproppen fran vigguttaget.
L&t ugnen och alla tillbehér svalna helt
innan du tar isir och rengér dem.

Se till att ugnen och alla tillbehér &r rena
och torra.

Se till att spillbrickan &r inskjuten i ugnen
och att grillgallret sitter i ldangpannan och
ligger pé gallret i mittenlage.

Se till att luckan &r stangd.

Férvara apparaten uppratt, s att den
stér pa sina stodben. Stall inget ovanpa
apparaten. De enda undantagen ar
bambuskarbradan och serveringsbrickan
frdn Sage® (finns som tillval).
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Fels6kning

MOJLIGT PROBLEM

ENKEL LOSNING

Ugnen sls inte ”PA”.

Kontrollera att stickproppen &r korrekt ansluten till uttaget.

Onm stickproppen &r ansluten till ett grenuttag, anslut den till ett
vagguttag.

Anslut stickproppen till ett annat uttag.

Kontrollera att huvudbrytaren &r paslagen.

Jag vill &terstilla ugnen
till fabriksinstéllningarna
pd LCD-skirmen.

Ugnen sparar den senaste anvénda instéllningen f6r var och en
av funktionerna om du inte drar ut stickproppen ur vigguttaget.

Om du vill terstalla till fabriksinstallningarna fér var och en av
funktionerna drar du ut stickproppen ur vigguttaget. Vanta i 5 sekunder
och sitt sedan i stickproppen igen.

LCD-skdrmen har slocknat.

Ugnen gér in i standby-lige om den inte har anvénts pd 10 minuter.
Nar den &r i standby-lage slutar LCD-skdrmen lysa, men alla
funktionsalternativ ar fortfarande synliga.

Fér att f& ugnen att g& ut ur standby-lage, tryck pd knappen STARTA/
AVBRYT p& kontrollpanelen eller vrid p& ndgot reglage. LCD-skidrmen
lyser upp igen.

Pizzan tillagas inte jamnt.

Stora pizzor kan ibland graddas ojgmnt p& ytan i mindre ugnar.
Oppna ugnsluckan halvvigs genom tillagningstiden och vand pizzan
90 grader fér brunare yta.

Det magnetiska utmatnings-
gallret kommer ut fér 1&ngt
nér jag 8ppnar luckan.

Oppna alltid luckan langsamt och kontrollerat nir gallret &r
i mellanldget for att férhindra att gallret matas ut f6r snabbt.

Jag kan inte trycka pd knappen
FROZEN FOODS (frysta
livsmedel).

Knappen FRYSTA LIVSMEDEL kan endast véljas under funktionerna
ROSTA, TEKAKOR, PIZZA och KAKOR.

Anga kommer ut frin den
Svre delen av ugnsluckan.

Detta &r normalt. Luckan ventileras fér att sldppa ut &nga som uppstér
fr&n livsmedel med hégt fuktinnehll, sdsom fryst brod.

Varmeelementen verkar
pulsera.

Element IQ® kontrollerar virmen exakt inne i ugnen genom att pulsera
kraften i virmeelementen i korta stétar.
Detta ar normalt.

Det droppar vatten pa
bankskivan fran under
luckan.

Detta ar normalt. Kondensen som uppstar fran livsmedel med hogt
fuktinnehall sdsom fryst bréd kommer att rinna ner fran luckans insida
och droppa ner pé bénkskivan.
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MOJLIGT PROBLEM

ENKEL LOSNING

Temperaturldsningen pa
LCD-skirmen motsvarar inte
temperaturen som uppmétts
inne i ugnen.

For att sikerstélla att matten &r standardiserade méste ugnstempe-
raturen kalibreras i ROSTLAGE (mitt pd mellangallret utan bricka).
Kontrollera temperaturen igen i detta lage, sakerstall att du inte
Sppnar ugnsluckan p& 10 minuter eftersom virme sipprar ut varje
géng luckan éppnas. Notera att fdrvarmningssignalen hérs vid

75 % av méaltemperaturen.

Férviarmningssignalen hors
vid en lagre temperatur &n den
som visas pd LCD-skérmen.

Férviarmningssignalen hérs vid 75 % av maltemperaturen.

Detta ger den snabbaste kombinerade férvirmnings- och
tillagningstiden.

Detta beror pé att nar férvirmningssignalen hérs och signalerar
till anvandaren att dppna ugnsluckan blir det en dramatisk
temperatursinkning inne i ugnen. Om signalen hérdes vid 100 %
av maltemperaturen skulle det innebéra att mycket av véintetiden
ar “bortkastad” nar man &ppnar luckan. Véra berakningar visar

att genom att signalen hérs vid 75 % av maltemperaturen, f6ljt

av att ugnsluckan 6ppnas och mat placeras i ugnen, s nar vi
&nd& méaltemperaturen upp till 2 minuter snabbare. Detta &r
anledningen till att temperaturen pd LCD-skdrmen inte motsvarar
maéltemperaturen vid férvirmningssignalen. Sammanlagt tar det
ugnen cirka 8-10 minuter frdn start, inklusive att ppna ugnsluckan
nér férvarmningssignalen hérs, fér att uppn& méltemperaturen.
For att f& snabbast méjliga uppvarmningstid anvénds maximalt
tillatna effekt frdn uttaget (1 500 W f6r graddning, 2 400 W fér
rostning) i Sage®-ugnen.

LCD-skdrmen visar ”EQ1”.

LCD-skdrmen visar “JEO1” nér det &r ett icke-aterstéllbart problem
med apparaten. Om detta sker, dra omedelbart ut nétsladden
ur vigguttaget och kontakta den butik dar apparaten &r inképt.

LCD-skdrmen visar ”E0Q2”.

LCD-skdarmen visar "EO2” nér det &r ett icke-aterstéllbart problem
med apparaten. Om detta sker, dra omedelbart ut nitsladden
ur vagguttaget och kontakta den butik dar apparaten &r inképt.

LCD-skdrmen visar ”EO3”.

LCD-skérmen visar "EO3” om ugnstemperaturen ligger ovanfér
installd maxgréns. Dra ut nétsladden ur vigguttaget, 14t ugnen
svalna i 15 minuter och sétt sedan i sladden igen.

Kontakta den butik dir apparaten ar inkdpt om "EO3”-meddelandet
kvarstar.

LCD-skdrmen visar "EQ4”.

LCD-skdrmen visar "EO4” om rumstemperaturen ligger under instélld
minimigrans. Dra ut sladden och fiytta ugnen till en varmare plats.

LCD-skdrmen visar "E05”.

LCD-skdrmen visar "EO5” nér det &r ett icke-dterstallbart problem
med apparaten. Om detta sker, dra omedelbart ut nitsladden
ur vigguttaget och kontakta den butik dar apparaten &r inkdpt.
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@ Garanti

Din nya produkt omfattas av 3 ars
reklamationsratt p& fabrikations-

och materialfel, géllande fr&n det
dokumenterade inképsdatumet. Garantin
omfattar material och arbetslén. Vid
begéran om service ska du upplysa om
produktens namn och serienummer. Dessa
upplysningar finns pé typskylten. Markera
upplysningarna i bruksanvisningen s att
du enkelt kommer &t dem. Det gér det littare
fér servicemontéren att hitta de korrekta
reservdelarna.

GARANTIN OMFATTAR INTE:

+ Fel och skador som uppkommit pa grund
av fabrikations- och materialfel

+ Vid underméligt underhall - géller &ven
vid bristande rengéring av produkten

« Vid brand- och/eller vatten- och fuktskador
pa produkten.

« Om man anvént reservdelar som inte
ar original

+ Om anvisningarna i bruksanvisningen
inte efterféljs

+ Om inte installationen genomférts enligt
anvisningarna

+ Om inte auktoriserad fackman har
installerat eller reparerat produkten

« Batterier eller andra férslitningsdelar

TRANSPORTSKADOR

En transportskada som konstateras vid
aterférsaljarens leverans hos kunden

ar uteslutande en sak mellan kunden och
aterférsaljaren. I de fall d& kunden sjélv
stétt for transporten av produkten patar sig
leverantdren ingen férpliktelse i férbindelse
med eventuella transportskador. Eventuella
transportskador ska anmélas omg8ende och
senast 24 timmar efter att varan levererats.
Annars kommer kundens krav att avvisas.
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OGRUNDAD SERVICE

Om produkten skickas in till service, och
det visar sig att man hade kunnat avhjélpa
felet sjalv genom att f8lja anvisningarna har
i bruksanvisningen, faller det pd kunden
sjalv att betala fér servicen.

KOMMERSIELLA INKOP

Kommersiella inkép &r inkép av apparater
som inte ska anvéndas i privata hushall utan

i kommersiella sasmmanhang eller liknande
(restaurang, café, kantin etc.) eller som anvénds
till uthyrning eller annan anvéndning som
omfattar flera anvéndare.

Vid kommersiella inkép franfaller garantin
eftersom denna produkt uteslutande
ar avsedd fér vanliga hushall.

SERVICE

Fér serviceférfrdgan och reservdelar i Sverige
kontaktas den butik dér produkten ar inképt.

Anmaélan om reklamation kan ocksé ske
pa wittsverige.se under fliken "Service/Sage
Service/Sage serviceschema’.

Med férbehall for tryckfel.

Tillverkaren/aterférséljaren kan inte hallas
ansvarig fér produkt- och/eller personskador
om sikerhetsanvisningarna inte féljs.
Garantin bortfaller om anvisningarna

inte f8ljs.



A
Anteckningar
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SAGE® SETTER
SIKKERHETEN
FORST

Hos Sage® er vi sveert
sikkerhetsbevisste.

Vi utvikler og produserer
forbrukerprodukter med
kundens sikkerhet som
forsteprioritet. Vi ber deg
ogsa om & veere forsiktig
nar du bruker elektriske
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apparater, og om & overholde

folgende forholdsregler.
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VIKTIGE SIKKER-
HETSTILTAK

LES ALLE INSTRUKS-
JONER FOR BRUK,

OG TA VARE PA DISSE
FOR FREMTIDIG BRUK

« For du bruker apparatet
for ferste gang ma du
forsikre deg om at
strgmforsyningen
er den samme som
vist pa etiketten pa
undersiden av apparatet.
Hvis du har spgrsmal,
tar du kontakt med den
lokale stramleverandgren.

- Fjern og avhend all
emballasje og alle
reklameetiketter pd en
trygg mate fer du bruker
ovnen for fgrste gang.

- Fjern og avhend
beskyttelsesdekselet som
sitter over stgpselet pa en
trygg maéte, for & unnga
kvelningsfare for smé
barn.



- Apparatet mé ikke
brukes neer kanten
pa en benkeplate eller
bord. Kontroller at
overflaten er stabil, jevn,
varmebestandig og ren.

- Ma ikke settes og brukes
pa duker, ved gardiner
eller andre brennbare
materialer.

« Det kan oppsta brann
hvis ovnen dekkes til
eller bergrer brennbart
materiale, inkludert
gardiner, forheng,
vegger og lignende,
nar den er i drift.

- Ikke bruk apparatet pa
(eller i neerheten av)
gassbrennere eller elek-
triske kokeplater, eller der
det kan komme i kontakt
med en oppvarmet ovn
eller overflate.

« Ikke la stremledningen
henge over kanten pa et
bord eller en arbeidsbenk,
eller bergre varme
overflater.

- Unnga elektrisk stat ved

a ikke senke ledningen,
stopslet eller motordelen
ned i vann (eller andre
vaesker).

«Né&r du betjener ovnen, méa

du holde en minimums-
avstand pa 10 cm pa
begge sider av apparatet
og 15 cm over det.

- Temperaturen pé overflat-

er man kan komme i kon-
takt med kan veere hay
nar apparatet er i drift.

- Du ma ikke bergre

varme overflater. For

4 unnga brannsar ma du
veere ekstremt forsiktig
nar du fjerner panner,
tallerkener og tilbehgr
som for eksempel den
medfglgende grillristen
og langpannen, som
inneholder varm olje eller
andre varme vaesker.

- Tkke plasser kjgkkenred-

skaper, langpanner eller
tallerkener péa glassderen.

- Ikke la deren sta apen

over lengre tid.
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- Tkke oppbevar noe oppa
ovnen nar den er i bruk,
bortsett fra det som er
beskrevet pé side 106
1 denne hdndboken.

- Ikke sett papp, plast, papir
eller andre antennelige
materialer i ovnen.

- Tkke dekk til smulebrettet
eller noen annen del av
ovnen med aluminiums-
folie. Dette vil fore til at
ovnen overopphetes.

»Du ma veere forsiktig
nar du bruker panner
og tallerkener som er
laget av andre materialer
enn metall. Kontroller at
panner og tallerkener er
ovnssikre fgr de brukes
1 ovnen.

- Du ma veere forsiktig nar
du bruker lokk i ovnen,
ettersom oppbygging
av trykk i en dekket panne
eller tallerken kan fare til at
varme ingredienser sgles
ut over tallerkenen og at
den sprekker. Tkke sett
lufttette eller forseglede
beholdere i ovnen.
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- Store matvarer og

metallredskaper mé ikke
settes inn i ovnen da dette
kan fore til brann eller
risiko for elektrisk stet.

«Bruk av tilbehgr og

ekstrautstyr som ikke
leveres med denne
ovnen, anbefales ikke
og kan fgre til skade.

« Dette apparatet er kun

ment til husholdnings-
bruk. M4 ikke brukes

i noen form for bevegelige
kjgretay. Ikke bruk appa-
ratet utenders eller til noe
annet enn dets tiltenkte
formal. Feil bruk kan forar-

sake skade.

- Hvis apparatet skal veere

uten tilsyn, rengjeres, flyt-
tes, monteres eller lagres,
ma du alltid sl& av enhet-
en, koble stramledningen
fra stikkontakten og la det
kjgle seg helt ned.



- M4 ikke rengjeres med
stalull eller lignende. Sma
metallbiter kan falle av og
bergre elektriske deler og
skape risiko for elektrisk
stot.

- Apparatet kan brukes av
barn over 7 &r og personer
med nedsatte fysiske

eller psykiske evner eller
manglende erfaring og
kunnskaper, forutsatt at
de har fatt veiledning eller
instruksjon om trygg bruk
av apparatet og forstar

de involverte farene.

- Barn skal ikke leke med
dette apparatet.

- Rengjering og brukerved-
likehold skal kun utferes
av barn hvis de er eldre
enn 8 ar og har tilsyn.

- Apparatet og ledningen
skal oppbevares
utilgjengelig for
barn under 8 ar.

Vi anbefaler at du

inspiserer apparatet
regelmessig. Apparatet
ma ikke brukes hvis
stremledningen,
streamkontakten eller
apparatet blir skadet pa
noen mate. Hvis apparatet
er skadet eller trenger
vedlikehold, foruten
rengjering, kontakt
butikken hvor produktet
er kjgpt. Produktskade
kan ogsd meldes fra

pa witt.no under fanen
'Service.

- Apparatet er ikke beregnet

pa betjening ved hjelp av
en ekstern tidsfunksjon
eller et separat fjernkon-
trollsystem.
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SPESIFIKKE
INSTRUKSJONER
FOR BOV820

- Vi anbefaler at ovnen
brukes pé en dedikert
krets, atskilt fra andre

apparater. R&dfgr deg med

en lisensiert og kvalifisert
elektriker hvis du er
usikker.

« Trykk p& START/
AVSLUTT-knappen
pa kontrollpanelet for
a sl& av ovnen. Ovnen
er avslatt nar knappens
bakbelysning slukkes.

- Rengjer smulebrettet
jevnlig. Slik rengjer du
smulebrettet:

- Sl& AV ovnen.

- La ovnen kjgle seg ned
fullstendig og fjern
deretter stramledningen
fra stikkontakten.

- Fjern smulebrettet og
rengjer det med varmt
sapevann.
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- Tork brettet fullstendig
for du setter det pa plass
igjen.

ADVARSEL

Slik reduserer du risikoen
for BRANN, ELEKTRISK
STOT, EKSPONERING
FOR OVERDREVEN
UV-STRALING ELLER
PERSONSKADE:
+Koble alltid fra ovnen
og la alle deler (inkludert
peerehuset, glassdekselet
og kammeret) avkjoles
fullstendig fer du skifter
peere.

« Bruk kun en ovnspeere
av typen G9, 25 Watt,
220-240 V.

« Bruk alltid en myk klut
nar du hédndterer pseren
og ikke bergr overflaten
direkte ettersom fett fra

huden din kan skade

paeren.

- Ikke se direkte pé en
lysende peere.



« Ikke forbli i lyset hvis
huden fgles varm.

Hold peeren unna
antennbare materialer.

» Peeren blir fort varm.
Bruk kun lysknappen
for & sla pé lyset.

« Ikke bruk lampen hvis
peerehuset, glassdekselet,
UV-filteret eller kammeret
mangler eller er skadet.

ﬁ Det viste symbolet

angir at dette
W= apparatet ikke
skal avhendes i vanlig
husholdningsavfall.
Det skal leveres pa et
kommunalt aviallsanlegg
som er ment til dette
formalet, eller til en
forhandler som tilbyr
liknende tjenester.
Kontakt kommunekontoret
ditt for mer informasjon.

Hot Surfaces
Do Not Touch

Dette symbolet angir at
temperaturen pa overflater
man kan komme i kontakt
med kan veere hay nér
aﬁparatet er 1drift, og

i kort tid etter bruk.

KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUK
TA VARE PA DENNE VEILEDNINGEN
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Komponenter

. Grillrist

. 28 x 33,5 cm langpanne i emalje
. 30 cm klebefri pizzapanne
. Dgrhéndtak

. Ovnslampe

e = I w B T v~

Dverste rillehgyde:
GRILL.

G. Midtre rillehgyde:
Funksjonene TOAST, CRUMPET,
PIZZA og COOKIES.
H. Nederste rillehgyde:
Funksjonene BAKING, OVNSBAKING,
GJENOPPVARMING, VARMHOLDNING
og LANGTIDSKOKING.
Rist
. Smulebrett

. Ventilasjonsspor

oG

. Stopsel
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CRUMPET
BAKE
ROAST

PIZZA M
COOKIES

REHEAT

WARM

SLOW COOK suices

FUNCTION START/CANCEL

o OO =

| |
Q
® T
® U
R % :_> ]

M. LCD-skjerm
N. Start/Avslutt-knapp (START/CANCEL)
O. Funksjonsbryter (FUNCTION)

P. Konverteringsknapp for
TEMPERATUR

Q. Temperaturbryter (TEMP)/kontroll for
stekefarge pa toast og crumpet

R. Tidsbryter (TIME)/valg av antall skiver
toast og crumpets

S. (%) OVNSLAMPE-knapp
T. ®) VAMLUFT-knapp
U. @ FROSSEN MAT-knapp

(

Tilbeher som selges separat:

Skjeerefjol i bambus
Delenr. BOV80OCB
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Hurtigveiledning

Denne hurtigveiledningen er ment for forstegangsbruk.

Se resten av brukerveiledningen for mer sikkerhetsinformasjon og annen informasjon.

KLARGJZRE OVNEN

Kjer ovnen tom i 15 minutter for & fjerne all
beskyttelse p& varmeelementene. Pass p4 at
omradet er godt ventilert da ovnen kan avgi
damp. Disse dampene er ufarlige og pavirker
ikke ovnens ytelse.

1. Fjern og avhend all emballasje,
alle reklameetiketter og tape fra
ovnen pé en trygg mate.

2. Fjern smulebrettet, risten, grillristen
og langpannen og pizzapannen fra
skumemballasjen. Vask den med en
myk svamp i varmt s&pevann, skyll
deretter og terk ngye.

3. Terk innsiden av ovnen med en myk
og fuktig svamp. Terk grundig.

4. Sett ovnen pé en flat og terr overflate.
Kontroller at det er en minimumsavstand
pa 10 cm pa begge sider av apparatet
og 15 cm over det.

5. Sett smulebrettet inn i ovnen.

Vikle ut strgmledningen fullstendig
og sett den inn i en jordet stikkontakt.

7. Ovnen avgir et varselsignal, og LCD-
skjermen tennes. Funksjonsalternativene
vises med en indikator pa innstillingen
BAKING.
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8. Drei FUNKSJONSBRYTEREN mot hgyre
til indikatoren nr PIZZA.

GRILL

TOAST

crumper | T IT4°C
»BAKE ([N

GRILL

TOAST

FUNKSJONSBRYTER o
crumper —J | I71°C
BAKE | ]

ROAST %) convecTio ROAST @-EDNVECTIUN
PIZZA »PIZZA

COOKES COOKIES ¢ FROZEN
REHEAT . AT, REHEAT .

warm L wARM

SLOWCOOK SLOW COOK

9. Trykk p& START/AVSLUT T-knappen.
Knappens bakbelysning lyser redt,
LCD-skjermen lyser oransje og
du herer et varselsignal.

10. P& LCD-skjermen blinker FORVARMING.
N&r ovnen nér den innstilte temperaturen,
hgrer du et temperaturvarsel.

11. Tidsfunksjonen vises og starter
nedtellingen automatisk.

12. Nar tilberedningssyklusen er ferdig, avgir
ovnen et varselsignal, bakbelysningen
i START/AVSLUT T-knappen slukkes,
og LCD-skjermen lyser blatt.

13. Ovnen er na klar til bruk.



ELEMENT IQ®

The Sage® Smart Oven” Pro kommer med Element IQ®, en tilberedningsteknologi som
justerer styrken pa ulike varmeelementer slik at du kan tilberede mat jevnt og raskt. Hver av
ovnens funksjoner er forh&ndsinnstilt med vare anbefalte innstillinger. Vi anbefaler imidlertid
at du eksperimenterer med disse avhengig av oppskrift, matmengde og personlig smak.

Den egendefinerte innstillingen lagres i ovnsminnet til den endres eller til ovnen kobles
fra stikkontakten.

OVERSIKT OVER OVNSFUNKSJONER

FUNKSJON RIST- ALTERNATIVE FORHANDSINN- FOR- INTERVALL
POSISJON  INNSTILLINGER STILLINGER VARME
GRILL Bvre TEMPERATUR- Hey Nei Hey, Middels, Lav
KONVERTERING 10 min Opptil 20 MIN
TOAST Midtre FROSSEN MAT Morkhet 4 Nei Morkhet 1-7
Skiver 4 Skiver 1-6
CRUMPET Midtre FROSSEN MAT Morkhet 4 Nei Morkhet 1-7
Skiver 4 Skiver 1-6
BAKING Nedre VARMLUFT 160°C Ja 50°C-230°C
TEMPERATUR- VARMLUFT Opptil 10 timer
KONVERTERING 30 MIN
OVNS- Nedre VARMLUFT 175°C Ja 50°C-230°C
BAKING TEMPERATUR- VARMLUFT Opptil 10 timer
KONVERTERING 1 time
PIZZA Midtre VARMLUFT 210°C Ja 50°C-230°C
TEMPERATUR- VARMLUFT Opptil 2 timer
KONVERTERING FROSSEN MAT
FROSSEN MAT 20 MIN
SMAKAKER Midtre VARMLUFT 175°C Ja 50°C-230°C
TEMPERATUR- VARMLUFT Opptil 1 time
KONVERTERING 11 MIN
FROSSEN MAT
GJENOPP- Nedre VARMLUFT 165°C Nei 50°C-230°C
VARMING TEMPERATUR- VARMLUFT Opptil 2 timer
KONVERTERING
15 MIN
VARM- Nedre VARMLUFT 70°C Nei 50°C-230°C
HOLDING TEMPERATUR- 1time Opptil 2 timer
KONVERTERING
LANGTIDS- Nedre VARMLUFT Hoy Ja Hoy, 4-6 timer
STEKING VARMLUFT Lav, 8-10 ther
. Automatis
4 timer VARMHOLDING
i opptil 2 timer
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@ Funksjoner

BRUK DIN EGEN

1. Sett risten slik at rillene vender oppover,
og sett den inn i gnsket ristposisjon.
Ristposisjonene vises pa hgyre side
av vinduet i ovnsdgren.

2. Drei FUNKSJONSBRYTEREN til
indikatoren p& LCD-skjermen nér
gnsket innstilling.

3. Det gverste tallet p& LCD-skjermen viser
den forhdndsinnstilte steketemperaturen

for den valgte innstillingen. For innstill-
ingene TOAST og CRUMPET indikerer
den merkhetsnivaet. Drei TEMPERA-
TURE-bryteren til venstre for & redusere
temperaturen eller til hgyre for & gke

temperaturen.
TEMPERATURBRYTER
REDUSER oK
TEMPERATUR TEMPERATUR
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b)

)

Den nederste figuren pd LCD-skjermen
viser den forh&ndsinnstilte tiden for

den valgte innstillingen. For TOAST- og
CRUMPET-innstillingen viser den antall
skiver. Drei tidsbryteren (TIME) til venstre
for & redusere tiden eller til hgyre for & gke
tiden.

TIDSBRYTER

REDUSER 0K
TID TID

For innstillinger uten forvarmingssyklus
(TOAST, CRUMPET, GRILL, REHEAT,
WARM) setter du maten direkte pa risten
eller pd den medfglgende pizzapannen,
grillristen og/eller langpannen. Kontroller
at maten er satt midt i ovnen for & oppnd
et mest mulig jevnt resultat.

Lukk ovnsdgren.

Trykk p& START/AVSLUT T-knappen.
Knappens bakbelysning lyser radt, du
herer et varselsignal, og LCD-skjermen
lyser oransje.

Tidsuret vises og starter nedtellingen
automatisk. Tilberedningstemperatur
og -tid kan justeres i lgpet av
tilberedningssyklusen.



6. For innstillinger som har en forvarm-
ingssyklus (TOAST, CRUMPET, GRILL,
REHEAT, WARM), trykker du p& START/
AVSLUTT-knappen fer du setter maten
i ovnen. Knappens bakbelysning lyser radt,
du herer et varselsignal, og pad LCD-skjer-
men blinker FORVARMING mens ovnen
varmes opp.

a) Né&rovnen er klar til bruk, slutter
FORVARMING & blinke, du herer
et varselsignal, og tidsuret starter
nedtellingen. Sett maten i ovnen,
enten direkte pa risten eller p& den
medfelgende pizzapannen, grillristen
og/eller langpannen. Kontroller at maten
er satt midt i ovnen for 4 oppna et mest
mulig jevnt resultat.

b) Lukk ovnsdgren.

c) Tidsuret fortsetter med nedtellingen.
Tilberedningstemperatur og -tid kan
justeres i lgpet av tilberedningssyklusen.

7. Nar tilberedningssyklusen er ferdig, avgir
ovnen et varselsignal, bakbelysningen
i START/AVSLUT T-knappen slukkes,
og LCD-skjermen lyser blatt.

MERK

Du kan nar som helst stoppe tilbered-
ningssyklusen ved & trykke p& START/
AVSLUTT-knappen. Dette avbryter syklusen,
og knappens bakbelysning slas av.

MAGNETISK RIST MED AUTO-
UTSTQOTING

N&r risten settes i midtre posisjon, stetes den
automatisk halvveis ut av ovnen nar dgren
apnes, slik at du lett kan ta ut maten.

Apne alltid deren langsomt nér risten
er i denne posisjonen, for & hindre at den
kommer for raskt ut.

GRILL

GRILL-funksjonen er ideell for dpne smerbrad,
sma kjettstykker, fjeerfe og fisk, palser

og grennsaker. Grilling kan ogsa brukes

til & gratinere gryteretter og gratenger.

1. Sett inn risten, med eikene vendt oppover,
i gverste rille.

2. Sett den medfelgende grillristen inn
ilangpannen. Legg maten pé det monterte
grillristen eller i en ildfast form, og sett den
midt pa risten slik at luft stremmer rundt
alle sider av maten.

3. Lukk ovnsderen.

4, Drei FUNKSJONSBRYTEREN til
indikatoren pd LCD-skjermen nar GRILL.
Det gverste tallet pA LCD-skjermen viser
den forh&ndsinnstilte grilltemperaturen
Hgy, mens det nederste tallet viser den
forh&ndsinnstilte steketiden pa 10 min.

- N

»GRILL vYVVYVYVYY

TOAST
CRUMPET | ()
BAKE (L
ROAST
PIZZA
COOKIES _
REHEAT . I,
WARM o

\_ SLOW COOK )

5. Grillinnstillingene og tiden kan justeres
for eller under grillsyklusen.

a) Det gverste tallet p& LCD-skjermen viser
grillinnstillingen. Drei TEMPERATURE-
bryteren for & justere grilltemperaturen
til én av tre forh&ndsinnstilte temperaturer:
Lav, Middels eller Hay.

b) Det nederste tallet pA LCD-skjermen viser
grilltiden. Drei tidsbryteren (TIME) for
& justere tiden opptil 20 minutter.

6. Trykk p& START/AVSLUTT-knappen for
& aktivere GRILL-funksjonen. Knappens
bakbelysning lyser redt, du herer et
varselsignal, og LCD-skjermen lyser
oransje.
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7. Tidsfunksjonen vises og starter
nedtellingen automatisk. Du kan justere
temperatur og tid under grillsyklusen
ved & dreie pa dreiebryterne for
TEMPERATUR og TID. Du kan nér
som helst stoppe syklusen ved & trykke
p& START/AVSLUT T-knappen.

8. P& slutten av GRILL-syklusen avgir ovnen
et varselsignal. START/AVSLUTT-
knappens bakbelysning slukkes
og LCD-skjermen lyser bléatt.

TOAST

TOAST-funksjonen bruner og gjer utsiden av
bradet sprott, mens den holder innsiden myk
og saftig. Denne funksjonen er ogsé ideell for
engelske muffins og frosne vafler.

1. Sett inn risten, med eikene vendt oppover,
i midterste rille.

2. Hvis du rister 1-3 skiver, legger du skivene
neert midten av risten. Hvis du rister
4-6 skiver, fordeler du dem jevnt med

2-3 skiver foran pé risten og 2-3 skiver bak.

3. Lukk ovnsderen.

Drei FUNKSJONSBRYTEREN til
indikatoren p& LCD-skjermen nar TOAST.
Det gverste tallet p& LCD-skjermen viser
den gjeldende innstillingen for stekefarge,
4, mens det nederste tallet viser
forha&ndsinnstilt antall skiver, 4.

4 -\
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5. Innstillingene for stekefarge og antall
skiver kan justeres for og under
toastesyklusen.

a) Innstillingen for stekefarge er angitt
i sirkelraden gverst pd LCD-skjermen.
Drei TEMPERATUR-bryteren til venstre
for & redusere innstillingen for stekefarge,
eller til hayre for & gke den. Trekanten
over sirklene beveger seg i henhold til
den valgte innstillingen.

Bruk fglgende tommelfingerregel:

@NSKET TOAST-FARGE INNSTILLING
Lys Leller2

Middels 3 4eller5

Mork 6 eller 7

b) Det nederste tallet p4 LCD-skjermen viser
antall skiver. Drei TIDSBRYTEREN mot
venstre for & redusere antall skiver, eller
mgt hoyre for & gke. Innstillinger for antall
skiver gar fra 1til 6.

6. Trykk p& START/AVSLUTT-knappen
for & starte TOAST-funksjonen. Knappens
bakbelysning lyser radt, du horer et
varselsignal, og LCD-skjermen lyser
oransje.

7. Tidsfunksjonen vises og starter ned-
tellingen automatisk. Du kan justere tiden
mens toast-funksjonen er i bruk ved & dreie
pa TIDSBRYTEREN. Du kan nér som helst
stoppe tilberedningssyklusen ved & trykke
pa START/AVSLUT T-knappen.
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8. Paslutten av TOAST-syklusen avgir ovnen
et varselsignal. START/AVSLUTT-
knappens bakbelysning slukkes
og LCD-skjermen lyser blatt.



CRUMPET

CRUMPET-funksjonen gjer toppen av
crumpeten sprg, mens den rister bunnen
lett. Denne funksjonen er ogs& ideell for
crumpets og tykke bradskiver som skal ristes
mer pé den ene siden enn den andre.

1. Sett inn risten, med eikene vendt oppover,
i midterste rille.

2. Huvis durister 1-3 crumpets, legger du dem
midt pa risten. Hvis du rister 4-6 crumpets,
fordeler du dem jevnt med 2-3 crumpets
foran p4 risten og 2-3 bak.

MERK

Toppen av crumpeten ma alltid vende oppover
mot de gvre varmeelementene. Dette gjer
toppen sprg og bunnen lett ristet.

3. Lukk ovnsderen.

Drei FUNKSJONSBRYTEREN

til indikatoren pd LCD-skjermen

nar CRUMPET. Det gverste

tallet p& LCD-skjermen viser den
gjeldende innstillingen for stekefarge,
4, mens det nederste tallet viser det
forh&ndsinnstilte antall crumpets, 4.

4 -\
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MERK

Hvis du foretrekker crumpets som er like spra
pa toppen og bunnen, anbefaler vi at du bruker
TOAST-funksjonen.

5. Innstillingene for stekefarge og antall
crumpets kan justeres for og under toast-
syklusen.

a) Innstillingen for stekefarge er angitt
i trekantraden gverst pd LCD-skjermen.
Drei TEMPERATUR-bryteren til venstre
for & redusere innstillingen for stekefarge,
eller til hayre for & gke den. Sirkelen under
trekantene beveger seg i henhold til den
valgte innstillingen.

Bruk fglgende tommelfingerregel:

@NSKET CRUMPET-FARGE INNSTILLING

Lys leller2
Middels 3,4eller5
Mork Geller7

b) Det nederste tallet p4 LCD-skjermen viser
antall crumpets. Drei TIDSBRYTEREN
mot venstre for & redusere antall crumpets,
eller mot heyre for & gke. Innstillinger
for antall crumpets gér fra 1 til 6.

6. Trykk p& START/AVSLUTT-knappen
for & starte CRUMPET-funksjonen.
Knappens bakbelysning lyser redt,
du herer et varselsignal, og LCD-skjermen
lyser oransje.

7. Tidsfunksjonen vises og starter
nedtellingen automatisk. Du kan justere
tiden mens crumpet-syklusen er i bruk ved
& dreie pd TIDSBRYTEREN. Du kan nér
som helst stoppe tilberedningssyklusen
ved & trykke p&d START/AVSLUTT-
knappen.
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8. Paslutten av CRUMPET-syklusen avgir
ovnen et varselsignal. START/AVSLUTT-
knappens bakbelysning slukkes og
LCD-skjermen lyser blatt.
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BAKING

Funksjonen BAKING tilbereder maten jevnt.
Denne funksjonen er ideell for baking av
kaker, muffins, brownies og andre bakevarer.
Funksjonen BAKING er ogsé ideell for
tilberedning av forhdndspakkede frosne
maltider som lasagne og grytepaier.

1. Sett inn risten, med eikene vendt oppover,

i nederste rille. Merk: Med noen bakevarer,

for eksempel brownies eller wienerbrad,
oppnar du bedre resultat ved baking midt
iovnen.

2. Lukk ovnsderen.
Drei FUNKSJONSBRYTEREN til

indikatoren p& LCD-skjermen nér
BAKING. Det gverste tallet p& LCD-
skjermen viser den forh&ndsinnstilte
baketemperaturen pd 160°C, mens det
nederste tallet viser den forh&ndsinnstilte
steketiden pd 30 min. Den
forhdndsinnstilte VARMLUFT-
innstillingen vises ogsa.
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4, Baketemperatur og steketid kan justeres
for eller under bakesyklusen.

a) Det gverste tallet p4 LCD-skjermen viser
baketemperaturen. Drei TEMPERATUR-
bryteren for & justere temperaturen fra
50°C/120°F til maksimalt 230°C/450°F.

b) Det nederste tallet p4 LCD-skjermen
viser steketid. Drei TIDSBRYTEREN for
& velge opptil 2 timer for temperaturer
over 150°C/300°F og opptil 10 timer
for temperaturer under 150°C/300°F.
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5. Trykk pd START/AVSLUTT-knappen
for & aktivere BAKING. Knappens
bakbelysning lyser redt, du herer et
varselsignal, og LCD-skjermen lyser
oransje. P4 LCD-skjermen blinker

FORVARMING.

6. Né&r ovnen nér den innstilte temperaturen,
herer du et temperaturvarsel.

~

Plasser maten, som ligger i den inkluderte

langpannen eller en annen ildfast form,
midt p4 risten slik at luft stremmer rundt

alle sider av maten.

8. Nér du hgrer FORVARMING-varselet,
starter nedtellingen automatisk. Du kan
justere temperatur og tid under
bakesyklusen ved & dreie p& bryterne
for TEMPERATUR og TID. Du kan nér
som helst stoppe syklusen ved 4 trykke
p& START/AVSLUT T-knappen.
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9. Paslutten av BAKING-syklusen avgir
ovnen et varselsignal. START/AVSLUTT-
knappens bakbelysning slukkes og

LCD-skjermen lyser blatt.



OVNSBAKING

Funksjonen OVNSBAKING er ideell for
tilberedning av et mangfold av kjett og fjeerfe.
Maten blir mer og saftig pa innsiden og sprg
og gyllen pé utsiden.

1

b)

Sett inn risten, med eikene vendt oppover,
inederste rille.

Lukk ovnsderen.

Drei FUNKSJONSBRYTEREN til
indikatoren p& LCD-skjermen nér
OVNSBAKING. Det gverste tallet pd
LCD-skjermen viser den forhdndsinnstilte
temperaturen for OVNSBAKING p& 175°C,
mens det nederste tallet viser den
forh&ndsinnstilte steketiden pa 1 time.

Den forh&ndsinnstilte VARMLUFT-
innstillingen vises ogsa.
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Temperatur og steketid for ovnsbaking
kan justeres fer eller under
ovnsbakingssyklusen.

Det gverste tallet p4 LCD-skjermen

viser temperaturen for ovnsbaking.

Drei TEMPERATUR-bryteren for & justere
temperaturen fra 50°C/120°F til maksimalt
230°C/450°F.

Det nederste tallet pd LCD-skjermen

viser tiden for ovnsbaking. Drei
TIDSBRYTEREN for & velge opptil

2 timer med temperaturer over
150°C/300°F og opptil 10 timer for
temperaturer under 150°C/300°F.

5. Trykk pd START/AVSLUTT-knappen
for & aktivere OVNSBAKING. Knappens
bakbelysning lyser redt, du herer et
varselsignal, og LCD-skjermen lyser
oransje. P4 LCD-skjermen blinker
FORVARMING.

6. Né&r ovnen nér den innstilte temperaturen,
herer du et temperaturvarsel.

7. Plasser maten, som ligger i den inkluderte
langpannen eller en annen ildfast form,
midt p4 risten slik at luft stremmer rundt
alle sider av maten.

8. Nér du hgrer FORVARMING-varselet,
starter nedtellingen automatisk. Du
kan justere temperatur og tid under
ovnsbakingssyklusen ved & dreie pé&
bryterne for TEMPERATUR og TID. Du
kan nér som helst stoppe syklusen ved
& trykke pd START/AVSLUT T-knappen.
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9. Paslutten av OVNSBAKING-syklusen
avgir ovnen et varselsignal. START/
AVSLUTT-knappens bakbelysning
slukkes og LCD-skjermen lyser blatt.
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PIZZA 5. Trykk p& START/AVSLUT T-knappen for
& aktivere PIZZA-funksjonen. Knappens
bakbelysning lyser redt, du herer et
varselsignal, og LCD-skjermen lyser
oransje. P4 LCD-skjermen blinker
FORVARMING.

6. Né&r ovnen nér den innstilte temperaturen,
herer du et temperaturvarsel.

PIZZA-funksjonen smelter og bruner ost og
annet fyll, samtidig som den gjer skorpen sprg.

1. Settinnristen, med eikene vendt oppover,
i midterste rille.

2. Lukk ovnsderen.

Drei FUNKSJONSBRYTEREN til veses
indikatoren p& LCD-skjermen nar PIZZA. 7. Plasser maten, som ligger i den inkluderte
pizzaformen, midt pa risten slik at luft

Det gverste tallet pA LCD-skjermen viser !
stremmer rundt alle sider av maten.

den forhdndsinnstilte PIZZA-temperaturen

pa 210°C, mens det nederste tallet viser 8. Nar du hgrer FORVARMING-varselet,
den forh&ndsinnstilte steketiden pé& starter nedtellingen automatisk. Du kan
20 min. De forh&ndsinnstilte innstillingene justere temperatur og tid under syklusen
for VARMLUFT og FROSSEN vises ogsa. ved & dreie pa bryterne for TEMPERATUR
e N og TID. Du kan nér som helst stoppe
GRILL syklusen ved & trykke pd START/
TOAST AVSLUTT-knappen.
- = o
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9. Paslutten av PIZZA-syklusen avgir
4. Pizzatemperatur og -steketid kan justeres ovnen et varselsignal. START/AVSLUTT-
for eller under stekesyklusen. knappens bakbelysning slukkes og LCD-

a) Det gverste tallet p4 LCD-skjermen viser skjermen lyser blétt.

pizzatemperaturen. Drei TEMPERATUR-
bryteren for & justere temperaturen fra
50°C/120°F til maksimalt 230°C/450°F.

b) Det nederste tallet p& LCD-skjermen viser
steketiden for pizza. Drei TIDSBRYTEREN
for & justere tiden opptil 2 timer.
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Merknad om pizzasteiner

Nér du bruker en pizzastein, ma du forvarme
steinen (uten pizza), for best resultat.

1

10.

Sett inn risten, med eikene vendt oppover,
i midterste rille.

Plasser pizzasteinen midt pa risten slik
at luft stremmer rundt alle sider av den.

Lukk deren.

Drei TIDSBRYTEREN mot venstre for
& redusere tiden til 15 MIN. Det nederste
tallet p& LCD-skjermen viser steketiden.
De forh&ndsinnstilte innstillingene for
VARMLUFT og FROSSEN vises ogsa.

Trykk p& START/AVSLUTT-knappen
for & aktivere PIZZA-funksjonen.
Knappens bakbelysning lyser redt, du
herer et varselsignal, og LCD-skjermen
lyser oransje. P& LCD-skjermen blinker
FORVARMING.

Né&r ovnen nér den innstilte temperaturen,
hgrer du et temperaturvarsel.

Na&r du herer FORVARMING-varselet,
starter nedtellingen automatisk.

P& slutten av syklusen avgir ovnen et
varselsignal. START/AVSLUT T-knappens
bakbelysning slukkes og LCD-skjermen
lyser bléatt.

Apne ovnsdaren og plasser den frosne
pizzaen forsiktig p& den forvarmede
pizzasteinen. N&r du tilbereder fersk

pizza, fjerner du forsiktig hele risten med
pizzasteinen ved hjelp av varmebestandige
grytevotter. Plasser risten med steinen

pa arbeidsbenken, og laft den ferske
pizzadeigen over pé& den forhdndsvarmede
steinen fgr du setter den inn i ovnen.

Velg gnsket PIZZA-innstilling og trykk pa
START/AVSLUT T-knappen for & aktivere
PIZZA-funksjonen.

SMAKAKER

Funksjonen SMAKAKER er ideell for baking
av hjemmelagde eller kommersielt tilberedte
kjeks og andre bakte godbiter.

Stekeklare horn, kanelboller, kjeks og strudels
blir best nar de tilberedes med denne
funksjonen.

1

2.
3.

4.

a)

b)

Sett inn risten, med eikene vendt oppover,
i midterste rille.

Lukk ovnsdgren.

Drei FUNKSJONSBRYTEREN til
indikatoren p& LCD-skjermen nér
SMAKAKER. Det gverste tallet pa
LCD-skjermen viser den forhdndsinnstilte
temperaturen pd 175°C, mens det

nederste tallet viser den forh&ndsinnstilte
steketiden pa 11 min. Den forh&ndsinnstilte
VARMLUFT-innstillingen vises ogsa.
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Baketemperatur og steketid kan justeres
for eller under smakakesyklusen.

Det gverste tallet pA LCD-skjermen viser
baketemperaturen. Drei TEMPERATUR-
bryteren for & justere temperaturen fra
50°C/120°F til maksimalt 230°C/450°F.
Det nederste tallet pd LCD-skjermen
viser steketid. Drei TIDSBRYTEREN

for & justere tiden opptil 1 time.
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Trykk pd START/AVSLUT T-knappen
for & aktivere funksjonen SMAKAKER.
Knappens bakbelysning lyser redt, du
horer et varselsignal, og LCD-skjermen
lyser oransje. P4 LCD-skjermen blinker

FORVARMING.

Né&r ovnen nér den innstilte temperaturen,
herer du et temperaturvarsel.

Plasser maten, som ligger i den inkluderte
langpannen, pizzaformen eller en annen
ildfast form, midt p4 risten slik at luft
strgmmer rundt alle sider av maten.

Nér du herer FORVARMING-varselet,
starter nedtellingen automatisk. Du kan
justere temperatur og tid under syklusen
ved & dreie pé bryterne for TEMPERATUR
og TID. Du kan nér som helst stoppe
syklusen ved & trykke p& START/
AVSLUTT-knappen.

Pa slutten av SMAKAKE-syklusen avgir
ovnen et varselsignal. START/AVSLUTT-
knappens bakbelysning slukkes og LCD-
skjermen lyser bléatt.

GJENOPPVARMING

Funksjonen GJENOPPVARMING er ideell for
& varme opp rester uten & brune dem.

1

Sett inn risten, med eikene vendt oppover,
inederste rille.

Plasser maten, som ligger i den inkluderte
langpannen, pizzaformen eller en annen
ildfast form, midt pa risten slik at luft
strgmmer rundt alle sider av maten.

Lukk ovnsderen.
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a)

b)

Drei FUNKSJONSBRYTEREN til
indikatoren pd LCD-skjermen nér gnsket
innstilling. Det gverste tallet p& LCD-
skjermen viser den forh&ndsinnstilte
temperaturen pd 165°C, mens det nederste
tallet viser den forh&ndsinnstilte steketiden
pa 15 min. Den forh&ndsinnstilte
VARMLUFT-innstillingen vises ogsa.
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Temperatur og steketid for
gjenoppvarming kan justeres fer eller
under gjenoppvarmingssyklusen.

Det gverste tallet p& LCD-skjermen viser
temperatur. Drei TEMPERATUR-bryteren
for & justere temperaturen fra 50°C/120°F
til maksimalt 230°C/450°F.

Det nederste tallet pd LCD-skjermen
viser steketiden. Drei TIDSBRYTEREN
for & justere tiden opptil 2 timer.

Trykk p& START/AVSLUTT-knappen
for & aktivere GJENOPPVARMING.
Knappens bakbelysning lyser rgdt, du
hgrer et varselsignal, og LCD-skjermen
lyser oransje.

Tidsuret vises og starter nedtellingen
automatisk. Du kan justere temperatur
og tid under gjenoppvarmingssyklusen
ved & dreie pa dreiebryterne for
TEMPERATUR og TID. Syklusen

kan stoppes nar som helst ved & trykke
p& START/AVSLUT T-knappen.

P& slutten av GJENOPPVARMING-
syklusen avgir ovnen et varselsignal.
START/AVSLUTT-knappens bakbelysning
slukkes og LCD-skjermen lyser blatt.



VARMHOLDING

Funksjonen VARMHOLDING holder varm
mat ved den ideelle anbefalte temperaturen
for & forhindre bakterievekst, (70°C/160°F
eller hayere).

1. Sett inn risten, med eikene vendt oppover,
inederste rille.

2. Plasser maten, som ligger i den inkluderte
langpannen, pizzaformen eller en annen
ildfast form, midt p4 risten slik at luft
strgmmer rundt alle sider av maten.

3. Lukk ovnsderen.

4, Drei FUNKSJONSBRYTEREN til
indikatoren p& LCD-skjermen nar
funksjonen VARMHOLDING.

Det gverste tallet p4 LCD-skjermen
viser den forh&ndsinnstilte temperaturen
pa 70°C, mens det nederste tallet viser

den forhandsinnstilte steketiden pa 1 time.

Den forhandsinnstilte VARMHOLDING-

innstillingen vises ogsa.
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5. Temperatur og tid for varmholding
kan justeres for eller under
varmholdingssyklusen.

a) Det gverste tallet pA LCD-skjermen viser
temperatur. Drei TEMPERATUR-bryteren
for & justere temperaturen fra 50°C/120°F
til maksimalt 230°C/450°F.

b) Det nederste tallet p& LCD-skjermen
viser steketiden. Drei TIDSBRYTEREN
for & justere tiden opptil 2 timer.

6. Trykk p& START/AVSLUTT-knappen
for & aktivere VARMHOLDING.
Knappens bakbelysning lyser radt,
du herer et varselsignal, og LCD-skjermen
lyser oransje.

7. Tidsfunksjonen vises og starter ned-

tellingen automatisk. Du kan justere
temperatur og tid under varmhold-
ingssyklusen ved & dreie pa bryterne
for TEMPERATUR og TID. Du kan nér
som helst stoppe syklusen ved & trykke
pé& START/AVSLUT T-knappen.

8. Paslutten av VARMHOLDING-syklusen
avgir ovnen et varselsignal. START/
AVSLUTT-knappens bakbelysning
slukkes og LCD-skjermen lyser blatt.

LANGTIDSSTEKING

Funksjonen LANGTIDSSTEKING (langtid-
skoking) er beregnet pé langtidstilberedning
ved lave temperaturer.

1

Sett inn risten, med eikene vendt oppover,
inederste rille.

Lukk ovnsdgren.

Drei FUNKSJONSBRYTEREN til
indikatoren p& LCD-skjermen nar
funksjonen LANGTIDSSTEKING.

Det gverste tallet p& LCD-skjermen

viser den forh&ndsinnstilte temperaturen
for langtidssteking Hay, mens det nederste
tallet viser den forh&ndsinnstilte steketiden
pa 4 timer. Den forh&ndsinnstilte
VARMLUFT-innstillingen vises ogsa.
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b)

Innstillingen og tiden for langtidssteking
kan justeres:

Det gverste tallet p& LCD-skjermen

viser innstillingen for langtidssteking.
Drei TEMPERATUR-bryteren for & justere
temperaturen for langtidssteking til

én av to forh&ndsinnstilte temperaturer:
Lav eller Hay.

Det nederste tallet pd LCD-skjermen viser
steketiden. Drei TIDSBRYTEREN for

& justere tiden mellom 8 og 10 timer for
Lav og mellom 4 og 6 timer for Hay.

Trykk p& START/AVSLUTT-knappen
for & aktivere LANGTIDSSTEKING.
Knappens bakbelysning lyser redt, du
hgrer et varselsignal, og LCD-skjermen
lyser oransje. P& LCD-skjermen blinker
FORVARMING.

N&r ovnen nér den innstilte temperaturen,
hgrer du et temperaturvarsel.

Plasser maten i et ildfast kokekar midt p&
risten slik at luft stremmer rundt alle sider
av maten.

Nar du herer FORVARMING-varselet,
starter nedtellingen automatisk. Du kan
justere tiden under langtidssyklusen ved
& dreie p& TIDSBRYTEREN. Du kan nar
som helst stoppe syklusen ved & trykke
pd START/AVSLUT T-knappen.

Na&r syklusen for LANGTIDSSTEKING

er ferdig, gar ovnen automatisk over til
VARMHOLDING. LCD-skjermen viser
VARMHOLDING og nedtelling fra maks.
varmholdingstid p& 2 timer (2:00 HRS)
starter automatisk. Du kan nér som helst
stoppe varmholdingssyklusen ved & trykke
pd START/AVSLUT T-knappen.

MERK

Ikke trekk risten lenger enn halvveis ut ndr du
setter inn eller fjerner kokekaret fra ovnen.
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Tips for langtidssteking

1

Bruk et ovnsfast kokekar og pass p&
at vekten ikke overstiger 6 kg nér karet
er tomt.

Fyll kokekaret minimum %2 og maksimum
% fullt for & unnga at maten blir under-
eller overstekt (eller kokt). Tkke fyll

kokekaret mer enn % fullt for 8 unnga sel.

Langtidsstek alltid med lokket pé for

& hindre at maten tgrker ut. Dekk kokekaret
med et lag aluminiumsfolie for du legger
lokket p& for & beholde enda mer fuktighet
imaten.

Folg tilberedningsinnstillingene og
-tidene som er foreskrevet i tradisjonelle
oppskrifter for langtidskokere. En time
pé Hoy tilsvarer omtrent halvannen

til to timer p& Lav.

Kald mat tar lengre tid & tilberede enn
mat som har blitt forh&ndsstekt eller
-oppvarmet, sd juster tilberedningstiden
etter behov. Tkke langtidsstek frosne
matvarer.

BRUKE VARMHOLDINGSBRETTET

Overflaten pa toppen av ovnen er sveert varm
under og etter bruk. Derfor anbefaler vi ikke
at du oppbevarer objekter oppé ovnen.

Det eneste unntaket er den valgfrie
skjeerefjglen i bambus og serveringsbrettet
fra Sage®, som passer i den riflete delen oppé&
ovnen. G4 til sageappliances.com for & f& mer
informasjon.



https://www.sageappliances.com

SKIFTE LYSPARE I OVNSLAMPEN

ADVARSEL

Koble alltid fra ovnen og la den avkjeles for du

skifter peere. Bruk kun en ovnspaere av typen

G9, 25-Watt, 220-240V.

Fjern risten fra ovnen for du skifter peere.

2. Lampen befinner seg til venstre pa
innsiden av ovnen. Plasser fingrene
dine pé utsiden av paerehuset og trekk
glassdekselet bort fra ovnsveggen for
& fjerne den. Hvis du ikke klarer & ta av

dekselet, kan du stikke en skje inn i venstre

side av paerehuset og fjerne glassdekselet

forsiktig med den. Hold alltid glassdekselet

med den andre handen for & hindre at det
faller ned og knuses.

3. Fjern den brukte peeren ved & trekke den
direkte ut av holderen.

Bruk en myk klut nar du setter inn en ny
peere. Ikke bergr overflaten pé pseren med
fingrene, ettersom fett fra huden kan skade
paeren.

Nar du skal sette pa glassdekselet igjen,
ma du justere metallkroken etter den
venstre siden p& peerehuset. Skyv den
motsatte enden av glassdekselet inn
imetallbraketten pé hoyre side av huset,
og skyv deretter metallkroken inn i den
venstre siden p& huset til den smekker
godt pa plass.
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Vedlikehold

<\ Og rengjgring

Fer rengjering ma du forsikre deg om at ovnen
er slatt av ved & trykke pd START/AVSLUTT-
knappen p& kontrollpanelet. Ovnen er av nér
knappens bakgrunnsbelysning ikke lenger
lyser.

Trekk stgpselet ut av stikkontakten. La ovnen
og alt tilbeher avkjzles helt for du demonterer
og rengjer den.

RENGJQRING AV UTSIDEN
OG DYREN

1. Terk av utsiden med en myk, fuktet svamp.

Et ikke-slipende rengjeringsmiddel eller
en mild spraylesning kan brukes for

8 unnga flekker. Pafer rengjeringsmiddelet
P& svampen, og ikke p& ovnens overflate,
for rengjering.

2. Nar du skal rengjere glassderen,
ma du bruke glassrens eller et mildt
rengjeringsmiddel og en myk, fuktet
svamp eller en myk plastskuresvamp.
Tkke bruk slipende rengjeringsmidler
eller stalull, da dette vil lage riper
i ovnens overflate.

3. Terk av LCD-skjermen med en myk,
fuktet klut. Pafer rengjeringsmiddel
p& kluten og ikke p& LCD-overflaten.
Rengjering med terr klut eller slipende

rengjgringsmidler kan lage riper i overflaten.

4. Laalle overflater tarke godt for du setter
stopselet inn i stikkontakten igjen og sl&r
ovnen pa.

ADVARSEL

For & unnga elektrisk stot m& du ikke senke
ovnen, ledningen eller kontakten ned i vann
eller andre veesker.
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RENGJZRING AV INNSIDEN

1. Veggene pé innsiden av ovnen har et
klebefritt belegg for enkel rengjering.
Du kan tgrke av veggene med en
myk, fuktet svamp for & fjerne sgl fra
spruting under tilberedningen. Et ikke-
slipende rengjgringsmiddel eller en mild
spraylesning kan brukes for & unngd
flekker. Pafer rengjoringsmiddelet p&
svampen, og ikke pa ovnens overflate,
for rengjering. Unngé & bergre
varmeelementer av quartz.

ADVARSEL

Veer sveert forsiktig nar du rengjer
varmeelementer av quartz. La ovnen
avkjales helt, og dra deretter en myk, fuktet
svamp eller klut langs hele varmeelementet.
Ikke bruk noen form for rengjeringsmiddel.
La alle overflater tgrke godt fer du setter
stopselet inn i stikkontakten igjen og sl&r
ovnen pa.

2. Laalle overflater tgrke godt fer du setter
stopselet inn i stikkontakten igjen og slér
ovnen pa.

RENGJZRING AV SMULEBRETTET

1. Etter hver bruk m& du trekke ut
smulebrettet og fjerne smuler. Tork
av brettet med en myk, fuktet svamp.
Et ikke-slipende rengjgringsmiddel
kan brukes for & unnga flekker. Pafar
rengjeringsmiddelet p& svampen, og ikke
pa brettet, for rengjering. Terk grundig.

2. For & fjerne fett kan du senke brettet
ned i varmt sdpevann og deretter vaske
det med en myk svamp eller en myk
plastskuresvamp. Skyll og terk naye.

3. Serg alltid for & sette smulebrettet inn
i ovnen igjen etter rengjering, for du setter
stopselet i en stikkontakt og slér pd ovnen.



RENGJQRE RISTEN, GRILLRISTEN,
LANGPANNEN OG PIZZAPANNEN

1. Vaskalt tilbeher i varmt sdpevann
med en myk svamp eller en myk
plastskuresvamp. Skyll og terk naye.
Tkke bruk slipende rengjeringsmidler,
stélull eller metallredskaper for & rengjere
tilbehgret, da disse kan skade overflatene.

2. For at tilbehgret skal vare s& lenge som
mulig, anbefaler vi at du ikke vasker det
i oppvaskmaskin.

OPPBEVARING

1. Kontroller at ovnen er slatt av ved
& trykke pd START/AVSLUT T-knappen
pa kontrollpanelet. Ovnen er av
nar knappens bakgrunnsbelysning
ikke lenger lyser.

2. Trekk stgpselet ut av stikkontakten.
La ovnen og alt tilbehgr avkjezles helt
fer demontering og rengjering.

3. Kontroller at ovnen og alt tilbeher
er rent og tert.

4. Kontroller at smulebrettet er satt inn
i ovnen og at grillristen er satt inn
ilangpannen og hviler pd den midtre
ristheyden i ovnen.

5. Kontroller at dgren er lukket.

Oppbevar apparatet i stdende posisjon
(pa stottebena) pd en jevn overflate.

Ikke oppbevar noe oppa apparatet. Det
eneste unntaket er skjeerefjolen i bambus
og serveringsbrettet fra Sage®.
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Feilsgking

MULIG PROBLEM ENKEL L@SNING
Kan ikke sl& PA ovnen. Kontroller at stgpselet sitter godt i stikkontakten.
Sett stgpselet inn i en frittstdende stikkontakt.
Sett stopselet i en annen stikkontakt.
Tilbakestill automatsikringen om nedvendig.
Jeg vil gjenopprette Ovnen husker den siste innstillingen for hver funksjon, s& fremt

standardinnstillingene
pé ovnens LCD.

du ikke kobler stepselet fra stikkontakten.

Hyvis du vil gjenopprette standardinnstillingene for hver funksjon,
maé du koble stgpselet fra stikkontakten. Vent i 5 sekunder og koble
det til igjen.

Lyset p& LCD-skjermen
er slukket.

Ovnen gér over i standbymodus hvis den ikke brukes i 10 minutter.
Na&r den er i standbymodus, slukkes LCD-skjermen, men alle
funksjonsalternativer er fortsatt synlige.

Hyvis du vil reaktivere ovnen fra standbymodus, m& du trykke
p& START/AVSLUT T-knappen pa kontrollpanelet eller drei
p& en av bryterne. LCD-skjermen tennes p& nytt.

Pizzaen blir ikke jevnt stekt.

Noen store pizzaer kan stekes ujevnt i kompakte ovner.
Apne ovnsderen etter halve steketiden og snu pizzaen 90 grader
for at den skal f& jevnere stekefarge.

Den magnetiske auto-
utstgtingen kommer for langt
ut ndr jeg &pner deren.

Apne alltid deren langsomt og kontrollert nér risten star i midtre
p. g dJd
posisjon, for & hindre at risten stgtes ut for raskt.

Jeg kan ikke velge knappen
FROSSEN MAT.

FROSSEN MAT-knappen kan kun velges ved bruk av funksjonene
TOAST, CRUMPET, PIZZA og SMAKAKER.

Det kommer ut damp over
ovnsdgren.

Dette er normalt. Dgren har ventiler for & slippe ut damp som dannes
av mat med heyt fuktighetsinnhold, for eksempel frosset brad.

Varmeelementene ser ut til
& pulsere.

Element IQ° kontrollerer varmen inne i ovnen ved & koble stremmen
inn og ut og justere strgmnivaet i varmeelementene i korte stot for

4 gi ngyaktig temperaturkontroll.

Dette er normalt.

Det drypper vann ned
pa benken fra undersiden
av dgren.

Dette er normalt. Kondensen som dannes fra mat med heyt
fuktighetsinnhold, renner ned pa innsiden av deren og kan
dryppe ned pa benkeplaten.
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MULIG PROBLEM

ENKEL LOSNING

Temperaturavlesingen p&
LCD-skjermen samsvarer ikke
med temperaturen malt p&
innsiden av ovnen.

For & sikre at malingene er standardiserte, er ovnstemperaturene
kalibrert i TOAST-posisjon (midt p& den midtre risten uten brett).
Sjekk temperaturen pa nytt i denne posisjonen. Pass pa at du ikke
&pner ovnsderen pé 10 minutter fordi du slipper ut varme hver
gang ovnsdgren &pnes. Merk: Forvarmingsvarselet lyder nar 75 %
av maltemperaturen er nddd.

Forvarmingsvarselet lyder nar
temperaturen er lavere enn det
som vises pd LCD-skjermen.

Forvarmingsvarselet lyder ndr 75 % av maltemperaturen er nddd.
Dette gir den raskeste, kombinerte forvarmingen og steketiden.

Dette kan forklares slik: Nar Forvarming-varselet lyder og signaliserer
at brukerne skal &pne deren og sette inn mat, forer det til et drastisk
temperaturtap inne i ovnen. Hvis varselet lyder ved 100 % av
maéltemperaturen, vil &pning av dgren bety at mye av denne ventetiden
er "bortkastet". Vi har beregnet at ved 8 aktivere varselet nér 75 %

av maltemperaturen er nidd, etterfulgt av at dgren pnes for & sette
mat inn i ovnen, kan vi gjenopprette méaltemperaturen opp til

2 minutter raskere. Derfor samsvarer ikke temperaturen p& LCD-
skjermen med méltemperaturen i forvarmingsvarselet. Det tar ovnen
omtrent 8-10 minutter fra oppstart, inkludert dpning av ovnsderen
nér Forvarming-varselet lyder, for & nd maltemperaturen. Sage®-
ovnen bruker maksimum tillatt strem fra uttaket (1500 W for baking,
2400 W for risting) for & sikre raskest mulig oppvarmingstid.

LCD-skjermen viser EOL.

LCD-skjermen viser EO1 nar det har oppstatt et problem som ikke kan
tilbakestilles med apparatet. Hvis dette skjer, m& du umiddelbart koble
stepselet fra stikkontakten og ringe Sage® Kundeservice.

LCD-skjermen viser EO2.

LCD-skjermen viser EO2 nar det har oppstatt et problem som ikke kan
tilbakestilles med apparatet. Hvis dette skjer, ma du umiddelbart koble
stopselet fra stikkontakten og ringe Sage® Kundeservice.

LCD-skjermen viser EO3.

LCD-skjermen viser EO3 hvis ovnstemperaturen er over den angitte
maksimumsgrensen. Koble stepselet fra stikkontakten, la ovnen
avkjoles i 15 minutter og koble til stopselet igjen.

Ring Sage® Kundeservice hvis du fortsatt ser meldingen EO3.

LCD-skjermen viser EQ4.

LCD-skjermen viser EO4 hvis romtemperaturen er under den innstilte
minimumsverdien. Koble fra ovnen og flytt den til et varmere omréade.

LCD-skjermen viser EO5.

LCD-skjermen viser EO5 ndr det har oppstatt et problem som ikke kan
tilbakestilles med apparatet. Hvis dette skjer, m& du umiddelbart koble
stopselet fra stikkontakten og ringe Sage® Kundeservice.
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@ Garanti

Du har 5 &rs reklamasjonsrett p
fabrikasjons- og materialfeil pa det

nye produktet ditt, gjeldende fra den
dokumenterte kjspsdatoen. Garantien
omfatter materialer og arbeidslenn. Ved
henvendelse om service ber du opplyse
produktets navn og serienummer. Disse
opplysningene finnes pé typeskiltet.
Skriv evt. ned opplysningene ned

i bruksanvisningen, s& du har dem

for hdnden. Det gjer det lettere for
servicemontgren & finne de riktige
reservedelene.

GARANTIEN DEKKER IKKE:
« Feil og skader, som ikke skyldes
fabrikasjons- og materialfeil

+ Ved mangelfullt vedlikehold - dette
gjelder ogs& mangel pa rengjering
av produktet

+ Ved brann- og/eller vann- og fuktskader
pé produktet

+ Hvis der er brukt uoriginale reservedeler

+ Huvis anvisningene i bruksanvisningen
ikke er fulgt

+ Hvis ikke installasjonen er skjedd som
anvist

+ Hyvis ufagleerte har installert eller reparert
produktet

+ Batterier eller andre slitedeler
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TRANSPORTSKADER

En transportskade som konstateres

ved forhandlerens levering hos kunden,

er utelukkende en sak mellom kunden

og forhandleren. I tilfeller hvor kunden
selv har sttt for transporten av produktet,
patar leverandgren seg ingen forpliktelser
i forbindelse med evt. transportskade.

Evt. transportskader skal meldes omg&ende
og senest 24 timer etter at varen er levert.
I motsatt fall vil kundens krav bli avvist.

UBEGRUNNET SERVICE

Hvis produktet sendes til service, og det viser
seg at kunden selv kunne ha rettet feilen

ved & fglge anvisningene i bruksanvisningen,
er kunden selv ansvarlig for & betale for
servicen.

KJ@P TIL NERINGSVIRKSOMHET

Kjop til neeringsvirksomhet er ethvert

kiep av apparater, som ikke skal brukes

i privat husholdning, men skal brukes til
neeringsformal eller neeringsliknende formal
(restaurant, café, kantine osv.) eller til utleie
eller annen bruk som omfatter flere brukere.

I forbindelse med kjop til neeringsvirksomhet
ytes ingen garanti, da dette produktet
utelukkende er beregnet pd vanlige
husholdninger.

SERVICE

For rekvirering av service og reservedeler
i Norge kontakter du butikken hvor
produktet ble kjgpt.

Reklamasjon kan ogsd meldes inn pé witt.
no under fanen 'Service/Sage Service/Sage
serviceskjema'.

Forbehold om trykkfeil.

Produsenten/distributgren kan ikke
holdes ansvarlig for produkt- og/eller
personskader hvis sikkerhetsanvisningene
ikke overholdes. Garantien bortfaller hvis
anvisningene ikke overholdes.
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114 Sage® suosittelee: turvallisuus ensin
120 Osat
122 Pika-aloitusopas
124 Toiminnot
- Uunin kéyttdé
- GRILL-toiminto
- TOAST-toiminto
- CRUMPET-toiminto
- BAKE-toiminto
- ROAST-toiminto
- PIZZA-toiminto
- COOKIES-toiminto
- REHEAT-toiminto
- WARM-toiminto (lammitys)
- SLOW COOK -toiminto
- Uunin valon vaihtaminen
135 Hoito ja puhdistaminen
137 Vianmééritys
139 Takuu

SAGE®
SUOSITTELEE:
TURVALLISUUS
ENSIN

Me Sagella® suhtaudumme
turvallisuuteen erittiin
vakavasti. Laitteemme on
suunniteltu ja valmistettu
ensisijaisesti asiakkaiden
turvallisuutta ajatellen.
Lisiksi pyydamme, etta
kaytat sghkolaitteita varoen
ja noudatat seuraavia
varotoimenpiteita.
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TARKEITA
SUOJAKEINOJA

LUE KAIKKI OHJEET
ENNEN KAYTTOA
JA SAASTA NE
MYOHEMPAA
TARVETTA VARTEN

- Varmista ennen
ensimmaista kayttoa,
ettd kaytetty sahkovirta
vastaa laitteen pohjaan
merkittyja luokitustietoja.
Jos tarvitset lisitietoja,
ota yhteytta paikalliseen
sdhkonjakeluyhtioon.

- Irrota ja havita
pakkausmateriaalit
ja mainosetiketit
asianmukaisesti ennen
laitteen ensimmaista
kayttokertaa.

- Irrota ja havita pistokkeen
suojus turvallisesti pienten
lasten tukehtumisvaaran
valttamiseksi.



- Al3 sijoita laitetta tason
tal pdydan reunan lahelle
kayton aikana. Varmista,
ettd pinta, jolle asetat
laitteen, on tukeva,
vaakatasossa, puhdas ja
kestdd kuumuutta.

- Al4 kayts laitetta kankaan
paalla tai verhojen tai
muiden syttyvien materi-
aalien lahella.

- Tulipalon vaara on
olemassa, jos uunia
kaytetaan peitettyna tai
kosketuksissa syttyvien
materiaalien, kuten
verhojen, kankaiden,
seinien tms., kanssa.

- Ala kayta laitetta kuumalla
liedella (tai sen lahell3)
tai paikassa, jossa se voi
osua kuumaan uuniin tai
pintaan.

- Al3 anna virtajohdon
riippua poydan tai tydtason
reunan yli tai koskettaa
kuumia pintoja.

- Sahkoiskuvaaran vuoksi
virtajohtoa, pistoketta tai
moottoriyksikkoa el saa
upottaa veteen tai muuhun
nesteeseen.

- Varmista, etta laitteen
kummallakin sivulla on
vahintd4n 10 cm tyhjaa
tilaa ja sen ylla vahintdan
15 em tyhjaa tilaa.

- Pinnat saattavat olla
kuumia, kun laite on
kaytossa.

- Alg koske kuumiin pin-
toihin. Palovammojen
valttdmiseksi ole erittain
varovainen poistaessasi
uunista uunivuokia ja
astioita tai lisatarvikkeita,
kuten grilliritil34 ja pais-
tovuokaa, jotka sisaltavat
kuumaa 6ljya tai muita
kuumia nesteité.

- Al4 aseta ruuanlaittova-
lineit4, paistovuokia tai
astioita lasisen luukun
paalle.

- Ala pida luukkua auki
pitkia aikoja.
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- Al4 pid4 mitd4n esineits
uunin paalla sen
ollessa kaytossa lukuun
ottamatta tdmaén kirjasen
sivulla 134 mainittuja
esineita.

- Al4 laita pahvia, muovia,
paperia tal muita helposti
syttyvia materiaaleja
uuniin.

- Al3 peitd murutarjotinta
tal muutakaan uunin osaa
foliolla. Se aiheuttaa uunin
ylikuumenemisen.

» Muiden kuin metallisten
astioiden kéytdssa tulee
noudattaa erityista varo-
vaisuutta. Varmista, etté
kayttamasi astiat soveltuvat
uuneissa kaytettaviksi.

- Kannellisten astioiden
kéaytossa tulee noudattaa
erityistd varovaisuutta, silla
paine kasvaa peitetyssa
astiassa, mista saattaa
seurata astian kuuman
sisallén laikkymista
tai astian hajoaminen.
Al laita sinetoityja,
umpinaisia tai ilmatiiviita
astioita uuniin.
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- Lilan suuria ruuankap-
paleita tai metallisia
ruokailuvalineits ei saa
laittaa uuniin, silla ne voivat
aiheuttaa tulipalon tai
sahkdiskun.

 Muiden kuin télle
uunille tarkoitettujen
lisatarvikkeiden ja -osien
kayttamista el suositella
loukkaantumisvaaran
vuoksi.

- Laite on tarkoitettu
ainoastaan kotikayttoon.
Ala kayta liikkuvissa
kulkuvalineissa. Ala kayta
laitetta ulkotiloissa tai
muuhun kuin sen oletet-
tuun kayttotarkoitukseen.
Vaarinkayttd voi aiheuttaa
vamimoja.

- Jos laite jatetdan
vahtimatta, puhdistetaan,
siirretdan, kootaan tai
laitetaan sailoon, ssmmuta
laite, ota pistoke irti
seindsté ja anna laitteen
jaahtya taysin.



- Al puhdista laitetta
karhunkielella. Siita voi
irrota metallin palasia.

Jos palaset osuvat sdhkolla
toimiviin osiin, se aitheuttaa
séhkoiskun vaaran.

-8-vuotiaat tai sita
vanhemmat lapset seka
henkilét, joiden fyysinen,
sensorinen tai henkinen
toimintakyky on alentunut
tai joiden kokemus ja tiedot
ovat puutteelliset, voivat
kayttaa laitetta valvottuna
tai jos heitd on opastettu
laitteen turvallisessa kay-
tossa ja jos he ymmartavat
kayttoon liittyvat riskit.

- Lapset eivét saa leikkia
laitteella.

- Lapsen ei tule puhdistaa
tal hoitaa laitetta, ellei
hénté valvota ja ellei han
ole yli 8-vuotias.

- Pida laite ja sen johto
alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

- Suosittelemme, etta tarkas-
tat laitteen saannollisesti.
Al kayts laitetta, jos
virtajohto, pistoke tai laite
vaurioituu jollain tavoin.
Jos laite on vaurioitunut
tai tarvitaan muita huol-
totditd kuin puhdistusta,
ota yhteytta litkkeeseen,
josta tuote on ostettu.
Tuotevauriosta voi myo6s

ilmoittaa osoitteessa witt.
fi Huolto-valilehdella.

- Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisella
ajastuksella tai erillisella
kauko-ohjausjarjestelmalla.

BOV820:N
ERITYISOHJEET

- Suosittelemme, ettd
uunia kaytetadn omalla
alueellaan erilladn muista
laitteista. Mikali koet
epavarmuutta, keskustele
ammattitaitoisen séhko-
asentajan kanssa, jolla on
virallinen péatevyys.
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« Kytke uuni pois paalta
painamalla START/
CANCEL-painiketta
ohjauspaneelissa. Uuni
on poissa paaltd, kun
painikkeiden valot
sammuvat.

« Puhdista murutarjotin
sdannollisesti. Nain

puhdistat murutarjottimen:

- Kytke uuni pois paalta.

- Anna uunin jaahtya
taysin ja irrota sitten
pistoke pistorasiasta.

- Irrota murutarjotin ja
puhdista se lampimalla
saippuavedella.

- Anna tarjottimen
kuivua tdysin ennen
sen asettamista takaisin
paikoilleen.

VAROITUS

Vahentaiksesi
TULIPALON,
SAHKOISKUN JA
LIIALLE UV-SATEILYLLE
ALTISTUMISEN riskia
sekia VAMMOJEN
ATHEUTUMISTA:
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- [rrota uuni aina pisto-

rasiasta ja anna kaikkien
osien (my&s lampun
kannan, lasisen ulkokuoren
ja kotelon) viilenty taysin
ennen lampun vaihtamista.

- Kéyta ainoastaan 25 watin,

220-240V, G9-tyypin

uunipolttimoa.

- Kéayté aina pehmeéa

kangaspalaa lamppua
kasitellessasi, alaka koske
sen pintaa paljain késin,
silla ihosi 6ljy saattaa
vahingoittaa lamppua.

. Al4 katso suoraan

kirkkaaseen lamppuun.

- Al3 ole valon lghettyvilla,

mikali ihosi tuntuu
lampimalta.

- Pida lamppu poissa

palavien materiaalien
l&histolta.

- Lamppu kuumenee

nopeasti. Kéayta valon
sytyttdmiseen vain sithen
tarkoitettua painiketta.



- Ala kayts valoa, jos
lampun kanta, lasinen
ulkokuori, UV-suodatin
tai kotelo puuttuu tai on
vahingoittunut.

Tama symboli tarkoit-

taa, ettel laitetta saa

havittd3 normaalin
kotitalousjatteen mukana.
Se pita4 vieda paikalliselle
jateasemalle, joka on
tarkoitettu tallaisten jatteiden
havittdmiseen, tai myyjalle,
joka tarjoaa téllaista palve-
lua. Lisétietoja saat kunnasta
tai jatehuoltomaariyksista.

Hot Surfaces
Do Not Touch

Tama symboli tarkoittaa,
ettd laitteen pintojen
lampétila voi olla korkea,
kun laite on kéynnissa
tai pian kayton jalkeen.

VAIN KOTIKAYTTOON
PIDA OHJEET TALLESSA
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. Grilliritila

. 28 x 33,5 cm:n emalinen paistovuoka
. 30 cm:n pizzavuoka tarttumattomalla pinnalla
. Luukun kahva

. Uunin valo

Ritilén yldasento:
GRILL (GRILLAUS) -toiminto.

. Ritilan keskiasento:

TOAST (PAAHTO)-, CRUMPET-, PIZZA-
ja COOKIES (PIKKULEIVAT) -toiminnot.

. Ritilén ala-asento:

BAKE (LEIVONTA)-, ROAST (PAISTO),
REHEAT (UUDELLEENLAMMITYS),,
WARM (LAMMIN)-ja SLOW COOK
(MATALALAMPOKYPSENNYS) -toiminnot.

Ritild

. Murutarjotin
. Tuuletusaukot
. Pistoke
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CRUMPET
BAKE
ROAST

PIZZA M
COOKIES

REHEAT

WARM

SLOW COOK suices

FUNCTION START/CANCEL

o OO =

| |
Q
® T
® U
R % :_> ]

M. Nestekideniyttd

N. START/CANCEL-painike (aloita/peruuta)
O. FUNCTION (TOIMINTO) -valitsin

P. LAMPOTILAN muunnospainike

Q. TEMPERATURE-valitsin/paahtoasteen
ja crumpetin tummuusasteen sdité

(

R. TIME-valitsin/paahdon ja crumpetien
siivujen valinta

S. (% UUNIN VALO -painike

T. (®) KIERTOILMA-painike

U. (¥) SULATUS-painike

Erikseen myytavit lisitarvikkeet:

Bambupuinen leikkuulauta
Osanro: BOV80OOCB
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Pika-aloitusopas

Tama pikaopas on tarkoitettu luettavaksi ennen ensimmaisti kiyttskertaa.
Yleisi4 ja turvallisuutta koskevia lisétietoja on ohjekirjan muissa osissa.

UUNIN VALMISTELU KAYTTOON 9. Paina START/CANCEL-painiketta.
K&yté uunia tyhjana 15 minuutin ajan ennen P?mik keen puhainen taust.avalo §yttyy;
ensimmaist kayttdkertaa poistaaksesi nayton oransst valo syttyy ja uunin
lammittévien osien suoja-aineet. Varmista, merkkigani kuulu.

ettd huoneen ilmanvaihto toimii hyvin, silla 10. Nestekidenéyttd antaa vilkkuvan merkin

uunista saattaa vapautua hdyryja. Héyryt ovat ”"PREHEATING”-toiminnon kohdalla. Kun

turvallisia eivétka vahingoita uunia. uuni on saavuttanut asetetun lampétilan,

1. Irrotaja havitda pakkausmateriaalit, teipit kuulet lsmpétilan &&nimerkin.
ja mainosetiketit turvallisesti ennen uunin 11. Ajastin ilmestyy néytélle ja alkaa laskea
kéyttoa. alaspain.

2. Poista murutarjotin, ritilg, grilliritila, 12. Kypsennyksen lopuksi laitteesta kuuluu
paistovuoka ja pizzavuoka pakkauksistaan. danimerkki, START/CANCEL-painikkeen
Pese ne lampimalla pesuainevedelld taustavalo sammuu ja nestekidenaytén
pehmeilla sienelld ja huuhtele ja kuivaa sininen valo syttyy.
hyvin. 13. Uuni on nyt kéyttévalmis.

3. Pyyhi uunin sisus pehmeall, kostealla
sienelld. Kuivaa huolellisesti.

4, Aseta uuni tasaiselle ja kuivalle pinnalle.
Varmista, ettd laitteen kummallakin sivulla
on vahintdén 10 cm ja ylapuolella vahintaan
15 cm tyhjaa tilaa.

5. Aseta murutarjotin uuniin.

Kelaa virtajohto kokonaan auki ja aseta
pistoke maadoitettuun pistorasiaan.

7. Laitteesta kuuluu &&nimerkki, ja nesteki-
dendytén valo syttyy. Asetusvaihtoehdot
tulevat nikyviin, ja néet merkin BAKE
(LEIVONTA) -asetuksen kohdalla.

8. Kaannia FUNCTION (TOIMINTO)
-valitsinta oikealle, kunnes ilmaisin
on PIZZA-toiminnon kohdalla.

GRILL
TOAST

crumpeT | ) J°C
voae L)

GRILL

TOAST
crumper —| | T)°C
BAKE I L)

FUNCTION (TOIMINTO)
-VALITSIN

ROAST - (%) CONVECTION ROAST %) coNVECTION
PIZZA 7~ N »PIZZA

COOKES KIERRA COOKIES PREFROZEN
REHEAT . _llr [ \ p

L R |
WARM ol [

WARM g ]
SLOW COOK

SLOW COOK
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ELEMENTIQ®

Sage® Smart Oven™ Pro siséltaa Element IQ® -kypsennystekniikan, joka saétaa lammitysvastusten
tehoa niin, ettd ruoka kypsentyy tasaisesti ja nopeasti. Kaikki uunin toiminnot on esiasetettu
suositeltuun asetukseen, mutta suosittelemme silti kokeilemaan eri asetuksia reseptin, ruoan maarin
ja henkildkohtaisen makusi mukaan.

Mukautetut asetukset sailyvat uunin muistissa, kunnes niitd muutetaan tai uuni irrotetaan
pistorasiasta.

YLEISKATSAUS UUNIN TOIMINTOIHIN

TOIMINTO RITILAN VAIHTOEHTOISET ESIASETUKSET ESILAMMITYS VAIHTELUVALI
SIJAINTI ASETUKSET

GRILL Ylitaso LAMPOTILAN HI Ei HI, MED, LO
MUUNNOS 10 min Eninté&n 20 min
TOAST Keskitaso SULATUS Tummuusaste 4 Ei Tummuusaste 1 -7
4 palaa Viipaleet1-6
CRUMPET Keskitaso SULATUS Tummuusaste 4 Ei Tummuusaste 1 -7
4 palaa Viipaleet1-6
BAKE Alataso KIERTOILMA 160°C Kylla 50°C-230°C
LAMPOTILAN KIERTOILMA Enintdan 10 h
MUUNNOS 30 min
ROAST Alataso KIERTOILMA 175°C Kylla 50°C-230°C
LAMPOTILAN KIERTOILMA Enintéén 10 h
MUUNNOS
1h
PIZZA Keskitaso ~ KIERTOILMA 210°C Kylla 50°C-230°C
LAMPOTILAN KIERTOILMA Enintaan 2 h
MUUNNOS SULATUS
SULATUS 20 min
COOKIES Keskitaso ~ KIERTOILMA 175°C Kylla 50°C-230°C
LAMPOTILAN KIERTOILMA Enintdan1h
MUUNNOS 11 min
SULATUS
REHEAT Alataso KIERTOILMA 165°C Ei 50°C-230°C
LAMPOTILAN KIERTOILMA Enintsan 2 h
MUUNNOS 15 min
WARM Alataso KIERTOILMA 70°C Ei 50°C -230°C
LAMPOTILAN 1h Enintéén 2 h
MUUNNOS
SLOW Alataso KIERTOILMA HI Kylla HI4-6h
COOK KIERTOILMA LO8-10h
4h Automaattinen KEEP

WARM -toiminto
Enintddn 2 h
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@ Toiminnot

UUNIN KAYTTO

1. Asetaritild pinnat yléspéin halutulle tasolle
uuniin. Ritildn asennot l&ytyvat katevasti
uunin luukun ikkunan oikeanpuoleisesta
reunasta.

2. K&inni FUNCTION (toiminto) -valitsinta,
kunnes nestekidenéytén ilmaisin osoittaa
haluttua asetusta.

3. Nestekidenytén ylin luku kertoo asetuksen
esiméaritetyn kypsennysldmpétilan.
TOAST- ja CRUMPET-asetuksissa se
osoittaa tummuusastetta. Kd&nna
TEMPERATURE-valitsinta vasemmalle
laskeaksesi limpétilaa ja oikealle
nostaaksesi sité.

TEMPERATURE-
VALITSIN

LAMPOTILAN LAMPOTILAN
LASKEMINEN NOSTAMINEN
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4.

a)

Nestekidenaytén alin luku kertoo valitun
asetuksen esimaéritetyn kypsennysajan.
TOAST- ja CRUMPET-asetuksissa se
osoittaa kappaleméaaraa. Kaanna TIME-
valitsinta vasemmalle vahentégksesi aikaa
tai oikealle lisatéksesi sité.

TIME-VALITSIN

AJAN AJAN
VAHENTAMINEN LISAAMINEN

Asetuksissa, joihin ei kuulu esilammitysta
(TOAST (PAAHTO), CRUMPET, GRILL
(GRILLAUS), REHEAT (UUDELLEEN-
LAMMITYS), WARM (LAMMIN)), aseta
ruoka suoraan ritilalle tai mukana tulevaan
pizzavuokaan, grilliritilalle ja/tai paisto-
vuokaan. Varmista, ettd ruoka on asetettu
uunin keskitasoon tasaisen kypsennyksen
varmistamiseksi.

Sulje uunin luukku.

Paina START/CANCEL-painiketta.
Painikkeen punainen taustavalo syttyy,
uunista kuuluu merkkidéni, ja niytén oranssi
valo syttyy.

Ajastin ilmestyy néytolle ja alkaa laskea
alaspéin. Kypsennyslampétilaa ja -aikaa
voi saitaa kypsennyksen aikana.
Asetuksissa, joihin kuuluu esildmmitys
(BAKE (LEIVONTA), ROAST (PAISTO),
PIZ7ZA, COOKIES (PIKKULEIVAT), SLOW
COOK (MATALALAMPOKYPSENNYYS)),
paina START/CANCEL-painiketta ennen
ruuan asettamista uuniin. Painikkeen
punainen taustavalo syttyy, uuni antaa
aanimerkin, ja nestekidenéytén
PREHEATING (esilammitys) -valo vilkkuu,
kun uuni lampenee.

Kun uuni on kéyttévalmis, vilkkuva



PREHEATING-valo katoaa, laitteesta
kuuluy, ja laskuri kdynnistyy. Aseta ruoka
uuniin joko suoraan ritillle tai mukana
tulevaan pizzavuokaan, grilliritilalle ja/

tai paistovuokaan. Varmista, etti ruoka
on asetettu uunin keskitasolle tasaisen
kypsennyksen varmistamiseksi.

b) Sulje uunin luukku.

c) Ajastin jatkaa laskemista alaspéin.
Kypsennyslampétilaa ja -aikaa voi sa&taa
kypsennyksen aikana.

7. Kypsennyksen lopuksi laitteesta kuuluu
merkkidéni, START/CANCEL-painikkeen
taustavalo sammuu ja nestekidenyton
sininen valo syttyy.

HUOMAUTUS

Voit lopettaa kypsennyksen koska tahansa
painamalla START/CANCEL-painiketta.
Kypsennys keskeytyy ja painikkeen taustavalo
sammuu.

MAGNEETTINEN AUTOMAATTISESTI
ULOS TYONTYVA RITILA

Kun ritilé asetetaan keskitasolle, se tyontyy
automaattisesti puoliksi ulos uunista, kun
luukku avataan, joten voit ottaa paahdetun
ruuan ulos helposti.

Avaa uunin luukku aina hitaasti, kun ritild on
téssd asennossa, jotta se ei tydnny ulos lilan
nopeasti.

GRILL-TOIMINTO

GRILL-toiminto on ihanteellinen voileiville,

pienemmille lihaleikkeille, siipikarjalle, kalalle,

makkaroille ja vihanneksille. Grillaamalla

voidaan my®s ruskistaa vuokaruokien ja

gratiinien pinta.

1. Asetaritild pinnat yléspéin ylatelineen
korkeudelle.

2. Aseta mukana toimitettu grilliritila
paistinpannuun. Aseta ruoka koottuun
grillaustelineeseen tai uuninkestavaan
astiaan ja aseta sitten ritildn keskelle, jotta
ilma virtaa ruoan sivuilla.

3. Sulje uunin luukku.

a)

b)

Kaanna FUNCTION-valitsinta, kunnes
nestekidendytén ilmaisin osoittaa GRILL-
toimintoa. Nestekidendytén ylempi luku
osoittaa esiasetetun grillausasetuksen "HI”,
kun taas alempi luku osoittaa esiasetetun
ajan 10 minuuttia.

- N

»GRILL \AAAAAAS

TOAST
CRUMPET | (|
BAKE (L
ROAST
PIZZA
COOKIES
Revear . I,
WARM o

\__SLOW COOK )

Grillausasetusta ja -aikaa voidaan saataa
ennen grillausta tai sen aikana.

Grillausasetus nékyy nestekidenaytdssi
ylimpéna. Saada grillaus johonkin kolmesta
esiasetetusta lampatilasta kdadntamalla
TEMPERATURE-valitsinta: LO, MED tai HL

Grillausaika nakyy nestekidenaytdssa alim-
pana. S&4d4 aika enintddn 20 minuuttiin
kaantamalla TIME-valitsinta.

Aktivoi GRILL-toiminto painamalla
START/CANCEL-painiketta. Painikkeiden
taustavalo palaa punaisena, uunin merk-
kigani kuuluu ja néytén oranssi valo syttyy.

Ajastin ilmestyy naytélle ja alkaa laskea
alaspéin. Voit muuttaa lampétilaa ja aikaa
grillauksen aikana kddntamalla vastaavasti
TEMPERATURE- ja TIME-valitsimia.

Voit keskeyttda ohjelman koska tahansa
painamalla START/CANCEL-painiketta.

Uunista kuuluu merkkigéni grillauksen
paattyessa. START/CANCEL-painikkeen
taustavalo sammuu ja nestekidenayttd
loistaa sinisena.
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TOAST-TOIMINTO

TOAST-toiminto ruskistaa ja rapeuttaa leivan
ulkopinnan pitéden leivén sisiltd pehmeéna ja
kosteana. TAma toiminto on ihanteellinen myds
englantilaisille muffineille ja pakastevohveleille.

b) Viipaleiden mééaré nikyy nestekidenéytdssa
alimpana. Kdédnna TIME-valitsinta vasem-
malle vihentéaksesi viipaleiden maaraa ja
oikealle lisataksesi sitd. Viipaleiden maara
vaihtelee yhdesté kuuteen.

6. Aktivoi TOAST-toiminto painamalla
START/CANCEL-painiketta. Painikkeen
punainen taustavalo syttyy, uunista kuuluu
merkkidéni, ja ndytén oranssi valo syttyy.

1. Asetaritil4 pinnat yldspéin keskitelineen
korkeudelle.

2. Jos paahdat 1-3 viipaletta, keskité ne
ritilalle. Jos paahdat 4-6 viipaletta, asettele
ne tasaisesti siten, etta ritilin etuosassa
on 2-3 viipaletta ja ritilan takaosassa taas
2-3 viipaletta.

7. Ajastin ilmestyy néytolle ja alkaa laskea
alaspéin. Voit muuttaa aikaa paahdon
aikana kaantamalla TIME-valitsinta. Voit
keskeyttia ohjelman koska tahansa

3. Sulje uunin luukku. painamalla START/CANCEL-painiketta.

4, Kainni FUNCTION-valitsinta, kunnes
nestekidenéytén ilmaisin osoittaa TOAST-
toimintoa. Nestekidendytén ylempi luku
osoittaa esiasetetun tummuusasetuksen "4”,
kun taas alempi luku osoittaa esiasetetun

GRILL Moo030o0o i}
> TOAST LiGHT DARK

GRILL (Foo0oo0 ]

>TOAST LiGHT DARK
CRUMPET
BAKE

CRUMPET |
BAKE
ROAST
PIZZA

START/CANCEL

ROAST

PIZZA
COOKIES

COOKIES
viipalema&ran "4”. REHEAT revear |_LII,,,
WARM WARM 10 fsecs
SLOW COOK  sices SLOW COOK
/GRILL OOOZOOO.\

»TOAST LIGHT DARK 8. Uunista kuuluu merkkidani paahtojakson
CRUMPET || péttyessd. START/CANCEL-painikkeen
BAKE taustavalo sammuu ja nestekidenayttd
ROAST loistaa sinisena.

PIZZA

COOKIES CRUMPET-TOIMINTO

REHEAT ..‘ CRUMPET-toiminto tekee crumpetin pinnasta
WARM ‘ rapean samalla paahtaen pohjan vain kevyesti.

\SLOW COOK sices J Tama toiminto sopii ithanteellisesti myds

rinkeleiden ja erikoisleipien paksujen siivujen
paahtamiseen, kun toinen puoli pitdé paahtaa
tummemmaksi kuin toinen.

a) Tummuusasetus nékyy nestekideniytén 1

5. Tummuutta ja viipaleiden mééraa voidaan
sAataa ennen paahtamista tai sen aikana.

Aseta ritila pinnat yléspéin keskitelineen

ylaosassa ympyrérivina. K&adnna
TEMPERATURE-valitsinta vasemmalle
viahentaiksesi tummuutta tai oikealle
lisatiksesi sitd. Ympyroiden ylapuolella
oleva kolmio litkkuu valitun asetuksen
mukaan.

Yleiseni ohjeena:

korkeudelle.

Jos paahdat 1-3 crumpetia, keskité ne
ritilalle. Jos paahdat 4-6 crumpetia, asettele
ne tasaisesti siten, ettd ritilin etuosassa
on 2-3 crumpetia ja ritilén takaosassa taas
2-3 crumpetia.

HUOMAUTUS

HALUTTU PAAHTOVARI ASETUS

Vaalea 1tai2 Crumpetin yldosan on aina osoitettava yldspéin

Keskitaso 3415 kohti lammitysvastuksia. Toiminnon ansiosta
pinta saa rapeutta samalla kun pohja on vain

Tumma 6tai?7
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3. Sulje uunin luukku.

4, Kaianni FUNCTION-valitsinta, kunnes
nestekidendytén ilmaisin osoittaa
CRUMPET-toimintoa. Nestekidendytén
ylempi luku osoittaa esiasetetun tummuus-
asetuksen ”4”, kun taas alempi luku osoittaa
esiasetetun crumpetien maarén "4”.

~

VVVZVVV .

(" GRILL
TOAST LIGHT DARK
»CRUMPET ||
BAKE
ROAST
PIZZA
COOKIES
REHEAT ||
WARM
\SLOW COOK sLIces )

HUOMAUTUS

Jos haluat tehdé crumpeteistasi yhté rapeita
yl&- ja alapuolelta, suosittelemme TOAST-
toiminnon kéyttoa.

5. Tummuutta ja crumpetien méaraa voidaan
sédtdd ennen paahtamista tai sen aikana.

a) Tummuusasetus nikyy nestekideniytén
ylaosassa kolmiorivini. K&ddnna
TEMPERATURE-valitsinta vasemmalle
vahentadksesi tummuutta tai oikealle
lisatiksesi sitd. Kolmioiden alapuolella
nakyva ympyra lilkkuu valitun asetuksen
mukaan.

Yleiseni ohjeena:

HALUTTU CRUMPETIN VARI ~ ASETUS
Vaalea ltai2
Keskitaso 3,4tai5
Tumma 6tai7

b) Crumpetien mééra nakyy nestekidenéyttssi
alimpana. Kédanna TIME-valitsinta vasem-
malle vihentadksesi crumpetien maaraa ja
oikealle lisatéksesi sitd. Crumpetien maara
vaihtelee yhdesta kuuteen.

6. Aktivoi CRUMPET-toiminto painamalla
START/CANCEL-painiketta. Painikkeen
punainen taustavalo syttyy, uunista kuuluu
merkkidani, ja ndytén oranssi valo syttyy.

7. Ajastin ilmestyy naytélle ja alkaa laskea
alaspéin. Voit muuttaa aikaa crumpet-
toiminnon ollessa kdynnissa kdantamalla
TIME-valitsinta. Voit keskeyttda ohjelman
koska tahansa painamalla START/
CANCEL-painiketta.

GRLL (JI3IIIITM GRILL 33Ty
TOAST LG TOAST iGHT

»CRUMPET | »CRUMPET |
BAKE BAKE

ROAST P ROAST

PIZZA ’ \ PIZZA
[ COOKIES LA
REHEAT |_J.0_J 0
WARM .|L| s

SECS.

SLOW COOK  sices SLOW COOK

8. Uunista kuuluu merkkidani crumpettien
valmistuessa. START/CANCEL-painikkeen
taustavalo sammuu ja nestekidenayttd
loistaa sinisena.

BAKE-TOIMINTO

BAKE-toiminto kypsentéé ruoan tasaisesti.
Tama toiminto on ihanteellinen kakkujen,
muffinsien, mokkapalojen ja pasteijoiden
paistamiseen. BAKE-toiminto sopii ihanteelli-
sesti my®s valmispakattujen pakasteaterioiden,
kuten lasagnen ja piiraiden, kypsennykseen.
1. Asetaritild pinnat yléspéin alatelineen
korkeudelle. Huomaa, etté ritilin
keskikorkeus saattaa sopia paremmin
joillekin leivonnaisille, kuten mokkapaloille
tai pasteijoille.

2. Sulje uunin luukku.
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a)

b)
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Kaannia FUNCTION-valitsinta, kunnes
nestekidengytén ilmaisin osoittaa
BAKE-toimintoa. Nestekidendytén ylempi
luku osoittaa esiasetetun BAKE-lampétilan
160 °C, ja alempi luku esiasetetun ajan

30 minuuttia. Esiasetettu CONVECTION-
asetus tulee myds nékyviin.

/GRILL h

TOAST
crumper I IT(°C
seake | [} || |

ROAST (D) CONVECTION

PIZZA
COOKIES -
REHEAT ]

- MINS
WARM ._j L
_SLOW COOK )

Paistolampétilaa ja -aikaa voidaan saataa
ennen leivonnaisten paistamista tai sen
aikana.

Paistolampétila nikyy nestekidendytdssa
ylimpéana. Kddnnia TEMPERATURE-
valitsinta ja sd4da paistolampétila 50 °C:sta
enintddn 230 “C:een.

Paistoaika nakyy nestekidenéytéssa
alimpana. Kéanna TIME-valitsinta ja
valitse korkeintaan 2 tuntia yli 150 °C
lampétiloihin ja enintddn 10 tuntia alle
150 °C lampétiloihin.

Aktivoi BAKE-toiminto painamalla
START/CANCEL-painiketta. Painikkeiden
taustavalo palaa punaisena, uunista kuuluu
merkkidéni ja ndytén oranssi valo syttyy.
Nestekidenayttd antaa vilkkuvan merkin
”PREHEATING”-toiminnon kohdalla.

Kun uuni on saavuttanut asetetun

lampétilan, kuulet lampétilan merkkigénen.

Aseta ruoka mukana toimitettavassa pais-
tinpannussa tai muussa uuninkestavassi
astiassa ritilan keskelle, jotta ilma virtaa
ruoan joka puolelta.

8. Kun PREHEATING (esikuumennus)
-hilytys on soinut, ajastin alkaa
automaattisesti laskea alaspéain. Voit
muuttaa lampétilaa ja aikaa paiston aikana
kaantamalla vastaavasti TEMPERATURE-
ja TIME-valitsimia. Voit keskeyttaa ohjelman
koska tahansa painamalla START/
CANCEL-painiketta.

GRILL GRILL

TOAST TOAST  PREHEATING

CRUMPET | I |-|°C crumPeT | I J°C
»BAKE 1oL »BAKE (I[N

ROAST ) convecTioN ROAST ) convecTioN

PIZZA PIZZA

SLOW COOK

ESILAMMITYS

TOAST PREHEATING
CRUMPET | I
»BAKE ||| | »BAKE | (JH]
ROAST (%) coNvECTION ROAST %) convECTION
PIZZA ® PIZZA ®
COOKIES KUN ON SAAVUTETTU COOKIES

REHEAT ::lrlms LAMPOTILA REHEAT :':l s
waw L won L

CRUMPET | I |-|°C

SLOW COOK

9. Uunista kuuluu merkkidani paistamisen
paattyessa. START/CANCEL-painikkeen
taustavalo sammuu ja nestekidenayttd
loistaa sinisena.

ROAST-TOIMINTO

ROAST-toiminto on ihanteellinen erilaisten

lihojen ja siipikarjan kypsentdmiseen. Ruoka
kypsyy pehmeéksi ja mehukkaaksi sisélté ja

paahtuu taydelliseksi ulkopuolelta.

1. Asetaritild pinnat yléspéin alatelineen

korkeudelle.

2. Sulje uunin luukku.



b)

Kaanna FUNCTION-valitsinta, kunnes
nestekidendytén ilmaisin osoittaa ROAST-
toimintoa. Nestekidendytén ylempi luku
osoittaa esiasetetun paahtolampétilan
175 °C, ja alempi luku esiasetetun ajan
1 tunti. Esiasetettu CONVECTION-asetus
tulee myds nakyviin.
4 GRILL )
TOAST
cRumpeT | QI °C

BAKE 13
»ROAST
PITZA @ CONVECTION
COOKIES
ReHEAT  |IJ (s
wav LI
_ SLOW COOK )

Paistolampétilaa ja -aikaa voidaan saataa
ennen paistojaksoa tai sen aikana.

Paistolampétila nékyy nestekidendytéssa
ylimpéna. Kdanna TEMPERATURE-
valitsinta ja sdada paistolampétila 50 °C:sta
enintaén 230 °C:een.

Paistoaika nékyy nestekidendytdssa
alimpana. Kédanna TIME-valitsinta ja
valitse korkeintaan 2 tuntia yli 150 °C
lampétiloihin ja enintdén 10 tuntia alle
150 °C lampétiloihin.

Aktivoi ROAST-toiminto painamalla
START/CANCEL-painiketta. Painikkeiden
taustavalo palaa punaisena, uunista kuuluu
merkkidéni ja néytdn oranssi valo syttyy.

Nestekidenayttd antaa vilkkuvan merkin
”PREHEATING”-toiminnon kohdalla.

Kun uuni on saavuttanut asetetun
lampétilan, kuulet lampétilan merkkidénen.

Aseta ruoka mukana toimitettavassa pais-
tinpannussa tai muussa uuninkestévassi
astiassa ritilan keskelle, jotta ilma virtaa
ruoan joka puolelta.

Kun PREHEATING (esikuumennus)
-hélytys on soinut, ajastin alkaa
automaattisesti laskea alaspéin. Voit
muuttaa lampétilaa ja aikaa paahdon
aikana kd&ntdmalla vastaavasti
TEMPERATURE- ja TIME-valitsimia.

Voit keskeyttaa ohjelman koska tahansa
painamalla START/CANCEL-painiketta.
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TOAST

crumper | T °C
BAKE _
»ROAST
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9. Uunista kuuluu merkkiséni paistojakson
paattyessd. START/CANCEL-painikkeen
taustavalo sammuu ja nestekidenayttd
loistaa sinisen.

PIZZA-TOIMINTO

PIZZA-toiminto sulattaa ja ruskistaa juuston
ja téytteet seka tekee pizzan kuoresta rapean.

1. Asetaritild pinnat yléspéin keskitelineen

korkeudelle.

Sulje uunin luukku.

3. Kainni FUNCTION-valitsinta, kunnes
nestekidenéytén ilmaisin osoittaa PIZZA-
toimintoa. Nestekideniytén ylempi luku
osoittaa esiasetetun pizzanpaistolampétilan
210 °C ja alempi luku esiasetetun ajan
20 minuuttia. Esiasetetut CONVECTION- ja
FROZEN-asetukset tulevat myds nakyviin.

( GRILL

BAKE

»PIZZA

TOAST
cruMPET —  71°C

ROAST () CONVECTION

c00K|Es¢I¢FREEN_
Revear . I,
WARM l_ l_]

\_ SLOW COOK )

~

129



b)

GRILL
TOAST

crumper —f | TY°C
L

BAKE

ROAST - %) CONVECTION

»PIZZA
CooKiEs SREFROZEN

REH
WARI

SLOW COOK
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Pizzan paistoldmpétilaa ja -aikaa voidaan
sédtad ennen paistoa tai sen aikana.

Pizzan lampétila ndkyy nestekidenéytossa
ylimpén4. Kéannd TEMPERATURE-
valitsinta ja sdada paistolampétila 50 °C:sta
enintddn 230 “C:een.

Pizzan paistoaika nikyy nestekidenéytéssi
alimpana. S&id4 aika enintdn 2 tuntiin
kaantamalla TIME-valitsinta.

Aktivoi PIZZA-toiminto painamalla
START/CANCEL-painiketta. Painikkeiden
taustavalo palaa punaisena, uunin
merkkidani kuuluu ja ndytén oranssi valo
syttyy. Nestekiden&ytto antaa vilkkuvan
merkin "PREHEATING”-toiminnon
kohdalla.

Kun uuni on saavuttanut asetetun
lampétilan, kuulet lampétilan merkkidénen.

Aseta ruoka mukana toimitettavassa
pizzavuoassa ritilan keskelle, jotta ilma
virtaa ruoan joka puolelta.

Kun PREHEATING (esikuumennus)
-hélytys on soinut, ajastin alkaa
automaattisesti laskea alasp&in. Voit
muuttaa lampétilaa ja aikaa ohjelman
ollessa kiynnissé kaantamalla vastaavasti
TEMPERATURE- ja TIME-valitsimia. Voit
keskeyttaa ohjelman koska tahansa
painamalla START/CANCEL-painiketta.

GRILL

oAt
crumper —f | TI°C
START/CANCEL Bake [ L
ZEN ROAST %) convcTioN
»PIZZA
CooKiEs HREFROZEN
REHEAT

\

Iy .
v DL

WARM
SLOW CO0K

Uunista kuuluu merkkigani pizzan
valmistuessa. START/CANCEL-
painikkeen taustavalo sammuu ja
nestekidenéytté loistaa sinisena.

Huomautus pizzakivista

Pizzakived kdytettdessa kivi on lammitettdva
ensin (ilman pizzaa) parhaan tuloksen
saavuttamiseksi.

1. Asetaritild pinnat yléspéin keskitelineen

korkeudelle.

2. Aseta pizzakivi ritilan keskelle, jotta ilma
virtaa kiven joka puolelta.

3. Sulje luukku.

4. Vahenna aikaa 15 minuuttiin kdantadmalla
TIME-valitsinta vasemmalle. Aika nikyy
nestekidendytdssa alimpana. Esiasetetut
CONVECTION- ja FROZEN-asetukset
tulevat myds nakyviin.

5. Aktivoi PIZZA-toiminto painamalla
START/CANCEL-painiketta. Painikkeiden
taustavalo palaa punaisena, uunista kuuluu
merkkidéni ja ndytdn oranssi valo syttyy.
Nestekidendytté antaa vilkkuvan merkin
”PREHEATING”-toiminnon kohdalla.

6. Kun uuni on saavuttanut asetetun
lampétilan, kuulet lampétilan
merkkidanen.

7. Kun PREHEATING (esikuumennus)
-hélytys on soinut, ajastin alkaa
automaattisesti laskea alaspéin.

8. Uunista kuuluu merkkiaani jakson
paattyessd. START/CANCEL-painikkeen
taustavalo sammuu ja nestekidenayttd
loistaa sinisen.

9. Avaa uunin luukku ja aseta pakastettu
pizza varovasti lammitetyn pizzakiven
paélle. Kun valmistat tuoretta pizzaa,
irrota varovasti koko ritil ja pizzakivi
lampaeristetyilld uunikintailla. Aseta kivi
keittotasolle ja siirra tuore pizzataikina
lammitetylle kivelle ennen kuin laitat sen
takaisin uuniin.

10. Aloita pizzanpaisto-ohjelma uudelleen
valitsemalla haluttu PIZZA-asetus
painamalla START/CANCEL-painiketta.



COOKIES-TOIMINTO 7.

COOKIES-toiminto on ihanteellinen kotite-
koisten tai kaupasta ostettujen pikkuleipien ja
muiden leivottujen leivonnaisten paistamiseen.

Paistovalmiit voisarvet, kanelipullat, pikkuleivét
ja struudelit paistuvat ihanteellisesti tata
toimintoa kayttamalla.

1. Asetaritild pinnat yléspain keskitelineen
korkeudelle.

2. Sulje uunin luukku.

Kiinna FUNCTION-valitsinta, kunnes
nestekiden&ytén ilmaisin osoittaa
COOKIES-toimintoa. Nestekidenéytén
ylempi luku osoittaa esiasetetun lampétilan
175 °C ja alempi luku esiasetetun ajan

Aseta ruoka mukana toimitettavassa
paistinpannussa tai pizzavuoassa tai muussa
uuninkestévéassa astiassa ritilan keskelle,
jotta ilma virtaa ruoan joka puolelta.

Kun PREHEATING (esikuumennus)
-hélytys on soinut, ajastin alkaa
automaattisesti laskea alaspéin. Voit
muuttaa lampétilaa ja aikaa ohjelman
ollessa kiynnissé kaantamalla vastaavasti
TEMPERATURE- ja TIME-valitsimia.
Voit keskeyttaa ohjelman koska tahansa
painamalla START/CANCEL-painiketta.
Uunista kuuluu merkkigéni pikkuleipien
valmistuessa. START/CANCEL-painikkeen
taustavalo sammuu ja nestekidenayttd
loistaa siniseni.

11 minuuttia. Esiasetettu CONVECTION- REHEAT‘TOIMINTO

asetus tulee myds nikyviin.

4. Paistolampétilaa ja -aikaa voidaan séataa
ennen pikkuleipien paistamista tai sen
aikana.

a) Paistolampétila nékyy nestekidendytdssa
ylimpéna. K&d&nna TEMPERATURE-
valitsinta ja sdada paistoldmpétila 50 °Cista
enintian 230 °C:een.

b) Paistoaika nikyy nestekidendytdssa
alimpana. S44da aika enintédén 1 tuntiin
kaantamalla TIME-valitsinta.

5. Aktivoi COOKIES-toiminto painamalla
START/CANCEL-painiketta. Painikkeiden
taustavalo palaa punaisena, uunista kuuluu
merkkidani ja ndytén oranssi valo syttyy.
Nestekidendyttd antaa vilkkuvan merkin
"PREHEATING”-toiminnon kohdalla.

6. Kun uuni on saavuttanut asetetun
lampétilan, kuulet lampétilan merkkidénen.

REHEAT-toiminto sopii erinomaisesti

GRILL N ruoantéhteiden lammittdmiseen uudelleen
TOAST ruskistamatta niita.
-— - O
CRUMPET | l. c 1. Asetaritila pinnat yléspéin alatelineen
BAKE I | _' korkeudelle.
I'ZIOZAZ?AT (R) CONVECTION 2. Aseta ruoka mukana toimitettavassa
» COOKIES paistinpannussa tai pizzavuoassa tai muussa
REHEAT ‘W uuninkestévassa astiassa ritilan keskelle,
WARM ' ' MINS jotta ilma virtaa ruoan joka puolelta.
__sLow cook ) 3. Sulje uunin luukku.
4, Kaiannia FUNCTION-valitsinta, kunnes

nestekidenytén ilmaisin osoittaa
REHEAT-toimintoa. Nestekidenéytén
ylempi luku osoittaa esiasetetun lampétilan
165 °C ja alempi luku esiasetetun ajan

15 minuuttia. Esiasetettu CONVECTION-
asetus tulee myds nakyviin.

(GRILL )

TOAST

crumper I I °C
e | ) J)
ROAST

BTA (R CONVECTION
COOKIES

»Revear . I
WARM -
\_SLOW COOK )
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5. Uudelleenlammityksen lampétilaa ja -aikaa
voidaan s&itia ennen uudelleenlammitysta

tai sen aikana.

a) Lampétila ndkyy nestekidendytdssa
ylimpéna. Kaann TEMPERATURE-
valitsinta ja saada lampétila 50 °Cista
enintian 230 °C:een.

b) Aika nikyy nestekidenéytéssa alimpana.

S44d4 aika enintddn 2 tuntiin kdantamalla

TIME-valitsinta.
6. Aktivoi REHEAT-toiminto painamalla

START/CANCEL-painiketta. Painikkeiden
taustavalo palaa punaisena, uunista kuuluu

merkkidéni ja ndytdn oranssi valo syttyy.

7. Ajastin ilmestyy naytélle ja alkaa laskea
alaspdin. Voit muuttaa lampétilaa ja aikaa

uudelleenlammityksen aikana kadantamalla

vastaavasti TEMPERATURE- ja TIME-

valitsimia. Voit keskeytta4 ohjelman koska

tahansa painamalla START/CANCEL-
painiketta.

8. Uuni antaa merkkiddnen

uudelleenlammityksen paattyessia. START/

CANCEL-painikkeen taustavalo sammuu
ja nestekidenéytté loistaa sinisen.

WARM-TOIMINTO (LAMMITYS)

WARM:-toiminto pitia kuumat ruoat
suositellussa lampétilassa estden bakteerien
kasvua (70 °C tai enemmén).

1. Asetaritild pinnat yldspéin alatelineen
korkeudelle.

2. Aseta ruoka mukana toimitettavassa
paistinpannussa tai pizzavuoassa tai
muussa uuninkestévéssa astiassa ritilan
keskelle, jotta ilma virtaa ruoan joka
puolelta.

3. Sulje uunin luukku.
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4.

b)

Kaanna FUNCTION-valitsinta, kunnes
nestekidendytén ilmaisin osoittaa WARM-
toimintoa. Nestekidendytén ylempi luku
osoittaa esiasetetun lampétilan 70 °C

ja alempi luku esiasetetun ajan 1 tunti.
Esiasetettu KEEP WARM -symboli tulee

my6s nékyviin.

( oRiLL h
TOAST
cRuMPET 7 ¢°C
BAKE | |_ |
ROAST
PIZZA KEEP WARM ¢
COOKIES
REHEAT . § ) §Hes
MINS
s LY L
\__SLOW COOK )

Lammitysldmpétilaa ja -aikaa voidaan sitas
ennen lammitysjaksoa tai sen aikana.
Lampétila nékyy nestekidenéytdssa
ylimpana. K&&nnd TEMPERATURE-
valitsinta ja sdada lampétila 50 °C:sta
enintaan 230 °C:een.

Aika nékyy nestekidenéytéssa alimpana.
Sa4dA aika enintdan 2 tuntiin kidantamalla
TIME-valitsinta.

Aktivoi WARM-toiminto painamalla
START/CANCEL-painiketta. Painikkeiden
taustavalo palaa punaisena, uunista kuuluu
merkkidéni ja ndytén oranssi valo syttyy.

Ajastin ilmestyy néytolle ja alkaa laskea
alaspdin. Voit muuttaa limpétilaa ja aikaa
lammityksen aikana kéantamalla vastaavasti
TEMPERATURE- ja TIME-valitsimia.

Voit keskeyttaa ohjelman koska tahansa
painamalla START/CANCEL-painiketta.
Uunista kuuluu merkkigéni lammitysjakson
paéttyessd. START/CANCEL-painikkeen
taustavalo sammuu ja nestekidenéyttd
loistaa siniseni.



SLOW COOK -TOIMINTO

SLOW COOK -toiminto on suunniteltu
ruuan valmistukseen, joka tapahtuu hitaasti
ja alhaisissa lampétiloissa.

1

b)

Aseta ritila pinnat yléspéin alatelineen
korkeudelle.

Sulje uunin luukku.

Kiinna FUNCTION-valitsinta, kunnes
nestekidendytén ilmaisin osoittaa SLOW
COOK -toimintoa. Nestekidendytén
ylempi luku osoittaa hitaan kypsennyksen
esiasetuksen “HI” ja alempi luku
esiasetetun ajan 15 minuuttia. Esiasetettu
CONVECTION:-asetus tulee myts nakyviin.

( 6RLL h
TOAST
CRUMPET |||
BAKE )
ROAST  (2) cONVECTION
PIZZA ®
COOKES
ReHEAT | {0 Tl
warM L
\>SLOW COOK )

Hitaan kypsennyksen asetusta ja aikaa
voidaan saataa:

Hidas kypsennysasetus nikyy
nestekidendytdssa ylimpana. Kdanna
TEMPERATURE-valitsinta hitaan
kypsennyksen saétamiseksi yhteen kahdesta
esiasetetusta lampétilasta: "LO” tai "HI”.

Aika nékyy nestekideniytdssa alimpana.
K&anna TIME-valitsinta ja sdada aika

8-10 tuntiin "LO-tilassa ja 4-6 tuntiin
"HI"-tilassa.

Aktivoi SLOW COOK -toiminto painamalla
START/CANCEL-painiketta. Painikkeiden
taustavalo palaa punaisena, uunin merk-
kigani kuuluu ja néytén oranssi valo syttyy.
Nestekidendyttd antaa vilkkuvan merkin
”"PREHEATING”-toiminnon kohdalla.

Kun uuni on saavuttanut asetetun
lampétilan, kuulet lampétilan merkkigénen.

Aseta ruoka uuninkestivissa astiassa ritilin
keskelle, jotta ilma virtaa ruoan joka puolelta.

Kun PREHEATING (esikuumennus)
-hilytys on soinut, aika alkaa kulua
ajastimessa automaattisesti. Voit muuttaa
aikaa hitaan kypsennyksen aikana
kaantdmalla TIME-valitsinta. Voit
keskeyttia ohjelman koska tahansa
painamalla START/CANCEL-painiketta.

WARM-toiminto kdynnistyy automaattisesti
hitaan kypsennyksen lopuksi.
Nestekidenéyttéssé nikyy "KEEP WARM”,
ja suurin lampiméanépitoaika eli 2 tuntia
alkaa kulua automaattisesti. Voit keskeyttaa
l&mpimé&néapitojakson koska tahansa paina-
malla START/CANCEL- painiketta.

HUOMAUTUS

Als veda ritilas ulos pidemmélle kuin puolivaliin,
kun asetat astian uuniin tai otat sen uunista.

Vinkkeja hitaaseen kypsennykseen

1

Varmista, ettd astiat ovat uuninkestavii
eivatka ylitd 6 kgm painoa tyhjina.

Tayta keittoastiat vihintadn puoleen, tai
téyta enintddn kolme neljdsosaa vélttadksesi
ali- ja ylikypsennyksen. Vélttasksesi roiskeet
ala tayta keittoastiaa enempéd kuin kolmeen
neljisosaan saakka.

Kun kypsennét hitaasti, estd ruuan
kuivuminen pitdmaélla kansi aina kiinni.
Peitd astiat alumiinifoliokerroksella ennen
kuin peitét kannella, jotta enemman
kosteutta pysyy sisalla.

Noudata perinteisissé hitaan kypsennyksen
resepteissi maarattyja ruoanlaittoasetuksia
ja -aikoja. Yksi tunti "HI"tilassa vastaa aikaa
noin puolestatoista tunnista kahteen tuntiin
"LOtilassa.

Kylmén ruoan valmistus kestéa kauemmin
kuin esildmmitetyn tai lammitetyn ruoan,
joten siada kypsennysaikoja tarpeen
mukaan. Al4 kypsenna pakastettuja ruokia

hitaalla kypsennyksella.
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LAMMITYSTASON KAYTTO 3. Poista kiytetty polttimo vetamalla se

Uunin yldosa on hyvin kuuma kéytén aikana ja suoraan ulos kotelostaan.

sen jalkeen. Esineiden pitdmistd uunin paalla
ei siksi suositella.

Ainoat poikkeukset ovat bambupuiset Sagen®
leikkuulauta ja -tarjotin, jotka sopivat uunin
ylédosan vakoon. Lisatietoja on osoitteessa
sageappliances.com.

4, Kayta pehmedd kangaspalaa asettaessasi
uuden lampun paikoilleen. Al kosketa
lampun pintaa paljain késin, silla ihosi
rasva saattaa vahingoittaa lamppua.

UUNIN VALON VAIHTAMINEN

VAROITUS

Ota aina uuni irti pistokkeesta ja anna jaahtya

ennen lampun vaihtamista. Kéyt4 ainoastaan . o
25 watin, 220-240 voltin, G9-tyypin 5. Aseta metallinen koukku linjaan lampun
; ’ kannan vasemman puolen kanssa, niin

uunipolttimoa.
saat lasikuoren takaisin paikalleen. Liv'uta
1. Poista ritild uunista ennen lampun lasikuoren vastakkainen puoli metalliseen
vaihtamista. kiinnikkeeseen kannan oikealla puolella ja
2. Valo on vasemmalla puolella uunin raossa. tyonn sitten metallinen koukku kannan
Aseta sormesi lampun kannan ulkopuolelle vasemmalle puolelle, kunnes se napsahtaa
ja veda lasinen ulkokuori varovasti pois tukevasti paikoilleen.

uunin seinésti. Jos et saa vedettya
ulkokuorta pois, liv'uta lusikka lampun
kannan vasemmalle puolelle ja kampea
lasinen ulkokuori varovasti ulos. Pitele
lasista osaa aina toisella kidell, jotta se
ei putoa ja rikkoudu.
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Hoito ja
puhdistaminen

E

Varmista ennen puhdistamista, etté laite

on sammutettu, painamalla ohjauspaneelin
STOP/CANCEL-painiketta. Uuni on sammunut,
kun painikkeen taustavalo ei pala.

Irrota pistoke pistorasiasta. Anna uunin ja sen
tarvikkeiden jaahtya tdysin ennen purkamista
ja puhdistusta.

ULKOPINNAN JA LUUKUN
PUHDISTAMINEN

1. Pyyhiulkopinta pehmeall3, kostealla
sienella. Voit kayttda hankaamatonta
pesuainetta tai mietoa pesuainesuihketta
tahrojen poistamiseksi. Laita puhdistus-
ainetta sieneen, 4l& uunin pintaan, ennen
puhdistusta.

2. Kayta lasinpuhdistusainetta tai muuta
mietoa puhdistusainetta sekd pehme&é,
kosteaa sienté tai muovista hankaussienté
lasisen luukun puhdistamiseen. Al kéyta
karkeita puhdistajia tai karhunkielts, sill4
ne naarmuttavat uunin pintaa.

3. Pyyhinéyttd pehmeélls, kostealla liinalla.
Suihkuta pesuainetta liinaan, ala néyttéén.
Kuiva liina tai hankaava pesuvéline voi
naarmuttaa pintaa.

4, Anna kaikkien pintojen kuivua hyvin, ennen
kuin liitat virtajohdon ja kytket uuniin virran.

VAROITUS

Ala upota virtajohtos, pistoketta tai itse laitetta
veteen tai muihin nesteisiin sdhkaiskun
valttdmiseksi.

SISAPUOLEN PUHDISTAMINEN

1. Uunin siséseinissa on tarttumaton
pinnoite puhdistamisen helpottamiseksi.
Pyyhi seindt pehmeall, kostealla
sienelld puhdistaaksesi kypsentidmisen
aikana syntyneet roiskeet. Voit kayttaa
hankaamatonta pesuainetta tai mietoa
pesuainesuihketta tahrojen poistamiseksi.
Laita puhdistusainetta sieneen, &4 uunin
pintaan, ennen puhdistusta. Valta kvartsisten
lammitysvastusten koskettamista.

VAROITUS

Ole erityisen varovainen puhdistaessasi kvart-
sisia lammitysvastuksia. Anna uunin viilentya
kokonaan ja hiero lammityselementtia sitten
pehmedll3, kostealla sienelli tai kankaanpalalla
sen koko pituudelta. Al kiyta mitasn puhdis-
tusaineita. Anna kaikkien pintojen kuivua hyvin,
ennen kuin liitét virtajohdon ja kytket uuniin
virran.

2. Anna kaikkien pintojen kuivua hyvin, ennen
kuin liitat virtajohdon ja kytket uuniin virran.

MURUTARJOTTIMEN
PUHDISTAMINEN

1. Irrotaja tyhjennd murutarjotin aina kaytén
jalkeen. Pyyhi murutarjotin pehmeall3,
kostealla sienella. Voit kayttda hankaama-
tonta pesuainetta pinttyneiden tahrojen
vélttamiseksi. Laita puhdistusainetta sieneen,
il4 laitteen pintaan, ennen puhdistusta.
Kuivaa huolellisesti.

2. Poistaaksesi rasvatahrat liota tarjotinta
lampiméassi saippuavedessé ja pese se
sitten pehmeélla sienelld tai muovisella
hankaussienella. Huuhtele ja kuivaa
huolellisesti.

3. Muista asettaa murutarjotin puhdistamisen
jélkeen aina takaisin uuniin, ennen kuin
kytket virtajohdon ja kdynnistat uunin.
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RITILAN, GRILLIRITILAN JA PAISTO-
JA PIZZAVUOAN PUHDISTAMINEN

1. Pese osat lampimaélla saippuavedelld
ja pehmeadlld sienelld tai muovisella
hankaussienelld. Huuhtele ja kuivaa
huolellisesti. Al kéyta hankaavia
pesuaineita, metallista karhunkielta tai
metallivélineita osien puhdistuksessa,
sill pinnat voivat vaurioitua.

2. Tarvikkeet kestavit pidempéén, kun niita
ei pestd astianpesukoneessa.

SAILYTYS

1. Varmista ennen puhdistamista, etté laite
on sammutettu, painamalla ohjauspaneelin
STOP/CANCEL-painiketta. Uuni on
sammunut, kun painikkeen taustavalo
ei pala.

2. Irrota pistoke pistorasiasta. Anna uunin
ja sen tarvikkeiden jaahtya tiysin ennen
purkua ja puhdistamista.

3. Varmista, ettd uuni ja kaikki tarvikkeet ovat
puhtaita ja kuivia.

4. Varmista, ettd murutarjotin on asetettuna
uuniin ja grilliritila on paistovuoan siséssa
ritilan paalla uunin keskitasolla.

5. Varmista, ettd luukku on kiinni.

Sailyta laitetta pystyssa ja omilla jaloillaan
tasaisella alustalla. Ala silyta mitdan laitteen

paalla. Ainoat poikkeukset ovat bambupuiset
Sagen® leikkuulauta ja tarjotin.
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Vianmaaritys

MAHDOLLINEN
ONGELMA

HELPPO RATKAISU

Uuni ei mene paille
("ON”-asentoon).

Varmista, ettd pistoke on kunnolla pistorasiassa.
Kytke virtapistoke 220-240 V pistorasiaan.
Kokeile tarvittaessa toista pistorasiaa.

Nollaa tai vaihda sulake tarvittaessa.

Haluan palauttaa
uunin nestekidenéytén
oletusasetukset.

Uuni muistaa kunkin toiminnon viimeksi kéytetyn asetuksen, ellei
pistoketta irroteta pistorasiasta.

Irrota pistoke pistorasiasta, jos haluat palauttaa toimintojen oletusase-
tukset. Odota viisi sekuntia ja kytke pistoke sitten pistorasiaan.

Nestekidenéyttd on pimeéna.

Uuni menee valmiustilaan, kun sité ei kidytetda 10 minuuttiin.
Kun uuni on valmiustilassa, nestekidenéytén valo sammuu, mutta
kaikki toiminnot ovat silti nahtavilla.

Kytke uuni pois valmiustilasta ja takaisin paélle painamalla START/
CANCEL-painiketta ohjauspaneelissa, tai kd&nna mité tahansa valitsinta.
Naytén valo syttyy uudelleen.

Pizza ei paistu tasaisesti.

Suurikokoiset pizzat saattavat ruskistua epatasaisesti pienikokoisissa
uuneissa. Avaa uunin luukku puolivélissa paistoa ja kd&nna pizzaa
90 astetta tasaisemman ruskistumisen aikaan saamiseksi.

Magneettinen automaattisesti

ulos tydntyva ritila tyéntyy

liian pitkille luukkua avatessa.

Avaa uunin luukku aina hitaasti ja hallitusti, kun ritilé on keskitasolla,
jotta se ei tydénny ulos liilan nopeasti.

SULATUS-painiketta ei voi
valita.

SULATUS-painike voidaan valita vain kéytettidessa TOAST (PAAHTO)-,
CRUMPET, PIZZA- ja COOKIES (PIKKULEIVAT) -toimintoja.

Uunin luukun ylireunasta
tulee héyrya.

T4ma on normaalia. Luukussa on venttiilit ruuan, kuten jéisen leivin,
kosteudesta vapautuvan héyryn poistamiseksi.

Lammitysvastukset néyttavit
sykkivan.

Element IQ® hallitsee uunin lampétilaa sditelemalld lammitysvastusten
tehotasoa pienissa sykéyksissa.
Tama4 on normaalia.

Luukun alta valuu vetta
keittiGtasolle.

Tama4 on normaalia. Paljon kosteutta sisaltavét ruuat, kuten jiinen
leipé, saattavat aiheuttaa kosteuden tiivistymista uunissa, jolloin vetti
saattaa valua luukun alta.
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MAHDOLLINEN
ONGELMA

HELPPO RATKAISU

Nestekideniytolla nakyva
lampétila ei vastaa uunista
mitattua lampétilaa.

Sen varmistamiseksi, ettd lampétilamitat on standardisoitu, uunin
lampétilat on kalibroitu TOAST (PAAHTO) -asennossa (keskiritilan
keskiosassa ilman uunipeltis). Tarkista lampétila uudelleen téssa
asennossa ja pida huoli, ettet avaa uunin luukkua 10 minuuttiin, silla
lampo4 karkaa joka kerta, kun luukku avataan. Ota huomioon, etta kuulet
esilimmityksen merkkidanen, kun 75 % tavoiteldmpétilasta on saavutettu.

Esilammityksen merkkidani
kuuluu alemmassa
lampétilassa kuin mitd nakyy
nestekidenaytolla.

Kuulet esilimmityksen merkkiddnen, kun 75 % tavoiteldmpétilasta on
saavutettu. Nain saavutetaan nopein esilimmityksen ja kypsennyksen
vhteisaika.

Tama johtuu siitd, ettd esilammityksen merkkidani kertoo kayttajalle,
milloin luukun voi avata ja asettaa ruuan uuniin, silld niin toimiessa
uunin ldmpétila laskee aina merkittavasti. Jos merkkidani kuuluisi vasta,
kun tavoitelampétila olisi saavutettu, luukun avaamisesta seuraisi
kypsenemisen odotusajan piteneminen. Olemme laskeneet, ettd kun
aanimerkki kuuluu jo silloin, kun tavoitelémpétila on 75-prosenttisesti
saavutettu, tavoiteldmpétila saavutetaan jopa 2 minuuttia nopeammin,
kun uunin luukku avataan ja ruoka pannaan uuniin tissé vaiheessa.
Tasta syysté lampétila nestekidenaytolla ei tdsmaa tavoitelampétilan
kanssa, kun kuulet esilammityksen merkkidanen. Uuni saavuttaa
kéynnistyksen jilkeen tavoitelampétilansa keskimaérin 8-10 minuutissa,
kun mukaan lasketaan myés uunin luukun avaaminen esilammityksen
merkkidinen kuuluessa. Mahdollisimman nopean lampenemisen
takaamiseksi Sage®-uuni kéyttaa suurinta sallittua tehoa pistorasiasta
(1500 W paistamiseen, 2 400 W paahtamiseen).

Naytolla nakyy teksti ”’EO1”.

Uunin néytolla nékyy teksti "EOL” silloin, kun laitteessa ilmenee ongelma,
jota ei voi ratkaista palauttamalla asetukset. Mikali ndin tapahtuu, irrota
pistoke vlittémésti pistorasiasta ja soita Sagen® asiakaspalveluun.

Naytoslla nakyy teksti ”VE02”.

Uunin néytolla nakyy teksti “E02” silloin, kun laitteessa ilmenee
ongelma, jota ei voi ratkaista palauttamalla asetukset. Mikéli ndin
tapahtuy, irrota pistoke valittdmasti pistorasiasta ja soita Sagen®
asiakaspalveluun.

Naytslla nakyy teksti "E03”.

Uunin néytolla nakyy teksti “E03”, jos uunin lampétila ylittd4 asetetun
enimmaisrajan. [rrota pistoke pistorasiasta ja anna uunin jaghtya
15 minuuttia. Kytke sitten pistoke takaisin pistorasiaan.

Soita Sagen® asiakaspalveluun, mikéli edelleen niet tekstin "E03”.

Naytolla nakyy teksti ”"E04”.

Uunin naytslla nakyy teksti ”EO4”, jos uunin limpétila alittaa asetetun
vihimmaisrajan. Irrota uuni verkkovirrasta ja siirrd se lampimampaan
paikkaan.

Naytolld nakyy teksti ”’EO5”.

Uunin naytdlla nakyy teksti "EO5” silloin, kun laitteessa ilmenee ongelma,
jota ei voi ratkaista palauttamalla asetukset. Mikali ndin tapahtuu, irrota
pistoke valittémaésti pistorasiasta ja soita Sagen® asiakaspalveluun.
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Takuu

Sage Appliances myéntéé talle tuotteelle
Uudelle laitteellesi myénnetéédn kahden
vuoden takuuoikeus valmistus- ja
materiaalivirheille dokumentoidusta
ostopaivastd alkaen. Takuu kattaa
materiaalit ja tyén. Kéantyesséasi huollon
puoleen sinun on ilmoitettava tuotteen
nimi ja sarjanumero. Nama tiedot ovat
tyyppikilvessa. Kirjoita ne valmiiksi
tahan kéyttdoppaaseen, niin ne ovat
tarvittaessa helposti késilla. Tiedot auttavat
huoltoasentajaa 16ytdméaan helpommin
oikeat varaosat.

TAKUU EI KATA:

« Vikoja ja vahinkoja, joiden syyna ei ole
tuotanto- tai materiaalivirhe

+ Jos tuotetta on hoidettu vaarin - tAma
koskee my®ds tuotteen puutteellista
puhdistusta

+ Tuotteen palo-ja/tai vesi- ja kosteusvaurioita

« Jos on kaytetty muita kuin alkuperaisia
varaosia

« Jos kéyttdoppaan ohjeita ei ole noudatettu
« Jos asennusta ei ole tehty ohjeiden mukaan

+ Jos tuotteen on asentanut tai korjannut
ammattitaidoton henkild

« Akkuja, paristoja ja muita kuluvia osia

KULJETUSVAURIOT

Kuljetusvaurio, joka todetaan tuotteen myyjan
toimituksessa asiakkaalle, on yksinomaan
asiakkaan ja myyjan vélinen asia. Niiss4
tapauksissa, joissa asiakas on itse vastannut
tuotteen kuljetuksesta, ei jakelija ota mitdén
vastuuta mahdollisesta kuljetusvauriosta.
Kuljetusvauriosta on ilmoitettava valittdmasti
ja viimeistddn 24 tunnin kuluessa siit4, kun
tavara on toimitettu. Muussa tapauksessa
asiakkaan vaatimukset hylatéan.

ATHEETON HUOLTO

Jos tuote lahetetiédn huoltoon ja kéy ilmi, ettad
vian olisi voinut korjata itse noudattamalla
kéyttdoppaan ohjeita, on asiakkaan itse
maksettava huolto.

OSTO YRITYSKAYTTOON

Osto yrityskayttddn on jokainen osto, jossa
laitetta ei kaytetd yksityisessd kotitaloudessa,
vaan sitd kdytetdan yritystoimintaan tai

sitd muistuttavaan tarkoitukseen (ravintola,
kahvila, ruokala jne.), tai laitetta kéytetddn
vuokraukseen tai muuhun toimintaan, jossa
kayttajis on useita.

Yrityskéyttdon ostetuille tuotteille el mydnneta
mitdan takuuta, koska tdma laite on tarkoitettu
yksinomaan tavalliseen kotitalouteen.

HUOLTO

Tarvitessasi huoltoa ja varaosia Suomessa
ota yhteys siihen liikkeeseen, josta tuote
on ostettu.

Reklamaatioilmoituksen voi tehdd myds
osoitteessa witt.fi vélilehden "Huolto/Sage
huolto/Sage huoltolomake’.

Emme vastaa mahdollisista painovirheisté.

Valmistaja/jakelija ei ole vastuussa
tuote- ja/tai henkilévahingoista, jos
turvallisuusohjeita ei noudateta. Takuu
raukeaa, jos ohjeita ei noudateta.
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