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PRODUCT FICHE

calculated per kg

SYMBOL VALUE UNIT
Model identiftcation EIP590
Type of Hob Built-in induction hob
Number of cooking zones and/or areas 4 zones
Heating technology (induction cooking
zones and cooking areas, radiant cooking induction cooking
zones, solid plates) zones
For circular cooking zones or area; Zone 1:16.0
diameter of useful surface area per electric @ Zone 2:21.0 om
heated cooking zone, rounded to the Zone 3:18.0
Zone 4:18.0
nearest 5mm
For non circular cooking zones or areas:
length and width of usual surface area per
electric heated cooking zone or area, LW - cm
rounded to the nearest 5 mm
Energy consumption per cooking zone or EC Eloctr Zone1: 1963
area calculated per kg .ectr|c Zone 2j 182.0 Wh/kg
cooking Zone 3:186.3
Zone 4:187.6
Energy consumption for the hob )
EC Electric hob | 188.1 Wh/kg
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SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

De folgende sikkerhedsretningslinjer er beregnet til at forhindre uforudsete risici eller skader fra usikker

eller forkert betjening af apparatet. Venligst kontroller emballagen og apparatet ved modtagelsen for at

sikre, at alt er intakt for at sikre sikker betjening. Hvis du finder skader, bedes du kontakte forhandleren.
Bemeerk, at eendringer af apparatet ikke er tilladt af hensyn til din sikkerhed. Ugnsket brug kan medfere
farer og tab af garantikrav.

Lees disse betjeningsinstruktioner omhyggeligt og opmaerksomt, for du bruger/igangsaetter enheden, og
opbevar dem i umiddelbar naerhed af installationsstedet eller enheden til senere brug.

Sikkerhedsadvarsler

Din sikkerhed er vigtig for os. Lees venligst disse oplysninger, for du bruger din kogeplade. Overhold
venligst ngje instruktionerne i denne manual. Der patages intet ansvar for eventuelle problemer, skader
eller brande forarsaget af manglende overholdelse af instruktionerne i denne manual. Enheden er
udelukkende beregnet til husholdningsbrug, madlavning og udsugning af dampe genereret under
madlavning.

Ingen andre anvendelser er tilladt (f.eks. opvarmning af rum). Producenten fraskriver sig ethvert ansvar
for uhensigtsmaessig brug eller forkerte indstillinger.

Produktet kan have forskellige eestetiske traek i forhold til illustrationerne i denne vejledning, men
betjenings-, vedligeholdelses- og installationsinstruktionerne forbliver de samme.

Installation

e Afbryd apparatet fra stremforsyningen inden udferelse af arbejde eller vedligeholdelse pa det.

e Tilslutning til et godt jordforbindelsessystem er afgerende og obligatorisk.

e Andringer i ledningssystemet ma kun foretages af en kvalificeret elektriker.

e Manglende overholdelse af denne anbefaling kan resultere i elektrisk stad eller ded.

¢ Installation eller vedligeholdelse skal udferes af en kvalificeret tekniker i overensstemmelse med
producentens instruktioner og lokale sikkerhedsbestemmelser. Reparer eller udskift ikke nogen del af
apparatet, medmindre det specifikt er angivet i betjeningsvejledningen.

¢ Jordforbindelse af apparatet er obligatorisk.

e Stromkablet skal veere langt nok til at tillade tilslutning af apparatet til det elektriske netveerk.

¢ For at sikre, at installationen overholder gaeldende sikkerhedsstandarder, kraeves en regelmaessig
omnipolar kontakt, der sikrer fuldsteendig frakobling af stramforsyningen under kategori IlI
overspandingsforhold, i overensstemmelse med installationsreglerne.

e Brug ikke flere stikkontakter eller forlaengerledninger. Nar installationen er afsluttet, mé de elektriske
komponenter ikke laengere veere tilgaengelige for brugeren.

¢ Inden apparatet tilsluttes det elektriske netvaerk: Kontrollere, at tilslutningsforholdene stemmer overens
med de tilslutningsdata (spaending og frekvens), der er angivet pa typeskiltet. Det er meget vigtigt, at
disse data stemmer overens, sa emhaetten ikke beskadiges. | tvivistilfaelde kontaktes en fagmand.



Pas pa, du ikke skeerer dig!

¢ Veer forsigtig - panelkanterne er skarpe.
¢ Manglende forsigtighed kan resultere i skader eller snitsar.

Vigtige Sikkerhedsinstruktioner

e | a&es disse instruktioner grundigt, for du installerer eller bruger dette apparat.

¢ Ingen brandbare materialer eller produkter ber placeres pa dette apparat pa noget tidspunkt.

¢ Venligst gar disse oplysninger tilgeengelige for den person, der er ansvarlig for at installere apparatet,
da det kunne reducere dine installationsomkostninger.

e For at undga fare skal dette apparat installeres i overensstemmelse med disse installationsinstruktioner.

e Dette apparat skal kun installeres og jordes af en passende kvalificeret person.

¢ Dette apparat ber tilsluttes til en kreds, der indeholder en isoleringskontakt, der giver fuldstaendig
frakobling fra stremforsyningen.

¢ Hvis apparatet ikke installeres korrekt, kan garanti- eller ansvarskrav ugyldiggeres.

¢ Dette apparat kan anvendes af barn fra 8 &r og derover samt personer med nedsat fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet eller manglende erfaring og viden, hvis de er blevet givet tilsyn eller instruktion
om brugen af apparatet pa en sikker made og forstar de involverede farer.

* Barn ma ikke lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af bern uden tilsyn.

¢ Hvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, servicepersonale eller
tilsvarende kvalificerede personer for at undga fare.

¢ Advarsel: Hvis overfladen er revnet, skal apparatet slukkes for at undga risikoen for elektrisk sted, for
kogeplader af glaskeramik eller lignende materiale, som beskytter levende dele.

¢ Metalgenstande sasom knive, gafler, skeer og lag ber ikke placeres pa kogepladeoverfladen, da de kan
blive varme. En damprenser ma ikke bruges.

* Brug ikke en damprenser til at rengare din kogeplade.

e Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjeelp af en ekstern timer eller separat
fiernbetjeningssystem.

* ADVARSEL: Brandfare: Opbevar ikke genstande pa kogeoverfladerne.

¢ Madlavningen skal overvages. En kortvarig madlavningsproces skal overvages kontinuerligt.

e ADVARSEL: Uovervaget madlavning pa en kogeplade med fedt eller olie kan vzere farligt og kan
resultere i brand. PRGV ALDRIG at slukke en brand med vand, men sluk apparatet og daek derefter
flammen f.eks. med et I1ag eller brug en brandslukker.

e Efter brug, sluk kogesektionen fra dens betjeningsenhed, og stol ikke pa grydedetektoren.

¢ Undga spild; nar vaesker koger eller opvarmes, saenk varmetilfarslen.

¢ | ad ikke varmeelementerne veere teendt uden gryder eller pander.

¢ Nar madlavningen er afsluttet, sluk for den relevante zone.

¢ Brug aldrig aluminiumsfolie til madlavning, og placer aldrig produkter, der er pakket ind i aluminium,
direkte pa kogepladeoverfladen. Aluminiumet ville smelte og forarsage uoprettelig skade, der ikke kan
repareres, pa apparatet.

e Opvarm aldrig en dase eller en tinbeholder med mad uden ferst at dbne den: den kan eksplodere!

Drift og Vedligeholdelse

Fare for Elektrisk Sted

¢ Tilbered ikke mad pa en edelagt eller revnet kogeplade. Hvis kogepladens overflade skulle ga i stykker
eller revne, skal du straks slukke apparatet ved hovedstremforsyningen (vaegkontakten) og kontakte en
kvalificeret tekniker.

e Sluk for kogepladen ved vaeggen, for du renger eller udferer vedligeholdelse.

¢ Manglende overholdelse af denne anbefaling kan resultere i elektrisk stad eller ded.



Sundhedsfare

e Dette apparat overholder sikkerhedsstandarderne for elektromagnetisme.

¢ Dog skal personer med hjertepacemakere eller andre elektriske implantater (sdsom insulinpumper)
radfere sig med deres laege eller implantatproducent, for de bruger dette apparat for at sikre, at deres
implantater ikke vil blive pavirket af det elektromagnetiske felt.

¢ Manglende overholdelse af denne vejledning kan forarsage ded.

Fare for varme overflader

e Under brug vil tilgeengelige dele af dette apparat blive tilstreskkeligt varme til at forarsage
forbreaendinger.

¢ L ad ikke din krop, t@j eller nogen genstand andet end egnet kakkengrej komme i kontakt med
induktionsglasset, indtil overfladen er kolet af.

¢ Hold barn veek.

¢ Handtagene pa gryder kan vaere varme at rore ved. Kontroller, at grydens handtag ikke stikker ud over
andre kogeplader, der er teendt. Hold handtagene utilgaengelige for barn.

¢ Manglende overholdelse af denne vejledning kan resultere i forbraendinger og skoldninger.

Pas pa, du ikke skeerer dig!

¢ Det skarpe blad pa en kogeplade-skraber er udsat, nar sikkerhedsdaekslet traskkes tilbage. Brug med
ekstrem forsigtighed og opbevar altid sikkert og utilgaengeligt for barn.
¢ Manglende forsigtighed kan resultere i skader eller snitsar.

Vigtige Sikkerhedsinstruktioner

e | ad aldrig apparatet veere uden opsyn, nar det er i brug. Hvis noget koger over, kan det forarsage rog
og fedtstaenk, der kan antaende.

¢ Brug aldrig dit apparat som arbejds- eller opbevaringsflade.

e Placer aldrig genstande eller redskaber pa apparatet.

e Placer eller lad ikke magnetiske genstande (f.eks. kreditkort, hukommelseskort) eller elektroniske
enheder (f.eks. computere, MP3-afspillere) veere naer apparatet, da de kan pavirkes af dets
elektromagnetiske felt.

¢ Brug aldrig apparatet til opvarmning af rummet.

e Efter brug skal du altid slukke for kogezonerne og kogepladen som beskrevet i denne vejledning (dvs.
ved at bruge touch-knapperne). Stol ikke pa POT DETECTION til at slukke for kogepladerne, nar du
fierner gryderne.

e Lad ikke bgrn lege med apparatet eller sidde, st eller klatre pa det.

* Opbevar ikke genstande af interesse for bern i skabe over apparatet. Barn, der klatrer pa kogepladen,
kan komme alvorligt til skade.

e Lad ikke bgrn veere alene eller uden opsyn i det omrade, hvor apparatet er i brug.

¢ Born eller personer med en funktionsnedseettelse, der begraenser deres evne til at bruge apparatet,
skal have en ansvarlig og kompetent person til at instruere dem i brugen af det. Den ansvarlige person
skal veere tilfreds med, at de kan bruge apparatet uden fare for dem selv eller deres omgivelser.

¢ Reparer eller udskift ikke nogen del af apparatet, medmindre det specifikt anbefales i manualen. Alt
andet vedligeholdelse bor udferes af en kvalificeret tekniker.

¢ Placer ikke eller slip tunge genstande pa din kogeplade.

e Sta ikke pa din kogeplade.

¢ Brug ikke gryder med skarpe kanter og treek ikke gryder hen over induktionsglasoverfladen, da dette
kan ridse glasset.

® Brug ikke skuresvampe eller andre grove rengaringsmidler til at rengere din kogeplade, da disse kan
ridse induktionsglasset.

¢ Dette apparat er beregnet til brug i husholdnings- og lignende miljger sdsom:

- personalekgkkenomrader i butikker, kontorer og andre arbejdsmiljger;

gardhuse; af kunder pa hoteller, moteller og andre boligtyper;

bed and breakfast-miljoer.

ADVARSEL: Apparatet og dets tilgaengelige dele bliver varme under brug.



* Der skal udvises forsigtighed for at undga berering af varmeelementer.

* Bgrn under 8 ar skal holdes veek, medmindre de overvages kontinuerligt.

¢ Rummet skal vaere ordentligt ventileret, nar emhastten bruges samtidig med andre
forbreendingsenheder, gas eller lignende.

® Emheetten skal regelmeessigt rengeres bade indvendigt og udvendigt (MINDST EN GANG OM
MANEDEN), i korrekt overensstemmelse med vedligeholdelsesinstruktionerne.

* Manglende overholdelse af reglerne for emhaettens rengering og udskiftning og rengering af filtre vil medfore
brandfare.

¢ Det er strengt forbudt at flambere mad. Brugen af aben ild kan beskadige filtrene og udgere en

brandfare; det skal derfor undgas under alle omstaendigheder. Der skal udvises ekstra forsigtighed ved

stegning for at forhindre, at olien overophedes og antaender.

FORSIGTIG: Nar kogepladen er teendt, kan de tilgeengelige dele af emhaetten blive varme.

Med hensyn til de tekniske og sikkerhedsmaessige foranstaltninger, der skal vedtages til udsugning af dampe,

skal de forskrifter, der udstedes af lokale myndigheder, falges strengt.

Den udsugede luft mé ikke ledes gennem de samme kanaler, der bruges til at udsuge dampe genereret

af gasforbraending eller andre typer forbreendingsanordninger. Brug aldrig emhaetten, medmindre grillen

er korrekt samlet!

Brug kun de fastgorelsesskruer, der folger med produktet, til installationen, eller hvis de ikke

medfolger, kab den korrekte type skruer. Brug skruer med den rette leengde, som angivet i

installationsvejledningen.

Nar emhaetten bruges sammen med andre enheder, der drives med ikke-elektrisk energi, ma det

negative tryk i rummet ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5 bar). Dette kan opnas, nar den luft, der er

nedvendig for forbraending, kan treenge ind gennem &bninger, der ikke kan forsegles, f.eks. i dare,

vinduer, ind-/udluftningsvaegbokse eller ved andre tekniske midler. En ind-/udluftningsvaegboks alene

sikrer ikke overholdelse af graensen.

¢ Anbefalinger til korrekt brug for at reducere pavirkningen pa miljget: Nar du starter madlavningen,

skal du teende for emhzetten pa minimumshastighed og lade den kere i et par minutter, selv efter

madlavningen er afsluttet. @g kun hastigheden, hvis der er store maengder dampe, og brug Boost-funktionen

kun i ekstreme tilfaelde. For at holde lugtreduktionssystemet kerende effektivt, skal du

udskifte kulfilter(e) efter behov. (Hvis monteret). (Kun recirkulation).

For at sikre hgj ydelse af fedtfiltret skal det rengeres, nar det er nedvendigt. For at forbedre

effektiviteten og minimere stgj skal du bruge den maksimale rordiameter, der er angivet i denne

vejledning.

At lade fedt eller olie koge pa en uovervaget kogeplade kan veere farligt og kan fere til brande.

Lad aldrig varm olie eller fedt veere uovervaget.

Kor aldrig apparatet uden fedftfilter.

Arbejd aldrig med &ben ild teet pa apparatet (f.eks. flambering) omkring fedtfiltrene.

Installer ikke apparatet naer en fast breendselsopvarmningsenhed (f.eks. tree- eller kulbaseret)

medmindre opvarmningsenheden har et teetsluttende, ikke-aftageligt cover. Der ma ikke veere flyvende

gnister.

Lad apparatet kele ned, for du renger det.

Hvis varme vaesker treenger ind i apparatet, skal du forst fierne fedftfiltret eller den overfyldte beholder,

nar apparatet er kalet ned.

Der kan veere en let lugt ved udpakning, dette er normalt, og den vil snart forsvinde.

Emhaetter og andre ventilationssystemer kan pavirke sikkerheden ved drift af apparater, der

forbreender gas eller andre braendstoffer (herunder dem i andre rum), pa grund af tilbagesugning af

forbreendingsgasser. Disse gasser kan potentielt resultere i kulilteforgiftning. Efter installation af en

emhaette eller andet ventilationssystem skal driften af gasapparater testes af en kompetent person for

at sikre, at tilbagelgb af forbraendingsgasser ikke forekommer.

¢ Der er brandfare, hvis rengering ikke udferes i overensstemmelse med instruktionerne.

¢ FORSIGTIG: Tilbehgrsdele kan blive varme under brug sammen med madlavningsapparater.

* Regler vedrorende udstodning af luft skal overholdes.

* FORSIGTIG: Dette apparat er ikke beregnet til brug med gasblus.

¢ Hvis der ikke foretages nogen betjening efter taending af kogepladen, vil kogepladen automatisk slukke (ga i
off-mode) efter 1 minut, og streamforbruget i off-mode er 0,5 W.



OVERSIGT OVER DIT PRODUKT

Set fra oven

. Maks. 1300/1500 W zone
. Maks. 2300/2600 W zone
. Maks 1800/2000 W zone
. Maks 1800/2000 W zone
. Keramisk glasplade

. Betjeningspanel

D O~ WN =

Betjeningspanel

. On/Off

. Timer

. Boost

. Indiktor for varmetrin

. Indikator for tidsindstilling
. Tastelas

O O~ WN =

Sadan virker det

Induktion er en sikker, avanceret, effektiv og skonomisk teknologi. Det fungerer ved, at elektromagnetiske
vibrationer genererer varme direkte i panden/gryden, i stedet for indirekte gennem opvarmning af
glasoverfladen. Glasset bliver kun varmt, fordi panden/gryden pa et tidspunkt begynder at opvarme det.

_ HX .

Kogegrej i stabejern eller stél

| m M= Magnetisk kredslab
L — Keramisk glasplade
= L] Induktionsspole
- - Inducerede stramme

For du tager din nye induktionskogeplade i brug

¢ | s sikkerhedsvejledningerne omhyggeligt og opmaerksomt for ibrugtagning af produktet og opbevar dem i
umiddelbar neerhed af installationsstedet eller produktet til senere brug!
¢ Fjern beskyttelsesfilm, som eventuelt stadig sidder pa kogepladen.



Tekniske specifikationer

Kogeplade EIP590

Kogezoner 4

Spaending 220-240V~ 50Hz or 60Hz
Effekt 7200W

Produktsterrelse LxBxH (mm) 590x520x62
Indbygningsmal AxB (mm) 560x490

Veegt og dimensioner er omtrentlige. Da vi konstant bestraeber os pa at forbedre vores produkter, kan vi eendre specifikationer og
design uden forudgaende varsel.

BETJENINGSVEJLEDNING

Touch-kontrol

» Displayet reagerer pa touch, sa du skal ikke trykke pa, men kun let berare overfladen.

¢ Brug fingerspidsen i stedet for fingeren.

¢ Du vil hare et beep, hver gang en bergring registreres.

e Sgrg altid for, at touch-displayet er rent og tert, og at der ikke er noget objekt (f.eks. et kekkenredskab eller en
klud), der daekker for display-knapperne. Selv en tynd film af vand kan gere det sveert at betjene displayet.

v X

Brug kun kekkengrej, hvor bunden er egnet til induktionsmadlavning.
Kig efter induktionssymbolet p& emballagen eller pa bunden af gryden.

Valg af passende kogegrej

¢ Du kan kontrollere, om dit kogegrej er egnet ved at udfere en magnettest.
Far en magnet hen mod grydens bund. Hvis magneten tiltraekkes, er gryden egnet til induktion.

¢ Hvis du ikke har en magnet:

Put noget vand i den gryde, du vil kontrollere.

Hvis ikonet ’_—’ ikke blinker i displayet, og vandet opvarmes, er gryden egnet.

* Kokkengrej lavet af felgende materialer er ikke egnet: rent rustfrit stal, aluminium eller kobber uden en
magnetisk bund, glas, trae, porceleen, keramik og lertg;j.

¢ Hvis den ferromagnetiske del kun deekker en del af grydens bund, vil kun det ferromagnetiske omrade blive
opvarmet. Resten af bunden opnar muligvis ikke en tilstreekkelig temperatur til madlavning.

¢ Hvis det ferromagnetiske omrade ikke er homogent, men indeholder andre materialer som f.eks. aluminium,
kan dette pavirke opvarmningen og registreringen af kogegrejet.

¢ Hvis grydens bund ligner billederne nedenfor, kan kogegrejet muligvis ikke registreres.

8- ©



¢ Brug ikke kakkengrej med takkede kanter eller en buet bund.

XX 1

e Sgrg for, at bunden af din gryde er glat, placeret fladt mod glaspladen og har samme starrelse som kogezonen.
Brug gryder, hvis diameter er lige s& stor som grafikken for den valgte zone. Ved at bruge en gryde, der er lidt
bredere, vil energien blive brugt ved maksimal effektivitet. Hvis du bruger en mindre gryde, kan effektiviteten
veere mindre end forventet. Gryder med en diameter pa mindre end 140 mm bliver muligvis ikke registreret af
kogepladen. Centrer altid din gryde pa kogezonen.

XX X T

e | oft altid gryderne af induktionskogepladen - skub dem ikke, da de kan ridse glasset.

X

Tryk pa ON/OFF-kontrollen. Efter du har teendt, bipper alarmen
én gang, og alle displays viser "-" eller "— =", og indikerer
herved, at induktionskogepladen er gaet pa standby.

Sadan bruger du produktet

Placer en passende gryde pa den kogezone, du gnsker at

bruge.

» Sarg for, at bunden pa gryden og kogezonens overflade er
rene og tarre.
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Tryk pa indikatoren for varmetrin, og indikatoren ved siden af
tasten vil blinke.

00O
00
A1 P4

”_»

Veelg en varmeindstilling ved at trykke pa eller 7+”.

¢ Hvis du ikke vaelger en varmeindstilling inden for et minut,
slukker kogepladen automatisk. Du skal begynde forfra fra trin
1.

¢ Du kan aendre varmeindstillingen nar som helst under
madlavningen.

(]

Hvis displayet blinker 7-% med varmeindstillingsikonet

Det betyder folgende:
e du har ikke placeret en gryde pa den korrekte kogezone, eller
¢ gryden, du bruger, er ikke egnet til induktionsmadlavning, eller

e gryden er for lille eller ikke korrekt centreret pa kogezonen.

Ingen opvarmning finder sted, medmindre der er en egnet gryde pa kogeomradet.
Displayet L' slukkes automatisk efter 1 minut, hvis der ikke placeres en velegnet gryde.

Tryk pa den kogezone, som du gnsker at slukke for.

Sluk for kogezonen ved at scrolle ned til ”0” eller rar ved
”-" 0og "+” samtidigt. Serg for, at displayet viser ”0”.

Sluk for hele kogepladen ved at trykke pa ON/OFF.

11



Pas p& varme overflader. Et 'H’ vil indikere, hvilken
kogezone der er varm at rgre ved. Det vil forsvinde, nar
overfladen er kglet ned til en sikker temperatur. Det kan
ogsa bruges som en energibesparende funktion; Brug den
kogeplade, som stadig er varm, hvis du gnsker at varme
flere gryder op.

o0
00
.y

Brug boost-funktioner

Aktiver boost-funktionen

Tryk pa indikatoren for varmetrin.

O

(o)

og effekten nar MAX.

Nar du trykker p& boost-kontrollen B, viser indikatoren ”P”,

-
NE

Deaktiver boost-funktionen

Ved at trykke pa ’Boost’-kontrollen eller knappen ',
annulleres Boost-funktionen, og kogezonen vender tilbage
til sin oprindelige indstilling.

” o n ”

Ved at trykke pa ”_” og ”+” samtidigt, slukker kogezonen,
og Boost- funktionen annulleres automatisk.

5
N1

¢ Funktionen kan bruges pa enhver kogezone.

e Kogezonen vender tilbage til sin oprindelige indstilling efter fem minutter.
¢ Hvis den oprindelige varmeindstilling er 0, vil den vende tilbage til 9 efter fem minutter.

Lasning af kontrolfunktionerne

¢ Du kan lase kontrolfunktionerne for at forhindre utilsigtet brug (for eksempel barn, der ved et uheld taender

for kogeomréaderne).

¢ Nar kontrolfunktionerne er last, er alle undtagen TAEND/SLUK-kontrollen deaktiverede.
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Sadan laser du kontrolfunktionerne

Tryk og hold las-kontrolfunktionen inde i kort tid Displayet viser ”Lo”

Sadan laser du kontrolfunktionerne op igen

Tryk og hold las-kontrolfunktionen inde i kort tid

Nar kogepladen er i Iast tilstand, er alle kontroller deaktiveret undtagen TAND/SLUK. @

Du kan altid slukke induktionskogepladen pa TZAND/SLUK-knappen @ i en ngdsituation, men du skal lase
kogepladen op igen for naeste brug.

Timer

Du kan bruge timeren pa to forskellige mader:

a) Du kan bruge den som et minutur. | dette tilfeelde vil timeren ikke slukke for nogen kogezoner, nar den
indstillede tid er udlgbet.

b) Du kan indstille den til at slukke en eller flere kogezoner, nar den indstillede tid er udlgbet. Timeren kan
maksimalt indstilles til 99 minutter.

a) Brug timeren som minutur

Hvis du ikke veelger en kogezone

Sarg for, at kogepladen er teendt.
Bemaerk: Du kan bruge minuturet, men mindst én zone skal
veere aktiv.

&3

Tryk pa timerkontrollerne. Minutursindikatoren vil begynde at
blinke, og "10” vil blive vist pa timerdisplayet.

Indstil tiden ved at trykke pa timerkontrollerne " eller ”+”. +

Tip: Bergr "-” eller ”+” én gang for at mindske eller oge med 1
minut.
Berar og hold ”-” eller ”+” inde for at mindske eller age med 10

minutter.

Ved at trykke pa ”-” eller ”+” samtidig annulleres timeren, og
”00” vil blive vist pa minutdisplayet.

{
©

Nar tiden er indstillet, vil nedteellingen begynde gjeblikkeligt.
Displayet viser den resterende tid, og timerindikatoren vil

nker 46 ©
blinker i 5 sekunder. 3

Nar den indstillede tid er udlebet, vil signalet bippe i 30
sekunder, og timerindikatoren viser "— -”. - ®
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b) Brug timeren til at slukke én eller flere kogezoner

Tryk pa den kogezone, som du gnsker at indstille timeren for 5 o o

(f.eks. zone 3). 00

Tryk hurtigt pa timeren og indikatoren vil begynde at blinke og ”10” :5‘

vises pa displayet.

Indstil tiden ved at trykke pa timerkontrollerne " eller ”+”. o 4
Tip: Bergr " eller ”+” én gang for at mindske eller sgge med 1

minut.

Berar og hold =" eller ”+” inde for at mindske eller age med 10

minutter.

Ved at trykke pa "-” eller ”+” samtidig annulleres timeren, og 00"

vil blive vist pa minutdisplayet. /‘qj Z{_\j od CL)
Nar tiden er indstillet, vil nedteellingen begynde gjeblikkeligt. 35 @
Displayet viser den resterende tid, og timerindikatoren vil blinker i 5

sekunder.

BEMARK: Den rade prik ved siden af effektindikatoren vil lyse op, o) o
og derved indikere, at zonen er valgt. &._ 00
Nar timeren udleber, slukkes den tilsvarende kogezone automatisk. - - ®

& Andre kogezoner fortsaetter med at fungere, hvis de var taendt tidligere.
Billederne ovenfor er kun til reference, og det endelige produkt geelder.
Standard driftstider
Autolukning er en sikkerhedsbeskyttelsesfunktion til din induktionskogeplade. Funktionen lukker automatisk ned,

hvis du nogensinde glemmer at slukke for kogepladen. Standarddriftstider for forskellige effektniveauer er vist i
nedenstaende tabel.

Effektniveau 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Standarddriftstider (timer) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Nar gryden fjernes, kan induktionskogepladen stoppe opvarmningen med det samme, og kogepladen slukker
automatisk efter to minutter.
Vigtigt! Personer med en hjertepacemaker bgr konsultere deres laege, inden de bruger denne enhed.
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TILBEREDNINGSVEJLEDNING

Pas p4, nar du steger, da olien og fedtet hurtigt opvarmes, isaer hvis du bruger PowerBoost. Ved
ekstremt hgje temperaturer vil olie og fedt antaende spontant, og dette udger en alvorlig brandrisiko.

TIPS til madlavning

Nar maden begynder at koge, skal temperaturen reduceres.

* Brug af lag vil mindske tilberedningstiderne og spare energi ved at holde bedre pa varmen.

e Minimer maengden af vaeske eller fedt for at reducere tilberedningstiderne.

e Start med at tilberede ved hgj varme og reducer herefter temperaturen, nar maden er gennemvarm.

Simremad, kog ris

Simremad foregér under kogepunktet, ved cirka 85°C, hvor kun en smule bobler stiger op til overfladen af den

kogende veeske. Det er noglen til laekre supper og mere gryderetter, fordi smagen udvikler sig, uden at maden

bliver overtilberedt. Du ber ogsa tilberede saucer baseret pa aeg og mel under kogepunktet.

¢ Nogle opgaver, herunder tilberedning af ris ved absorptionsmetoden, kan kraeve en indstilling, som er hgjere
end den laveste indstilling, for at sikre, at maden tilberedes korrekt inden for den anbefalede tid.

Bof-stegning
For at tilberede saftige og smagfulde boffer:

e | ad kadet sta ved stuetemperatur i cirka 20 minutter inden tilberedning.

e Opvarm en tykbundet stegepande.

* Pensl begge sider af baffen med olie. Dryp en lille maengde olie ned i den varme pande, og leeg derefter kadet
ned pa den varme pande.

¢ Boffen skal kun vendes én gang under tilberedningen. Den ngjagtige tilberedningstid vil afheenge af beffens
tykkelse og hvor gennemstegt du @nsker den. Tiderne kan variere fra cirka 2-8 minutter per side. Tryk pa beffen
for at vurdere, hvor gennemstegt den er - jo fastere den fales, jo mere gennemstegt vil den veere.

¢ Lad bgffen hvile pa en varm tallerken i et par minutter for at blive mer inden servering.

Wok-stegning

1. Veelg en fladbundet wok eller en stor stegepande, der er kompatibel med induktion.

2. Hav alle ingredienser og udstyr klar. Wok-stegning skal ga hurtigt. Hvis du tilbereder store meengder,
sa tilbered maden i flere mindre portioner.

. Forvarm panden kortvarigt og tilsaet to spiseskefulde olie.

. Tilbered eventuelt ked forst, seet det til side, og hold det varmt.

. Wok-steg grentsagerne. Nar de er varme, men stadig sprede, skru ned for varmen, leseg kadet tilbage i
wokken og tilseet din sauce.

. Rer ingredienserne forsigtigt rundt for at sikre, at de bliver gennemvarmet.

. Server straks.

o b~ W

~N O

Registrering af sma genstande

Nar en uegnet starrelse eller ikke-magnetisk gryde (f.eks. aluminium), eller en anden lille genstand (f.eks.
kniv, gaffel, nagle) er blevet efterladt pa kogepladen, gar kogepladen automatisk i standby-tilstand efter 1
minut. Ventilatoren vil fortseette med at kole ned pa induktionskogepladen i yderligere 1 minut.
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Varmetrin

De nedenstaende indstillinger er kun vejledende. Den preecise indstilling vil afhaenge af flere faktorer, herunder
dine kokkenredskaber og masngden, du tilbereder. Eksperimenter med induktionskogepladen for at finde de
indstillinger, der passer bedst til dig.

Varmetrin Passende indstillinger

e Delikat opvarmning til sma maengder mad

e Smeltning af chokolade, smer og fadevarer, der breender hurtigt
¢ Blid simren

e | angsom opvarmning

e Pandekager

e Omrering (stegning)
® Brun
¢ Bring suppen i kog
¢ Kogende vand
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

For at holde dit apparat kerende effektivt i lang tid, er det vigtigt at rengere og vedligeholde det omhyggeligt.

Rengering af kogepladen

Hvad?

Hverdagssnavs pa glasoverfladen.
(fingeraftryk, meerker, pletter efter mad
eller ikke-sgde udslip pa glasset)

Hvordan?

'y

. Sluk for strammen til kogepladen.

2. Pafer en kogepladerens, mens
glasset stadig er varmt (men ikke
brandvarmt!).

3. Renger og tor med en ren klud eller
et stykke kokkenrulle.

4. Teend for strommen til kogepladen

igen.

Vigtigt!

¢ Nar strammen til kogepladen er
slukket, vil der ikke vaere nogen
varm overflade’-indikation, men
kogeomradet kan stadig veere varmt!
Veer ekstremt forsigtig.

e Grove skuresvampe, visse nylon-
skuresvampe og skrappe/abrasive
rengeringsmidler kan ridse glasset.
Se label for at kontrollere, om dit
rengeringsmiddel eller skuresvamp er
egnet.

e | ad aldrig rengeringsrester vaere
tilbage pa kogepladen: glasset kan
blive plettet.

Overkog, smeltede ingredienser og
varme sukkerholdige spild pa glasset.

Fjern disse straks med en
paletkniv,spartel eller skraber egnet til
glaskeramiske overflader, men pas pa
varme overflader:

1. Sluk for stremmen til kogepladen
ved vaegkontakten.

2. Hold bladet eller redskabet i en
vinkel pa 30° og skrab snavset ud pa
et kaligt omrade af kogepladen.

3. Rengor snavs eller spild med
et viskestykke eller et stykke
kekkenrulle.

4. Folg trin 2-4 ovenover for rengering
af glaskeramisk kogeplade.

Fjern pletter efter smeltede ingredien-
ser og sukkerholdig mad eller spild sa
hurtigt som muligt. Hvis de far lov at
kole af pa glasset, kan de veere sveere
at fjerne eller endda permanent beska-
dige glassets overflade.

e Fare: Nar sikkerhedsdaekslet er truk-
ket tilbage, er knivbladet barberblads-
skarpt! Brug derfor skraberen med
ekstrem forsigtighed og opbevar altid
sikkert og uden for bgrns raekkevidde.

Spild pa touch-knapperne

1. Sluk for stremmen til kogepladen.

2. Tor spildet op.

3. Ter touch-omradet af med en ren
fugtig svamp eller klud.

4. Ter omradet helt af med et stykke
kokkenrulle.

5. Teend for stremmen til kogepladen
igen.

e Kogepladen kan bippe og slukke af
sig selv, og touch-betjeningen fun-
gerer muligvis ikke, sdleenge der er
veeske pa omradet. Sarg for at terre
touch-kontrolomréadet helt tert, inden
du teender for kogepladen igen.
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FEJLFINDING

Drift af dit apparat kan fere til fejl og funktionsfejl. Den felgende oversigt indeholder mulige arsager og forslag til lasning af en
fejlmeddelelse eller funktionsfejl. Det anbefales at lzese oversigten grundigt nedenfor for at spare tid og penge, det maske vil

koste at ringe til servicecentret.

Problem

Kogepladen kan ikke teendes.

Mulig arsag

Ingen strom.

Mulig lesning

Sarg for, at den keramiske kogeplade er
tilsluttet stremforsyningen, og at den er teendt.
Kontroller, om der er stromafbrydelse i dit
hjem eller omrade. Hvis du har kontrolleret alt,
og problemet fortseetter, skal du ringe til en
kvalificeret tekniker.

Touch/tastatur reagerer ikke.

Tastatur |&st.

Las touch-tastatur op. Se afsnittet om
’Betjeningsvejledning’.

Touch/tastatur er sveert at betjene.

Der ligger muligvis en ’film’ af vand
hen over tastaturet, eller ogsa bruger
du en for stor en del af fingeren, nar du
rorer ved touch-ikonerne.

Serg for, at tastaturet er tort, og brug
fingerspidsen, nar du trykker p& touch-
ikonerne.

Glasset er ridset.

Ru, kantet kogegrej

Der bliver brugt uegnede,
abrasive skuresvampe eller
renggringsprodukter.

Brug kogegrej med flad og glat bund. Orienter
dig i denne brugsanvisning.

Nogle gryder laver knitrende eller
klikkende lyde.

Det kan skyldes selve konstruktionen
pa kogegrejet (lag af forskellige
metaller, der vibrerer forskelligt).

Dette er helt normalt for kogegrej og indikerer
ikke en fejl.

Induktionskogepladen laver en
summende lyd, nar der skrues op pa
hoj varmeindstilling.

Dette skyldes teknologien bag induk-
tionen.

Dette er helt normalt, men stgjen ber blive
mindre eller forsvinde helt, nar du skruer ned
for varmeindstillingen.

Ventilatorstej kommer fra
induktionskogepladen.

En indbygget koleventilator i apparatet
er blevet aktiveret for at forhindre
overophedning af elektronikken.

Den kan fortsaette med at kore,

selv efter at du har slukket for
induktionskogepladen.

Dette er normalt og kraever ingen
handling. Sluk ikke for stremmen til
induktionskogepladen ved veeggen, imens
ventilatoren karer.

Gryder bliver ikke varme, og dette
vises pa displayet.

Induktionskogepladen kan ikke
registrere gryden, fordi gryden ikke er
egnet til induktion.

Induktionskogepladen kan ikke
registrere gryden, fordi gryden er for
lille til tilberedningsomradet eller ikke
er korrekt centreret pa det.

Brug velegnet kogegre;j til induktion.

Centrer gryden, og serg for at bunden passer
til sterrelsen pa kogezonen.

Induktionskogepladen eller kogezonen
er slukket uventet, der hgres en lyd,
og en fejlkode vises i timer-displayet
(typisk skiftevis med et eller to cifre).

Teknisk fejl.

Nedskriv fejlmeddelelserne og tallene, sluk
for strammen til induktionskogepladen ved
vaeggen, og kontakt en kvalificeret tekniker.
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FEJLVISNING OG INSPEKTION

Apparatet er udstyret med en selvtestfunktion. Med denne test kan teknikeren kontrollere funktionen af flere komponenter

uden at adskille eller afmontere induktionskogepladen fra arbejdsfladen.

Fejlfinding
Problem Mulig arsag Mulig lasning
Ingen auto-gendannelse
E1 Fejl pa temperatursensor for den keramiske
kogeplade. Aben kredslgb.
Fejl pa temperatursensor for den keramiske Kontroller forbindelsen eller udskift sensoren for
E2 . :
kogeplade. Kortslutning. den keramiske kogeplade.
Eb Fejl pa temperatursensor for den keramiske
kogeplade.
Vent p3, at temperaturen pa den keramiske
E3 Hoj temperatur for keramiske kogepladesensor. plade vender tilbage til normal. Tryk pa ON/OFF-
knappen for at genstarte enheden.
E4 Fejl pa temperatursensor for IGBT. Abent kredslob.
Kontakt service for udbedring.
E5 Fejl pa temperatursensor for IGBT. Kortslutning.
Vent péa, at temperaturen pa den keramiske
E6 Temperatursensor for IGBT er hoj plade vender tilbage til normal. Tryk pa ON/OFF-
knappen for at genstarte enheden. Kontroller, om
ventilationen karer, som den skal.
E7 Forsyningsspaendingen ligger under den nominelle
speending.
Undersag, om stremforsyningen er normal. Teend
for strammen, efter at stramforsyningen er blevet
normal.
E8 Forsyningsspaendingen overskrider den nominelle
spaending.
U1 Kommunikationsfejl Kontakt service for udbedring.
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Specifikke fejl og mulige losninger:

LED lyser ikke,
nar enheden er

Mulig arsag

Ingen strom.

Losning A

Kontroller, om stikket er sikkert
tilsluttet stikkontakten, og om
stikkontakten virker.

Losning B

Fejl i forbindelsen
mellem tilbehgrsprintkort
og displaykortet.

Kontroller forbindelsen.

tilsluttet. ; :
Forb|ndel§espr|ntkonet Kontakt service for udbedring.
er beskadiget.
Displaykortet er . .
beskadiget. Kontakt service for udbedring.

Nogle af knap-

perne virker ikke, | .

eller LED-dis- Dlsplay!<ortet er Kontakt service for udbedring.
beskadiget.

playet fungerer

ikke normalt.

Indikatoren for
tilberednings-
mode lyser, men
opvarmningen
starter ikke.

Hoj temperatur pa
kogepladen.

Den omgivende temperatur kan veere
for hgj. Luftindtaget eller luftventilen
kan veere blokeret.

Der er noget galt med
ventilatoren.

Kontroller, om ventilatoren karer
ordentligt; hvis den ikke ger det, sa
udskift den.

Printkortet er
beskadiget.

Kontakt service for udbedring.

Opvarmningen
stopper pludse-
ligt under drift,
og displayet
blinker "u”.

Forkert gryde.

Grydens diameter er for
lille.

Brug en gryde, som er velegnet til
induktion.

Kogepladen er
overophedet.

Enheden er overophedet. Vent p3,

at temperaturen vender tilbage til
normal. Tryk p& ON/OFF-knappen for
at genstarte enheden.

Pot-detection-kredslabet er beskadiget.

Udskift printkort.

Fejl i forbindelsen
mellem printkort og

Kontroller forbindelsen.

displaykort.
Opvarmningszo-
ner pa samme Kommunikationsdelen
side (f.eks. den |i displaykortet er Kontakt service for udbedring.
forste og anden |beskadiget.
zone) viser "u”.

Eggf:;ggte_t er Kontakt service for udbedring.
Ventilations- Ventilationsmotoren er
motoren lyder . Kontakt service for udbedring.
unormal. beskadiget.

Ovenstédende er vurdering og inspektion af almindelige fejl.
Undlad venligst at adskille enheden selv for at undga fare og skader pa apparatet.
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INSTALLATION
Valg af installationsudstyr

Skeer arbejdsfladen ud i henhold til de sterrelser, der vises pa tegningen.

Til installations- og brugsformal skal der bevares et minimum af 5 cm plads omkring hullet.

Sorg for, at tykkelsen er mindst 30 mm. Veaelg venligst varmebestandigt og isoleret

materiale. (Trae og lignende fibre- eller hygroskopiske materialer ma ikke anvendes, medmindre disse er
impraegneret) for at undgé elektrisk sted og sterre deformation forarsaget af varmestraling fra kogepladen.
Se nedenfor:

A

Bemeerk: Sikkerhedsafstanden mellem siderne pa kogepladen og de indvendige sider p& skabet skal vaere
mindst 3 mm.

590 520 62 58 50 min. 3 min.

Under alle omstaendigheder skal du serge for, at kogepladen er godt ventileret, og at luftind- og udgang ikke er blokeret. Sgrg for,
at den keramiske kogeplade er optimalt installeret til arbejdsbrug.
Se nedenfor:

Bemeerk: Sikkerhedsafstanden mellem kogepladen og et overskab over kogepladen ber veere mindst 760 mm.

It

500-650mm

L
Ve

Ve

760 50 min. 20 min. Luftindgang Luftudgang 5 mm
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Carina Kjær Pallesen
Stempel


Advarsel: Sadan sikrer du tilstraekkelig ventilation

Serg for, at induktionskogepladen er godt ventileret, og at luftindgang og -udgang ikke er blokeret. For at undga
utilsigtet bergring af den overophedede overflade pa kogepladen eller risikoen for elektrisk sted under brug, er
det ngdvendigt at placere en treeindsats, der er fastgjort med skruer, med en minimumsafstand pa 50 mm fra
bunden af kogepladen.

Falg kravene nedenfor.

f

Min. 50 mm

i

N
l< - -
‘l Max.5 mm Max.5 mm H

A

Der er ventilationshuller rundt om kanten af kogepladen. Du SKAL sikre dig, at disse huller ikke blokeres af
skabet, nar du placerer kogepladen.

A

¢ Vaer opmaerksom p4, at limen, der forbinder plast- eller treematerialet til produktet, skal kunne modsta
temperaturer pa mindst 150 °C for at undga, at bekleedningen Igsner sig.
¢ Bagvaeggen, tilstedende og omkringliggende overflader skal derfor kunne modsta en temperatur pa 90°C.

For installation af kogepladen, skal du forst sikre dig folgende:

¢ Arbejdsfladen er kvadratisk og plan, og ingen strukturelle elementer forhindrer pladsbehovet.

¢ Arbejdsfladen er lavet af et varmebestandigt og isolerende materiale.

¢ Hvis kogepladen installeres ovenover en ovn, at ovnen har en indbygget ventilator/kgaler.

¢ Installationen vil overholde alle krav til afstand og geeldende standarder og regulativer.

¢ En passende isolerende kontakt, der giver fuld frakobling fra stromforsyningen, er indbygget i den permanente
ledning, monteret og placeret i overensstemmelse med lokale ledningsregler og -regulativer.

¢ [soleringskontakten skal vaere af en godkendt type og give en luftspalte pa 3 mm kontaktafstand i alle poler
(eller i alle aktive [fase]ledere, hvis de lokale ledningsregler tillader denne variation af kravene).
Isoleringskontakten vil veere let tilgaengelig for kunden med kogepladen installeret.

¢ Du bar konsultere lokale bygningsmyndigheder og vedteegter, hvis du er i tvivl om installationen.

¢ At du anvender varmebestandige overflader, som er nemme at renggre (sasom keramiske fliser) pa
vaegoverfladerne omkring kogepladen.

Efter installation af kogepladen, skal du sikre dig felgende:

e Stramkablet ikke er tilgaengeligt via skabsdgre eller skuffer.

e Der er tilstreekkelig ventilation af frisk luft udenfor skabskonstruktionen til bunden af kogepladen.

¢ Hvis kogepladen installeres over en skuffe eller et skabsrum, skal der installeres en termisk beskyttelsesbarriere
under bunden af kogepladen.

¢ |soleringskontakten er let tilgaengelig for kunden.
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For placering af beslag

Enheden skal placeres pa en stabil, jeevn overflade (brug emballagen).
Pas pa ikke at pafere vaegt/trykke ned pa glasset.

Justering af beslagets position

Fastger kogepladen pa arbejdsfladen ved at skrue beslagene pa undersiden af kogepladen (se billede) efter
instsallationen. Juster beslagets position, sa det passer til forskellige bordpladetykkelser.

HOB HOB

Beslagene mé& under ingen omsteendigheder rere ved de indre overflader af bordpladen efter installationen
(se billede).

Forsigtig

¢ Induktionskogepladen skal installeres af kvalificeret personale eller teknikere. Foretag venligst aldrig
operationen selv.

* Kogepladen ma3 ikke installeres direkte over en opvaskemaskine, kaleskab, fryser, vaskemaskine eller
terretumbler, da fugtigheden kan beskadige kogepladens elektronik.

¢ Induktionskogepladen skal installeres saledes, at bedre varmeudstraling kan sikres for at forbedre
palideligheden.

¢ Vaeggen og den inducerede opvarmningszone over bordpladen skal kunne modsta varme.

e For at undga skader skal det selvklaebende tape veere varmeresistente.

e Damprenser ma ikke bruges.
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Tilslut kogepladen til hovedstramforsyningen

Lees venligst brugsanvisningen og disse sikkerhedsanvisninger grundigt, for produktet tages i brug og for
installering af kogepladen. Det er vigtige oplysninger om sikkerhed, montering, brug og vedligeholdelse, som
beskytter bade personer og produkt.

A

¢ Denne kogeplade skal kun tilsluttes til hovedstremforsyningen af en passende kvalificeret person.

¢ Produktet er kun beregnet til brug i en almindelig husholdning.
Producenten/importeren haefter ikke for skader, som er forarsaget af forkert anvendelse eller forkert betjening.

¢ For tilslutning af produktet bar det kontrolleres, at tilslutningsforholdene stemmer overens med de
tilslutningsdata (spaending og frekvens), der er angivet pa typeskiltet. Det er meget vigtigt, at disse data
stemmer overens, sa produktet ikke beskadiges. | tvivistilfeelde kontaktes en fagmand.

¢ Kabellzengderne til stramforsyningen skal kunne modsta den belastning, der er angivet pa typeskiltet.

e For at tilslutte kogepladen til hovedstremforsyningen, ma du ikke bruge adaptere eller forleengerledninger, da
de kan forarsage overophedning og brand. En forlaengerledning giver ikke den ngdvendige sikkerhed.

e Stremforsyningskablet ma ikke rare ved nogen varme dele og skal placeres sadan, at dets temperatur ikke
overstiger 75°C pa noget tidspunkt.

A

e Kontroller med en elektriker, om det huslige elsystem er egnet uden at skulle foretage nodvendige sendringer.
Eventuelle endringer ma kun udferes af en kvalificeret elektriker.

e e i i i e e s s S | e s s e e e e s s i | e e s s e s s |
: N2 N L2 1@ | : N2 N2 U@ | : N2 Nt L2 U@ |
100 000 | 100 O 00 | 100 0 0 O |
S B T - S0 O [ 1901 I [
@

8 2 % g o > sl = 8 ® > gl = g

8 G s sl 2 32 3| 8| = 2| 2 3 8| =

o @ g @ O & o g o (G} o o g

$ 2 £

N Y N o
20240V~ |

e Hvis kablet er beskadiget eller skal udskiftes, skal arbejdet udferes af en fagperson med de rigtige
forudsaetninger og veerktgijer, for at undga ulykker.

¢ Hvis apparatet tilsluttes direkte til stremforsyningen, skal der installeres en omnipolar-afbryder med en
minimumsabning pa 3 mm mellem kontakterne.

e Installatgren skal sikre, at der er foretaget en korrekt elektrisk tilslutning, og at tilslutningen overholder
sikkerhedsforskrifterne.

¢ Kablet ma ikke bgjes eller komprimeres.

¢ Kablet skal regelmaessigt kontrolleres, og ma kun udskiftes af autoriserede teknikere.

Bundfladen og stremkablet pa kogepladen er ikke tilgeengelige efter installationen.
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effekter pa miljoet og menneskers sundhed. Du kan fa flere oplysninger
om bortskaffelse og genvinding af produktet ved at kontakte din kommune,
genbrugsstation eller forretningen, hvor du har kebt produktet.

Symbolet, som findes pa produktet eller emballagen, angiver, at
produktet ikke ma bortskaffes sammen med almindeligt
husholdningsaffald. Det skal i stedet afleveres pa en genbrugsstation,
som er godkendt til handtering af elektrisk og elektronisk udstyr.
Ved at bortskaffe produktet korrekt er du med til at forebygge negative
PAKKEINFORMATION

overensstemmelse med vores nationale miljgregulativer. Smid ikke emballagematerialerne

ud sammen med husholdningsaffald eller andre affaldstyper. Aflever dem pa
emballagematerialets indsamlingssteder, som er udpeget af de lokale myndigheder.

" ‘ Emballagematerialerne til produktet er fremstillet af genanvendelige materialer i

DATABESKYTTELSE

Til levering af de aftalte tjenester med kunden accepterer vi at overholde alle bestemmelser i geeldende databeskyt-
telseslovgivning uden begraensning, i overensstemmelse med de aftalte lande, inden for hvilke tjenesterne til kunden
vil blive leveret, samt, hvor det er relevant, EUs generelle databeskyttelsesforordning (GDPR).

Generelt er vores databehandling at opfylde vores forpligtelse i henhold til kontrakten med dig og af
produktmaessige sikkerhedsmaessige arsager, for at beskytte dine rettigheder i forbindelse med garantispergsmal og
produktregistreringsspergsmal.

I nogle tilfaelde, men kun hvis der sikres passende databeskyttelse, kan personoplysninger blive overfort til
modtagere uden for det Europaeiske @konomiske Samarbejdsomrade.

VAREMZAERKER, OPHAVSRETTIGHEDER
OG JURIDISK ERKLZARING

Logoer, ordmeerker, handelsnavne, design og alle variationer heraf er vaerdifulde aktiver for Witt og/eller

dets tilknyttede selskaber ("Witt”), hvor Witt ejer varemaerker, ophavsrettigheder og andre immaterielle
ejendomsrettigheder, og al goodwill afledt af brugen af enhver del af et Witt-varemaerke. Brug af Witt-varemaerket
til kommercielle formal uden forudgaende skriftlig tilladelse fra Witt kan udgere varemaerkekreenkelse eller unfair
konkurrence i strid med gaeldende love.

Denne manual er oprettet af Witt, og Witt forbeholder sig alle ophavsrettigheder dertil. Ingen enhed eller person
ma bruge, duplikere, eendre, distribuere helt eller delvist denne manual, eller pakke eller saelge sammen med
andre produkter uden forudgaende skriftlig tilladelse fra Witt.

Alle beskrevne funktioner og instruktioner var opdaterede pa tidspunktet for udfeerdigelse af denne manual.
Imidlertid kan det faktiske produkt variere pa grund af forbedrede funktioner og design.
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REKLAMATION OG SERVICE

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl pa dit nye produkt, geeldende

fra den dokumenterede kebsdato. Garantien omfatter materialer, arbejdslen og kersel. Ved
henvendelse om service bar De oplyse produktets navn og serienummer. Disse oplysninger findes
péa typeskiltet. Skriv evt. oplysningerne ned her i brugsanvisningen, sa de har dem ved handen. Det
gor det lettere for servicemontgren at finde de rigtige reservedele.

Garantien daekker ikke:

¢ Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl

¢ VVed misvedligeholdelse — herunder gaelder ogsd mangel pa rengering af produktet
¢ Ved brand- og/eller vand- og fugtskader pa produktet

¢ \ed reparation udfert af ikke-fagmeend

¢ \ed transportskader, hvor produktet er transporteret uden korrekt emballage
e Hvis der er brugt uoriginale reservedele

e Hvis anvisningerne i brugsvejledningen ikke er fulgt

¢ Hvis ikke installationen er sket som anvist

e Hvis ikke-fagleerte har installeret eller repareret produktet

e Defekte peerer

Transportskader

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er udelukkende en
sag mellem kunden og forhandleren. | tilfaelde, hvor kunden selv har staet for transporten af
produktet, patager leverandaren sig ingen forpligtelse i forbindelse med evt. transportskade. Evt.
transportskader skal anmeldes omgaende og senest 24 timer efter, at varen er leveret. | modsat
fald vil kundens krav blive afvist.

Ubegrundede servicebesog

Hvis man tilkalder en servicemonter, og det viser sig, at man selv kunne have rettet fejlen, ved fx at
folge anvisningerne her i brugsvejledningen eller ved at skrifte en sikring i sikringsskabet, pahviler
det Dem selv at betale for servicebesgget.

Erhvervskob

Erhvervskeb er ethvert keb af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning, men
anvendes til erhverv eller erhvervslignende formal (restaurant, café, kantine etc.) eller bruges til
udlejning eller anden anvendelse, der omfatter flere brugere.

| forbindelse med erhvervskeb ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er beregnet til
almindelig husholdning.

SERVICE

For rekvirering af service og reservedele i Danmark, bedes du ringe pa tIf. 70 25 23 03. Du vil
derefter blive henvist til neermeste servicepartner.

Producenten/distributaren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader, hvis
sikkerhedsanvisninger ikke overholdes. Garantien bortfalder, hvis anvisningerne ikke overholdes.

Forbehold for trykfejl
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SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Folgende sikkerhetsretningslinjer er ment & forhindre uforutsette risikoer eller skade fra usikker eller feil
bruk av apparatet. Vennligst sjekk emballasjen og apparatet ved mottak for & sikre at alt er intakt for &
sikre sikker drift. Hvis du finner skader, bes du kontakte forhandleren.

Merk at endringer av apparatet ikke er tillatt av hensyn til din sikkerhet. Ugnsket bruk kan medfare farer
og tap av garantikrav.

Les denne bruksanvisningen neye far du bruker/starter enheten og oppbevar den i umiddelbar nzerhet av
installasjonsstedet eller enheten for fremtidig referanse.

Sikkerhetsadvarsler

Din sikkerhet er viktig for oss. Les disse opplysningene for du bruker platetoppen. Vennligst folg
instruksjonene i denne handboken ngye. Vi patar oss intet ansvar for eventuelle problemer, skader
eller branner forarsaket av manglende overholdelse av instruksjonene i denne handboken. Enheten
er utelukkende beregnet pa husholdningsbruk, matlaging og utsuging av damp som dannes under
matlaging.

Ingen annen bruk er tillatt (f.eks. romoppvarming). Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for
upassende bruk eller feilaktige innstillinger.

Produktet kan ha andre estetiske egenskaper sammenlignet med illustrasjonene i denne handboken,
men bruks-, vedlikeholds- og installasjonsinstruksjonene forblir de samme.

Installasjon

¢ Koble fra stramforsyningen til apparatet for det utferes arbeid eller vedlikehold pa det.

¢ Tilkobling til et godt jordingssystem er avgjerende og obligatorisk.

¢ Endringer i ledningssystemet ma kun foretas av en kvalifisert elektriker.

¢ Manglende overholdelse av denne anbefalingen kan resultere i elektrisk stot eller dad.

¢ Installasjon eller vedlikehold skal utferes av en kvalifisert tekniker i samsvar med produsentens
instruksjoner og lokale sikkerhetsbestemmelser. lkke reparer eller bytt ut noen del av apparatet, med
mindre det er spesielt angitt i betjeningsveiledningen.

¢ Jordtilkobling av apparatet er obligatorisk.

¢ Stremkabelen ma veere lang nok til at apparatet kan kobles til stramnettet.

e For a sikre at installasjonen er i samsvar med gjeldende sikkerhetsstandarder, kreves det en
vanlig flerpolet bryter for & sikre fullstendig frakobling av stremforsyningen under kategori lll
overspenningsforhold, i henhold til installasjonsforskriften.

¢ [kke bruk flere stikkontakter eller skjgteledninger. Nar installasjonen er avsluttet, ma ikke de elektriske
komponentene veere tilgjengelig for brukeren.

¢ For apparatet kobles til stramnettet: Kontrollere at tilkoblingsforholdene stemmer overens med
tilkoblingsdataene (spenning og frekvens) som er angitt pa typeskiltet. Det er svaert viktig at disse
dataene stemmer overens, sa ventilatoren ikke blir skadet. | tvilstilfeller kontaktes en fagperson.
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Veer forsiktig sa du ikke skjeerer deg!

¢ Veer forsiktig — panelkantene er skarpe.
¢ Manglende forsiktighet kan resultere i skader eller kuttsar.

Viktige sikkerhetsinstruksjoner

¢ | es disse instruksjonene ngye for du installerer eller bruker apparatet.

¢ Ingen brennbare materialer eller produkter bgr plasseres pa dette apparatet pa noe tidspunkt.

¢ Ha disse opplysningene tilgjengelig for den personen som er ansvarlig for & installere apparatet, da det
kan redusere dine installasjonsomkostninger.

¢ For & unnga fare ma apparatet installeres i overensstemmelse med disse installasjonsinstruksjonene.

¢ Apparatet méa kun installeres og jordes av en faglig kvalifisert person.

e Apparatet bor kobles til en krets som inneholder en beskyttelsesbryter som fullstendig skiller kretsen
fra strgmkilden.

¢ Hvis apparatet ikke installeres korrekt, kan garanti- eller ansvarskrav gjeres ugyldig.

e Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mentale evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de er under oppsyn eller har blitt
instruert i bruken av produktet pa en sikker mate og forstar farene som er involvert.

¢ Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjering og vedlikehold ma ikke utferes av barn uten tilsyn.

¢ Hvis streamledningen er skadet, ma den byttes av produsenten, servicepersonale eller tilsvarende
kvalifisert person for a unnga fare.

¢ Advarsel: Hvis overflaten er sprukket, ma apparatet slas av for & unnga risiko for elektrisk steat, for
platetopper av glasskeramikk eller lignende materiale, som beskytter levende deler.

¢ Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk bgr ikke plasseres pa platetoppen, da de kan bli
varme. Det mé ikke brukes damprenser.

¢ [kke bruk en damprenser til & rengjere platetoppen.

¢ Apparatet er ikke beregnet til 8 betjenes av en ekstern timer eller et separat fiernstyringssystem.

e ADVARSEL.: Brannfare: Ikke oppbevar gjenstander pa platetoppen.

¢ Matlagingen mé& overvakes. Kortvarig matlaging ma overvakes konstant.

e ADVARSEL.: Uovervaket matlaging pa en platetopp med fett eller olje kan vaere farlig og kan medfere
brann. PR@V ALDRI a slukke en brann med vann, men sla av apparatet og dekk deretter til flammen
med f.eks. et lokk, brannteppe eller bruk en brannslukker.

e Etter bruk, sla av kokeseksjonen fra betjeningsenheten, og ikke stol pa grytedetektoren.

¢ Unnga sel. Nar vaesker koker eller varmes opp, senk varmetilfarselen.

e La aldri varmeelementene veere slatt pa uten gryter eller panner.

¢ Nar matlagingen er avsluttet, sla av den relevante sonen.

¢ Bruk aldri aluminiumsfolie til matlaging, og plasser aldri produkter som er pakket inn i aluminium direkte
pé platetoppen. Aluminiumet vil smelte og forarsake uopprettelig skade pa apparatet, som ikke kan
repareres.

¢ Varm aldri opp en boks eller tinnbeholder med mat uten & apne den ferst: den kan eksplodere!

Drift og vedlikehold

Fare for elektrisk stot

¢ [kke tilbered mat pa en adelagt eller sprukket platetopp. Hvis platetoppens overflate skulle ga i stykker
eller sprekke, ma du straks sla av apparatet ved stremnettet (veggkontakten) og kontakte en kvalifisert
tekniker.

* Sla av platetoppen ved veggen far du rengjer eller utfarer vedlikehold.

* Manglende overholdelse av denne anbefalingen kan resultere i elektrisk stot eller dad.
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Helsefare

e Dette apparatet overholder sikkerhetsstandardene for elektromagnetisme.

e Personer med pacemakere eller andre elektriske implantater (som insulinpumper) ber imidlertid
konsultere legen sin eller implantatprodusenten for de bruker denne enheten, for & sikre at implantatene
deres ikke blir pavirket av det elektromagnetiske feltet.

¢ Unnlatelse av a fglge disse instruksjonene kan fare til dedsfall.

Fare for varme overflater

e Under bruk vil tilgjengelige deler av dette apparatet bli varme nok til & forarsake brannskader.

¢ |[kke la kroppen din, kleerne eller andre gjenstander enn egnet kokekar komme i kontakt med
induksjonsglasset far overflaten er avkjolt.

¢ Hold barn unna.

¢ Handtakene pa gryter kan vaere varme 4 ta pa. Kontroller at grytens handtak ikke stikker ut over andre
kokeplater som er tent. Hold handtakene utilgjengelig for barn.

¢ Manglende overholdelse av denne veiledningen kan medfgre forbrenning og skolding.

Veer forsiktig sa du ikke skjeerer deg!

¢ Det skarpe bladet pa en platetopp-skraper er utsatt nar sikkerhetsdekselet trekkes tilbake. Vaer
ekstremt forsiktig og oppbevar alltid sikkert og utilgjengelig for barn.
¢ Manglende forsiktighet kan resultere i skader eller kuttsar.

Viktige sikkerhetsinstruksjoner

e Etterlat aldri apparatet uten tilsyn nar det er i bruk. Hvis noe koker over, kan det forarsake reyk og
fettsprut som kan antenne.

¢ Bruk aldri apparatet som arbeids- eller oppbevaringsflate.

e Plasser aldri gjenstander eller redskaper pa apparatet.

e |kke plasser eller la magnetiske gjenstander (f.eks. kredittkort, minnekort) eller elektroniske enheter
(f.eks. datamaskiner, MP3-spillere) vaere i naerheten av apparatet, da de kan bli pavirket av dets
elektromagnetiske felt.

e Bruk aldri enheten til & varme opp rommet.

e Etter bruk, sla alltid av kokesonene og platetoppen som beskrevet i denne handboken (dvs. ved a
bruke bergringsknappene). Ikke stol pa at POT DETECTION slar av kokeplatene nar du fierner grytene.

¢ |[kke la barn leke med apparatet eller sitte, st eller klatre pa det.

¢ |kke oppbevar gjenstander av interesse for barn i skap over apparatet. Barn som klatrer pa platetoppen
kan bli alvorlig skadet.

¢ [kke la barn veere alene eller uten tilsyn i omradet der apparatet er i bruk.

¢ Barn eller personer med funksjonshemming som begrenser deres evne til & bruke enheten, ma bl
instruert i bruken av en ansvarlig og kompetent person. Den ansvarlige ma veere overbevist om at de
kan bruke enheten uten fare for seg selv eller omgivelsene.

¢ [kke reparer eller bytt ut noen del av apparatet, med mindre det anbefales spesielt i handboken. Alt
annet vedlikehold begr utfares av en kvalifisert tekniker.

¢ [kke plasser eller slipp tunge gjenstander pa platetoppen.

¢ |[kke sta pa platetoppen.

¢ |kke bruk panner med skarpe kanter og ikke dra panner over induksjonsglassoverflaten, da dette kan
ripe glasset.

¢ [kke bruk skuresvamp eller andre sterke rengjeringsmidler for & rengjere platetoppen, da disse kan ripe
opp induksjonsglasset.

¢ Dette apparatet er beregnet for bruk i hjemmet og lignende miljger som:

- personalkjgkken i butikker, kontorer og andre arbeidsmiljoer;

gardshus; av kunder pa hoteller, moteller og andre boligtyper;

bed and breakfast-miljoer.

ADVARSEL: Apparatet og dets tilgjengelige deler blir varme under bruk.
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¢ Det m3 utvises forsiktighet for & unngé & bergre varmeelementer.

¢ Barn under 8 &r ma holdes unna med mindre de er under kontinuerlig tilsyn.

¢ Rommet skal veere forsvarlig ventilert nar ventilatoren brukes samtidig med andre forbrenningsenheter,
gass eller lignende.

* Ventilatoren mé& rengjeres regelmessig bade innvendig og utvendig (MINST EN GANG | MANEDEN), i
henhold til vedlikeholdsinstruksjonene.

* Manglende overholdelse av reglene for rengjaring av ventilatoren og utskifting og rengjering av filtre vil
resultere i brannfare.

¢ Det er strengt forbudt & flambere mat. Bruk av &pen ild kan skade filtrene og utgjere en brannfare. Det
ma derfor unngas for enhver pris. Det ma utvises ekstra forsiktighet ved steking for & unnga at oljen
overopphetes og tar fyr.

¢ FORSIKTIG: Nar koketoppen er slatt pa, kan de tilgjengelige delene pa ventilatoren bli varme.

* Nar det gjelder de tekniske og sikkerhetsmessige tiltakene som skal iverksettes for avtrekk av reyk, ma
forskriftene gitt av lokale myndigheter folges strengt.

¢ Avtrekksluften ma ikke ledes gjennom de samme kanalene som brukes til a trekke ut damp som
genereres ved gassforbrenning eller andre typer forbrenningsanordninger. Bruk aldri ventilatoren med
mindre gitteret er riktig montert!

¢ Bruk kun festeskruene som felger med produktet for installasjon, eller hvis de ikke felger med, kjop
riktig type skruer. Bruk skruer med riktig lengde som spesifisert i monteringsanvisningen.

¢ Nar ventilatoren brukes med andre enheter drevet av ikke-elektrisk energi, ma undertrykket i rommet
ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5 bar). Dette kan oppnas nar luften som trengs for forbrenningen kan
komme inn gjennom apninger som ikke kan tettes, f.eks. i derer, vinduer, inntaks-/avtrekksveggbokser
eller pa annen teknisk mate. En inntaks-/avtrekksboks alene sikrer ikke at grensen overholdes.

¢ Anbefalinger for riktig bruk for & redusere pavirkningen pa miljget: Nar du begynner a lage mat, skru pa
ventilatoren p& minimum hastighet og la den ga i noen minutter selv etter at tilberedningen er ferdig.
Ok kun hastigheten hvis det er store mengder damp og bruk Boost-funksjonen kun i ekstreme tilfeller.
For & holde luktreduksjonssystemet i gang effektivt, bytt kullfilter(e) etter behov. (Hvis montert). (Kun
resirkulasjon).

e For & sikre hoy ytelse av fettfilteret, ma det rengjeres ved behov. For & forbedre effektiviteten og
minimere stoy, bruk den maksimale rgrdiameteren som er spesifisert i denne handboken.

e Ala fett eller olje koke pa en ubetjent platetopp kan veere farlig og kan fare til brann.

e | a aldri varm olje eller fett vaere uten tilsyn.

e La aldri apparatet ga uten fettfilter.

¢ Arbeid aldri med &pen flamme i naerheten av apparatet (f.eks. flammer) rundt fettfiltrene.

¢ |kke installer apparatet i neerheten av en varmeenhet med fast brensel (f.eks. ved- eller kullbasert) med
mindre varmeenheten har et tettsittende, ikke-avtagbart deksel. Det ma ikke veere flygende gnister.

¢ | a apparatet avkjoles for du rengjor det.

¢ Hvis varme vaesker kommer inn i apparatet, fijern fettfilteret eller overlopsbeholderen forst etter at
apparatet er avkjolt.

e Det kan veere en liten lukt ved utpakking, dette er normalt og det forsvinner snart.

¢ Ventilatorer og andre ventilasjonssystemer kan pavirke sikkerheten til apparater som forbrenner gass
eller annet brensel (herunder dem i andre rom) pa grunn av tilbakesuging av forbrenningsgasser. Disse
gassene kan potensielt resultere i karbonmonoksidforgiftning. Etter installering av ventilatoren eller
annet ventilasjonssystem, ma driften av gassapparater testes av en kompetent person for a sikre at
tilbakestremning av forbrenningsgasser ikke oppstar.

¢ Det er fare for brann dersom rengjering ikke utfgres i henhold til anvisningene.

e FORSIKTIG: Tilbehgrsdeler kan bli varme under bruk med kokeapparater.

* Regler for avtrekksluft ma folges.

¢ FORSIKTIG: Dette apparatet er ikke beregnet til bruk med gassbluss.

e Huvis det ikke utferes noen handling etter at platetoppen er slatt pa, vil platetoppen automatisk sla seg av (ga i off-

modus) etter 1 minutt, og stremforbruket i off-modus er 0,5 W.
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OVERSIKT OVER PRODUKTET

Sett ovenfra

2 3
5
1 4
\
6
Betjeningspanel
3 4 5 6

Slik virker det

. Maks. 1300/1500 W sone
. Maks. 2300/2600 W sone
. Maks 1800/2000 W sone
. Maks 1800/2000 W sone
. Keramisk glassplate

. Betjeningspanel

D O~ WN =

. On/Off

. Timer

. Boost

. Indikator for varmetrinn

. Indikator for tidsinnstilling
. Tastelas

O O~ WN =

Induksjon er en sikker, avansert, effektiv og skonomisk teknologi. Den fungerer ved at elektromagnetiske
vibrasjoner genererer varme direkte i pannen/gryten, i stedet for indirekte gjennom oppvarming av
glassoverflaten. Glasset blir bare varmt fordi pannen/gryten begynner & varme det opp pé et tidspunkt.

_ HX .

Kokekar i stepejern eller stal.

L m = Magnetisk kretslap
L I Keramisk glassplate
= [(swa] Induksjonsspole
- > Induksjonsstrammer

For du tar i bruk din nye induksjonsplatetopp

¢ | es sikkerhetsinstruksjonene grundig og neye for du bruker produktet, og oppbevar dem i umiddelbar neerhet

av installasjonsstedet eller produktet for senere bruk!

¢ Fjern beskyttelsesfilmen som eventuelt sitter igjen pa platetoppen.

32



Tekniske spesifikasjoner

Platetopp EIP590

Kokesoner 4

Spenning 220-240V~ 50Hz eller 60Hz
Effekt 7200W

Produktstarrelse LxBxH (mm) 590x520x62
Innbyggingsmal AxB (mm) 560x490

Vekt og dimensjoner er omtrentlige. Siden vi hele tiden streber etter & forbedre produktene vare, kan vi endre spesifikasjoner og
design uten forvarsel.

BETJENINGSVEJLEDNING

Bergrings-kontroll

» Displayet reagerer pa bergring, slik at du ikke trenger a trykke, men bare bergre overflaten lett.

¢ Bruk fingertuppen i stedet for fingeren.

¢ Du vil here et pip hver gang en bergring registreres.

e Sgrg alltid for at bereringsskjermen er ren og terr og at det ikke er noen gjenstander (f.eks. et kjgkkenredskap
eller klut) som dekker display-knappene. Selv en tynn vannfilm kan gjere det vanskelig & betjene skjermen.

v X

Bruk kun kokekar hvor bunnen egner seg til matlaging pa induksjonstopp.
Se etter induksjonssymbolet pa emballasjen eller i bunnen avgryten.

Valg av passende kokekar

¢ Du kan kontrollere om kokekaret er egnet ved & utfere en magnettest. Q
Hold en magnet mot undersiden av gryten. Hvis magneten tiltrekkes, egner gryten seg til induksjon.

¢ Hvis du ikke har en magnet:

Ha vann i gryten du vil kontrollere.

Hvis ikonet ~' ikke blinker i displayet, og vannet varmes opp, er gryten egnet.

» Kokekar laget av folgende materialer er ikke egnet: rent rustfritt stal, aluminium eller kobber uten magnetisk
bunn, glass, tre, porselen, keramikk og leirgods.

¢ Hvis den ferromagnetiske delen bare dekker deler av bunnen pa kjelen, vil kun det ferromagnetiske omradet
varmes opp. Resten av bunnen oppnar muligens ikke tilstrekkelig temperatur til matlaging.

¢ Hvis det ferromagnetiske omradet ikke er homogent, men inneholder andre materialer som f.eks. aluminium,
kan dette pavirke oppvarmingen og registreringen av kokekaret.

¢ Hvis kjelebunnen likner bildene nedenfor, kan kokekaret muligens ikke registreres.
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¢ |kke bruk kokekar med taggete kanter eller buet bunn.

XX 1

e Sgrg for at bunnen av kjelen er glatt, plassert flatt mot glassplaten og har samme sterrelse som kokesonen.
Bruk gryter ned diameter som er den samme som grafikken for den valgte sonen. Ved & bruke en gryte som er
litt bredere, vil energien utnyttes med maksimal effektivitet. Hvis du bruker en mindre gryte, kan effektiviteten
bli mindre enn forventet. Gryter med en diameter pa mindre enn 140 mm vil muligens ikke registreres av
koketoppen. Sentrer alltid gryten p& kokesonen.

XX X T

e | oft alltid grytene av induksjonsplaten — ikke skyv dem, da de kan ripe opp glasset.

X

Trykk pa ON/OFF-kontrollen. Etter at du har slatt pa, piper
alarmen én gang og alle display viser «—» eller «— —» og
indikerer dermed at induksjonstoppen har gétt i standby.

Slik bruker du produktet

Plasser en egnet gryte pa den kokesonen du gnsker a bruke.
¢ Sarg for at bunnen péa gryten og overflaten p& kokesonen er
rene og tarre.
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Trykk pa indikatoren for varmetrinn, og indikatoren ved siden
av tasten vil blinke.

00O
00

R P

LN

Velg en varmeinnstilling ved & trykke péd «—» eller «+»,

¢ Hvis du ikke velger en varmeinnstilling innen et minutt, slas
platetoppen av automatisk. Da starter du forfra fra trinn 1.

¢ Du kan endre varmeinnstillingen nar som helst under
tilberedningen.

(]

Hvis displayet blinker > -

d
AN

med varmeinnstillingsikonet
Det betyr folgende:
e du har ikke plassert en gryte pa riktig kokesone, eller

e gryten du bruker er ikke egnet for induksjonstilberedning, eller
e gryten er for liten eller ikke riktig sentrert pa kokesonen.

Ingen oppvarming skjer med mindre det er plassert en egnet gryte pa kokeomradet.

Displayet L' slas automatisk av etter 1 minutt hvis det ikke plasseres en egnet gryte.

Trykk pa den kokesonen du gnsker & sla av.

Sla av kokesonen ved & skrolle ned til «0» eller bergr «—»
og «+» samtidig. Serg for at displayet viser «0».

OR

Sl& av hele kokesonen ved & trykke pa ON/OFF.
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Vaer oppmerksom pa varme overflater. En «H» vil indikere
hvilken kokesone som er varm a ta pa. Den forsvinner nér
overflaten er avkjglt ned til en sikker temperatur. Den kan
ogsa brukes som en energibesparende funksjon: Bruk den
kokeplaten som fremdeles er varm hvis du gnsker & varme
opp flere kjeler.

o0
00
.y

Bruk boost-funksjoner

Aktiver boost-funksjonen

Trykk pa indikatoren for varmetrinn. 5

O

(o)

Nar du trykker pa boost-kontrollen B, vises indikatoren «P»
og effekten nar MAX. %

Deaktiver boost-funksjonen

Ved a trykke pa «Boost»-kontrollen eller knappen «—»
annulleres Boost-funksjonen. Kokesonene gar tilbake til sin
opprinnelige innstilling.

Ved & trykke pa «—» og «+» samtidig slukker kokesonen, og
Boost-funksjonen annulleres automatisk.

¢ Funksjonen kan brukes pa alle kokesonene.

* Kokesonen gar tilbake til sin opprinnelige innstilling etter fem minutter.
¢ Hvis den opprinnelige varmeinnstillingen er 0, vil den ga tilbake til 9 etter fem minutter.

Lasing av kontrollfunksjonene

¢ Du kan lase kontrollfunksjonene for & forhindre utilsiktet bruk (for eksempel at barn ved et uhell slar pa
kokesonene).
e Nar kontrollene er last, er alle unntatt PA/AV-kontrollen deaktivert.
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Slik laser du kontrollfunksjonene

Trykk og hold las-kontrollfunksjonen inne i kort tid. Displayet viser «Lo»

Slik laser du opp kontrollfunksjonene igjen

Trykk og hold I&s-kontrollfunksjonen inne i kort tid.

Nar platetoppen er i last modus, er alle kontroller deaktivert bortsett fra PA/AV. @

Du kan alltid sl& av induksjonstoppen med PA/AV-knappen @i nadstilfeller, men du mé lase opp platetoppen
igjen for neste bruk.

Timer

Du kan bruke timeren pa to forskjellige mater:

a) Du kan bruke den som minutt-timer. | dette tilfellet vil ikke timeren sl&d av noen kokesoner nar den innstilte
tiden utlgper.

b)Du kan innstille den til & sla av en eller flere kokesoner nar den innstilte tiden utleper. Timeren kan maksimalt
stilles inn til 99 minutter.

a) Bruk timeren som minutt-timer.

Hvis du ikke velger en kokesone

Sorg for at platetoppen er slatt pa.
Merk: Du kan bruke minutturet, men minst én sone ma vaere
aktiv.

&3

Trykk pa timer-kontrollene. Indikatoren for minutturet begynner
a blinke, og «10» vises i timer-displayet.

Still inn tiden ved & trykke p& timer-kontrollene «—» eller «+». o 1

Tips: Berar «—» eller «+» én gang for a redusere eller ke med 1
minutt.
Bergr og hold«—» eller «+» inne for & redusere eller gke med 10

minutter.

Ved & trykke péd «—» eller «+» samtidig annulleres timeren og
«00» vises i minuttdisplayet.

{
©

Nar tiden er innstilt, begynner nedtellingen umiddelbart.
Displayet viser resterende tid, og timerindikatoren blinker i 5

sekunder. 3 6 ®

Nar den innstilte tiden er utlgpt, heres et pip-signal i 30 ®

sekunder, og timerindikatoren viser «— —».
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b) Bruk timeren til & sla av én eller flere kokesoner.

Trykk pa den kokesonen du gnsker & stille inn timeren for 5
(f.eks. sone 3).

O

00

Trykk raskt pa timeren. Indikatoren begynner & blinke og «10» vises
i displayet.

&3

Still inn tiden ved a trykke pa timer-kontrollene «—» eller «+». +

Tips: Berar «—» eller «+» én gang for & redusere eller oke med 1
minutt.

Bergr og hold«—» eller «+» inne for & redusere eller ske med 10
minutter.

Ved a trykke p& «—» eller «+» samtidig annulleres timeren og «00»
vises i minuttdisplayet. -+ = 00 CL)

Nar tiden er innstilt, begynner nedtellingen umiddelbart. 35 (D
Displayet viser resterende tid, og timerindikatoren blinker i 5

sekunder.

MERK: Den rade prikken ved siden av effektindikatoren lyser og o) o
indikerer dermed at sonen er valgt. &,_

Nar timeren utlgper, slas den tilsvarende kokesonen av automatisk. ®

& Andre kokesoner fortsetter a fungere hvis de var slatt pa tidligere.
Bildene ovenfor er kun for referanse. Det er det endelige produktet som gjelder.
Standard driftstider

Automatisk avstenging er en sikkerhetsfunksjon for induksjonstoppen. Funksjonen slar automatisk av
platetoppen hvis du glemmer & sla den av. Standarddrifttider for forskjellige effektnivaer er vist i tabellen
nedenfor.

Effektniva 1 2 3 4 5 6 7 8

Standarddriftstider (timer) 8 8 8 4 4 4 2 2

Nar kokekaret fiernes, stopper induksjonsplatetoppen oppvarmingen med det samme, og platetoppen slas
automatisk av etter to minutter.
Viktig! Personer med pacemaker bgr konsultere legen sin for bruk av denne enheten.
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TILBEREDNINGSVEJLEDNING

Veer forsiktig nar du steker, da oljen og fettet varmes raskt opp, spesielt hvis du bruker PowerBoost. Ved
ekstremt hoye temperaturer vil olje og fett selvantenne og dette utgjer en alvorlig brannfare.

TIPS til matlaging

Nar maten begynner & koke, ma temperaturen reduseres.

* Bruk av lokk vil redusere koketiden og spare energi ved & holde bedre pa varmen.

¢ Minimer mengden vaeske eller fett for & redusere tilberedningstiden.

* Begynn & lage mat p& hay varme og reduser deretter temperaturen nar maten er gjennomvarmet.

Smakoking av mat, koke ris

Smakoking av mat foregar under kokepunktet, ved ca 85 [, hvor bare noen fa bobler stiger opp til overflaten

avden kokende veesken. Det er nagkkelen til deilige supper og mare gryteretter, fordi smaken utvikles uten at

maten blir overkokt. Du ber ogsa tilberede sauser basert pa egg og mel under kokepunktet.

¢ Noen oppgaver, blant annet koking av ris ved bruk av absorpsjonsmetoden, kan kreve en innstilling hgyere enn
den laveste innstillingen for & sikre at maten tilberedes riktig innenfor den anbefalte tiden.

Steking av biff
For a tilberede saftige og smakfulle biffer:

¢ La kjottet sta i romtemperatur i cirka 20 minutter for tilberedning.

e VVarm opp en tykkbunnet stekepanne.

® Pensle begge sider av biffen med olje. Drypp en liten mengde olje i den varme pannen, og legg deretter kjottet i
den varme pannen.

¢ Biffen skal kun snus én gang under tilberedning. Den neyaktige steketiden vil avhenge av tykkelsen p3 biffen
og hvor godt stekt du vil ha den. Tidene kan variere fra ca. 2-8 minutter per side. Trykk pa biffen for & vurdere
hvor gjennomstekt den er — jo fastere den foles, jo mer gjennomstekt er den.

¢ | a biffen hvile pa en varm tallerken i noen minutter for & bli mer for servering.

Wok-steking

1. Velg en flatbunnet wok eller stor stekepanne som er kompatibel med induksjon.

2. Ha alle ingrediensene og utstyret klart. Wok-steking skal ga raskt. Hvis du tilbereder store mengder, sa
tilbered maten i flere mindre porsjoner.

. Forvarm pannen kort og tilsett to spiseskjeer olje.

. Tilbered eventuelt kjott forst, sett det til side og hold det varmt.

. Wok grennsakene. Nar de er varme, men fremdeles sprg, skru ned varmen, legg kjottet tilbake i woken
og tilsett saus.

. Rer ingrediensene forsiktig rundt for & sikre at de blir gjiennomvarmet.

. Server straks.

o b~ W

~N O

Registrering av sma gjenstander

Nar en upassende storrelse eller ikke-magnetisk gryte (f.eks. aluminium), eller en annen liten gjenstand
(f.eks. kniv, gaffel, nokkel) har blitt liggende pa koketoppen, vil koketoppen automatisk ga i standby-
modus etter 1 minutt. Viften vil fortsette & kjole ned induksjonstoppen i ytterligere 1 minutt.
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Varmetrinn

De nedenstdende innstillingene er kun veiledende. Den ngyaktige innstillingen vil avhenge av flere faktorer,
blant annet kokekaret og mengden du tilbereder. Eksperimenter med induksjonstoppen for a finne de
innstillingene som passer deg best.

Varmetrinn Passende innstillinger

e Skansom oppvarming av sma mengder mat

* Smelting av sjokolade, smar og matvarer som lett blir brent.
e Smakoking pa lav temperatur

e L angsom oppvarming

e Pannekaker

e Omrering (steking)
® Brun
e Kok opp suppen
e Kokende vann
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RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

For & holde apparatet effektivt i lang tid, er det viktig a rengjare og vedlikeholde det naye.

Rengjoring av platetoppen

Hva?

Hverdagssmuss pa glassoverflaten.
(fingeravtrykk, merker, matflekker eller
ikke-sukkerholdig sel pa glasset)

—

Hvordan?

. Koble fra strammen til platetoppen.
. Péafor et egnet rengjeringsmiddel til

platetoppen mens glasset fremdeles
er varmt ( men ikke glovarmt!)

. Rengor og terk av med en ren klut

eller litt kjokkenpapir.

. Sl& pa stremmen til platetoppen

igjen.

Viktig!

e Nar strammen til platetoppen er
slatt av, vil det ikke vises noen
"varm overflate", men platetoppen
kan fortsatt vaere varm! Veer sveert
forsiktig.

e Grove skuremidler, visse nylon-
skuresvamper og harde/skurende
rengjeringsmidler kan ripe opp
glasset. Les pa etiketten for &
kontrollere om rengjgringsmiddelet
eller skuresvampen er egnet.

e | a aldri rengjeringsrester ligge gjen
pé platetoppen: glasset kan bli
flekkete.

Mat som har kokt over, smeltede ingre-
dienser og varmt sukkerholdig sal pa
glasset.

Fjern disse umiddelbart med en
palettkniv, sparkel eller skrape egnet
for glasskeramiske overflater, men pass
pa varme overflater:

1

2.

. Koble fra stremmen til platetoppen

ved veggkontakten.

Hold bladet eller redskapet i en
vinkel pa 30° og skrap skitten bort til
et kjolig omrade av platetoppen.

. Rengjer smuss eller sgl med et

kjokkenhandkle eller litt kjgkkenpapir.

. Folg trinn 2-4 ovenfor for rengjering

av glasskeramisk platetopp.

Fjern flekker etter smeltede ingredi-
enser og sukkerholdig mat eller sgl s&
raskt som mulig. Hvis de far avkjoles
pa glasset, kan de veere vanskelige a

fierne og kan til og med skade glasso-
verflaten permanent.

e Fare: Nar sikkerhetsdekselet er

trukket tilbake, er knivbladet sa skarpt

som et barberblad! Veer derfor ekstremt

forsiktig ved bruk av skrapen, og opp-

bevar den alltid pa et sikkert sted og
utenfor barns rekkevidde.

Sel pa bergringsknappene.

. Koble fra stremmen til platetoppen.
. Tork opp solet.
. Tark av bergringsomradet med en

ren fuktig svamp eller klut.

. Terk av hele omradet med litt kjok-

kenpapir.

. Sl& pa stremmen til platetoppen

igjen.

¢ Platetoppen kan pipe og sla seg
av selv, og bergringsknappene
fungerer kanskje ikke hvis det er
vaeske pa dem. Serg for & terke godt
av beregringsomradet for du slar pa
platetoppen igjen.
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FEILSOKING

Drift av apparatet kan fore til feil og funksjonsfeil. Den falgende oversikten inneholder mulige arsaker og forslag til lasning
pa en feilmelding eller funksjonsfeil. Det anbefales a lese oversikten nedenfor grundig for & spare tid og penger som det kan

koste a ringe til servicesenteret.

Problem

Platetopp slas ikke pa.

Mulig arsak

Ingen strom.

Mulig lesning

Sarg for at den keramiske platetoppen er
tilkoblet stramforsyningen og at den er slatt pa.
Kontroller om det er strombrudd i hjemmet ditt
eller omradet der du bor. Hvis du har kontrollert
alt og problemet fortsetter, ma du ringe en
kvalifisert tekniker.

Touch/tastatur reagerer ikke.

Tastatur |&st.

Las opp touch-tastatur. Se avsnittet
«Betjeningsveiledning».

Touch/tastatur er vanskelig & betjene.

Det kan veere en «film» av vann over
tastaturet, eller du kan bruke for mye
av fingeren nar du trykker pa berg-
ringsikonene.

Sorg for at tastaturet er tort og
bruk fingertuppen nar du trykker pa
beroringsikonene.

Glasset er ripete.

Kokekar med ujevne kanter eller ru
bunn.

Det brukes uegnede, skuresvamper
eller rengjeringsmidler.

Bruk kokekar med flat og glatt bunn. Les mer i
denne bruksanvisningen.

Noen kokekar lager knitrende eller
klikkelyder.

Dette kan skyldes konstruksjonen av
selve kokekaret (lag av forskjellige
metaller som vibrerer forskjellig).

Dette er helt normalt for kokekar og indikerer
ingen feil.

Induksjonstoppen lager en summende
lyd ndr den skrus opp til hgy
varmeinnstilling.

Dette skyldes teknologien bak induk-
sjonen.

Dette er helt normalt, men stgyen skal avia
eller forsvinne helt nar du skrur ned varmeinn-
stillingen.

Det kommer viftestoy fra
induksjonstoppen.

En innebygd kjolevifte i enheten er
aktivert for & hindre overoppheting
av elektronikken. Den kan fortsette
4 ga selv etter at du har slatt av
induksjonstoppen.

Dette er normalt og krever ingen handling.
Ikke sla av strammen til induksjonstoppen pa
veggen mens viften gar.

Gryter blir ikke varme og dette vises
pa displayet.

Induksjonstoppen kan registrerer ikke
kokekaret fordi det ikke er egnet for
induksjon.

Induksjonstoppen kan ikke registrere
kokekaret fordi det er for liten for
kokesonen eller ikke er riktig sentrert
pa den.

Bruk kokekar som egner seg for induksjon.

Sentrer kokekaret og serg for at bunnen passer
til sterrelsen pa kokesonen.

Induksjonstoppen eller kokesonen slas
av uventet, en lyd hares og en feilkode
vises i timer-displayet (vanligvis veks-
lende med ett eller to sifre).

Teknisk feil.

Skriv ned feilmeldingene og tallene, sl av
stremmen til induksjonstoppen pé veggen og
kontakt en kvalifisert tekniker.
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FEILVISNING OG INSPEKSJON

Apparatet er utstyrt med en selvtestfunksjon. Med denne testen kan teknikeren sjekke funksjonen til flere komponenter uten a

demontere eller fierne induksjonstoppen fra arbeidsflaten.

Fejlfinding
Problem Mulig arsak Mulig lesning
Ingen automatisk tilbakestilling
Feil pa temperatursensoren for den keramiske
E1 2
platetoppen. Apent kretslop.
E2 Feil p& temperatursensoren for den keramiske Kontroller tilkoblingen eller bytt sensor for den
platetoppen. Kortslutning. keramiske platetoppen.
Eb Feil pa temperatursensoren for den keramiske
platetoppen.
. Vent til temperaturen pa den keramiske
Temperatursensoren for den keramiske o o
E3 latetoboen registrerer hav temperatur platetoppen er normal igjen. Trykk pa ON/OFF-
P PP 9 y P ’ knappen for & starte enheten pa nytt.
E4 Feil pa temperatursensor for IGBT. Apent kretslap.
Kontakt service for utbedring.
E5 Feil pa temperatursensor for IGBT. Kortslutning.
Vent til temperaturen pa den keramiske
E6 Temperatursensor for IGBT er hay platetoppen or normal igjen. T“ikk pa ON/OFF-
knappen for & starte enheten pa nytt. Kontroller
om ventilatoren gar som den skal.
E7 Nettspenningen ligger under den nominelle spen-
ningen.
Undersgk om stremforsyningen er normal. Sla
pa streammen etter at stremforsyningen har blitt
normal.
E8 Nettspenningen overskrider den nominelle spen-
ningen.
U1 Kommunikasjonsfeil Kontakt service for utbedring.
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Spesifikke feil og mulige lgsninger:

LED-en lyser ikke nar
enheten er tilkoblet.

Mulig arsak

Ingen strom.

Losning A

Kontroller at stopselet er ordentlig
koblet til stikkontakten og at
stikkontakten fungerer.

Losning B

Feil i forbindelsen
mellom
tilbehgrskretskort og
skjermkort.

Sjekk tilkoblingen.

Tilkoblingskretskortet er
skadet.

Kontakt service for utbedring.

Skjermkortet er skadet.

Kontakt service for utbedring.

Noen av knappene
fungerer ikke eller
LED-displayet
fungerer ikke normalt.

Skjermkortet er skadet.

Kontakt service for utbedring.

Indikatoren for
tilberedningsmodus
lyser, men
oppvarmingen starter
ikke.

Hay temperatur pa
platetoppen.

Den omgivende temperaturen kan
veere for hgy. Luftinntaket eller
luftventilen kan vaere blokkert.

Det er noe galt med
viften.

Kontroller om ventilatoren gar som
den skal. Hvis den ikke gjer det, ma
den byttes.

Kretskortet er skadet.

Kontakt service for utbedring.

Oppvarmingen
stopper plutselig
under drift og
displayet blinker «u».

Feil kokekar.

Kokekarets diameter er
for lite.

Bruk et kokekar som er egnet for
induksjon.

Platetoppen er
overopphetet.

Enheten er overopphetet. Vent til at
temperaturen er normal igjen. Trykk
pa ON/OFF-knappen for & starte
enheten pa nytt.

Pot-detection-kretslgpet er skadet.
Bytt kretskort.

Varmesoner pa sam-
me side (f.eks. forste
og andre sone) viser
<<u>>_

Feil i forbindelsen
mellom kretskort og
skjermkort.

Sjekk tilkoblingen.

Kommunikasjonsdelen i
skjermkortet er skadet.

Kontakt service for utbedring.

Hovedkortet er skadet.

Kontakt service for utbedring.

Viftemotoren later
unormal.

Viftemotoren er skadet.

Kontakt service for utbedring.

Ovenstaende er vurdering og kontroll av vanlige feil.
Vennligst ikke demonter enheten selv for & unngé fare og skade pa apparatet.
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INSTALLASJON
Valg av installasjonsutstyr

Skjeer ut arbeidsflaten i henhold til malene vist pa tegningen.

For installasjons- og bruksformal ma det holdes minimum 5 cm plass rundt hullet.

Sorg for at tykkelsen er minst 30 mm. Vennligst velg varmebestandig og isolert

materiale. (Tre og lignende fiber- eller hygroskopiske materialer ma ikke brukes med mindre disse er impregnert)
for & unnga elektrisk stot og store deformasjoner forarsaket av varmestréling fra platetoppen.

Se nedenfor:

A

Merk: Sikkerhetsavstanden mellom sidene pa platetoppen og innsiden av skapet skal vaere minst 3 mm.

590 520 62 58 50 min. 3 min.

Sorg uansett for at platetoppen er godt ventilert og at luftinntak og luftutlep ikke er blokkert. Sarg for at den keramiske platetoppen

er optimalt installert for arbeidsbruk.
Se nedenfor:

Merk: Sikkerhetsavstanden mellom platetoppen og et overskap over platetoppen ber veere minst 760 mm.

Min.30mm

i
¢

1Y
/L,
e

3=
]
760mm

760 50 min. 20 min. Luftinntak Luftuttak 5 mm
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Advarsel: Slik sikrer du tilstrekkelig ventilasjon

Serg for at induksjonstoppen er godt ventilert og at luftinntaket og luftuttaket ikke er blokkert. For & unnga
utilsiktet kontakt med den overopphetede overflaten pa platetoppen eller fare for elektrisk stat under bruk,
er det nedvendig & plassere en treinnsats festet med skruer i en minimumsavstand p& 50 mm fra bunnen av
platetoppen.

Falg kravene nedenfor.

f

Min. 50 mm

i

N
l< - -
‘l Max.5 mm Max.5 mm H

JAN

Det er ventilasjonshull rundt kanten pa platetoppen. Du MA sorge for at disse hullene ikke blokkeres av skapet
nar du plasserer platetoppen.

A

¢ Vaer oppmerksom pa at limet som forbinder plast- eller trematerialet til produktet ma tale temperaturer pa
minst 150 °C for & unngé at belegget lasner.
» Bakveggen, tilstatende og omkringliggende overflater ma derfor tale en temperatur pa 90 °C.

For du installerer platetoppen, ma du ferst sgrge for felgende:

¢ Arbeidsflaten er kvadratisk og flat, og ingen konstruksjonselementer hindrer plassbehovet.

¢ Arbeidsflaten er laget av et varmebestandig og isolerende materiale.

e Hvis platetoppen er installert over en ovn, at ovnen har innebygget vifte/kjoler.

¢ Installasjonen vil overholde alle avstandskrav og gjeldende standarder og forskrifter.

¢ En egnet isoleringsbryter som gir full frakobling fra stramforsyningen er integrert i den permanente ledningen,
montert og plassert i samsvar med lokale bestemmelser og forskrifter for tilkobling.

¢ |soleringsbryteren ma veere av godkjent type og gi en luftspalte p4 3 mm kontaktavstand i alle poler (eller i alle
aktive [fase]ledere hvis de lokale forskriftene for ledninger tillater denne variasjonen av kravene).
Isoleringsbryteren er lett tilgjengelig for kunden med platetoppen installert.

¢ Du bar konsultere lokale bygningsmyndigheter og -vedtekter hvis du er i tvil om installasjonen.

e At du bruker varmebestandige overflater som er enkle a rengjere (som f.eks. keramiske fliser) pa veggflatene
rundt platetoppen.

Etter installasjon av platetoppen, ma du serge for felgende:

¢ At stromkabelen ikke er tilgjengelig via skapdgrer eller skuffer.

¢ Det er tilstrekkelig ventilasjon av frisk luft utenfor skapkonstruksjonen til bunnen av platetoppen.

¢ Hvis platetoppen er installert over en skuff eller et skaprom, mé det installeres en termisk beskyttelsesbarriere
under bunnen av platetoppen.

e |soleringsbryteren er lett tilgjengelig for kunden.
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For plassering av belag

Enheten ma plasseres pa et stabilt, jevnt underlag (bruk emballasjen).
Pass pa 4 ikke pafare vekt/trykk ned pa glasset.

Justering av beslagets posisjon

Fest platetoppen pa arbeidsflaten ved a skru beslagene pa undersiden av platetoppen (se bilde) etter
installasjonen. Juster beslagets posisjon slik at det passer til forskjellige benkeplatetykkelser.

HOB HOB

Beslagene mé ikke under noen omstendigheter bergre de indre overflatene av benkeplaten etter installasjon.
(se bilde)

Forsiktig

¢ Induksjonstoppen ma installeres av kvalifisert fagperson eller tekniker. Utfgr aldri operasjonen selv.

e Platetoppen ma ikke installeres rett over oppvaskmaskin, kjoleskap, fryser, vaskemaskin eller tarketrommel, da
fuktigheten kan skade platetoppens elektronikk.

¢ Induksjonstoppen ma installeres slik at bedre varmestréling kan sikres for a forbedre paliteligheten.

¢ \eggen og den induserte varmesonen over benkeplaten mé kunne tale varme.

e For & unngéd skade mé den selvklebende tapen vaere varmebestandig.

¢ Det ma ikke brukes damprenser.
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Koble platetoppen til stromnettet.

Les bruksanvisningen og disse sikkerhetsinstruksjonene ngye for du bruker produktet og far du installerer platetoppen.
Dette er viktig informasjon om sikkerhet, installasjon, bruk og vedlikehold, som beskytter bade mennesker og produktet.

A

e Denne platetoppen skal kun kobles til stramnettet av en kvalifisert person.

¢ Produktet er kun beregnet for bruk i en vanlig husholdning.
Produsenten/importaren hefter ikke for skader som er forarsaket av feil bruk eller feil betjening.

¢ For produktet kobles til bor det kontrolleres at tilkoblingsforholdene stemmer overens med tilkoblingsdataene
(spenning og frekvens) som er angitt pa typeskiltet. Det er sveert viktig at disse dataene stemmer overens, sa produktet
ikke blir skadet. | tvilstilfeller kontaktes en fagperson.

¢ Kabellengdene for stremforsyningen ma tale belastningen som er angitt pa typeskiltet.

e For a koble platetoppen til stramnettet, bruk ikke adaptere eller skjsteledninger da de kan forarsake overoppheting og

brann. En skjoteledning gir ikke nedvendig sikkerhet.
e Strgmforsyningskabelen ma ikke bergre noen varme deler og ma plasseres slik at dens temperatur ikke overstiger 75

°C pé noe tidspunkt.

A

e Sjekk med en elektriker om det elektriske systemet i hjemmet er egnet uten & matte gjere nedvendige endringer.
Eventuelle endringer ma kun utferes av en kvalifisert elektriker.
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¢ Hvis kabelen er skadet eller ma skiftes ut, ma arbeidet utfgres av en fagperson med riktige kvalifikasjoner og
verktay for & unnga ulykker.

¢ Hvis enheten kobles direkte til stramforsyningen, ma det installeres en flerpolet bryter med en minimumsapning
pa 3 mm mellom kontaktene.

¢ |Installatgren skal sgrge for at det er utfert korrekt elektrisk tilkobling og at tilkoblingen er i samsvar med
sikkerhetsforskriftene.

¢ Kabelen ma ikke bayes eller klemmes sammen.

¢ Kabelen ma kontrolleres regelmessig og ma kun skiftes ut av autoriserte teknikere.

Undersiden og stramkabelen til platetoppen er ikke tilgjengelig etter installasjon.
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negative

effekter pa miljget og menneskers helse. Finn ut mer

om avhending og gjenvinning av produktet ved & kontakte kommunen du
bor i, din lokale gjenvinningsstasjon eller butikken der du kjopte produktet.

Symbolet som finnes pa produktet eller emballasjen, angir at
produktet ikke ma avhendes sammen med vanlig
husholdningsavfall. Det skal i stedet leveres pa en gjenvinningsstasjon
som er godkjent for handtering av elektrisk og elektronisk utstyr.
Ved & avhende produktet pa korrekt mate er du med pa & forebygge
EMBALLASJEINFORMASJON

med vare nasjonale miljoforskrifter. Ikke kast emballasjematerialene sammen

med husholdningsavfallet eller annet avfall. Lever dem til innsamlingsstedene for
emballasjematerialene som er utpekt av lokale myndigheter.

" ‘ Produktets emballasjematerialer er laget av resirkulerbare materialer i samsvar

PERSONVERN

For levering av de avtalte tjenestene til kunden, samtykker vi i & overholde alle bestemmelser i gjeldende personvern-
lovgivning uten begrensning, i samsvar med de avtalte landene der tjenestene til kunden skal leveres samt, der det
er aktuelt, EUs generelle personvernforordning (GDPR) .

Generelt er databehandlingen var ment for & oppfylle var forpliktelse i henhold til kontrakten med deg

og av produktsikkerhetsmessige grunner, for a beskytte dine rettigheter i forbindelse med garanti- og
produktregistreringsspersmal.

I noen tilfeller, men bare hvis tilstrekkelig personvern er sikret, kan personopplysninger overferes til mottakere utenfor
det europeiske skonomiske samarbeidsomradet.

VAREMERKER, OPPHAVSRETTIGHETER
OG JURIDISK ERKLZARING

Logoer, ordmerker, handelsnavn, design og alle varianter av disse er verdifulle eiendeler til Witt og/eller dets
tilknyttede selskaper ("Witt”), der Witt eier varemerkene, opphavsretten og andre immaterielle rettigheter, og all
goodwill som stammer fra bruken avenhver del av et Witt-varemerke. Bruk av Witt-varemerket til kommersielle
formal uten skriftlig forhandstillatelse fra Witt kan utgjere varemerkekrenkelse eller urettferdig konkurranse i strid
med gjeldende lover.

Denne handboken ble laget av Witt og Witt forbeholder seg all opphavsrett til den. Ingen enhet eller person kan
bruke, duplisere, modifisere, distribuere helt eller delvis denne handboken, eller pakke eller selge sammen med
andre produkter uten skriftlig forhandstillatelse fra Witt.

Alle funksjoner og instruksjoner som er beskrevet var oppdatert pa det tidspunktet denne handboken ble
produsert. Det faktiske produktet kan imidlertid variere pa grunn av forbedrede funksjoner og design.
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REKLAMASJONSRETT

Det er 5 ars reklamasjonsrett pa fabrikasjons- og materialfeil pa ditt nye produkt, gjeldende fra
dokumentert kjopsdato. Garantien omfatter materialer, arbeidslenn og kjering. Ved henvendelse
om service er det fint at du har produktets navn og serienummer klart. Disse opplysningene finnes
péa typeskiltet. Skriv evt. opplysningene ned her i bruksanvisningen, s& har du dem for handen. Det
gjor det lettere for servicemontaren & finne de riktige reservedelene.

Reklamasjonsretten dekker ikke:

¢ Feil og skader som ikke skyldes fabrikasjons- og materialfeil
¢ \Ved dérlig vedlikehold og mangel pa rengjering av produktet
¢ VVed brann- og /eller vann- og fuktskader p& produktet

¢ \ed reparasjon utfert av ufagleerte

¢ \ed transportskader der produktet er transportert uten korrekt emballasje
e Hvis det er brukt uoriginale reservedeler

e Hvis anvisningene i bruksanvisningen ikke er fulgt

¢ Hvis ikke installasjonen er gjort som anvist

e Hvis ufagleerte har installert eller reparert produktet

e Defekte peerer

Transportskader

En transportskade som konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er utelukkende en sak
mellom kunden og forhandleren. | tilfeller der kunden selv har statt for transporten av produktet,
pétar leverandaren seg ingen forpliktelse i forbindelse med evt. transportskade.

Evt. transportskade skal omgaende gis beskjed om, og senest

24 timer etter at varen er levert. | motsatt fall vil kundens krav bli avvist.

Ubegrunnede servicebesok

Hvis man tilkaller en servicemontgr og det viser seg at man selv kunne ha rettet feilen, ved f.eks. &
folge anvisningene her i bruksanvisningen eller ved & skifte en sikring i sikringsskapet, ma kunden
selv betale for servicebesgket.

Kommersielle innkjop

Kommersielle innkjop er alle kjgp av apparater som ikke skal brukes i en privat husholdning, men
brukes til naeringsvirksomhet eller andre kommersielle formal (restaurant, café, kantine etc.) eller
brukes til utleie eller annen bruk som omfatter flere brukere.

| forbindelse med neeringsvirksomhet ytes ingen garanti, fordi dette produktet bare er beregnet til
bruk i vanlig husholdning.

SERVICE

e Service skal meldes til var service partner Service Companiet, via deres hjemmeside

—eller TLF +47 32829940 / https://service.witt.dk/service/nb/appliances/service.aspx

e Skjema fylles ut av forhandler eller sluttbruker.

¢ Service Companiet handtere saken.

e Fabrikat, modell, serienummer, evt. produktnummer, kjgpsdato, forhandler, beskrivelse av feil,
kundeopplysninger - skal informeres om.

Forbehold for trykkfeil.

Produsenten/distributeren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader, hvis
sikkerhetsanvisningene ikke overholdes.

Garantien bortfaller hvis anvisningene ikke overholdes.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Foéljande sékerhetsriktlinjer ar avsedda att forhindra oférutsedda risker eller skador fran oséker eller
felaktig anvandning av apparaten. Kontrollera emballaget och apparaten vid mottagandet for att
sakerstélla att allt &r intakt for att sékerstalla saker drift. Om du hittar ndgra skador ombeds du kontakta
aterforsaljaren.

Observera att forandringar av apparaten inte ar tillatna for din sékerhet. O6nskad anvéandning kan leda till
risker och forlust av garantiansprak.

L&s dessa anvisningar noggrant och uppmaéarksamt innan du installerar eller anvander enheten och
férvara dem i omedelbar nérhet av installationsplatsen eller enheten fér framtida bruk.

Séakerhetsvarningar

Din sékerhet ar viktig for oss. L&s denna bruksanvisning noggrant innan du bérjar anvénda din spishéll.
Folj anvisningarna i den hér bruksanvisningen noga. Inget ansvar tas fér eventuella problem, skador eller
brander som uppstar till f6ljd av underlatenhet att félja anvisningarna i denna bruksanvisning. Enheten
ar uteslutande avsedd for hushallsbruk, matlagning och utsugning av matos som genereras under
matlagning.

Ingen annan anvandning ar tillaten (till exempel uppvarmning av rum). Tillverkaren fransager sig allt
ansvar for felaktig anvandning eller felaktiga instéllningar.

Produktens utseende kan skilja sig fran illustrationerna i den har bruksanvisningen, men anvisningarna
for anvandning, underhall och installation forblir desamma.

Installation

* Bryt strommen till apparaten innan du utfor arbete eller underhall pa den.

e Det &r avgdrande och obligatoriskt att ansluta apparaten till en bra jordad anslutning.

e Andringar i ledningssystemet f&r endast utféras av en auktoriserad elinstallatér.

° Om de hér anvisningarna inte foljs kan det leda till elektriska stétar eller dédsfall.

¢ Installation eller underhall maste utféras av en auktoriserad tekniker i enlighet med tillverkarens
anvisningar och lokala sakerhetsforeskrifter. Reparera eller byt inte ut ndgon del av apparaten om inte
annat anges sérskilt i bruksanvisningen.

e Jordanslutning av apparaten &r obligatorisk.

e Stromkabeln maste vara tillrackligt l1ang for att enheten ska kunna anslutas till elnatet.

¢ [Or att sékerstalla att installationen uppfyller tillampliga sakerhetsstandarder krévs en regelméssig
allpolig brytare for att sékerstalla fullstandig frankoppling av stromférsérjningen under
Overspanningsforhallanden i kategori lll, i enlighet med installationsreglerna.

e Anvand inte flera eluttag eller férlangningskablar. Nar installationen ar slutford far de elektriska
komponenterna inte l&ngre vara tillgéngliga fér anvandaren.

¢ Innan apparaten ansluts till elndtet: Kontrollera att anslutningsférhallandena stimmer 6verens med
den anslutningsinformation (sp&nning och frekvens) som anges pa typskylten. Det & mycket viktigt att
denna information stimmer Gverens sé att flakten inte skadas. Kontakta en fackperson vid fragor.
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Risk for skarskador!

e Var forsiktig — panelkanterna &r vassa.
* Bristande forsiktighet kan leda till skador eller skarsar.

Viktiga sakerhetsanvisningar

¢ | 4s dessa anvisningar noggrant innan du installerar eller anvédnder apparaten.

¢ Inga brandfarliga material eller produkter far placeras pa apparaten vid nagot tillfalle.

e Gor den har informationen tillganglig for den person som ansvarar for installationen av apparaten,
eftersom det kan minska dina installationskostnader.

e For att undvika fara ska denna apparat installeras i enlighet med de hér installationsanvisningarna.

¢ Denna apparat far endast installeras och jordas av en lampligen auktoriserad person.

¢ Denna apparat bor anslutas till en krets som innehaller en isoleringsbrytare som ger fullstandig
frankoppling fran stromforsérjningen.

* Om apparaten inte installeras korrekt kan garanti- eller skadestandsansprak ogiltigforklaras.

¢ Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och &ldre samt personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och kunskap om de halls under uppsikt eller instrueras i
hur apparaten anvands pa ett sakert satt och forstar riskerna med den.

¢ Barn ska hallas under uppsikt s& att de inte leker med apparaten. Rengéring och underhall far inte
utféras av barn utan tillsyn.

*Om natkabeln &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren, servicetekniker eller motsvarande behorig

fackperson for att undvika fara.

¢ Varning: Om ytan ar sprucken ska apparaten stangas av for att undvika risk for elektriska stétar
eftersom héllar av glaskeramik eller liknande material skyddar spé&nningsférande delar.

¢ Lamna aldrig metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock pa hallen eftersom de kan heta. En
angtvatt far inte anvandas.

¢ Anvand inte en angtvatt for att rengoéra din hall.

e Apparaten &r inte avsedd att anvandas med en extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

¢ VARNING: Brandrisk: Forvara inte foremal pa hallen.

* Matlagningen ska évervakas. Aven en kort matlagningsprocess ska hallas under kontinuerlig uppsikt.

¢ VARNING: O6vervakad matlagning pa en hall med fett eller olja kan vara farligt och kan leda till brand.
FORSOK ALDRIG att sldacka en brand med vatten, utan stang av apparaten och tack sedan Gver lagan,
till exempel med ett lock eller anvand en brandslackare.

e Efter anvandning ska du sténga av hallen med dess kontrollreglage och férlita dig inte pa avkanningen
av kokkarl.

e Undvik spill — s&nk varmen nédr vatskor kokar eller varms upp.

¢ Lamna inte varmeelementen paslagna utan kastruller eller stekpannor.

e Nar matlagningen &r avslutad ska du stédnga av den aktuella zonen.

e Anvand aldrig aluminiumfolie fér matlagning och placera aldrig produkter som &r férpackade i
aluminium direkt pa hallens yta. Aluminium kan sméalta och orsaka oaterkalleliga och irreparabla skador
pa apparaten.

e VVarm aldrig upp en burk eller konservburk med mat utan att férst dppna den — den kan exploderal

Drift och underhall

Risk fér elektriska stétar

e Tillaga inte mat pa en trasig eller sprucken hall. Om hallens yta skulle g& sonder eller spricka ska du
omedelbart stdnga av apparaten vid huvudstrémférsorjningen (vaggbrytaren) och kontakta en behdérig
tekniker.

e Sténg av hallen vid vaggen innan du rengdr den eller utfor underhall.

e Om de har anvisningarna inte foljs kan det leda till elektriska stotar eller dddsfall.
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Halsofara

e Denna apparat uppfyller elektromagnetiska sékerhetsstandarder.

e Emellertid ska personer med pacemaker eller andra elektriska implantat (till exempel insulinpumpar) bér
radfraga sin lakare eller implantattillverkaren innan de anvander denna enhet for att sékerstalla att deras
implantat inte paverkas av det elektromagnetiska faltet.

¢ Underlatenhet att folja denna bruksanvisning kan orsaka dodsfall.

Risk for heta ytor

¢ Vid anvandning kommer blir atkomliga delar av denna apparat att bli tillrackligt varma for att orsaka
bréannskador.

e Lat inte din kropp, dina klader eller nagot annat féremal an lampliga kokkarl komma i kontakt med
induktionsglaset férran ytan har svalnat.

¢ Hall barn borta fran apparaten.

¢ Handtagen pa kokkarl kan vara heta vid beroring. Se till att kokkarlens handtag inte placeras 6ver
andra kokzoner som ar paslagna. Hall handtagen utom rackhall for barn.

* Om de har anvisningarna inte foljs kan det leda till brannskador och skallning.

Risk for skarskador!

¢ Det vassa bladet pa en glashéllsskrapa exponeras nar sakerhetsskyddet dras tillbaka. Anvand med
extrem forsiktighet och férvara alltid sakert och odtkomligt for barn.
* Bristande forsiktighet kan leda till skador eller skarsar.

Viktiga sakerhetsanvisningar

¢ Lamna aldrig apparaten utan uppsikt under anvandning. Om nagot kokar 6ver kan det orsaka rok och
fettstdnk som kan antandas.

e Anvand aldrig apparaten som arbets- eller avlastningsyta.

¢ Placera aldrig nagra féremal eller redskap pa apparaten.

¢ Placera eller Iamna inte nadgra magnetiska féremal (till exempel kreditkort, minneskort) eller elektroniska
enheter (till exempel datorer, MP3-spelare) i ndrheten av apparaten, eftersom de kan paverkas av det
elektromagnetiska féltet.

e Anvand aldrig apparaten for uppvarmning av rummet.

e Efter anvdndning ska du alltid stdnga av kokzonerna och héllen enligt beskrivningen i denna
bruksanvisning (dvs. genom att anvanda touch-knapparna). Lita inte pa att funktionen fér avkanning av
kokkarl ska stanga av hallen nar du tar bort kokkarl fran kokzonerna.

e L3t inte barn leka med apparaten eller sitta, std eller klattra p& den.

¢ Forvara inte foremal av intresse for barn i skdp ovanfor apparaten. Barn som klattrar p& héllen kan
skadas allvarligt.

¢ Lamna inte barn ensamma eller utan uppsikt i omradet dar apparaten anvénds.

¢ Barn eller personer med funktionsnedséttning som begréansar deras formaga att anvanda apparaten
maste ha hjélp av en ansvarsfull och kompetent person som instruerar dem i dess anvandning. Den
ansvariga personen ska vara 6vertygad om att de kan anvanda apparaten utan fara for sig sjalva eller
fér sin omgivning.

¢ Reparera eller byt inte ut nagon del av apparaten om det inte uttryckligen rekommenderas i
bruksanvisningen. Allt annat underhall bor utféras av en auktoriserad tekniker.

¢ Placera eller tappa inte tunga féremal p& hallen.

e Sta inte pa héllen.

e Anvand inte kokkarl med vassa kanter och dra inte kokkarl éver induktionsglasytan eftersom det kan
repa glaset.

e Anvand inte skursvampar eller andra slipande rengéringsmedel for att rengéra héllen, eftersom dessa
kan repa induktionsglaset.

¢ Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushall och liknande miljéer sdsom:

— personalkdk i butiker, kontor och andra arbetsmiljéer

- av gaster pa lantstéllen, hotell, motell och andra boendemiljcer

— bed and breakfast-liknande miljGer.

VARNING: Apparaten och dess atkomliga delar blir heta under anvandning.
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¢ VVar uppméarksam sa att du inte vidror varmeelementen.

¢ Barn under 8 ar maste hallas borta fran hallen om de inte halls under oavbruten uppsikt.

e Rummet ska vara vél ventilerat nér flakten anvénds samtidigt med andra férbrédnningsenheter, gas eller
liknande.

* Flakten ska rengéras regelbundet bade invindigt och utvandigt (MINST EN GANG | MANADEN) i
enlighet med underhallsinstruktionerna.

e Underlatenhet att folja reglerna for rengoring av flakten samt byte och rengoring av filter medfor
brandrisk.

e Det &r strangt forbjudet att flambera mat. Anvandning av 6ppen laga kan skada filtren och utgora en
brandrisk och maste darfor undvikas under alla omstandigheter. Extra forsiktighet maste iakttas vid
stekning for att férhindra att olja dverhettas och anténds.

* VAR FORSIKTIG: Nar héllen &r paslagen kan de &tkomliga delarna av flikten bli varma.

¢ Nar det galler de tekniska och sdkerhetsmassiga atgarder som ska vidtas for att leda ut &nga maste de
féreskrifter som utfardas av lokala myndigheter féljas strikt.

¢ Den utsugna luften far inte ledas genom samma kanaler som anvands for att leda ut angor som
genereras av gasforbranning eller andra typer av forbranningsanordningar. Flakten far aldrig anvandas
utan att gallret ar korrekt monterat!

¢ Anvand endast de fastskruvar som medféljer produkten for installationen eller, om de inte ingar, kop ratt
typ av skruvar. Anvand skruvar med ratt 1&ngd enligt installationsanvisningarna.

¢ Nar flakten anvands tillsammans med andra enheter som drivs med icke-elektrisk energi far det
negativa trycket i rummet inte Overstiga 4 Pa (4 x 10-5 bar). Detta kan uppnas nar den luft som kravs
for forbranning kan trénga in genom dppningar som inte kan férseglas, till exempel i dérrar, fonster, in-/
utluftningsventiler eller med andra tekniska medel. Enbart en in-/utluftningsventil sakerstaller inte att
gransen foljs.

¢ Rekommendationer for korrekt anvandning for att minska miljépaverkan: Nar du borjar att laga mat
ska du sla pa flakten pa lagsta hastighet och lata den ga i ndgra minuter &ven efter att matlagningen
avslutats. Oka bara hastigheten om det finns stora mangder &nga och anvénd boost-funktionen endast
i extrema fall. For att luktreduceringssystemet ska fungera effektivt ska du byta ut kolfiltret/kolfiltren
efter behov. (Om sadant monterats). (Endast atercirkulation).

o For att sdkerstélla en hog prestanda for fettfiltret maste det rengéras vid behov. For att forbattra
effektiviteten och minimera ljud ska du anvédnda den maximala rérdiameter som anges i denna
bruksanvisning.

e Att lata fett eller olja koka pa en hall utan uppsikt kan vara farligt och kan leda till brand.

e | Amna aldrig varm olja eller fett utan uppsikt.

e Starta aldrig apparaten utan ett fettfilter.

e Arbeta aldrig med Oppen eld néra apparaten (till exempel flambering) och fettfiltren.

e Installera inte apparaten i nérheten av en uppvarmningsenhet for fast bransile (till exempel tra- eller
kolbaserad) savida inte uppvarmningsenheten har ett tattslutande och icke borttagbart skydd. Det far
inte férekomma flygande gnistor.

e Lat apparaten svalna innan du reng6r den.

e Om varma véatskor kommer in i apparaten ska du inte ta bort fettfiltret eller den verfylilda behéllaren
férran apparaten har svalnat.

¢ Det kan finnas en latt lukt vid uppackning. Detta & normalt och den kommer snart att férsvinna.

e Flaktar och andra ventilationssystem kan paverka sakerheten vid drift av apparater som férbranner
gas eller andra branslen (aven i andra rum) pa grund av baksug av férbranningsgaser. Dessa gaser kan
potentiellt leda till kolmonoxidférgiftning. Efter installation av en flékt eller annat ventilationssystem ska
funktionen av gasapparater provas av en behorig person for att skerstélla att det inte uppstar aterflode
av férbranningsgaser.

¢ Det finns risk for brand om rengdéring inte utférs enligt anvisningarna.

* VAR FORSIKTIG: Tillbehérsdelar kan bli varma vid anvandning med matlagningsapparater.

* Regler for utsugning av luft maste foljas.

* VAR FORSIKTIG: Denna apparat r inte avsedd fér anvéndning med gasbrannare.

e Om ingen atgard gors efter att hallen har slagits pa, stdngs den automatiskt av (gar i off-lage) efter 1 minut, och

effektférbrukningen i off-lage &r 0,5 W.
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OVERSIKT OVER DIN PRODUKT

Sett fran ovan

. Max. 1300/1500 W-zon
. Max. 2300/2600 W-zon
. Max. 1800/2000 W-zon
. Max. 1800/2000 W-zon
. Glaskeramikhall

. Manéverpanel

D O~ WN =

Manoéverpanel

. P&/av

. Timer

. Boost

. Indikator fér virmesteg

. Indikator for tidsinstélining
. Knapplas

O O~ WN =

Sa fungerar det

Induktion ar en séker, avancerad, effektiv och kostnadseffektiv teknik. Den fungerar genom att
elektromagnetiska vibrationer genererar varme direkt i stekpannan/kastrullen, i stallet for indirekt genom

uppvarmning av glasytan. Glaset blir bara varmt eftersom stekpannan/kastrullen sa smaningom borjar att
varma upp det.

_ HX .

Kokkarl i gjutjarm eller stal

L m = Magnetisk krets
L F—— Glaskeramikhall
— Ess] Induktionsspole

- - Induktionsstrommar

Innan du boérjar anvdnda din nya induktionshall

e | 3s sdkerhetsanvisningarna noggrant och uppmarksamt innan du bdérjar anvanda produkten och férvara dem i
omedelbar nérhet av installationsplatsen eller produkten fér senare anvandning!
e Ta bort eventuell skyddsfilm som fortfarande sitter pa héllen.
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Tekniska specifikationer

Spishall EIP590

Kokzoner 4

Spéanning 220-240 V~ 50 Hz eller 60 Hz
Effekt 7200 W

Produktstorlek L x B x H (mm) 590 x 520 x 62
Inbyggnadsmatt A x B (mm) 560 x 490

Vikt och matt &r ungeférliga. Eftersom vi standigt stravar efter att forbattra vara produkter kan vi komma att andra specifikationer och
design utan féregdende meddelande.

BRUKSANVISNING

Touchkontroll

* Displayen svarar pa beroring, sé& du behdver inte trycka hart utan bara vidréra ytan ltt.

¢ Anvand fingertoppen i stéllet for fingret.

e Det hors ett pip varje gang en berdring registreras.

* Se alltid till att touchdisplayen &r ren och torr och att touchknapparna inte tacks av nagot féremal (t.ex. av ett
koksredskap eller en trasa). Aven ett tunt vattenskikt férsvérar anvandningen av displayen.

v X

Anvand endast kokkérl med en botten som lampar sig for induktionsmatlagning.
Leta efter induktionssymbolen pa férpackningen eller i botten avkokkarlet.

Valja ratt kokkarl

® Du kan kontrollera om dina kokkarl ar lampliga genom att gbra ett magnettest. Q
For en magnet mot kokkarlets botten. Om magneten dras mot kokkaérlet sa lampar sig det for induktion.

e Om du inte har en magnet:

Hall lite vatten i det kokkéarl du vill kontrollera.

Om ikonen ' inte blinkar pa displayen och om vattnet varms upp sé& ar kokkarlets lampligt.

* Kokkarl av féljande material lampar sig inte: rent rostfritt stal, aluminium eller koppar utan magnetisk botten,
glas, tra, porslin, keramik och lergods.

¢ Om den ferromagnetiska delen endast tacker en del av kokkarlets botten kommer endast det ferromagnetiska
omradet att vdrmas upp. Resten av botten kanske inte nar en tillracklig temperatur for matlagning.

* Om det ferromagnetiska omradet inte & homogent utan innehaller andra material som till exempel aluminium
kan detta paverka uppvarmningen och avkanningen av kokkarlet.

e Om botten av kokkérlet ser ut som bilderna nedan, kanske kokkarlet inte kan avkannas.

8- ©
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¢ Anvand inte kokkarl med ojdmna kanter eller bojd botten.

XX 1

¢ Se till att botten pa kokkarlet ar jamn, ligger plan mot glasskivan och har samma storlek som kokzonen.
Anvand kokkarl vars diameter &r lika stor som grafiken fér den valda zonen. Om man anvander ett kokkarl som
ar nagot storre &n zonen kommer energin att anvandas med maximal effektivitet. Med ett mindre kokkarl kan
effektiviteten vara mindre an férvantat. Vid anvandning av kokkarl med en diameter som &r mindre &n 140 mm
kan det handa att kokkarlet inte registreras av hallen. Centrera alltid kokkarlet pa kokzonen.

XX X T

o Lyft alltid kokkarlen fran induktionshéllen — dra dem inte Gver hallen eftersom de kan repa glaset.

X

Tryck pa PA/AV—regIaget. Nar hallen har slagits pa piper larmet
en gang och alla displayer visar " eller ”— -” for att indikera
att induktionshéllen &r i standbylage.

Sa anvander du produkten

Placera ett lampligt kokkérl pa den kokzon du vill anvanda.
e Se till att kokkarlets botten och kokzonens yta &r rena och
torra.
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Tryck pé indikatorn for varmesteg, s& borjar indikatorn bredvid
knappen att blinka.

00O

00
A1 P4

Ul
AN

Vlj en varmeinstallning genom att trycka pa ”-” eller *+”.

e Om du inte valjer en varmeinstéllning inom en minut stangs
hallen av automatiskt. Du maste da borja om fran steg 1.

¢ Du kan andra varmeinstallningen nar som helst under
matlagningen.

N
Om displayen blinkar -~ -

d
AN

med varmeinstallningsikonen
Det betyder foljande:

e du har inte placerat kokkarlet pa ratt kokzon

e kokkarlet ar inte Iampligt f6r induktionsmatlagning

e kokkarlet ar for litet eller inte placerat i mitten av kokzonen.

Ingen uppvarmning sker om det inte finns ett Iampligt kokkarl pa kokzonen.
Displayen Y stédngs av automatiskt efter 1 minut om det inte placeras ett Iampligt kokkarl pa kokzonen.

Tryck pé den kokzon som du vill stdnga av.

Oo

0 0 5

Stang av kokzonen genom att rulla nedat till ”0” eller

vidréra ”-" och ”+” samtidigt. Kontrollera att displayen _ OR T +

visar ”0”.

Sténg av hela spishallen genom att trycka pa PA/AV.
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Se upp for heta ytor. Ett "H” anger vilken kokzon som ar
varm att réra vid. Det férsvinner nér ytan har svalnat till
en saker temperatur. Det kan ocksa anvandas som en
energibesparande funktion; anvand den kokplatta som
fortfarande ar varm om du vill varma upp fler kokkarl.

Anvanda boost-funktioner

Aktivera boost-funktionen

Tryck pé indikatorn for varmesteg.

O

(o)

N&r du trycker pa boost-reglaget B visar indikatorn ”P” och
effekten nar MAX.

-
NE

Avaktivera boost-funktionen

»

Om du trycker pa "boost”-reglaget eller knappen
avbryts boost-funktionen och kokzonen atergar till sin
ursprungliga instéllning.

Om du trycker pa "-” och ”+” samtidigt stidngs kokzonen
av och boost-funktionen avbryts automatiskt.

5
N1

¢ Funktionen kan anvéndas p3 alla kokzoner.

* Kokzonen &tergar till sin ursprungliga instéllning efter fem minuter.
e Om den ursprungliga varmeinstallningen &r 0 atergar den till niva 9 efter fem minuter.

Lasa kontrollfunktionerna

¢ Du kan lasa kontrollfunktionerna for att forhindra oavsiktlig anvandning (till exempel att barn av misstag slar

pa kokzonerna).

¢ Nar kontrollfunktionerna ar lasta ar alla utom PA/AV—regIaget avaktiverade.
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Sa laser du kontrollfunktionerna

Tryck och hall in laskontrollfunktionen en kort stund Displayen visar "Lo”

Sa laser du upp kontrollfunktionerna igen

Tryck och hall in lI&skontrollfunktionen en kort stund

Nar hallen &r i Iast lage é&r alla reglage avaktiverade utom PA/AV. @

Du kan alltid stanga av induktionshéllen med PA/AV-knappen @ i en nodsituation, men du méste lasa upp
héllen igen fére nasta anvandning.

Timer

Du kan anvanda timern pa tva olika séatt:

a) Du kan anvéanda den som aggklocka. | detta fall stanger timern inte av nagon kokzon nér den instéllda tiden
har gatt ut.

b) Du kan stélla in sa att den sténger av en eller flera kokzoner efter den installda tidens utgang. Timern kan
maximalt stallas in pa 99 minuter.

a) Anvanda timern som en aggklocka

Om du inte véljer en kokzon

Kontrollera att spishallen ar paslagen.

Observera: Du kan anvanda aggklockan, men minst en zon l'q_r}
maste vara aktiv.

Tryck pé timerreglagen. Indikatorn fér Aggklocka borjar att

blinka och ”10” visas pa timerdisplayen.

Stall in tiden genom att trycka pa timerreglagen " eller ”+”. . +
Tips: Tryck pa "-" eller ”+” en gang for att minska eller 6ka med

1 minut.

Tryck pa och hall inne ”-” eller *+” for att minska eller 6ka med

10 minuter.

Om du trycker pa "-" eller ”+” samtidigt avbryts timern och
”00” visas pa minutdisplayen.

{
©

Néar tiden ar instélld bérjar nedrdkningen omedelbart. Displayen
visar aterstdende tid och timerindikatorn blinkar i 5 sekunder.

Né&r den instéllda tiden har [6pt ut piper signalen i 30 sekunder
och timerindikatorn visar - -". - ®
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b) Stilla in sa att timern sténger av en eller flera kokzoner

Tryck pa den kokzon som du vill stélla in timern for

& 0O
t.ex. .
(t.ex. zon 3) 00
Tryck snabbt pa timern sa borjar indikatorn att blinka och ”10” :5‘
visas pa displayen.
Stall in tiden genom att trycka pa timerreglagen ”-” eller ”+”. o 4
Tips: Tryck pa ”-" eller ”+” en gang for att minska eller 6ka med
1 minut.
Tryck pa och hall inne ”-” eller ”+” for att minska eller 6ka med
10 minuter.
Om du trycker pa ”-” eller ”+” samtidigt avbryts timern och *00”
visas p& minutdisplayen. - + = 00 CL)

Nér tiden &r installd bdrjar nedrédkningen omedelbart. Displayen
visar aterstaende tid och timerindikatorn blinkar i 5 sekunder.
OBSERVERA: Den réda punkten bredvid effektnivaindikatorn tands
och anger att zonen har valts.

Nar timertiden har 16pt ut stdngs motsvarande kokzon av
automatiskt.

& Andra kokzoner fortsétter att vara i drift om de har slagits pa tidigare.

Bilderna ovan ar endast avsedda som referens och slutprodukten galler.

Standarddrifttider

Automatisk avstangning ar en sakerhetsfunktion for din induktionshéll. Funktionen stanger av hallen automatiskt

om du glémmer att stdnga av den. Standarddrifttider for olika effektnivaer visas i tabellen nedan.

Effektniva 1 2 3 4

Standarddrifttider (timer) 8 8 8 4

Nar kokkérlet avlagsnas kan induktionshallen avbryta uppvarmningen omedelbart och héllen stangs av

automatiskt efter tva minuter.

Viktigt! Personer med en pacemaker bor radfraga sin lakare innan de anvander denna enhet.
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RIKTLINJER FOR TILLAGNING

Var férsiktig nar du steker eftersom olja och fett varms upp mycket snabbt, sarskilt om du anvander
PowerBoost. Vid extremt héga temperaturer kan olja och fett sjélvanténda, vilket utgér en allvarlig brandrisk.

TIPS for matlagning

Séank temperaturen nédr maten borjar koka.

¢ Anvand lock pa kokkarlen nar du lagar mat, sa sparar du energi och det kokar upp snabbare.
¢ Anvand sa lite vatska och fett som mgjligt fér att minska tillagningstiden.

¢ Borja laga mat pa hog varme och sénk temperaturen nar maten ar genomvarmd.

Sjuda mat och koka ris

Maten sjuder nér den tillagas under kokpunkten vid cirka 85 °C och enstaka bubblor stiger till ytan avden

kokande vatskan. Det ar nyckeln till delikata soppor och méra grytor eftersom smakerna utvecklas utan att

maten 6verkokas. S&ser med agg eller mjol bor ocksa tillagas under kokpunkten.

e Viss typ av tillagning, till exempel vid kokning av ris, dér vattnet absorberas i riset, kan kréva en instélining som
ar hogre an den lagsta instéllningen for att skerstélla att maten tillagas korrekt inom den rekommenderade
tillagningstiden.

Steka kott
Sa hér lagar du saftiga och smakrika biffar:

e Lat kottet vila i rumstemperatur i cirka 20 minuter fore tillagning.

e Hetta upp en stekpanna med tjock botten.

¢ Pensla bada sidor av biffen med olja. Hall lite olja i den heta stekpannan och lagg sedan koéttet i stekpannan.

e Vand bara biffen en gang under tillagningen. Den exakta tillagningstiden beror pa biffens tjocklek och hur
genomstekt du vill ha den. Tiden kan variera fran ca 2-8 minuter per sida. Tryck pa biffen for att bedéma hur
genomstekt den ar - ju fastare den kénns desto mer genomstekt &r den.

e Lat biffen vila pa en varm tallrik i ndgra minuter for att satta sig och bli mér fore servering.

Wokning

1. Vélj en flatbottnad wok eller en stor stekpanna som ar kompatibel med induktion.

2. Se till att du har alla ingredienser och all utrustning redo. Wokning ska ga fort. Om du ska tillaga stérre
mangder, gor det i flera mindre omgangar.

. Hetta upp woken kort och tillsétt tvd matskedar olja.

. Stek eventuellt kott forst, stéll at sidan och hall varmt.

. Woka grénsakerna. Nar de ar varma men fortfarande krispiga sanker du varmen och lagger tillbaka
kottet i woken och tillsétter sas.

. Ror forsiktigt i ingredienserna sa att de blir genomvarma.

. Servera genast.

o b~ W

~N O

Registrering av sma foremal

Om kokkarl av olamplig storlek, icke-magnetiska kokkarl (till exempel aluminium) eller sma féremal (till
exempel knivar, gafflar eller nycklar) placeras pa induktionshéllen gar den automatiskt in i standbylage
efter 1 minut. Flakten fortsatter att kyla induktionshallen i ytterligare 1 minut.
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Varmesteg

Installningarna nedan ar endast vagledande. Den exakta installningen beror pa flera faktorer, inklusive dina
kokkérl och mangden mat du tillagar. Experimentera med induktionshéllen for att hitta de instéliningar som
passar dig béast.

Varmesteg Lampliga installningar

¢ Forsiktig uppvarming av mindre mangder mat
e Smaélta choklad, smor och livsmedel som latt branner vid
¢ Forsiktig sjudning

¢ Langsam uppvarmning

e Gradda pannkakor

e Omroérning (stekning)
* Bryna

e Koka upp soppa

¢ Koka upp vatten

64



RENGORING OCH UNDERHALL

For att halla apparaten i gott skick under lang tid &r det viktigt att rengéra och underhalla den noggrant.

Rengoéring av spishéllen

Vardaglig smuts pa glasytan (fingerav-
tryck, marken, flackar efter mat eller
icke-sockerhaltiga spill pa glaset).

1. Bryt strémmen till hallen.

2. Applicera ett hallrengdringsmedel
medan glaset fortfarande &r varmt
(men inte hett!).

3. Rengdr och torka torrt med en ren
trasa eller en bit hushallspapper.

4. Sla pa strommen till hallen igen.

Viktigt!

e Nar strommen till hallen ar avstangd
kommer det inte att visas nagon
indikering om "het yta”, men
kokzonen kan fortfarande vara varm!
Var extremt forsiktig.

e Grova skursvampar, vissa
skursvampar av nylon och starka/
slipande rengdringsmedel kan repa
glaset. Las alltid pa etiketten for att
kontrollera om ditt rengéringsmedel
eller din skursvamp lampar sig for
anvéandning med denna produkt.

e | dmna aldrig rester av
rengoringsmedel pa hallen eftersom
glaset kan bli missféargat.

Mat som kokt dver, smaélta ingredienser
och heta spill fran socker pa glaset.

Ta bort dessa omedelbart med en
stekspade, spatel eller hallskrapa
lamplig for glaskeramikhallar, men var
forsiktig med heta ytor:

1. Bryt strémmen till héllen vid
vagguttaget.

2. Hall bladet eller redskapet i en vinkel
péa 30° och skrapa bort spillet till en
sval del av héllen.

3. Torka bort flacken eller spillet
med en disktrasa eller en bit
hushallspapper.

4. Folj steg 2-4 ovan for att rengora
glaskeramikhallen.

Ta bort flackar efter smélta ingredienser
och sota livsmedel eller spill s& snart

som mojligt. Om de far svalna pa glaset
kan de vara svara att avlagsna och kan
till och med permanent skada glasytan.

* Fara: Nér sakerhetsskyddet dras
tillbaka &r knivbladet rakbladsvasst!
Anvand darfér hallskrapan med extrem
forsiktighet och forvara den alltid sakert
och utom rackhall for barn.

Spill pa touchknapparna

1. Bryt strémmen till hallen.

2. Torka upp spillet.

3. Torka av touchomradet med en ren
fuktig svamp eller trasa.

4. Torka omradet helt torrt med en bit
hushallspapper.

5. Sla pa strommen till hallen igen.

e Hallen kan avge en pipsignal och
sténga av sig sjélv och touchknap-
parna kanske inte fungerar om det
finns vatska p& dem. Var noga med
att torka omradet med touchknappar-
na ordentligt innan du slar pa hallen
igen.
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FELSOKNING

Anvandningen av apparaten kan leda till fel och funktionsfel. Féljande 6versikt innehaller méjliga orsaker och forslag pa at-
gérder av ett feimeddelande eller ett fel. Det rekommenderas att Iasa 6versikten nedan noggrant for att spara tid och pengar
som det kan kosta att ringa servicecentret.

Problem

Majlig orsak

Méijlig atgard

Spishéllen kan inte slas pa.

Ingen eltillforsel.

Sékerstéll att keramikhallen ar ansluten

till stromférsorjningen och att den &r
paslagen. Kontrollera om det har uppstatt ett
stromavbrott i ditt hem eller omrade. Om du
har kontrollerat allt och problemet kvarstar ska
du kontakta en auktoriserad tekniker.

Touchdisplayen/knappsatsen reagerar
inte.

Knappsatsen &r |ast.

Las upp touch-knappsatsen. Se avsnittet
“Bruksanvisning”.

Touchdisplayen/knappsatsen &r svar
att anvanda.

Det kan finnas en "film” av vatten dver
knappsatsen, eller s anvander du en
foér stor del av fingret nar du rér vid
touchikonerna.

Se till att knappsatsen éar torr och anvand
fingertoppen nar du trycker pa touchikonerna.

Glaset &r repat.

Kokkarl med ojamna kanter eller bdjd
botten.

Olampliga slipande skursvampar eller
rengdringsprodukter har anvénts.

Anvand kokkarl med plan och slat botten. Las
mer i denna bruksanvisning.

Vissa kokkarl avger knastrande eller
klickande ljud.

Detta kan bero pa sjélva
konstruktionen av kokkarlet (lager av
olika metaller som vibrerar olika).

Detta &r helt normalt for kokkarl och indikerar
inte nagot fel.

Induktionshéllen avger ett surrande
ljud nar den stélls in pa hég varme.

Detta beror pa induktionstekniken.

Detta ar helt normalt, men ljudet bér minska
eller helt férsvinna nér du sanker varmeinstall-
ningen.

Flaktljud kommer frén
induktionshéllen.

En inbyggd kylflakt i apparaten

har slagits pa for att férhindra att
elektroniken dverhettas. Den kan
fortsétta att ga aven efter att du har
stangt av induktionshéllen.

Detta ar normalt och kraver ingen atgard.
Stang inte av strdmforsdrjningen till
induktionshallen vid véggen nér flakten &r

igang.

Kokkarl blir inte varma och detta visas
pa displayen.

Induktionshéllen kan inte registrera
kokkarlet eftersom det inte &r lampligt
fér induktion.

Induktionshéllen kan inte registrera
kokkarlet eftersom det ar for litet for
kokzonen eller inte &r korrekt centrerat
pa den.

Anvand kokkarl som ar [ampliga for induktion.

Centrera kokkaérlet och se till att dess botten
passar storleken pa kokzonen.

Induktionshéllen eller kokzonen sténgs
ovantat av, ett ljud hérs och en felkod
visas pa timerdisplayen (vanligtvis om-
vaxlande med en eller tv4 siffror).

Tekniskt fel.

Anteckna felmeddelandena och siffrorna, stéang
av strommen till induktionshéllen vid vaggen
och kontakta en auktoriserad tekniker.
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FELINDIKERING OCH INSPEKTION

Apparaten ar utrustad med en sjalvtestfunktion. Med detta test kan teknikern kontrollera funktionen hos flera komponenter
utan att ta isér héllen eller lyfta ut den ur kdksbanken.

Felsdkning

Problem Madjlig orsak Méjlig atgard

Ingen automatisk aterstillning

Fel pa temperaturgivare for glaskeramikhallen.

=l Oppen krets.

E2 Fel pa temperaturgivare for glaskeramikhallen. Kontrollera anslutningen eller byt ut givaren for
Kortslutning. glaskeramikhéllen.

Eb Fel pa temperaturgivare for glaskeramikhallen.

E3 Temperaturgivaren i spishéllen registrerar hég Vanta tills temperaturen i spishéllen & normal igen.
temperatur. Tryck pa PA/AV-knappen for att starta om enheten.

E4 Fel pa temperaturgivare fér IGBT. Oppen krets.

Kontakta service for atgard.
E5 Fel pa temperaturgivare for IGBT. Kortslutning.

Vanta tills temperaturen i spishéllen ar normal igen.
E6 Temperaturgivare for IGBT ar hog Tryck pa PA/AV-knappen for att starta om enheten.
Kontrollera om ventilationen fungerar som den ska.

Matningsspanningen ligger under markspanning-

E7
en.
Kontrollera om stromférsorjningen ar normal. Sla
pa strommen efter att stromforsorjningen har blivit
normal.
E8 Matningsspanningen dverskrider mérkspanningen.

U1 Kommunikationsfel Kontakta service for atgard.




Specifika fel och maojliga atgarder:

LED lyser inte
nér enheten ar
ansluten.

Madjlig orsak

Ingen eltillférsel.

Atgird A

Kontrollera att stickkontakten ar
korrekt ansluten till eluttaget och att
eluttaget fungerar.

Atgird B

Fel i anslutningen mellan
tillbehdrets kretskort och
displaykortet.

Kontrollera anslutningen.

Anslutningskretskortet ar
skadat.

Kontakta service for atgérd.

Displaykortet ar skadat.

Kontakta service for atgard.

Vissa av knap-
parna reage-
rar inte eller
LED-displayen
fungerar inte
normalt.

Displaykortet ar skadat.

Kontakta service for atgard.

Indikatorn for
tillagningslage
lyser, men
uppvarmningen
startar inte.

Hog temperatur pa
hallen.

Den omgivande temperaturen kan
vara fér hdg. Luftintaget eller luftven-
tilen kan vara blockerad.

Det ar nagot fel pa
flakten.

Kontrollera om fldkten fungerar som
den ska. Om den inte gor det ska du
lata byta ut den.

Kretskortet ar skadat.

Kontakta service for atgéard.

Uppvéarmningen
avbryts plétsligt
under drift och
"u” blinkar pa
displayen.

Fel typ av kokkarl.

Kokkaérlets diameter ar
for liten.

Anvand ett kokkarl som ar lampligt for
induktion.

Spishéllen ar éverhettad.

Enheten ar déverhettad. Véanta tills
temperaturen &r normal igen. Tryck
pa PA/AV—knappen foér att starta om
enheten.

Kretsen for igenka@nning av kokkarl ar ska-

dad. Byt ut kretskortet.

Varmezoner pa
samma sida
(t.ex. den forsta
och andra zonen)

visar "u”.

Fel i anslutningen
mellan kretskortet och
displaykortet.

Kontrollera anslutningen.

Displaykortets
kommunikationsdel ar
skadad.

Kontakta service for atgard.

Huvudkortet &r skadat.

Kontakta service for atgard.

Flaktmotorn
later onormailt.

Flaktmotorn ar skadad.

Kontakta service for atgard.

Ovenstéaende er vurdering og inspektion af almindelige fejl.
Undlad venligst at adskille enheden selv for at undga fare og skader pa apparatet.
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INSTALLATION
Val av installationsutrustning

Gor en utskérning i bankskivan enligt matten som anges pa ritningen.

For installations- och anvandningsandamal maste det finnas ett fritt utrymme pa 5 cm runt om utskarningen.
Bankskivans tjocklek ska vara minst 30 mm. Vélj ett virmebestandigt och isolerat

material (trd och liknande fibrésa eller hygroskopiska material far bara anvandas om de &r impregnerade) for att
undvika elektriska stotar och storre deformation som orsakas av varmestralning fran hallen.

Se nedan:

A

Observera: Sakerhetsavstandet mellan hallens sidor och sképets invandiga sidor maste vara minst 3 mm.

590 520 62 58 50 min. 3 min.

Se under alla omsténdigheter till att det finns tillrdcklig ventilation runt spishéllen och att luftintag och -utlopp inte ar blockerade. Se
till att glaskeramikhéllen &r optimalt installerad fér anvéndning.
Se nedan:

Observera: Sakerhetsavstandet mellan héllens ovansida och ett 6verskdp ovanfor héllen bor vara minst 760 mm.

Min.30mm

i
¢

1Y
/L,
e

3
]
760mm

760 50 min. 20 min. Luftinlopp Luftutlopp 5 mm
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Varning: Sa sdkerstiller du tillracklig ventilation

Se till att det finns tillrAcklig ventilation runt induktionshéllen och att luftintag och -utlopp inte &r blockerade. For
att undvika oavsiktlig kontakt med den Gverhettade ytan pa héllen eller risk for elektriska stotar vid anvandning ar
det nédvandigt att placera en tréinsats, som fastgors med skruvar, med ett avstand pa minst 50 mm fran héllens
undersida.

Folj kraven nedan.

f

Min. 50 mm

i

N
l< - -
‘l Max.5 mm Max.5 mm H

JAN

Det finns ventilationshal runt spishallens kant. Du MASTE sékerstlla att dessa hal inte blockeras av skapet nar
du placerar héllen.

A

* Observera att limmet som faster plast- eller tramaterialet till produkten maste vara bestéandigt mot temperaturer
pa minst 150 °C for att undvika att det lossnar fran bekladnaden.
Den bakre vaggen samt intilliggande och omgivande ytor méaste darfor vara besténdigt mot en temperatur pa
90 °C.

Kontrollera foljande fore installation av hallen:

¢ Arbetsytan &r kvadratisk och plan, och inga bérande element stér utrymmeskraven.

¢ Arbetsytan &r tillverkad av ett varmebesténdigt och isolerande material.

e Om hallen installeras ovanfér en ugn méaste ugnen ha en inbyggd kylflakt.

¢ Installationen uppfyller alla krav pa fritt utrymme och géllande standarder och foreskrifter.

¢ En lamplig isoleringsbrytare som ger fullstéandig frankoppling fran strémforsorjningen &r inbyggd i den
permanenta anslutningen, monterad och placerad i enlighet med lokala regler och foreskrifter for anslutning.

¢ |soleringsbrytaren maste vara av godkand typ och ge en luftspalt pa 3 mm kontaktavstand i alla poler (eller i
alla aktiva [fas]ledare om de lokala ledningsforeskrifterna tillater denna variation av kraven).
Isoleringsbrytaren ar lattadtkomlig for kunden nér héllen ar installerad.

e Konsultera lokala byggnadsmyndigheter och féreskrifter om du har funderingar géllande installationen.

¢ Anvand varmebestandiga ytor som ar latta att rengora (exempelvis kakel) pa vaggytorna runt hallen.

Kontrollera foljande efter installation av hallen:

¢ Stromkabeln &r installerad pa ett sadant sétt att den inte kan klammas i skdpdorrar eller utdragslador.

¢ Det finns tillrackligt flode av frisk luft utifran in i skapet till spishéllens undersida.

e Om spishallen installeras 6ver en lada eller ett skaputrymme maste det installeras en termisk skyddsbarriér
under spishallens undersida.

¢ [soleringsbrytaren &r lattatkomlig for kunden.
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Fore placering av beslag

Enheten maste placeras pa ett stabilt och plant underlag (anvand férpackningen).
Var forsiktig s& att du inte applicerar vikt/tryck pa glaset.

Justera beslagets position

Fastgor spishallen mot arbetsytan genom att skruva fast beslagen pa undersidan av spishéllen (se bild) efter
installation. Justera beslagets position sa att det passar bankskivans tjocklek.

HOB HO

B
TABLE
U
BRACKET . \

DN
A

Beslagen far under inga omstéandigheter vidrora bankskivans inre ytor efter installationen
(se bild).

Var forsiktig

¢ Induktionshallen méste installeras av behorig personal eller tekniker. Utfor aldrig atgarden sjélv.

e Hallen far inte installeras direkt 6ver en diskmaskin, kylskap, frys, tvattmaskin eller torktumlare, eftersom fukten
kan skada héllens elektronik.

¢ Induktionshallen maste installeras pa ett sddant satt att battre varmestralning kan sékerstallas for att 6ka dess
tillforlitlighet.

¢ Vdggen och den inducerade varmezonen ovanfor bankskivan maste vara besténdig mot varme.

e For att undvika skador maste den sjélvhaftande tejpen vara varmebestandig.

o Angtvatt far inte anvandas.
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Ansluta hallen till eInatet

L&s bruksanvisningen och de hér sadkerhetsanvisningarna noggrant innan produkten tas i bruk och fére
installation av hallen. Den innehaller viktig information om sakerhet, montering, anvandning och underhall som
skyddar bade personer och produkten.

A

¢ Denna héll far endast anslutas till elnatet av en lampligen auktoriserad person.

¢ Produkten &r endast avsedd att anvandas i ett vanligt hushall.
Tillverkaren/importdren ansvarar inte for skador som orsakas av felaktig anvandning eller felaktig hantering.

e Kontrollera fore anslutning av produkten att anslutningsférhallandena stammer 6verens med den
anslutningsinformation (sp&anning och frekvens) som anges pa typskylten. Det &r mycket viktigt att denna
information stammer Gverens sa att produkten inte skadas. Kontakta en fackperson vid fragor.

¢ Kabellangderna for stromférsorjningen ska kunna motsta den belastning som anges pa typskylten.

e For att ansluta hallen till elnatet far du inte anvanda adaptrar eller forlangningskablar, eftersom de kan orsaka
overhettning och brand. En férlangningskabel ger inte den nddvéndiga sékerheten.

¢ Stromforsorjningskabeln far inte vidréra nagra heta delar och méaste placeras sa att dess temperatur inte
Overstiger 75 °C vid nagot tillfalle.

A

e Kontrollera med en auktoriserad elinstallatér om elledningarna i huset &ar Iampliga utan modifieringar.
Eventuella andringar far endast utféras av en auktoriserad elinstallator.

e e i i i e e s s S | e s s e e e e s s i | e e s s e s s |
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* Om kabeln &r skadad eller behdver bytas ut, maste detta arbete utféras av en fackperson med ratt
forutsattningar och verktyg for att undvika olyckor.
e Om apparaten ansluts direkt till elndtet maste en allpolig brytare installeras med ett minsta gap pa 3 mm mellan

kontakterna.
¢ Installatoren méaste sakerstalla att elinstallationen &r korrekt utférd och att den uppfyller sékerhetsféreskrifterna.
¢ Kabeln far inte bojas eller klammas.
¢ Kabeln maste kontrolleras regelbundet och far endast bytas ut av behdriga tekniker.

Hallens undersida och stromkabel &r inte tillgangliga efter installationen.
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hindra negativa

effekter pa miljon och méanniskors halsa. Fér mer information

om bortskaffande och atervinning av produkten kan du kontakta din
kommun, atervinningscentral eller den butik dar du képte produkten.

Symbolen som finns pa produkten eller férpackningen anger att
produkten inte far bortskaffas tillsammans med vanligt
hushallsavfall. Den ska i stéllet Iamnas in till en &tervinningscentral
som ar godkéand for hantering av elektrisk och elektronisk utrustning.
Genom att bortskaffa produkten pa ratt satt hjalper du till att forebygga
FORPACKNINGSINFORMATION

" Det férpackningsmaterial och emballage som kommer med produkten &r tillverkat av
" ‘ atervinningsbart material i enlighet med nationella miljobestdmmelser. Kassera inte

forpackningsmaterialet tillsammans med hushallsavfallet eller annat avfall. LAmna

DATASKYDD

For att tillhandahalla de avtalade tjansterna till kunden samtycker vi till att folja alla bestammelser i tillamplig data-
skyddslagstiftning utan begransning, i enlighet med de avtalade lander inom vilka tjansterna till kunden kommer att
tillhandahallas samt, i tillampliga fall, EU:s allm&nna dataskyddsférordning (GDPR).

| allménhet ar var databehandling for att uppfylla vara skyldigheter enligt avtalet med dig och av
produktsakerhetsskal, for att skydda dina rattigheter i samband med garanti- och produktregistreringsfragor.

| vissa fall, men endast om adekvat dataskydd garanteras, kan personuppagifter dverféras till mottagare utanfor
Europeiska ekonomiska samarbetsomradet.

VARUMARKEN, UPPHOVSRATT
OCH JURIDISKT UTTALANDE

Logotyper, ordmérken, handelsnamn, design och alla varianter harav ar vardefulla tillgangar for Witt och/eller
dess anknutna foretag ("Witt”), dar Witt ager varumarken, upphovsratt och andra immateriella rattigheter, och all
goodwill som harrdr frdn anvandningen avnagon del av ett Witt-varumarke. Anvandning av Witt-varuméarket for
kommersiella &andamal utan foregaende skriftligt tillstand fran Witt kan utgdra varumarkesintrang eller otillborlig
konkurrens i strid med géllande lagstiftning.

Denna bruksanvisning har skapats av Witt och Witt forbehaller sig all upphovsrétt till den. Ingen enhet eller person
far anvanda, duplicera, andra, distribuera denna bruksanvisning, vare sig helt eller delvis, ej heller paketera eller
sélja tillsammans med andra produkter utan féregaende skriftligt tillstand fran Witt.

Alla beskrivna funktioner och anvisningar var uppdaterade vid tidpunkten for uppréattandet av denna
bruksanvisning. Emellertid kan den faktiska produkten skilja sig fran det beskrivna pa grund av férbattrade
funktioner och design.

forpackningsmaterialet till en atervinningsstation som utsetts av de lokala myndigheterna.
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REKLAMATIONSRATT

Det ar 3 ars reklamationsratt som géller som reklamationsratt pa fabrikations- och
materialfel pa din nya produkt, gallande fran dokumenterat inkdpsdatum. Garantin
omfattar material, arbetslon och bilkdrning. Vid kontakt angaende service bor Ni upplysa
om produktens namn och serienummer. Dessa upplysningar finns pa typskylten. Skriv
eventuellt ner denna information hér i bruksanvisningen sa har Ni dem till hands. Det gor
saker enklare for servicemontdren att finna de korrekta reservdelarna.

Reklamationsratten tacker inte:

¢ Fel och skador som inte ar fabrikations- och materialfel

¢ Vid brist pa underhall — inkluderar ocksa brist pa rengéring av produkten

¢ Vid brand- och/eller vatten- och fuktskador pa produkten

e Vid transportskador nér produkten &r transporterad utan korrekt emballage

e Om det har anvants reservdelar som inte ar original

e Om anvisningarna i bruksanvisningen inte foljts

e Om inte installationen ar gjord som anvisat

e Om inte auktoriserad personal utfort installationen eller reparationen av produkten
e Defekta lampor

Transportskador

En transportskada som konstateras vid aterforsaljarens leverans hos kunden, ar
uteslutande en sak mellan kunden och aterférsaljaren. Vid tillfalle dar kunden sjélv har
statt for transporten av produkten, patar sig leverantéren ingen forpliktelse i forbindelse
med eventuell transportskada. Eventuella transportskador ska anmélas omgaende och
senast 24 timmar efter att varan &r levererad. Annars kommer kundens krav att bli avvisat.

Ogrundade servicebesok

Om man tilkallar en servicemontor, och det senare visar sig att man sjélv kunnat atgérda
felen, genom att f6lja anvisningarna har i bruksanvisningen, eller genom att byta en
sakring i sakringsskabet, aligger det kunden att sjalv betala fér servicebesoket.

Kommersiella ink6p

Kommersiella inkdp &r varje kop av apparater som inte ska anvandas i ett privat hushall
utan anvandas till affarsmassigt eller liknande d&ndamal (restaurang, café, kantin etc.) eller
anvandas till uthyrning eller annan anvandning som omfattar flera anvandare.

| férbindelse med kommersiellt inkdp géller ingen garanti eftersom denna produkt
uteslutande er framstallt for privata hushall.

SERVICE

Service ska rapporteras till var servicepartner Centralservice. http://service.witt.dk/

service/se/Appliances/Service.aspx

Tel. +46 0852508480

e Formularet fylls i av aterférsaljaren eller slutanvandaren.

¢ Centralservice hanterar saken.

¢ Fabrikat, modell, serienummer, ev. produktnummer, inkdpsdatum, aterférsaljare,
felbeskrivning, kundupplysningar, ska anges.

Med foérbehall for tryckfel.

Tillverkaren/aterforsaljaren kan inte hallas ansvariga for produkt- och/eller personskador,
om sakerhetsanvisningarna inte foljs. Garantin bortfaller om anvisningarna inte foljs.
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TURVAOHJEET

Seuraavat turvaohjeet on suunniteltu estdmaan laitteen vaarallisesta tai virheellisestéd kaytdsta aiheutuvat
ennakoimattomat riskit tai vahingot. Tarkista pakkaus vastaanottamisen yhteydessa varmistaaksesi, etta
kaikki on kunnossa turvallista kdytt6a varten. Jos huomaat vaurioita, ota yhteytta jéalleenmyyjaéan.
Huomaathan, ettd laitteen muuttaminen ei ole turvallisuussyisté sallittua. Tarkoituksen vastainen kaytt6
voi aiheuttaa vaaran ja mitat6ida takuun.

Tutustu kayttoohjeisiin huolellisesti ennen yksikdn kayttéonottoa ja kayttda, ja sailyta ohjeet
asennuspaikan tai yksikon valittdmassa laheisyydessa myohempaa kayttda varten.

Turvallisuusvaroitukset

Turvallisuutesi on meille térkeda. Tutustu néihin ohjeisiin ennen keittotason kaytt6a. Noudata tarkasti
kayttdoppaan ohjeita. Vastuuta ei oteta mahdollisista ongelmista, vaurioista tai tulipaloista, jotka johtuvat
tdman kayttdoppaan ohjeiden noudattamatta jattdmisesta. Yksikkd on tarkoitettu vain kotitalouskayttdon,
ruoanlaittoon ja ruoanlaitossa syntyvan hdyryn poistoon.

Sité ei saa kayttdd mihinkdan muuhun tarkoitukseen (esim. tilojen I&mmitykseen). Valmistaja ei ole
vastuussa mistaan vioista tai vahingoista, jotka johtuvat epdasianmukaisesta kaytosta tai vaarista
asetuksista.

Tuotteen ulkondkd voi poiketa tdman kayttdohjeen kuvista, mutta kayttd-, huolto- ja asennusohjeet
pysyvéat samoina.

Asennus

¢ Kytke laite irti virtaldhteesta ennen asennusta tai huoltoa.

¢ Laite on kytkettdva maadoitettuun pistorasiaan.

¢ Johtojarjestelman muutokset on annettava patevan séhkdasentajan tehtavaksi.

e Taman ohjeen noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa sahkoiskun tai kuoleman vaaran.

¢ Asennus ja huolto on annettava patevan asentajan tehtéavaksi, ja niissd on noudatettava valmistajan
ohjeita seka paikallisia turvallisuusméaérayksia. Ala korjaa tai vaihda laitteen osia, ellei siihen ole
ohjeistettu kdyttdoppaassa.

¢ | aite on maadoitettava.

¢ Virtajohdon on oltava tarpeeksi pitkd, jotta laite voidaan kytked sdhkoéverkkoon.

¢ Jotta voidaan varmistaa, ettd asennus on sovellettavien turvallisuusstandardien mukainen,
tarvitaan moninapainen kytkin, jolla varmistetaan virransy6tdn téydellinen katkaisu kategorian Ill
ylijdnniteolosuhteissa asennusmaaraysten mukaisesti.

* Al kéyta useita pistorasioita tai jatkojohtoja. Kun asennus on valmis, sdhkdosat eivat saa enda olla
kayttdjan saavutettavissa.

¢ Ennen laitteen kytkemista sahkdverkkoon: Tarkista, ettd litdntdolosuhteet vastaavat tyyppikilvessa
ilmoitettuja liitdntatietoja (jannite ja taajuus). On erittdin tarkeadd, ettd ndma tiedot ovat yhtenevaisia,
jotta liesituuletin ei vahingoitu. Jos epdilet, ota yhteyttd ammattilaiseen.
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Varo teravia reunoja!

e Kasittele varovasti teravien reunojen vuoksi.
¢ Huolimaton kasittely voi aiheuttaa vahinkoja tai tehd& haavoja.

Tarkeat turvaohjeet

¢ | ue kdyttdohjeet huolellisesti ennen laitteen asennusta ja kayttda.

e | aitteen paalle ei saa missdan vaiheessa asettaa palavia materiaaleja tai tuotteita.

e \Varmista, ettd nama tiedot ovat asennuksesta vastaavan henkilon tiedossa, silla se voi vahentaa
asennuskustannuksia.

¢ VVaaran valttdmiseksi laite on asennettava naiden asennusohjeiden mukaisesti.

e | aitteen saa asentaa ja maadoittaa vain pateva ammattilainen.

e | aite on kytkettava virtapiiriin, jossa on suojakytkin, joka erottaa piirin taysin virtaldhteesta.

¢ Jos laitetta ei asenneta oikein, takuu- ja korvausvaatimukset voidaan hylata.

e | aitetta voivat kdyttad yli 8-vuotiaat lapset ja henkilt, joiden fyysinen, sensorinen tai henkinen
toimintakyky on heikentynyt tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytdstd, jos heité valvotaan tai
he ovat saaneet ohjeita laitteen turvallisesta kdytdsta ja jos he ymmartavét siihen liittyvat vaarat.

e Al anna lasten leikki4 laitteella. Lapset eivit saa suorittaa laitteen puhdistusta ja huoltoa ilman
valvontaa.

e Jos virtajohto on vaurioitunut, sen vaihto on annettava vaaran valttdmiseksi valmistajan, huoltoteknikon
tai vastaavan patevan ammattilaisen tehtavaksi.

¢ Varoitus: Jos keittotason lasikeraaminen tai muusta materiaalista valmistettu ja jannitteisia osia
suojaava pinta on haljennut, laite on sammutettava sahkoiskun riskin valttamiseksi.

e Keittotasolle ei saa asettaa veitsien, haarukoiden, lusikoiden ja kansien kaltaisia metalliesineita, silla ne
voivat kuumentua. Laitteen puhdistukseen ei saa kdyttdd hdyrypesuria.

e Ala kayta keittotason puhdistukseen héyrypesuria.

e | aitetta ei ole tarkoitettu kaytettavéksi ulkoisella ajastimella tai erillisella kauko-ohjainjarjestelmalla.

* VAROITUS: Palovaara: Al4 sailyté esineit4 keittotasolla.

¢ Ruoanlaittoa on valvottava. Lyhytkestoista ruoanlaittoa on valvottava jatkuvasti.

¢ VAROITUS: Valvomaton ruoan valmistus keittotasolla kdyttaen rasvaa tai 6ljya voi olla vaarallista ja
aiheuttaa tulipalon. ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulipaloa vedelld, vaan sammuta sen sijaan laite ja
pyri peittdmaan liekit esim. kannella tai kdyta palosammutinta.

e Sammuta keittoalue omasta ohjausyksikostéan, dlaka luota astiantunnistimeen.

¢ Valta energian tuhlausta ja laske lammonsy6ttéa, kun nesteet alkavat kiehua tai ovat kuumenneet

tarpeeksi.

e Al4 pida lampovastuksia paalla ilman kattiloita tai pannuija.

e Kun ruoanlaitto on lopetettu, sammuta kaytdssé ollut alue.

* Ala koskaan kayta alumiinifoliota ruoanlaittoon &l&ka pane alumiinifolioon pakattuja tuotteita suoraan
keittotasolle. Folion alumiini sulaa ja aiheuttaa laitteelle peruuttamatonta vahinkoa, jota ei voida korjata.

* Ala koskaan kuumenna télkkia tai sailykepurkkia avaamatta sitd ensin. Muussa tapauksessa se voi
rajahtaa!

Kaytto ja huolto

Sahkoiskun vaara

* Ala valmista ruokaa rikkoutuneella tai haljenneella keittotasolla. Jos keittotason pinta menee rikki
tai halkeaa, sammuta laite vélittdémasti paavirtalahteesta (seindkytkimestd) ja ota yhteytta patevaan
teknikkoon.

e Sammuta keittotaso seindkytkimesta ennen puhdistusta tai huoltoa.

e Taman ohjeen noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa sahkoiskun tai kuoleman vaaran.
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Vaara terveydelle

e | aite on sdhkdmagnetismia koskevien turvallisuusstandardien mukainen.

e Henkildiden, joilla on syddmentahdistin tai muu séhkéinen implantti (kuten insuliinipumppu), on
kuitenkin keskusteltava 1d8kérin tai implantin valmistajan kanssa ennen tdmén laitteen kayttd4, jotta
voidaan varmistaa, ettei séhkdmagneettinen kentté vaikuta heidén implantteihinsa.

e Taman ohjeen noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa kuoleman vaaran.

Kuumien pintojen vaara

e Kaytdn aikana kayttdjan ulottuvilla olevat laitteen osat kuumenevat niin paljon, ettéd ne voivat aiheuttaa
palovammoja.

e Al passta kehosi, vaatteiden tai muiden esineiden kuin keittoastioiden paasta kosketuksiin
induktiotason lasin kanssa ennen pinnan jadhtymista.

e Al passta lapsia laitteen ldhelle.

e Keittoastioiden kahvat voivat olla kuumia. Tarkista, etteivat keittoastioiden kahvat ulotu paalla olevien
keittolevyjen péaalle. Pida kahvat poissa lasten ulottuvilta.

¢ Ohjeiden noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa palovammoja.

Varo teraa!

¢ Keittolevyn kaapimen tera tulee esille, kun turvasuojus vedetdan taakse. Kayta kaavinta varovaisesti ja
sailytd sitd turvallisessa paikassa poissa lasten ulottuvilta.
¢ Huolimaton kasittely voi aiheuttaa vahinkoja tai tehd& haavoja.

Tarkeita turvaohjeita

* Al4 koskaan jaté laitetta ilman valvontaa kaytén aikana. Jos ruoka kiehuu yli, voi syntya savua ja
rasvaroiskeita, jotka voivat syttyd palamaan.

o Ala kayté laitetta tyd- tai sdilytysalustana.

* Ala aseta esineit tai tydvalineita laitteen paélle.

* Ala aseta laitteen paalle tai sen laheisyyteen magneettisia esineita (esim. pankki- tai luottokortteja
tai muistikortteja) tai elektronisia laitteita (esim. tietokoneita tai MP3-soittimia), silld laitteen
sédhkdmagneettinen kenttd voi vaikuttaa niihin.

o Ala kayté laitetta tilan lammitykseen.

e Kaytdn jalkeen keittoalueet ja keittotaso on aina sammutettava téssa kayttéohjeessa kuvatulla tavalla
(eli hipaisunappaimia kayttaen). Ala luota siihen, etta astiantunnistus sammuttaa keittolevyt, kun
keittoastiat otetaan pois sen paalta.

o Al passta lapsia leikkimaan laitteella tai istumaan tai seisomaan sen paalla tai kipedméain sen padlle.

* Ala sailyta lapsia kiinnostavia esineit laitteen p&alla olevissa kaapeissa. Keittolevyn paalle kiipedminen
voi aiheuttaa lapselle vakavia vammoja.

* Ala anna lasten olla yksin tai ilman valvontaa alueella, jossa laitetta kéytetdan.

¢ | asten tai henkiléiden, joiden toiminnallinen haitta rajoittaa laitteen kdyttdmahdollisuuksia, seurassa on
oltava vastuullinen ja pateva henkild, joka opastaa heita laitteen kdytdssd. Vastuussa olevan henkildn
on todettava, ettd he voivat kdyttaa laitetta aiheuttamatta vaaraa itselleen tai ymparistolleen.

* Ala korjaa tai vaihda laitteen osia, ellei siihen ole ohjeistettu kdyttdoppaassa. Kaikki muu huolto on
annettava patevan teknikon tehtavaksi.

e Al4 aseta tai pudota painavia esineita keittotasolle.

e Al4 seiso keittotason paalla.

* Ala kayta terdvareunaisia keittoastioita alaka veda astioita lasipintaa pitkin, silld se voi naarmuttaa lasia.

« Al puhdista keittotasoa hankaussienell4 tai muulla karkealla puhdistusaineella, silld ne voivat
naarmuttaa lasitasoa.

e | aite on tarkoitettu kotitalouskaytt6dn tai sitd vastaaviin ympéristdihin, kuten:

- henkildstdkeittiot myymaldissa, toimistoissa ja muissa tydympaéristdissa;

maatilat; hotellien, motellien ja muiden majoitustyyppien asiakkaat;

aamiaismajoitus.

VAROITUS: Laite ja sen kaytt&jén ulottuvilla olevat osat kuumenevat kayton aikana.
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e Kasittele laitetta varovasti ja valta koskettamasta lammityselementteja.

e Al passta alle 8-vuotiaita lapsi laitteen ldhelle, ellei heitd valvota jatkuvasti.

¢ Tila on oltava hyvin tuuletettu, kun liesituuletinta kdytetdan yhta aikaa muiden polttimien, kaasulieden
tai vastaavien kanssa.

e Liesituuletin on puhdistettava saannéllisesti seké sisalta ettd ulkoa (VAHINTAAN KERRAN
KUUKAUDESSA) huolto-ohjeita noudattaen.

e |iesituulettimen puhdistusohjeiden noudattamatta jattaminen seka suodatinten puhdistuksen ja
vaihdon laiminlydnti aiheuttavat palovaaran.

¢ Ruoan liekitys on ehdottomasti kielletty. Avotuli voi vahingoittaa suodattimia ja aiheuttaa palovaaran,
mink& vuoksi sitd on valtettava kaikissa tilanteissa. Paistamisen yhteydesséa on oltava erityisen
varovainen, jotta dljy ei ylikuumene ja syty palamaan.

e TOIMI VAROEN: Kun keittotaso on paalla, liesituulettimen nakyvilld olevat osat voivat kuumentua.

e HAyrynpoiston teknisissé ja turvallisuustoimenpiteisséd on noudatettava tiukasti paikallisten
viranomaisten antamia maarayksia.

¢ Poistoilmaa ei saa johtaa kanaviin, joita kdytetddn kaasu- tai muun kaltaisen poltinjarjestelmien
héyrynpoistoon. Ala kayt liesituuletinta, jos sen ritil43 ei ole asennettu oikein!

e Kaytd asennuksessa vain tuotteen mukana toimitettuja kiinnitysruuveja, tai jos niita ei toimitettu
tuotteen mukana, hanki oikeantyyppisia ruuveja. Kaytéd asennusohjeessa ilmoitettuja oikean pituisia
ruuveja.

e Kun liesituuletinta kdytetddn yhdessa muiden yksikdiden kanssa, tilan alipaine ei saa ylittda 4 Pa:ta
(4 x 10-5 bar). Tama voidaan saavuttaa, kun palamiseen tarvittava ilma paasee sisdan aukoista, joita
ei voida sulkea, esim. ovista, ikkunoista tai iimanvaihtoaukoista tai muilla teknisilla keinoilla. Pelkk&a
ilmanvaihtoaukko ei takaa raja-arvon noudattamista.

e Kayttdon ja ympéristovaikutusten vahentédmiseen liittyvia suosituksia: Aloittaessasi ruoanvalmistusta
kaynnista liesituuletin pienimmalla nopeudella ja anna sen kéyda parin minuutin ajan ruoanvalmistuksen
loppumisen jélkeen. Lisda nopeutta vain, jos ruoanvalmistuksessa syntyy runsaasti hdyrya, ja kayta
Boost-toimintoa vain aarimmaisissa tapauksissa. Hajunpoistojarjestelman tehokkaan toiminnan
varmistamiseksi aktiivihiilisuodatin on vaihdettava tarpeen mukaan. (Jos sellainen on asennettu
laitteeseen). (Vain huoneilmaan palautus).

e Rasvasuodattimen tehokkuuden varmistamiseksi se on puhdistettava aina tarpeen vaatiessa.
Tehokkuuden parantamiseksi ja melun vahentédmiseksi suosittelemme kayttamaan lapimitaltaan
suurinta putkea, joka on ilmoitettu tdssa kayttdohjeessa.

¢ Rasvan tai 6ljyn kuumentaminen keittotasolla ilman valvontaa voi olla vaarallista ja aiheuttaa tulipalon.

* Ala jata kuumaa 6ljya tai rasvaa ilman valvontaa.

o Ala kayta laitetta ilman rasvasuodatinta.

* Ala kayta avotulta (esim. liekitystd) laitteen ja sen rasvasuodatinten I&hell.

* Ala asenna laitetta kiinteén tulisijan (esim. puuta tai hiiltd kayttavan), jos tulisijassa ei ole tiiviisti
asennettua kiinteda suojusta. Laitteen lahelld ei saa lentaa kipindita.

¢ Anna laitteen jdahtyd ennen puhdistamista.

¢ Jos laitteen sisdan paasee kuumia nesteitd, poista rasvasuodatin tai ylivuotava séilié vasta laitteen
jaéhdyttya.

¢ Pakkauksen avaamisen yhteydessa voi esiintyd lievaa hajua, mika on taysin normaalia ja havida pian.

e |iesituulettimet ja muut ilmanvaihtojarjestelmat voivat vaikuttaa kaasua tai muita polttoaineita polttavien
laitteiden (myds muissa tiloissa olevien) turvalliseen toimintaan palokaasujen takaisinvirtauksen
vuoksi. Kaasut voivat aiheuttaa hdkamyrkytyksen. Liesituulettimen tai muun ilmanvaihtojarjestelméan
asennuksen jalkeen patevan henkildn on testattava kaasulaitteiden toiminta, jotta voidaan varmistaa,
etteivat palokaasujen takaisinvirtausta esiinny.

¢ Jos puhdistusta ei suoriteta ohjeiden mukaisesti, se voi aiheuttaa palovaaran.

e TOIMI VAROEN: Lisévarusteiden osat voivat kuumentua, kun niité kaytetdan yhdesséa
ruoanvalmistuslaitteiden kanssa.

¢ lImanpoistoa koskevia maéarayksia on noudatettava.

e TOIMI VAROEN: Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi kaasulieden kanssa.

e Jos keittotason kdynnistédmisen jalkeen ei tehda mitaén toimintoja, se sammuu automaattisesti (siirtyy off-tilaan) 1

minuutin kuluttua, ja virrankulutus off-tilassa on 0,5 W.
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YLEISET TUOTETIEDOT

Ylhaalta katsottuna

. Maks. 1300/1500 W alue
. Maks. 2300/2600 W alue
. Maks. 1800/2000 W alue
. Maks. 1800/2000 W alue
. Keraaminen lasilevy

. Ohjauspaneeli

D O~ WN =

Ohjauspaneeli

. ON/OFF

. Ajastin

. Boost

. Lampotila-asetuksen ilmaisin
. Aika-asetuksen ilmaisin

. Nappaéinlukko

O O~ WN =

Induktiolieden toiminta

Induktio on turvallinen, kehittynyt, tehokas ja taloudellinen tekniikka. Siind sdhkémagneettinen varahtely
tuottaa lampda suoraan keittoastiaan lasipinnan [Ammittdmisen sijaan. Lasi kuumenee vain, koska
keittoastia alkaa jossakin vaiheessa lammittaa sita.

_ HX .

Terds- tai valurautakeittoastiat

| m M= Magneettinen virtapiiri
l ——— Keraaminen lasilevy
no e [®®8] ——— |nduktiosimukat
- - Indusoidut virrat

Ennen kuin kaytat uutta induktiolietta

¢ | ue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen tuotteen kayttéa ja séilytéd ne asennuspaikan tai tuotteen
valittdmassa laheisyydessa mydhempaa kayttda varten!
¢ Poista kaikki liedella mahdollisesti olevat suojakalvot.
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Tekniset tiedot

Keittotaso EIP590

Keittoalueet 4

Jannite 220-240V~ 50Hz tai 60Hz
Teho 7200W

Tuotteen koko PxLxK (mm) 590x520x62
Asennusmitat AxB (mm) 560x490

Paino ja mitat ovat likimaaraisia. Koska pyrimme jatkuvasti kehittdméaéan tuotteitamme, niiden ominaisuudet ja rakenne voivat muuttua

ilman ennakkovaroitusta.

KAYTTOOHJEET

Hipaisunappaimet

e Nayttd reagoi kosketukseen, joten sita ei tarvitse painaa vaan vain hipaista kevyesti sen pintaa.

e Kayta sormenpaitd koko sormen sijaan.

e Hipaisun tunnistuksesta kuuluu aina piippaus.

¢ Varmista aina, ettd kosketusnayttd on kuiva ja puhdas ja ettei mikdan esine (esim. keittidvaline tai liina) peita
naytdn painikkeita. Ohutkin vesikalvo voi vaikeuttaa ndytdon kayttoa.

v X

Sopivien keittoastioiden valinta

Kayta vain keittoastioita, joiden pohja soveltuu induktiotasolle.
Etsi induktiosymbolia astian pakkauksesta taisen pohjasta.

* Magneettitestilld voit tarkistaa, soveltuuko keittoastia induktiotasolle. Q
Vie magneetti astian pohjaa kohti. Jos pohja vetdd puoleensa magneettia, astia soveltuu induktiotasolle.

¢ Jos sinulla ei ole magneettia:

Laske vettd testattavaan keittoastiaan.

Jos kuvake ' ei vilku ndytéssé ja vesi kuumenee, keittoastia soveltuu induktiotasolle.

e Seuraavista materiaaleista valmistetut keittidvélineet eivat sovellu kaytettaviksi: puhdas ruostumaton terés,
alumiini- ja kupariastiat, joissa ei ole magneettista pohjaa, lasi, puu, posliini, keramiikka ja saviastiat.

¢ Jos ferromagneettinen osa peittd4 vain osan kattilan pohjasta, vain ferromagneettinen alue kuumenee. Muu
pohja ei ehka saavuta riittdvaa lampdtilaa ruoanlaittoon.

¢ Jos ferromagneettinen alue ei ole homogeeninen, mutta sisaltdd muita materiaaleja, kuten esim. alumiinia, tdma

voi vaikuttaa keittoastian lampenemiseen ja toimintaan.
¢ Jos kattilan pohja nayttaa alla olevilta kuvilta, keittoastiaa ei ehka tunnisteta.

8- ©
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* Ala kayta keittoastioita, joissa on rosoiset reunat tai taipunut pohja.

XX 1

e VVarmista, etta keittoastian pohja on siled, ettd se asettuu tasaisesti lasitasoa vasten ja ettd sen koko vastaa
keittoalueen kokoa. Valitse keittoastioita, joiden halkaisija on yhta suuri kuin valitun alueen kuvio osoittaa.
Valitsemalla hiukan levedmman keittoastian energia kdytetddn mahdollisimman tehokkaasti. Pienempéaa
keittoastiaa kaytettdessé teho voi olla odotettua pienempi. Keittotaso ei valttamatta tunnista halkaisijaltaan alle
140 mm:n keittoastiaa. Aseta astia aina keittoalueen keskelle.

XX X T

* Nosta kattilat aina pois induktioliedelta. Ala tydnna niit, sillé ne voivat naarmuttaa lasia.

X

Paina ON/OFF-painiketta. Kun kytket paalle, halytys piippaa
kerran ja kaikissa naytoissa nakyy “-” tai “— =", mika osoittaa,
ettad induktioliesi on siirtynyt valmiustilaan.

Tuotteen kaytto

Aseta sopiva keittoastia haluamallesi keittoalueelle.
¢ Varmista, etta keittoastian pohja ja keittoalueen pinta ovat
puhtaita ja kuivia.
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Paina lampdtason ilmaisinta ja painikkeen vieressa oleva
merkkivalo vilkkuu.

00O

00
A1 P4

Ul
AN

Valitse lampdasetus painamalla ”-" tai ”+”.

e Jos et valitse lampdasetusta minuutin kuluessa, keittotaso
sammuu automaattisesti. Aloita uudestaan kohdasta 1.

¢ Voit muuttaa lampétila-asetusta milloin tahansa
ruoanvalmistuksen aikana.

(]

N
Jos naytéssa vilkkuu - -

d
AN

seka lampatila-asetuksen kuvake
Se tarkoittaa seuraavaa:

¢ keittoastiaa ei ole asetettu oikealle keittoalueelle, tai

¢ kaytetty keittoastia ei sovellu induktioliedelle, tai

e keittoastia on liian pieni tai se ei ole keittoalueen keskella.

Lammitys ei kdynnisty, jos keittoalueella ei ole soveltuvaa keittoastiaa.
Nayttd & sammuu automaattisesti 1 minuutin jalkeen, jos tasolle ei aseteta sille soveltuvaa keittoastiaa.

Paina keittoaluetta, jonka haluat sammuttaa.

Kytke keittoalue pois paalta vierittamalla alas kohtaan ”0”
tai koskettamalla ”-” ja ”+” samanaikaisesti. Varmista, etta T OR B +
naytdssa nakyy ”0”.

Sammuta koko liesi painamalla ON/OFF.
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Varo kuumia pintoja. "H” osoittaa, mikéa keittoalue on
kosketettaessa kuuma. Se havida, kun pinta on jadhtynyt
turvalliseen lampdtilaan. Sita voidaan kayttdd myods
energiansdastotoimintona; Kayta vield kuumaa keittotasoa,
jos haluat lammittaa useita kattiloita.

o0
00
.y

Kayta tehostustoimintoja

Kaynnista Boost-toiminto

Paina lampdasetuksen ilmaisinta.

O

(o)

Kun painat tehostuksen saadinta B, osoitin nayttaa ”P” ja
teho saavuttaa MAX.

-
NE

Poista Boost-toiminto kaytosta

Painamalla 'Boost’-sdadinta tai '-’-painiketta Boost-
toiminto peruuntuu ja keittoalue palaa alkuperaiseen
asetukseensa.

Kun painat ”_” ja ’+” samanaikaisesti, keittoalue kytkeytyy
pois paalta ja Boost toiminto peruuntuu automaattisesti.

5
N1

e Toimintoa voidaan kayttaa milla tahansa keittoalueella.

e Keittoalue palautuu alkuperaiselle asetukselleen viiden minuutin kuluttua.
¢ Jos alkuperainen [Ampdasetus on 0, se palaa arvoon 9 viiden minuutin kuluttua.

Ohjaustoimintojen lukitus

¢ Ohjaustoiminnot voidaan lukita tahattoman kaytdn estamiseksi (estdmaan esimerkiksi lapsia kytkeméasta

keittoalueita vahingossa paalle).

e Kun ohjaustoiminnot on lukittu, ne kaikki ovat poissa kaytdsta Paille/pois-painiketta lukuun ottamatta.
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Ohjaustoimintojen lukitus

Paina ja pida alhaalla lukituksen ohjaustoimintoa lyhyen

aikaa Naytdssa nakyy ”"Lo

Ohjaustoimintojen lukituksen avaus

Paina ja pida alhaalla lukituksen ohjaustoimintoa lyhyen aikaa

Kun keittotaso on lukittu, kaikki ohjaustoiminnot ovat poissa kaytosta Paalle/pois-painiketta lukuun ottamatta. @

Induktiokeittotaso voidaan aina hatatilanteessa sammuttaa PAALLE/POIS-painikkeella @ , mutta sen lukitus on
avattava ennen seuraavaa kayttokertaa.

Ajastin

Voit kayttaa ajastinta kahdella eri tavalla:

a) Voit kayttaa sitd minuuttikellona. Tassa tapauksessa ajastin ei sammuta yhtaan keittoaluetta, kun asetettu aika
on kulunut umpeen.

b) Voit asettaa sen sammuttamaan yhden tai useamman keittoalueen, kun asetettu aika on kulunut umpeen.
Ajastin voidaan asettaa enintddn 99 minuuttiin.

a) Kayta ajastinta minuuttikellona

Jos et valitse keittoaluetta

Varmista, etta liesi on paalla.
Huomautus: Voit kayttaa ajastinta, mutta vahintdan yhden
alueen on oltava aktiivinen.

&3

Paina ajastimen saatimia. Minuuttiosoitin alkaa vilkkua ja “10”
nakyy ajastimen naytossa.

Aseta aika painamalla ajastimen saatimia ”-” tai ”+”. +

Vinkki: Kosketa “-” tai “+” kerran vahentédaksesi tai
pidentadksesi aikaa 1 minuutilla.

Kosketa pitkdén “~” tai “+”, jos haluat vahentaa tai pidentaa
aikaa 10 minuutilla.

Painamalla ”-” tai ”+” samanaikaisesti ajastin peruuntuu ja
minuuttindytdssa nakyy "00”. @

c2
c

Kun aika on asetettu, Iahtélaskenta alkaa vélittémasti.
Naytdssa nakyy jéljelld oleva aika ja ajastimen ilmaisin vilkkuu 5

sekuntia. 3 6 ®

Kun asetettu aika on kulunut, signaali piippaa 30 sekuntia ja
ajastimen ilmaisimen ndytdssa nakyy “—-". - ®
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b) Kayta ajastinta yhden tai useamman keittoalueen sammuttamiseen

Kosketa keittoaluetta, jolle haluat asettaa ajastimen 5 o o
(esim. alue 3). 00

Paina nopeasti ajastinta, jolloin merkkivalo alkaa vilkkua ja naytolle :5‘
tulee ”10”.
Aseta aika painamalla ajastimen saatimid ”-” tai ”+”. o 4

Vinkki: Kosketa “-” tai “+” kerran védhentaaksesi tai pidentagksesi
aikaa 1 minuutilla.

Kosketa pitkdén “-” tai “+”, jos haluat vahentaa tai pidentaa aikaa
10 minuutilla.

Painamalla ”-” tai "+” samanaikaisesti ajastin peruuntuu ja
minuuttindytdssé nékyy ”00”.

'
0
@

Kun aika on asetettu, lahtdlaskenta alkaa valittémasti. Naytossa 3 E @
nakyy jéljella oleva aika ja ajastimen ilmaisin vilkkuu 5 sekuntia.
HUOMAUTUS: Virran merkkivalon vieressa oleva punainen piste

syttyy, mik& osoittaa, etta keittoalue on valittu. 5 o) o

~s 00
Kun ajastin umpeutuu, vastaava keittoalue sammuu - ®
automaattisesti.

& Muut keittoalueet jatkavat toimintaansa, jos ne on kytketty paélle aiemmin.

Yll& olevat kuvat ovat vain viitteellisia ja eivat valttamatta pade tdhan tuotteeseen.

Perustoiminta-ajat

Automaattinen sammutus on induktiokeittotason turvatoiminto. Toiminto sammuttaa keittotason automaattisesti,
jos se unohtuu kayton jalkeen paélle. Alla olevassa taulukossa ilmoitetaan eri tehotasojen perustoiminta-ajat.

Tehotaso 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Perustoiminta-ajat (tuntia) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Kun keittoastia poistetaan, induktioliesi lopettaa kuumenemisen valittémasti ja keittotaso sammuu
automaattisesti kahden minuutin kuluttua.

Tarkeaa! Henkildiden, joilla on sydamentahdistin, on kysyttava neuvoa laédkariltdadn ennen taman laitteen
kayttamista.
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KAYTTOOHJEET

Oljyssa tai rasvassa paistettaessa on varottava niiden #killistd kuumenemista etenkin kaytettdessa
PowerBoost-toimintoa. Erittdin korkeissa lampatiloissa Oljy ja rasva syttyvat itsestaan palamaan, mika
aiheuttaa vakavan palovaaran.

VINKKEJA ruoanvalmistukseen

Lampdotilaa kannattaa laskea, kun ruoka alkaa kiehua.

e Kannen kayttaminen lyhentdd valmistusaikaa ja sdastda energiaa, koska Iampd pysyy talléin paremmin
keittoastian sisélla.

¢ | yhenné valmistusaikaa kayttdmalla mahdollisimman vahan vetta tai rasvaa.

¢ Aloita ruoanvalmistus korkealla [Aampétilalla ja laske lampétilaa, kun ruoka on kuumennut kauttaaltaan.

Haudutus ja riisin keitto

Haudutus tehdaan kiehumispisteen alapuolella, noin 85 asteessa, jolloin nesteen pinnalle nousee vainhiukan

kuplia. Nain valmistamalla saadaan herkullisia keittoja ja pataruokia, koska maku kehittyy ilman ruoan

ylikypsymistd. Myds kananmunia ja jauhoja siséltavat kastikkeet valmistetaan kiehumispisteen alapuolella.

¢ Jotkin ruoanvalmistustavat, kuten riisin keittdminen imeytysmenetelmalld, saattavat vaatia alhaisinta asetusta
korkeampaa lampotila-asetusta, jotta ruoka kypsenee suositellussa ajassa.

Pihvin paisto
Mehukkaiden ja maukkaiden pihvien valmistus:

¢ Anna lihan seisoa huoneenlammdssé noin 20 minuuttia ennen valmistusta.

e Kuumenna paksupohjainen paistinpannu.

e Sivele pihvin molemmille puolille 6ljya. Lorauta kuumalle pannulle pieni maara oljya ja pane sen jalkeen liha
pannulle.

e Pihvi kddnnetéan vain kerran paistamisen aikana. Tarkka paistoaika riippuu pihvin paksuudesta ja toivotusta
kypsyysasteesta. Paistoaika vaihtelee noin 2 ja 8 minuutin vélilld puolta kohden. Paina pihvid kypsyysasteen
arvioimiseksi: mita kiinteAmmalta se tuntuu, sit kypsempi liha on.

¢ Anna pihvin levata ennen tarjoilua lampimalla lautasella parin minuutin ajan, jotta se mureutuu.

Wokkaus

1. Valitse tasapohjainen wokkipannu tai suuri paistinpannu, joka soveltuu kdytettavaksi induktioliedella.

2. Ota esille kaikki ainesosat ja tydvalineet. Wokkaus tehdédan nopeasti. Jos valmistat ruokaa kerralla
suuren annoksen, kypsenna se pienissa erissa.

. Kuumenna pannua hetki, ja lisa siihen kaksi ruokalusikallista &ljya.

. Jos ruoka siséltaa lihaa, valmista se ensin, aseta se sivuun ja pida [Ampimana.

. Wokkaa vihannekset. Kun ne ovat kuumia, mutta yha rapeita, laske lampétilaa, pane liha takaisin
pannuun ja lisada kastike.

. Sekoita aineksia varovasti, jotta ne kuumenevat kauttaaltaan.

. Tarjoile heti.

o b~ W

~N O

Pienten esineiden tunnistus

Jos keittotason paalle jatetddn sopimattoman kokoinen ei-magneettinen (esim. alumiininen) keittoastia
tai muu pieni esine (esim. veitsi, haarukka tai avain), keittotaso siirtyy automaattisesti valmiustilaan 1
minuutin kuluttua. Puhallin jatkaa induktiokeittotason jaghdyttamista viela 1 minuutin ajan.

87



Lampodtasot

Alla olevat asetukset ovat vain suuntaa antavia. Tarkka asetus riippuu monista eri tekijoista, kuten
keittovélineistd ja valmistettavan ruoan maarasta. Tee induktiokeittotasolla kokeiluja, jotta 16ydat itsellesi
parhaiten sopivat asetukset.

Ladmpdtasot Sopivat asetukset

¢ Pienten ruokamaérien hellavarainen lammitys

e Suklaan, voin ja nopeasti pohjaan palavien elintarvikkeiden sulatus
¢ Mieto haudutus

¢ Hidas kuumennus

e Paisto

¢ Ruskistus

e Keiton keittdminen
¢ VVeden keittdminen
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Laitteen perusteellinen puhdistus ja huolto pidentavat sen kayttéikaa ja varmistavat sen tehokkaan toiminnan.

Keittolevyn puhdistus

Lasipinnan jokapaivainen lika (sormen-
jéljet, tahrat, ruokatahrat ja roiskeet,
jotka eivét sisalla sokeria)

. Katkaise keittotason virta.
. Levita keittotason puhdistusainetta,

kun lasi on vield lammin (mutta ei
kuumal).

. Puhdista ja kuivaa puhtaalla liinalla

tai talouspaperilla.

. Kytke keittotasoon virta.

Tarkeaa!

e Kun keittotason virta on katkaistu,
siind ei ndy varoitusta kuumasta
pinnasta, mutta keittoalue voi yha olla
kuumal! Ole varovainen.

e Karkeat hankaussienet, eraat
nailonhankaussienet ja hankaavat
puhdistusaineet voivat naarmuttaa
lasia. Tarkista puhdistusaineen
tai hankaussienen pakkauksesta,
soveltuuko se induktioliedelle.

o Ala puhdistusaineen jaamia
keittotasolle, silla ne voivat tehda
lasiin tahroja.

Yli kiehuneet tai sulaneet ainekset seka
kuumat sokeriset roiskeet lasilla.

Poista ne heti lastalla tai keraamisille
lasipinnoille soveltuvalla kaapimella,
mutta varo kuumia pintoja:

1.

2.

Katkaise keittotason virta
seinakytkimesta.

Pida tera tai kaavin 30 asteen
kulmassa ja kaavi lika keittotason
viileélle alueelle.

. Puhdista lika ja roiskeet keittidliinalla

tai talouspaperilla.

. Noudata ylla olevia vaiheita

2-4 lasikeraamisen keittotason
puhdistamiseksi.

Puhdista sulaneiden ainesten ja soke-
risten ruokien aiheuttamat tahrat seka
roiskeet mahdollisimman nopeasti. Jos
ne ehtivat jaahtya lasille, ne voivat olla
hankalia poistaa tai voivat jopa vahin-
goittaa lasipintaa pysyvasti.

¢ Vaara: Kun turvasuojus on vedetty
taakse, kaapimen tera on erittin tera-
val Kayta kaavinta sen vuoksi erittéin
varovasti ja séilyta se turvallisessa
paikassa lasten ulottumattomissa.

Roiskeet hipaisunappaimilla

. Katkaise keittotason virta.
. Pyyhi roiskeet.
. Pyyhi hipaisunappaimet puhtaalla,

kostealla sienella tai liinalla.

. Kuivaa alue téysin talouspaperilla.
. Kytke keittotasoon virta.

e Keittotaso voi piipata ja sammua
itsestaan, eivatka hipaisutoiminnot
valttamatta toimi, kun alueella on
nestetta. Varmista, etté hipaisunap-
painten alue on taysin kuiva ennen
keittotason uudelleen kaynnistémista.
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ONGELMIEN KARTOITTAMINEN

Laitteen kaytdssa voi ilmeté vikoja ja toimintahairiditd. Seuraava luettelo sisaltdd mahdollisia vikojen syitd ja ehdotuksia
vikailmoitusten ja toimintahairididen korjaamiseksi. Suosittelemme tutustumaan niihin huolellisesti, silla se voi sdéstaa aikaa ja
huoltokeskukseen soittamiseen kuluvaa rahaa.

Ongelma

Mahdollinen syy

Mahdollinen ratkaisu

Keittotasoa ei voida laittaa paalle.

Ei virtaa.

Varmista, ettd keraaminen keittotaso on
kytketty virtaldhteeseen ja ettd se on paalla.
Tarkista, ovatko sahkoét poikki kodissasi

tai asuinalueellasi. Jos olet tehnyt kaikki
tarkistukset ja ongelma jatkuu, ota yhteytta
patevaan sahkdasentajaan.

Hipaisundppaimisto ei reagoi.

Nappaimistd on lukittu.

Avaa hipaisunédppaimist6. Katso kohta
'Kayttdohjeet'.

Hipaisundppaimistd on vaikea kayttaa.

Nappaimistdn paalla on ehka ohut
vesikalvo tai hipaisukuvakkeiden kos-
ketukseen kaytetaan liian suurta osaa
sormesta.

Varmista, ettd nappéimistd on kuiva, ja paina
hipaisukuvakkeita sormenpailla.

Lasi on naarmuuntunut.

Karheat, teravareunaiset keittoastiat

Tasolla on kaytetty siihen
soveltumattomia, hankaavia
puhdistussienia tai puhdistustuotteita.

Kayta keittoastioita, joiden pohja on siled ja
tasainen. Katso ohjeet tasté kayttéoppaasta.

Jotkin keittoastiat voivat pitéda
sarisevaa tai naksuvaa aanta.

Se voi johtua keittoastian rakenteesta
(eri metalleista valmistetut kerrokset
varisevat eri tavoin).

Tama on taysin normaalia, eik& ole merkki
viasta.

Induktiokeittotaso pitda surisevaa
aantd, kun lampatila saddetaan
korkeaksi.

Tama johtuu tekniikasta, johon induk-
tio perustuu.

Adani on taysin normaali, ja sen pitéisi heiketa
tai loppua kokonaan, kun lampétila sdadetdan
matalammaksi.

Induktiokeittotasosta kuuluu
puhaltimen aani.

Laitteen sisdinen jadhdytystuuletin
on kaynnistynyt elektroniikan
ylikuumentumisen estamiseksi.
Se voi pysya kaynnissa viela
induktiokeittotason sulkemisen
jalkeen.

Tama on taysin normaalia toimintaa, eika vaadi
kayttajalta mitaan toimenpiteita. Ala katkaise
induktiokeittotason virtaa seinasté puhaltimen
ollessa kaynnissa.

Keittoastiat eivat kuumene, ja se nékyy
naytossa.

Induktiokeittotaso ei tunnista
keittoastiaa, koska astia ei sovellu
induktioliedelle.

Induktiokeittotaso ei tunnista
keittoastiaa, koska astia on liian pieni
keittoalueelle tai ei ole oikein keskitetty
siihen.

Kéayté induktioliedelle soveltuvia keittoastioita.

Keskita keittoastia keittoalueelle ja varmista,
ettd keittoalueen ja astian pohjan koko vastaa-
vat toisiaan.

Induktiokeittotaso tai keittoalue
sammuu odottamatta, kuuluu aani ja
ajastinndytdssa nakyy (tavallisesti yksi-
tai kaksinumeroinen) vikakoodi.

Tekninen vika.

Kirjoita vikaviestit ja luvut muistiin, katkaise
induktiokeittotasoon virta seinésta ja ota
yhteytté patevaan asentajaan.
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VIANETSINTA JA TARKASTUS

Laitteessa on testitoiminto. Sen avulla teknikko voi tarkistaa useiden osien toiminnan ilman induktiokeittotason purkamista tai
ty6tasosta irrottamista.

Ongelmien kartoittaminen

Ongelma Mahdollinen syy Mahdollinen ratkaisu

Ei automaattista palautusta

Vika keraamisen keittotason lampétila-anturissa.

=0 Avoin virtapiiri.

Eo Vika keraamisen keittotason lampétila-anturissa. Tarkista kytkenté tai vaihda keraamisen keittotason
Oikosulku. lampétila-anturi.

Eb Vika keraamisen keittotason lampétila-anturissa.

Odota, ettd keraamisen levyn lampétila palaa
E3 Korkea lampétila keraamisen liesitason anturille. normaaliksi. Paina ON/OFF-painiketta yksikon
kaynnistamiseksi uudelleen.

E4 Vika IGBT:n lampétila-anturissa. Avoin piiri.
Ota yhteytta huoltoon sen korjaamiseksi.
E5 Vika IGBT:n lampétila-anturissa. Oikosulku.
Odota, ettd keraamisen levyn lampédtila palaa
E6 IGBT:n anturin [ampétila on korkea n?rma_all.l.<3|: Paln_a ON/OFF—palnl_ketta y_kS|_!<on
kaynnistamiseksi uudelleen. Tarkista, toimiiko
ilmanvaihto niin kuin pitaa.
E7 Syoéttdjannite on alle nimellisjannitteen.
Tarkista, toimiiko virtaldhde normaalisti. Kytke virta
paélle, kun virtalahde toimii jalleen normaalisti.
E8 Syottéjannite ylittda nimellisen jannitteen.

U1 Kommunikaatiovirhe Ota yhteytté huoltoon sen korjaamiseksi.




Vikoja ja mahdollisia ratkaisuja:

Vika

LED-nayttd

ei kdynnisty,
kun yksikko
on kytketty
verkkovirtaan.

Mahdollinen syy

Ei virtaa.

Ratkaisu A

Tarkista, onko pistoke kytketty
pistorasiaan ja toimiiko pistorasia.

Ratkaisu B

Vika lisavarusteen
piirilevyn ja nayttékortin
valisessa liitannassa.

Tarkista kytkenta.

Kytkentépiirilevy on
vaurioitunut.

Ota yhteytta huoltoon sen
korjaamiseksi.

Nayttékortti on
vaurioitunut.

Ota yhteyttd huoltoon sen
korjaamiseksi.

Osa painikkeista
ei toimi, tai LED-
nayttd ei toimi
normaalisti.

Nayttokortti on
vaurioitunut.

Ota yhteytta huoltoon sen
korjaamiseksi.

Valmistustilan

Keittotason korkea
lampaétila.

Ymparoiva [ampétila voi olla liian kor-

kea. llmanottoaukko tai ilmaventtiili
voivat olla tukkeutuneita.

loppuu akillisesti
kaytdn aikana, ja
naytolla vilkkuu

9

u-.

liian pieni.

merkkivalo . - . .
. . Tarkista, toimiiko puhallin. Jos se ei
palaa, mutta Puhaltimessa on vika. . )
. : . toimi kunnolla, vaihda se.
[Ammitys ei
kaynnisty.
Piirilevy on vaurioitunut. Otg yhte:ytta huoltoon sen
korjaamiseksi.
Vadranlainen keittoastia. | = . o
Kayté induktioliesille soveltuvaa
Lammitys Keittoastian halkaisija on | astiaa.

Keittotaso on
ylikuumentunut.

Yksikké on ylikuumentunut. Odota,
ettd lampdtila palaa normaaliksi.
Paina ON/OFF-painiketta yksikdn
kaynnistamiseksi uudelleen.

Astian tunnistuspiiri on vaurioitunut. Vaihda
piirilevy.

Saman puolen
lAmmitysalueet
(esim. ensim-
mainen ja toinen
alue) nayttavat

9

u”-merkinnan.

Vika piirilevyn ja
nayttdkortin vélisessa
litinnassa.

Tarkista kytkenta.

Nayttdkortin tiedonsiirto-
0sa on vaurioitunut.

Ota yhteytta huoltoon sen
korjaamiseksi.

Paakortti on
vaurioitunut.

Ota yhteytta huoltoon sen
korjaamiseksi.

Puhaltimen
moottori pitéda
epatavallista
aanta.

Puhaltimen moottori on
vaurioitunut.

Ota yhteyttd huoltoon sen
korjaamiseksi.

Ovenstéaende er vurdering og inspektion af almindelige fejl.

Undlad venligst at adskille enheden selv for at undga fare og skader pa apparatet.
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ASENNUS

Asennustarvikkeet

Leikkaa tydtaso kuvassa esitettyjen mittojen mukaisesti.

Asennusta ja kdyttda varten reidn ympaérille on jatettdva vahintdén 5 cm tilaa.

Levyn on oltava vahintdan 30 mm paksu. Valitse kuumuutta kestava ja eristava

materiaali. Puuta ja vastaavia kuitu- tai hygroskooppisia materiaaleja ei saa kayttaa, ellei niita ole kyllastetty
séhkdiskujen ja keittotason [Ampodséteilyn aiheuttaman vaantymisen valttamiseksi.

Katso alempaa:

A

Huomautus: Keittotason sivujen ja kaapin siséseinien vélisen turvaetéisyyden on oltava vahintddn 3 mm.

_’H

«F

Min. 3 mm

590 520 62 58 50 min. 3 min.

Keittotason riittavasta tuuletuksesta on aina huolehdittava ja varmistettava, etteivéat tulo- ja poistoilma-aukot ole tukkeutuneita.
Varmista, ettéd keraaminen keittotaso on asennettu optimaalisesti kaytt6a varten.
Katso alempaa:

Huomautus: Keittotason ja sen yldpuolella oleva kaapin vélisen turvaetaisyyden on oltava vahintdan 760 mm.

i
¢

&

3=
]
760mm

Ve

Poistoilma-aukko 5

760 50 min. 20 min Tuloilma-aukko
mm
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Varoitus: Riittivan tuuletuksen varmistaminen

Varmista, ettd induktiokeittotaso on riittdvasti tuuletettu ja etté tulo- ja poistoilma-aukot ole tukkeutuneita. Jotta
véltetdan vahingossa tapahtuva kosketus keittotason ylikuumentuneeseen pintaan tai sdhkoiskun vaara kaytén
aikana, on kiinnitettava ruuveilla puinen vélilevy vahintdan 50 mm:n etéisyydelle keittotason pohjasta.

Noudata alla lueteltuja vaatimuksia.

f

Min. 50 mm

i

N
l< - -
‘l Max.5 mm Max.5 mm H

VAN

Keittotason reunoilla on tuuletusaukkoja. Asennuksen yhteydessa on varmistettava, ettei kaappi tuki aukkoja.

VAN

e | iiman, joka kiinnittdd muovi- tai puumateriaalin tuotteeseen, on kestettava vahintdan 150 asteen lampdbtiloja
verhouksen irtoamisen estamiseksi.

¢ Takaseinan, laitetta koskettavien ja sen ymparilld olevien pintojen on sen vuoksi kestettdva 90 asteen
lampdtilaa.

Varmista seuraavat seikat ennen keittotason asennusta:

¢ Ty6taso on nelikulmainen ja tasainen, eivatkd mitkdan rakenteelliset tekijat esta tilan kayttda.

¢ Tyotaso on valmistettu kuumuutta kestavastd ja eristdvasta materiaalista.

¢ Jos keittotaso asennetaan uunin ylapuolelle, varmista, ettd uunissa on sisdinen tuuletus- tai
jadhdytysjarjestelma.

¢ Asennuksessa on noudatettava kaikkia asennusetéisyytta koskevia vaatimuksia seka sovellettavia standardeja
ja maarayksia.

¢ Tarkoitukseen sopiva suojakytkin, joka kytkee laitteen taysin irti verkkovirrasta on asennettu kiintedan johtoon,
kiinnitetty ja sijoitettu paikallisten sédént6jen ja maéaraysten mukaisesti.

e Suojakytkimen on oltava hyvaksytty ja sen kaikkien napojen kosketinvalin on oltava 3 mm (kaikissa aktiivisissa
[vaihe]johtimissa, jos paikalliset kytkentasdannét sallivat tdman vaatimuksista poikkeamisen).
Suojakytkin on helposti saavutettavissa, kun keittotaso on asennettu.

¢ Kysy neuvoa paikallisesta rakennusvalvonnasta tai tutustu rakentamismaérayksiin, jos et ole varma
asennuksesta.

e Etta keittotason ymparilla olevilla seinillda on kuumuutta kestavia ja helposti puhdistettavia pintoja (kuten
keraamisia laattoja).

Varmista seuraavat seikat keittotason asennuksen jalkeen:

e Virtajohtoon ei padse kasiksi kaappien tai laatikoiden kautta.

e Kaapin ulkopuolelta tulee tarpeeksi raitista ilmaan keittotason pohjaan.

¢ Jos keittotaso asennetaan laatikon tai kaappitilan ylépuolelle, keittotason pohjan alle on asennettava
l&mpdsuojalevy.

e Suojakytkin on helposti saavutettavissa.
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Ennen kiinnikkeiden asentamista

Yksikkd on asetettava vakaalle ja tasaiselle pinnalle (kyta pakkausta alustana).
Varo painamasta lasia.

Kiinnikkeen sijainnin saato

Kiinnita keittotaso ty6tasolle ruuvaamalla kiinnikkeet keittotason alapuolelle (katso kuva) asennuksen jélkeen.
S&aada kannattimen asentoa eri pdytélevypaksuuksien mukaan.

HOB HO

B
TABLE
U
BRACKET . \

DN
A

Kiinnikkeet eivat saa missdén tapauksessa koskettaa poytélevyn sisdpintoja asennuksen jalkeen
(Katso kuva).

Toimi varoen!

* Induktiokeittotason asentaminen on annettava patevan henkildn tai asentajan tehtdvaksi. Al asenna laitetta
itse.

e Keittotasoa ei saa asentaa suoraan tiskikoneen, jadkaapin, pakastimen, pesukoneen tai kuivausrummun paalle,
silla niista tuleva kosteus voi vaurioittaa keittotason elektroniikkaa.

¢ Induktiokeittotaso on asennettava siten, etta lampd péasee sateilemaan pois, miké parantaa laitteen
luotettavuutta.

¢ Ty6tason seindn ja indusoidun l&mmitysalueen on kestettdva kuumuutta.

¢ Vaurioiden valttdmiseksi itseliimautuvan teipin on kestettadva kuumuutta.

¢ Puhdistukseen ei saa kayttda hoyrypesuria.
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Kytke keittotaso verkkovirtaan

Tutustu huolellisesti kayttdohjeisiin ja naihin turvaohjeisiin ennen tuotteen kayttédnottoa ja keittotason
asentamista. Se sisaltda turvallisuuteen, asennukseen, kayttdon ja huoltoon liittyvia tarkeita tietoja, jotka auttavat

suojaamaan henkildita ja tuotetta.

A

e Keittotason saa kytkea verkkovirtaan vain pateva asentaja.

e Tuote on tarkoitettu vain tavalliseen kotitalouskayttoon.

Valmistaja/maahantuoja ei ole vastuussa vahingoista, jotka aiheutuvat vaarasta tai virheellisestd kaytosta.

e Ennen kuin tuote liitetdan sahkdvirtaan, on varmistettava, etta liitdntaolosuhteet vastaavat tyyppikilvessa
iimoitettuja liitantatietoja (jénnite ja taajuus). On erittdin tarkedd, ettd ndma tiedot ovat yhtenevéisia, jotta tuote
ei vahingoitu. Jos epadilet, ota yhteyttd ammattilaiseen.

e Virtaldhteen johtojen pituuden on kestettava tyyppikilvessa ilmoitettu kuormitus.

e Keittotasoa ei saa kytkea verkkovirtaan sovittimien tai jatkojohtojen kautta, silla se voi aiheuttaa
ylikuumenemisen ja tulipalon. Jatkojohto ei ole tarpeeksi turvallinen.

e Virtajohto ei saa olla kosketuksissa kuumien osien kanssa, ja se on asetettava siten, ettei sen lampétila nouse

yli 75 asteeseen.

A

¢ Tarkista sdhkdasentajalta, sopiiko kodin sdhkdjarjestelma tarkoitukseen ilman muutoksia.
Mahdolliset muutokset on annettava patevan sahkdasentajan tehtavaksi.
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¢ Jos johto on vaurioitunut tai se on vaihdettava, vahinkojen vélttdmiseksi tyd on annettava patevén
ammattilaisen tehtavéaksi.

¢ Jos laite kytketdan suoraan verkkovirtaan, on asennettava moninapainen kytkin, jonka kosketinvéli on
vahintdadn 3 mm.

® Asentajan on varmistettava, ettd sdhkokytkenta on tehty oikein ja ettd kytkentd noudattaa
turvallisuusvaatimuksia.

¢ Johtoa ei saa taivuttaa eiké se saa joutua puristuksiin.

¢ Johto on tarkistettava sdénndllisesti, ja sen vaihtaminen on annettava valtuutetun asentajan tehtavaksi.

Keittotason pohjaan ja virtajohtoon ei pddse késiksi asennuksen jalkeen.
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tuotteen havityksesta ja kierrdtyksesta saat omasta kunnastasi,
kierratyspisteesta tai liikkeesta, josta olet tuotteen ostanut.

Tuotteessa tai pakkauksessa oleva symboli ilmoittaa, etta
tuotetta ei saa havittaa tavallisen
kotitalousjatteen mukana. Se on toimitettava kierratyspisteeseen,
jossa kasitelldan sahkd- ja elektroniikkalaiteromua.
Tuotteen asianmukainen havitys ehkéisee
ymparistdon ja ihmisten terveyteen kohdistuvia haittavaikutuksia. Lisatietoja
PAKKAUKSEN TIEDOT

ympéristdsaanndsten mukaisesti. Al4 havita pakkausmateriaalia kotitalous- ja

muun jatteen mukana. Toimita pakkausmateriaalit niille tarkoitettuun paikalliseen
kerdyspisteeseen.

" ‘ Tuotteen pakkausmateriaalit on valmistettu kierratettdvastd materiaalista kansallisten

TIETOTURVA

Asiakkaan kanssa sovittujen palvelujen tarjoamisessa sitoudumme noudattamaan rajoituksetta kaikkia sovellettavan
tietosuojalainsdddanndn sdannoksia niissa maissa, joissa asiakkaalle tarjotaan palveluja, ja soveltuvin osin EU:n
yleista tietosuoja-asetusta (GDPR).

Tietojenkasittelymme tarkoituksena on tayttda kanssasi tehdyn sopimuksen mukaiset velvollisuutemme ja
tuoteturvallisuussyista suojella oikeuksiasi takuuasioissa ja tuotteiden rekisterdintiin liittyvissa asioissa.

Joissakin tapauksissa henkildtietoja voidaan siirtda vastaanottajille Euroopan talousalueen ulkopuolelle, mutta vain
jos asianmukainen tietosuoja on varmistettu.

TUOTEMERKIT, TEKIJANOIKEUDET
JA OIKEUDELLINEN ILMOITUS

Logot, sanamerkit, kauppanimet, mallit ja kaikki niiden muunnelmat ovat Wittin ja/tai siihen liittyvien yritysten
("Witt”) omaisuutta, ja Witt omistaa tavaramerkit, tekijanoikeudet ja muut immateriaalioikeudet seka kaikenWittin
tavaramerkin minka tahansa osan kaytosté syntyvan liikearvon. Witt-tavaramerkin kayttd kaupallisiin tarkoituksiin
ilman Wittin etukateen antamaa kirjallista lupaa voi olla tavaramerkin loukkaus tai sovellettavien lakien vastaista
vilpillista kilpailua.

Taman kayttdoppaan on laatinut Witt, ja Witt pidattad itselldan kaikki sen tekijanoikeudet. Yksik&dan taho tai
henkild ei saa kayttad, kopioida, muuttaa tai levittdd kokonaan tai osittain tata kayttéohjetta tai pakata tai myyda
sitd muiden tuotteiden kanssa ilman Wittin etukateen antamaa kirjallista lupaa.

Kaikki oppaassa kuvatut toiminnot ja ohjeet olivat ajantasaisia oppaan valmistumisen aikaan. Sen jalkeen
varsinainen tuote on voinut muuttua toimintoihin ja rakenteeseen tehtyjen parannusten myéta.
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TAKUU

Uudella laitteellasi on valmistus- ja materiaalivirheiden varalle 2 vuoden reklamaatio-oikeus, joka on voimassa
dokumentoidusta ostopaivasté alkaen. Takuu kattaa materiaalit, tydpalkat ja ajon. Kaantyessasi huollon
puoleen Sinun on ilmoitettava tuotteen nimi ja sarjanumero. Nama tiedot ovat tyyppikilvessa. Kirjoita ne
valmiiksi tdéhan kayttéoppaaseen, niin ne ovat kdytettavissasi. Tietojen avulla huoltoasentajan on helpompi
|6ytaa oikeat varaosat.

Takuu ei kata:

¢ Vikoja ja vahinkoja, joiden syyna ei ole tuotanto- tai materiaalivirhe
e Vaaraa tai virheellistéd kayttda — tdhan kuuluu myds tuotteen puutteellinen puhdistus
e | aitteen palo- ja/tai vesi- ja kosteusvaurioita

e Korjauksia, jotka on tehnyt muu kuin ammattilainen

e Kuljetusvaurioita, kun tuotetta on kuljetettu ilman oikeaa pakkausta
e Jos on kaytetty muita kuin alkuperaisia varaosia

e Jos kayttdoppaan ohjeita ei ole noudatettu

e Jos asennusta ei ole tehty ohjeiden mukaan

e Jos tuotteen on asentanut tai korjannut ammattitaidoton henkild

e Palaneita polttimoita

Kuljetusvauriot

Kuljetusvaurio, joka todetaan myyjan jarjestdmassa toimituksessa asiakkaalle, on yksinomaan asiakkaan ja
myyijéan vélinen asia. Niissa tapauksissa, joissa asiakas on itse vastannut tuotteen kuljetuksesta, ei toimittaja
ota mitaén vastuuta mahdollisesta kuljetusvauriosta.

Kuljetusvauriosta on ilmoitettava valittémasti ja viimeistaan 24 tunnin kuluessa siité, kun tavara on toimitettu.
Muussa tapauksessa asiakkaan vaatimukset hylataan.

Aiheeton huoltokaynti

Jos kutsutaan huoltoasentaja ja kdy ilmi, etta vian olisi voinut korjata itse esim. noudattamalla kayttéoppaan
ohjeita tai vaihtamalla sdhk&kaapin sulakkeen, on asiakkaan itse maksettava huoltokaynti.

Osto yrityskayttoon

Osto yrityskayttdéon on jokainen osto, jossa laitetta ei kdyteta yksityisessa kotitaloudessa vaan
yritystoimintaan tai sitd muistuttavaan tarkoitukseen (ravintola, kahvila, ruokala, jne.) tai vuokraukseen tai
muuhun toimintaan, jossa kayttgjia on useita. Mitaan takuuta ei myodnneta yrityskayttdéon tehdyille ostoille,
koska tama laite on tarkoitettu yksinomaan tavalliseen kotitalouteen.

HUOLTO

Huoltotarpeesta ilmoitetaan:

e Piketa OyPL 420 / Rautatienkatu 1933101 / 33100 TampereFINLAND

e Puh. 03 233 3237 piketa@piketa.fi

e Myyija tai loppukuluttaja voi olla yhteydessa Piketaan tdhan numeroon.

¢ Valmistaja, malli, sarjanumero ja mahdollinen tuotenumero, ostopaivays, jalleenmyyja, virhekuvaus ja
asiakkaan yhteystiedot tulee ilmoittaa.

Valmistaja/jakelija ei ole vastuussa tuote- ja/tai henkilévahingoista, jos turvallisuusohjeita ei noudateta.
Takuu raukeaa, jos ohjeita ei noudateta.

Emme vastaa mahdollisista painovirheista.
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