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ADVARSEL: Laes denne brugsanvisning grundigt, fer du tager apparatet i brug, og
gem den til senere brug. Design og specifikationer kan andres uden forudgaende
varsel som led i produktforbedringer. Kontakt forhandleren for yderligere oplysninger.
lllustrationerne i denne anvisning er udelukkende vejledende. Det faktiske produkt kan
afvige.




Tak fordi du har valgt Witt.
Vi haber, du far stor gleede af dit nye produkt.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

Falgende sikkerhedsanvisninger har til formal at forebygge uforudsete risici eller
skader som fglge af forkert eller usikker brug af apparatet. Kontroller ved modtagelse,
at emballage og apparat er ubeskadiget for at sikre sikker brug.

Hvis du konstaterer skader, skal du kontakte forhandleren. Bemaerk, at aendringer eller
modifikationer af apparatet ikke er tilladt af hensyn til sikkerheden. Utilsigtet brug kan
medfere farlige situationer og bortfald af garanti.

Symbolforklaring

FARE
Dette symbol angiver fare for liv og helbred som fglge af ekstremt brandfarlig gas.

ADVARSEL - Elektrisk spanding
Dette symbol angiver fare for liv og helbred som fglge af elektrisk spaending.

ADVARSEL
Dette signalord angiver en fare med middel risikoniveau, som kan medfare
dedsfald eller alvorlig personskade, hvis den ikke undgas.

FORSIGTIG
Dette signalord angiver en fare med lavere risikoniveau, som kan medfgre mindre
eller moderat personskade, hvis den ikke undgas.

BEMARK
Dette signalord angiver vigtige oplysninger (f.eks. risiko for materielle skader), men
ikke fare.

Folg anvisningerne
Dette symbol angiver, at apparatet kun ma betjenes og vedligeholdes i
overensstemmelse med brugsanvisningen.

e >>>p

Risiko for elektrisk stod

Din sikkerhed er vigtig, laes derfor disse sikkerhedsanvisninger, for du tager

kogepladen i brug.

Installation

*  Afbryd apparatet fra stramforsyningen, for der udfgres arbejde eller
vedligeholdelse.

e  Korrekt jordforbindelse er pakraevet.

e /Endringer i husets elinstallation ma kun udfgres af en autoriseret elinstallatgr.

e Manglende overholdelse af disse anvisninger kan medfere elektrisk stad eller
dedsfald.

Risiko for snitskader
e Veaer opmaerksom — kanterne pa panelet er skarpe.
e Manglende forsigtighed kan medfgre personskade eller snitsar.




Vigtige sikkerhedsanvisninger

Brandbare materialer eller produkter ma aldrig placeres pa apparatet.

Sarg for, at disse oplysninger er tilgeengelige for den person, der installerer
apparatet, da det kan reducere installationsomkostningerne.

For at undga fare skal apparatet installeres i overensstemmelse med disse
installationsanvisninger.

Apparatet ma kun installeres og jordforbindes af en kvalificeret fagperson.
Apparatet skal tilsluttes en stremforsyning med en afbryder, der sikrer fuldstaendig
afbrydelse fra elnettet.

Forkert installation kan medfare bortfald af garanti eller ansvar.

Hvis netledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, dennes
servicepartner eller en tilsvarende kvalificeret fagperson for at undga fare.
ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal apparatet slukkes for at undga risiko
for elektrisk stgd. Geelder for kogeplader med glaskeramisk overflade eller
tilsvarende materialer, som beskytter speendingsfgrende dele.

Metalgenstande som knive, gafler, skeer og ldg ma ikke placeres pa kogepladen,
da de kan blive meget varme.

Anvend ikke damprenser til renggring af kogepladen.

Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent via en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

ADVARSEL: Brandfare — opbevar ikke genstande pa kogepladens overflade.
Tilberedning skal overvages. Kortvarig tilberedning skal overvages konstant.
ADVARSEL: Uovervaget madlavning med fedt eller olie kan veere farlig og kan
medfgre brand. Forsgg ALDRIG at slukke en brand med vand. Sluk i stedet
apparatet, og kvael flammerne, f.eks. med et l1ag eller et brandteeppe.
ADVARSEL: Anvend kun beskyttelsesanordninger til kogeplader, som er udviklet
af producenten af apparatet eller anbefalet i brugsanvisningen. Brug af uegnede
beskyttelsesanordninger kan medfare ulykker.




Betjening og vedligeholdelse

Risiko for elektrisk sted

Tilbered ikke mad pa en beskadiget eller revnet kogeplade. Hvis kogepladens
overflade bliver beskadiget eller revner, skal strammen straks afbrydes og en
kvalificeret fagperson kontaktes.

Afbryd altid for strammen inden renggring eller vedligeholdelse.

Manglende overholdelse af disse anvisninger kan medfere elektrisk stad eller
dadsfald.

Sundhedsrisiko

Dette apparat overholder geeldende standarder for elektromagnetisk sikkerhed.
Personer med pacemaker eller andre elektriske implantater (f.eks. insulinpumper)
bar kontakte deres leege eller producenten af implantatet, for de anvender
apparatet, for at sikre, at implantatet ikke pavirkes af det elektromagnetiske felt.
Manglende overholdelse af disse anvisninger kan medfere dadsfald.

Risiko for varm overflade

Under brug bliver tilgeengelige dele af apparatet sa varme, at de kan forarsage
forbreendinger.

Undga kontakt mellem kroppen, tgj eller andre genstande (bortset fra egnet
kogegrej) og induktionskogepladens glasoverflade, far den er afkalet.

Handtag pa gryder og pander kan blive varme. Sgrg for, at handtag ikke rager ind
over andre aktive kogezoner. Hold handtag uden for barns raekkevidde.
Manglende overholdelse af disse anvisninger kan medfere forbreendinger og
skoldning.

Risiko for snitskader

Den skarpe klinge i en kogepladeskraber er blottet, nar beskyttelseshaetten
traekkes tilbage. Brug den med stor forsigtighed, og opbevar den altid sikkert og
utilgaengeligt for barn.

Manglende forsigtighed kan medfare personskade eller snitsar.

Vigtige sikkerhedsanvisninger

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn under brug. Overkogning kan medfgre
rggudvikling, og fedt- eller madrester kan antaendes.

Brug aldrig apparatet som arbejds- eller opbevaringsflade.

Efterlad aldrig genstande eller kgkkenredskaber pa apparatet.

Placer eller efterlad ikke magnetiske genstande (f.eks. kreditkort eller
hukommelseskort) eller elektroniske enheder (f.eks. computere eller
medieafspillere) i naerheden af apparatet, da de kan pavirkes af det
elektromagnetiske felt.

Brug aldrig apparatet til opvarmning af rummet.




Sluk altid for kogezonerne og kogepladen efter brug som beskrevet i denne
brugsanvisning (dvs. ved brug af touch-betjeningen). Stol ikke pa
grydedetektionen til automatisk at slukke kogezonerne, nar du fierner kogegrejet.
Reparer eller udskift ikke dele af apparatet, medmindre det er specifikt angivet i
denne brugsanvisning. Al anden service skal udferes af en kvalificeret fagperson.
Placer eller tab ikke tunge genstande pa kogepladen.

Sta ikke pa kogepladen.

Brug ikke kogegrej med ujaevn bund, og undga at treekke kogegrej hen over
kogepladens glasoverflade, da det kan ridse glasset.

Brug ikke skuresvampe eller andre slibende renggringsmidler, da de kan ridse
kogepladens glasoverflade.

Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger og lignende anvendelser,
sasom:

o personalekgkkener i butikker, kontorer og andre arbejdsmiljger

o landbrugsejendomme

o af geester pa hoteller, moteller og andre boligmiljger

o bed and breakfast-lignende miljger

ADVARSEL: Apparatet og dets tilgeengelige dele bliver varme under brug.
Undgé at bergre varmeelementer.

Bernesikkerhed

Tilgeengelige dele kan blive varme under brug. Hold bgrn pé afstand af apparatet
under drift og afkaling.

Dette apparat ma anvendes af bgrn fra 8 ar og opefter samt af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og
viden, forudsat at de er under opsyn eller har modtaget instruktion i sikker brug af
apparatet og forstar de dermed forbundne risici.

Barn ma ikke lege med apparatet, sidde, sta eller klatre pa det.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke udfares af bgrn uden opsyn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes utilgeengeligt for barn under 8 ar.
Opbevar ikke genstande, der kan vaere interessante for bgrn, i skabe over
apparatet. Barn, der klatrer op pa kogepladen, kan komme alvorligt til skade.
Efterlad ikke bgrn alene eller uden opsyn i neerheden af apparatet, nar det er i
brug.

Bgrn under 8 ar skal holdes veek, medmindre de er under konstant opsyn.




SPECIFIKATIONER

Induktionskogeplade

CIP80OFS - CIMP8OFS

Antal kogezoner:

5 zoner

Forsyningsspaending:

220-240 V~ 50 Hz eller 60 Hz

Samlet tilslutningseffekt:

7400 W

Produktmal (L x B x H):

800 x 520 x 48 mm

Udskaeringsmal (A x B):

750 x 480 mm

Veegt og mal er omtrentlige. Da vi labende forbedrer vores produkter, forbeholder vi os
ret til at eendre specifikationer og design uden forudgaende varsel.

beregnet pr. kg

for kogepladen

Symbol Data Enhed
Modelidentifikation - CIP80FS - CIMP80FS
Indbygget
Kogepladetype ] indul}(ltgi;gnskogeplade
Opvarmningsteknologi 1%
(induktionskogezoner og -omrader, ) tilberedningsomrade
klassiske glaskeramiske 2x kogezoner
varmezoner, massive kogeplader)
Opvarmningsteknologi
(induktionskogezoner og -omrader, Induktionskogezoner
herunder klassiske glaskeramiske ) og -omrade
varmezoner og massive kogeplader)
For cirkuleere elektriske kogezoner: Zone1: 21,0
diameter af det effektive 16} Zone2: 15,0 cm
varmeomrade pr. kogezone Zone3d: 18,0
For ikke-cirkuleere elektriske Omrade:
kogezoner eller -omrader: leengde og LB L=383 ' em
bredde af det effektive varmeomrade ’ B= 21’ 0
pr. kogezone eller -omrade ’
Omrade1: 191,5
Energiforbrug pr. kogezone eller - . Zone1: 172,9
omrade beregnet pr. kg EC — energiforbrug Zone2: 183,8 Whkg
Zone3: 181,0
Energiforbrug for kogepladen EC - energiforbrug 182.3 Whikg

Data er fastlagt i henhold til standard EN 60350-2 samt Kommissionens forordning

(EU) nr. 66/2014.

Hvis der ikke foretages nogen betjening efter teending af kogepladen, skifter apparatet
automatisk til standbytilstand efter 1 minut. Effektforbruget i standbytilstand er 0,5 W.




PRODUKTOVERSIGT

- | Glasoverflade
1.Maks. 2200/3300 W kogezone——— +—————6.Maks. 1500/2400 W kogezone
 3.Fleksibel kogezone 3300/3700 W D12 ¥5- 2200/3700 W kogezone
2.Maks. 2200/3300 W kogezone +——— 5 Maks. 1800/2800 W kogezone
5

Betjeningspanel

Betjeningspanel
Pause/Start Touch-slider til
/ Las indstilling af varmetrin Timer
Pl 0 e 15 b [ 0 —s b [
ja}
(0] 0 —s b AR o —5 b G5 0 —s b HHS
Teend-/sluk Aktivering Maks. effekt

fleksibel kogezone

g Bemaerk: Alle illustrationer i denne brugsanvisning er udelukkende vejledende. Det
faktiske produkt kan afvige fra de viste illustrationer.




Funktion og virkemade

Induktionsmadlavning er en sikker, avanceret, effektiv og energieffektiv
tilberedningsteknologi. Den fungerer ved, at elektromagnetiske felter genererer varme
direkte i kogegrejet i stedet for indirekte at opvarme glasoverfladen. Glasoverfladen
bliver kun varm, fordi kogegrejet afgiver varme til den.

% 99Y 5 __

Magnetisk kogegrej

- Magnetfelt
] Glaskeramisk overflade
| E=e]! lEss1+—  |nduktionsspole
| \
I_ — — — )I— Inducerede stremme

For du tager din nye induktionskogeplade i brug
e Lees denne brugsanvisning grundigt, og veer seerligt opmaerksom pa afsnittet om

sikkerhedsanvisninger.
e Fjern eventuel beskyttelsesfilm fra induktionskogepladen.

QUICK START GUIDE

& ADVARSEL

Veer forsigtig ved stegning, da olie og fedt opvarmes meget hurtigt, iseer ved brug af
PowerBoost. Ved meget haje temperaturer kan olie og fedt selvantaende og udger
derfor en alvorlig brandrisiko.

Madlavningstips
e Nar maden begynder at koge, reducer varmetrin.

e Brug af Iag reducerer tilberedningstiden og sparer energi ved at holde pa varmen.

e Minimer maengden af veeske eller fedt for at reducere tilberedningstiden.

»  Start tilberedningen ved hgj effekt, og reducer varmetrinnet, nar maden er
gennemvarm.
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Simring og tilberedning af ris

e  Simring sker lige under kogepunktet, omkring 85 °C, hvor sma bobler lejlighedsvis
stiger op til overfladen. Det er afggrende for velsmagende supper og mgre
simreretter, da smagene udvikles uden at maden overtilberedes.

e  Saucer baseret pa eg eller jeevnet med mel bar tilberedes under kogepunktet.

¢ Nogle retter, herunder ris tilberedt ved absorptionsmetoden, kan kreeve et hgjere
varmetrin end det laveste for at sikre korrekt tilberedning inden for den anbefalede
tid.

Bofstegning

Sadan tilbereder du saftige og velsmagende bgffer:

1. Lad kedet temperere ved stuetemperatur i ca. 20 minutter far tilberedning.

2. Opvarm en pande med kraftig bund.

3. Pensl begge sider af baffen med olie. Tilsaet en lille maengde olie pa den varme
pande, og laeg derefter kadet pa.

4. Vend bgffen én gang under tilberedningen. Den preaecise tilberedningstid afhaenger
af boffens tykkelse og den gnskede stegegrad. Tiden kan variere fra ca. 2 til 8
minutter pr. side. Tryk let pa beffen for at vurdere stegegraden — jo fastere den
foles, desto mere gennemstegt er den.

5. Lad beffen hvile et par minutter pa en varm tallerken far servering, sa den bliver
mere mgr.

Wokstegning

1. Veelg en fladbundet wok eller en stor stegepande, der er egnet til induktion.

2. Hauv alle ingredienser og redskaber klar. Wokstegning skal forega hurtigt. Ved
sterre maengder tilberedes maden i flere mindre portioner.

3. Forvarm panden kort, og tilsaet to spiseskefulde olie.

4. Tilbered farst kadet, leeg det til side, og hold det varmt.

5.  Woksteg grentsagerne. Nar de er varme, men stadig spr@de, reduceres
varmetrinnet. Leeg kedet tilbage pa panden, og tilsaet sauce.

6. Vend ingredienserne forsigtigt, sd de opvarmes jaevnt.

7. Server straks.

Registrering af sma genstande

e Hvis en gryde med uegnet starrelse eller materiale (f.eks. aluminium) eller en lille
genstand (f.eks. kniv, gaffel eller nagle) placeres pa kogepladen, skifter
kogepladen automatisk til standby efter 1 minut. Ventilatoren fortseetter med at
kole induktionskogepladen i yderligere 1 minut.

Varmetrin

Indstillingerne nedenfor er udelukkende vejledende. Den preecise indstilling afthaenger
af flere faktorer, herunder dit kogegrej og maengden af mad. Prgv dig frem for at finde
de indstillinger, der passer bedst til din induktionskogeplade.

1



Varmetrin

Anvendelse

1-2

Skansom opvarmning af sma maengder mad

Smeltning af chokolade, smar og fedevarer, der let breender pa
Let simring

Langsom opvarmning

3-5

Genopvarmning
Hurtig simring
Tilberedning af ris

6-11

Pandekager

12-13

Sautering
Tilberedning af pasta

14/15/P

Wokstegning

Bruning/stegning ved hgj varme
Opkogning af supper

Kogning af vand

12




INSTALLATION

Udskaering

Skeer hul i bordpladen i henhold til mélene vist i tegningen.

Af hensyn til installation og brug skal der vaere en fri afstand pa mindst 5 cm omkring
udskeeringen.

Serg for, at bordpladens tykkelse er mindst 30 mm. Vaelg en varmebestandig og
isolerende bordplade (tree og lignende fibrgse eller hygroskopiske materialer ma ikke
anvendes, medmindre de er impraegnerede), for at undgé elektrisk stad og deformation
som felge af varmestraling fra kogepladen. Se illustrationen nedenfor.

& Bemaerk: Sikkerhedsafstanden mellem kogepladens sider og bordpladens
indvendige overflader skal vaere mindst 3 mm.

—i le—F
Min.2mm

L(mm) | W(mm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)
800 520 48 44 750+2 | 480+2 | 50 min. | 3 min.

Under alle omsteendigheder skal det sikres, at induktionskogepladen er tilstreekkeligt
ventileret, og at luftindtag og luftudtag ikke er blokeret. Sgrg for, at
induktionskogepladen er i korrekt funktionsdygtig stand. Se illustrationen nedenfor.

& Bemaerk: Sikkerhedsafstanden mellem kogepladen og overskabe over
kogepladen skal vaere mindst 760 mm.

13



Min.30mm

AR
‘760mm

A(mm) | B(mm) | C(mm) D E
760 15 min. | 20 min. | Luftindtag | Luftudtag (5 mm)

ADVARSEL: Sorg for tilstraekkelig ventilation

Serg for, at induktionskogepladen er tilstraekkeligt ventileret, og at luftindtag og
luftudtag ikke er blokeret. For at undgé utilsigtet bergring af kogepladens underside,
som kan blive meget varm, eller risiko for elektrisk sted under brug, er det ngdvendigt
at montere en treeplade, fastgjort med skruer, med en afstand pa mindst 15 mm fra
kogepladens underside. Se kravene nedenfor.

}

Min. 15mm

1

Max. 5mm Max. 5mm

& Der er ventilationsabninger rundt om kogepladen. DET ER VIGTIGT, at disse
abninger ikke blokeres af bordpladen ved installation.

e Vaer opmaerksom p4, at lim, der anvendes til plast- eller treematerialer i
kakkenmgbler, skal kunne modsta temperaturer pa mindst 150 °C for at undga, at
belaegninger lasner sig.

e Bagveeggen samt tilstedende og omgivende overflader skal kunne modsta
temperaturer pa op til 90 °C.
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For installation af kogepladen skal det sikres, at:
+ Bordpladen skal vaere plan og vandret, og ingen konstruktionsdele ma forhindre

de ngdvendige frirum.

e Bordpladen skal vaere fremstillet af et varmebestandigt og isolerende materiale.

e Hvis kogepladen installeres over en ovn, skal ovhen veere udstyret med en
indbygget keleventilator.

¢ Installationen skal overholde alle krav til afstande samt geeldende standarder og
forskrifter.

e En egnet afbryder, der sikrer fuldsteendig afbrydelse fra elnettet, skal vaere
integreret i den faste installation og monteret i overensstemmelse med gaeldende
installationsregler.

e Afbryderen skal veere af en godkendt type og sikre en kontaktadskillelse pa mindst
3 mm i alle poler (eller i alle aktive [fase] ledere, hvis lokale installationsregler
tillader dette).

» Afbryderen skal veere let tilgaengelig for brugeren efter installation af kogepladen.

e Kontakt de lokale myndigheder eller bygningsreglementet, hvis du er i tvivl om
installationskravene.

e Anvend varmebestandige og renggringsvenlige overflader (f.eks. keramiske fliser)
pa veegge omkring kogepladen.

Efter installation af kogepladen skal det sikres, at:
e  Stremforsyningskablet ikke er tilgeengeligt gennem skabsdgare eller skuffer.

e Der er tilstraekkelig lufttilfarsel fra kgakkenelementet til kogepladens underside.

e Huvis kogepladen installeres over en skuffe eller et skab, er der monteret en
varmebeskyttelse under kogepladen.

e Afbryderen er let tilgeengelig for brugeren.

Montering af beslag
Inden installation skal beslagene monteres i slidserne pa alle fire sider af

induktionskogepladen. Monter 2 beslag pa hver side, i alt 8 beslag.

15



FORSIGTIG

1.

2.

i

Induktionskogepladen skal installeres af kvalificeret personale eller teknikere.
Installation ma ikke udfgres af brugeren selv.

Kogepladen mé ikke installeres direkte over opvaskemaskine, kaleskab, fryser,
vaskemaskine eller tarretumbler, da fugt kan beskadige elektronikken.
Induktionskogepladen skal installeres, sa varmeafledningen er optimal, hvilket
sikrer hgj driftssikkerhed.

Vaeggen og omradet over bordpladen skal kunne modsta varme.

For at undga skader skal laminat og lim vaere varmebestandige.

Der ma ikke anvendes damprenser.

16



Tilslutning af kogepladen til stramforsyningen
& Kogepladen ma kun tilsluttes elnettet af en kvalificeret fagperson.

Far kogepladen tilsluttes stremforsyningen, skal falgende kontrolleres:

1. At den faste elinstallation er egnet til kogepladens effektforbrug.

2. At spandingen svarer til veerdien angivet pa typeskiltet.

3. At streamforsyningskablets dimensioner er egnede til den belastning, der er angivet

pa typeskiltet.

Tilslut ikke kogepladen til stramforsyningen ved hjeelp af adaptere, fordelere eller
forgreningsenheder, da dette kan medfere overophedning og brand.

Stremforsyningskablet ma ikke komme i kontakt med varme dele og skal placeres, sa
temperaturen ikke overstiger 75 °C pa noget tidspunkt.

& Kontakt en autoriseret elinstallatgr, hvis du er i tvivl om, hvorvidt den faste
elinstallation er egnet. Eventuelle sendringer ma kun udferes af en autoriseret

elinstallatar.
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e Huvis kablet er beskadiget eller skal udskiftes, skal arbejdet udfgres af en
autoriseret servicetekniker med korrekt veerktgj for at undga risiko.

¢ Huvis apparatet tilsluttes direkte til elnettet, skal der installeres en flerpolet afbryder
med en kontaktadskillelse pa mindst 3 mm mellem kontakterne.

¢ Installatgren skal sikre, at den elektriske tilslutning er korrekt udfgrt og overholder
geeldende sikkerhedsregler.

+ Kablet ma ikke bgjes eller klemmes.

+ Kablet skal kontrolleres regelmaessigt og ma kun udskiftes af autoriserede
fagpersoner.

& Kogepladens underside og stremforsyningskablet ma ikke veere tilgeengelige efter
installation.
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BETJENING

Touch-betjening

Betjeningen reagerer pa bergring, sé det er ikke ngdvendigt at trykke hardt.

Brug fingerspidsen — ikke fingerspidsens kant.

Du hegrer et bip, hver gang en bergring registreres.

Sarg for, at betjeningspanelet altid er rent og tart, og at der ikke ligger genstande
(f.eks. kakkenredskaber eller klude) pa det. Selv en tynd vandfiim kan ggre
betjeningen vanskelig.

— _/
v X

Valg af egnet kogegrej

Brug kun kogegrej, der er egnet til induktion. Kig efter induktionssymbolet pa
emballagen eller i bunden af kogegrejet.

Du kan kontrollere, om dit kogegrej er egnet, ved at holde

en magnet mod bunden. Hvis magneten tiltreekkes, er

kogegrejet egnet til induktion. _
Hvis du ikke har en magnet: ;D
1. Heeld lidt vand i kogegrejet. s

2. Huvis ‘I’ ikke blinker i displayet, og vandet opvarmes, er kogegrejet egnet.
Kogegrej fremstillet af felgende materialer er ikke egnet: rent rustfrit stal uden
magnetisk bund, aluminium eller kobber uden magnetisk bund, glas, tree,
porceleen eller keramik.

Brug ikke kogegrej med ujaevne kanter eller buet bund.

18



Sarg for, at bunden af kogegrejet er glat, ligger helt plant mod glasoverfladen og
har samme starrelse som kogezonen. Brug kogegrej med en diameter, der svarer
til eller er stgrre end markeringen for den valgte kogezone. Kogegrej med en lidt
stgrre diameter udnytter energien mest effektivt. Hvis der anvendes mindre
kogegrej, kan effektiviteten veere lavere end forventet. Kogegrej med en diameter
under 140 mm registreres muligvis ikke af kogepladen. Placer altid kogegrejet
centreret pa kogezonen.

—_—

Loft altid kogegrejet af induktionskogepladen — undga at skubbe det, da det kan
ridse glasoverfladen.

X W

Kogezone Bunddiameter for induktionsegnet kogegrej
Minimum (mm) Maksimum (mm)
1 160
2 160 Kogegrejets starrelse ma
4 160 ikke overstige markeringen
5 160 pa kogepladen.
6 120
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Sadan bruger du kogepladen

1. Start tilberedning

1. Tryk pa teend/sluk-knappen og hold den nede et gjeblik. Nar kogepladen taendes,
hgres et bip, og alle displays viser “--”, hvilket angiver, at kogepladen er i
standbytilstand.

2. Placer egnet kogegrej pa den kogezone, du gnsker at bruge.
a. Sgrg for, at bunden af kogegrejet og kogezonens overflade er rene og terre.

3. Berar slideren for den gnskede kogezone — varmetrinnet og indikator for valgt
kogezone vises i displayet.

1 & bt —15 b

4. Veelg varmetrin ved at fgre fingeren hen over slideren.
e Hvis der ikke veelges et varmetrin inden for 1 minut, slukker

induktionskogepladen automatisk. Du skal herefter starte forfra fra trin 1.
e Varmetrinnet kan andres under tilberedningen.
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power up

power down

+—

o) =
Hvis © — > blinker skiftevis med varmetrinnet
Dette betyder, at:

e der ikke er placeret kogegrej pa den korrekte kogezone, eller
e det anvendte kogegrej ikke er egnet til induktion, eller
* kogegrejet er for lille eller ikke korrekt centreret pa kogezonen.

Der sker ingen opvarmning, medmindre der er egnet kogegrej pa kogezonen.

Displayet slukker automatisk efter 2 minutter, hvis der ikke registreres egnet kogegre;.

2. Afslut tilberedning

1. Veelg den kogezone, du gnsker at slukke.

L —15 b

2. Sluk kogezonen ved at fare slideren til “0”. Kontrollér, at displayet viser “0”.

—————————————————————————— —15 b b

3. Sluk hele kogepladen ved at trykke pa teend/sluk-knappen.
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4. Veaer opmaerksom pa varme overflader
“H” vises for den kogezone, som stadig er varm. Indikatoren forsvinder, nar
overfladen er kglet ned til en sikker temperatur.

Restvarmen kan ogsa udnyttes til energibesparelse — brug en kogezone, der
stadig er varm, til at opvarme yderligere kogegrej.

0 --mmmmmmmmmmoemeeoes —15 b -

3. Brug af boost-funktion
Aktivering af boost

1. Berer slideren for den gnskede kogezone.

A

(e EEEEEEEEEE —15 b

2. Tryk pa “b”-knappen. Kontrollér, at displayet viser “P”.

0 -m-mmmmmemmmmmmmemememae —15 b )<

Deaktivering af boost-funktion

3. Berar slideren for den kogezone, hvor du vil deaktivere boost-funktionen.

R o EEREEE R —15 b Il

4. Sluk kogezonen ved at fare slideren til “0”. Kontrollér, at displayet viser “0”.

b

171 <
(
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= Bemaerk
e Funktionen kan anvendes pa alle kogezoner.

» Hvis boost-funktionen aktiveres fra et varmetrin, vender kogezonen efter 10
minutter automatisk tilbage til det tidligere valgte varmetrin. Hvis boost-funktionen
aktiveres uden forudgaende valg af varmetrin, skifter kogezonen efter 10 minutter
til varmetrin 15.

. Fleksibelt omrade
¢ Det fleksible omrade kan anvendes som én samlet kogezone eller som to

separate kogezoner, afhaengigt af behov.

¢ Det fleksible omrade bestar af to uafthangige induktionszoner, som kan styres
separat. Nar det anvendes som én samlet zone, slukkes den del, der ikke er
daekket af kogegrej, automatisk efter 1 minut.

*  For korrekt registrering af kogegrej og jeevn varmefordeling skal kogegrejet
placeres korrekt:
» | forreste eller bageste del af det fleksible omrade, hvis kogegrejet er mindre

end 22 cm.

e Fritinden for omradet ved starre kogegrej.

Som én samlet kogezone
e  For at aktivere det fleksible omrade som én stor kogezone trykkes pa knappen for
fleksibelt omrade.

D>l 0 ----mmmmm oo —15 b

(3 M3sec

® T — — 5 b5

e Varmetrinnet fungerer som for en almindelig kogezone.

e Huvis kogegrejet flyttes fra forreste til bageste del (eller omvendt), registrerer det
fleksible omrade automatisk den nye placering og bevarer samme varmetrin.

e Tryk igen pa den relevante knap for at registrere yderligere kogegre;.

Som to separate kogezoner
e For at anvende det fleksible omrade som to separate kogezoner med forskellige

varmetrin trykkes pa knappen for fleksibelt omrade.

5. Pausetilstand
¢ Du kan saette tilberedningen pa pause i stedet for at slukke kogepladen.

e Nar pausetilstand aktiveres, deaktiveres alle betjeningsfunktioner undtagen
teend/sluk-knappen.
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Aktivering af pausetilstand

Timerindikatoren og indikatoren for aktiv

Tryk kort pa pause-/laseknappen. kogezone viser “||".

Deaktivering af pausetilstand

Tryk kort pa pause-/laseknappen igen.

& Nar kogepladen er i pausetilstand, er alle funktioner deaktiveret undtagen
teend/sluk-knappen . I ngdstilfeelde kan kogepladen altid slukkes med teend/sluk-
knappen .

6. Tastelas

e Du kan Iase betjeningspanelet for at forhindre utilsigtet brug (f.eks. at bgrn teender
kogezonerne).

« Nar betjeningspanelet er last, er alle knapper deaktiveret undtagen teend/sluk-
knappen.

Aktivering af tastelas

Timerindikatoren viser “Lo”, og tidsdisplayet

Tryk og hold pause-/laseknappen nede. blinker skiftevis.

Deaktivering af tastelas

Tryk og hold pause-/laseknappen nede.

Nar kogepladen er Iast, er alle betjeningsfunktioner deaktiveret undtagen teend/sluk-

knappen @ | nadstilfeelde kan kogepladen altid slukkes med teend/sluk-knappen
, men den skal lases op igen, fgr den kan betjenes.

7. Timerfunktion

Du kan bruge timeren pa falgende mader:

e Indstille den til automatisk at slukke én eller flere kogezoner efter den valgte tid.
Den maksimale tid er 99 minutter.

a) Indstilling af timer til slukning af én eller flere kogezoner
Indstilling for én kogezone
1. Bergr slideren for den kogezone, du vil indstille timeren for.

<

R e s —15 b )

« »

2. Indstil tiden ved at trykke pa “+” eller “=” pa timeren.
e Ettryk pa “+” eller “=” aendrer tiden med 1 minut.

“« o

e Tryk og hold “+” eller “-”" nede for at aendre tiden med 10 minutter ad gangen.
e Nar tiden indstilles, vises indikator for den valgte tid.
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Nar tiden er indstillet, starter nedteellingen automatisk. Displayet viser den
resterende tid, og timerindikatoren for den valgte kogezone blinker.

0 ~=-mmmmmmmmmmmm e —15 b --

& Andre kogezoner fortseetter med at fungere, hvis de allerede er teendt.

Indstilling for flere kogezoner
Fremgangsmaden for flere kogezoner er den samme som for én kogezone.

0

0

Nar der er indstillet tid for flere kogezoner, vil indikatorerne for de relevante
kogezoner veere teendt.

Timerindikatoren for den kogezone med kortest resterende tid blinker, og den
resterende tid vises i displayet.

__________________________ —_— u_
15 b L lo (setto 25 minutes) Iz
-

®
__________________________ _ o e ™ T
15 b o (set to 35 minutes)

Nar nedtaellingen er feerdig, slukkes den pagaeldende kogezone automatisk.
Herefter identificeres den kogezone med den korteste resterende tid blandt de
aktive timere. Den resterende tid for denne kogezone vises i timerdisplayet, og
timerindikatoren for den pageeldende kogezone blinker.

25



o
1
1
1
1
1
1
1
i
1
1
i
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
:
1
i
—_
(9,1
o
-

o

1

1

1

|

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

i

1

1

1

1

]

1

I

]

1

1
"
un
o

ON]

@ —°+
e Bergr knappen for den gnskede kogezone for at fa vist den tilhgrende resterende

tid i timerdisplayet.
b) Annullering af timer

1. Bergr slideren for den kogezone, hvor du vil annullere timeren.

15 b N

[ <
|

2. Tryk og hold “~"-knappen pa timeren nede, indtil displayet viser “00”. Timeren
annulleres herefter.
TR
Il

o+

8. Effektbegraensning (Power Management)

Det er muligt at indstille en maksimal effekt for induktionskogepladen ved at veelge

mellem forskellige effektniveauer.

* Induktionskogepladen kan automatisk begreense effekten for at undga
overbelastning.

« Det er ikke ngdvendigt at placere kogegrej pa kogezonerne under indstillingen.

e Indstillingen skal pabegyndes inden for 60 sekunder efter tilslutning til stram.

e Hvert trin i indstillingen skal afsluttes inden for 60 sekunder.

Aktivering af effektbegraensning

1. Tryk pa teend/sluk-knappen i ca. 1 sekund. Alle displays viser “--”, hvilket angiver
standbytilstand.
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2. Inden for 15 sekunder uden opvarmning trykkes og holdes laseknappen nede for
at aktivere lasetilstand.
“Lo” og “--" vises skiftevis i timerdisplayet.

4+ 0 —ommmeenn oo —15 b --

0 meeemeeeeen oo —15 b -- LI —5 b -- 0 e —15 b --

Bl [T sy e

3. Tryk og hold LF-Boost-knappen nede et gjeblik for at &bne menuen. Displayet

viser “c”.
tKC!l‘v. =
Bl 0 -rmremmmne e —15 b —@\{» @ momeen oo —15 b
iaj
[0) L —1s c L — 15 b 0 e msnmsanaas —_—15 b

4. Tryk kort pa LF-Boost-knappen. Displayet viser “c3”, hvilket angiver, at
effektbegraensning er aktiveret. Samtidig vises den aktuelle effektgraense for hele
kogepladen i timerdisplayet.

Bl [ — —15 b ¥ [

0 eoreeenmnen e —15 b

5. I menuen “c3” (effektbegraensning) kan den maksimale effekt for hele kogepladen
2ndres ved at trykke kort pa LF-Boost-knappen. Timerdisplayet viser de
tilgeengelige effektniveauer (25 /35 /45 /55 /65 / 74), som angiver den samlede
effektgraense.

Der er 6 effektniveauer:

o “25”: maksimal effekt 2,5 kW
e “35”: maksimal effekt 3,5 kW
e “45”: maksimal effekt 4,5 kW
e “55”: maksimal effekt 5,5 kW
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e “65”: maksimal effekt 6,5 kW
e “74”: maksimal effekt 7,4 kW

Bekraftelse og afslutning af effektbegraensning
Tryk og hold Iaseknappen nede et gjeblik for at bekreefte den aktuelle effektgraense for
hele kogepladen og vende tilbage til startvisningen.

Bl [T — —15 b -- -4 [ ISy Sy

Q 15 B - - 0 ssemmeeem——s b A 0 mrememete——— 1. b i

9. Standarddriftstider

Automatisk slukning er en sikkerhedsfunktion pa induktionskogepladen. Funktionen
slukker automatisk, hvis du glemmer at slukke for tilberedningen. Standarddriftstiderne
for de forskellige varmetrin fremgar af tabellen nedenfor.

Varmetrin 2 3 4 5 6 |7]18]9
Standarddriftstid (timer) | 6 6 6 5 5 514144
Varmetrin 1011112113114 | 15
Standarddriftstid (timer) | 2 2 2 2 2 2

N

Nar kogegrejet fijernes, kan induktionskogepladen stoppe opvarmningen med det
samme, og kogepladen slukker automatisk efter 1 minut.

& Personer med pacemaker bar kontakte deres laege, fgr apparatet tages i brug.
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RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Hvad

Hvordan

Vigtigt

Dagligt snavs pa glas
(fingeraftryk, maerker,
pletter fra mad eller
ikke-sukkerholdigt
spild pa
glasoverfladen).

1. Sluk for kogepladen.

2. Paferet
renggringsmiddel til
kogeplader, mens
glasoverfladen stadig er
lun (men ikke varm!).

3. Skyl efter, og ter af med
en ren klud eller
kakkenrulle.

4. Teend kogepladen igen.

Nar kogepladen er slukket,
vises der ingen
restvarmeindikator, men
kogezonen kan stadig veere
varm. Udvis stor forsigtighed.
Kraftige skuresvampe, visse
nylonsvampe samt aggressive
eller slibende renggringsmidler
kan ridse glasoverfladen. Laes
altid producentens anvisninger
for at sikre, at renggringsmidlet
eller svampen er egnet.
Efterlad aldrig rester af
renggringsmiddel pa
kogepladen, da det kan give
pletter pa glasoverfladen.

Overkogning,
smeltede rester og
varmt sukkerholdigt
spild pa
glasoverfladen.

Fjern straks med en paletkniv,
spartel eller en skraber egnet
til glaskeramiske kogeplader
— vaer opmeerksom pa, at
kogezonerne kan vaere
varme:

1. Sluk for kogepladen ved
vaegkontakten.

2. Hold bladet eller
redskabet i en vinkel pa
ca. 30°, og skrab snavs
eller spild hen til et
keligere omrade af
kogepladen.

3. Fjern snavs eller spild
med en klud eller
kakkenrulle.

4. Folg trin 2—4 under
“Dagligt snavs pa glas”
ovenfor.

Fjern rester fra smeltede
materialer og sukkerholdige
fedevarer eller spild sa hurtigt
som muligt. Hvis det far lov at
kele af pa glasoverfladen, kan
det vaere vanskeligt at fijerne og
i veerste fald beskadige glasset
permanent.

Risiko for snitskader: Nar
beskyttelseshaetten traekkes
tilbage, er bladet i skraberen
meget skarpt. Brug det med
stor forsigtighed, og opbevar
det altid sikkert og utilgaengeligt
for bgrn.

Spild pa touch-
betjeningen.

Sluk for kogepladen.

Opsug spildet.

Ter omradet omkring

touch-betjeningen af

med en ren, fugtig

svamp eller klud.

4. Teor omradet helt tort
med kgkkenrulle.

5. Teend kogepladen igen.

wn =

Kogepladen kan bippe og
slukke automatisk, og touch-
betjeningen kan holde op med
at reagere, hvis der er vaeske
pa den.

Sgrg for, at omradet omkring
touch-betjeningen er helt tort,
for kogepladen taendes igen.
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PROBLEML@SNING

Brugen af apparatet kan medfare fejl og funktionsforstyrrelser. Tabellen nedenfor viser
mulige arsager samt anvisninger til afhjeelpning af fejlmeddelelser eller driftsproblemer.
Det anbefales at gennemga tabellen grundigt for at spare tid og undga ungdvendige
omkostninger i forbindelse med kontakt til servicecenter.

Problem

Mulig arsag

Mulig lgsning

Kogepladen kan ikke
teendes

Ingen stromtilfarsel

Kontroller, at kogepladen er

tilsluttet strem, og at
strgmforsyningen er aktiv.
Kontrollér sikringer og
afbryder.

Touch-betjeningen reagerer
ikke

Betjeningspanelet er fugtigt
eller deekket af genstande

Searg for, at

betjeningspanelet er rent og

tert, og fiern eventuelle
genstande.

Touch-betjeningen er sveer
at betjene

Der er vand pa
betjeningspanelet, eller du
bruger fingeren forkert

Ter betjeningspanelet af, og

brug fingerspidsen (ikke
kanten af fingeren).

Glasoverfladen bliver ridset.

Kogegrej med ru kanter.
Uegnet skuresvamp eller
slibende renggringsmidler
anvendes.

Brug kogegrej med flad og
glat bund. Se afsnittet om
valg af egnet kogegrej. Se
afsnittet om renggring og
vedligeholdelse.

Nogle gryder afgiver
knitrende eller klikkende
lyde.

Dette kan skyldes
konstruktionen af kogegrejet
(lag af forskellige metaller, der
vibrerer forskelligt).

Dette er normalt for visse
typer kogegrej og er ikke
tegn pa fejl.

Induktionskogepladen
afgiver en lav summende lyd
ved hgijt varmetrin.

Dette skyldes
induktionsteknologien.

Dette er normalt, men lyden

ber blive svagere eller
forsvinde helt, nar
varmetrinnet seenkes.

Der kommer ventilatorstgj
fra induktionskogepladen.

En kgleventilator i
induktionskogepladen er startet
for at forhindre overophedning
af elektronikken. Den kan
fortseette med at kare, efter at
kogepladen er slukket.

Dette er normalt og kraever
ingen handling. Sluk ikke for

strammen til
induktionskogepladen pa
vaegkontakten, mens
ventilatoren kgrer.

Kogegrejet bliver ikke varmt,
og =+ vises i displayet.

Induktionskogepladen kan ikke
registrere kogegrejet, fordi det
ikke er egnet til induktion.
Induktionskogepladen kan ikke
registrere kogegrejet, fordi det
er for lille til kogezonen eller
ikke er korrekt centreret.

Brug kogegrej, der er egnet
til induktion. Se afsnittet om

valg af egnet kogegrej.

Centrér kogegrejet, og serg

for, at bunden passer til
kogezonens stgrrelse.

Induktionskogepladen eller
en kogezone er slukket
uventet, der lyder et signal,
og en fejlkode vises (typisk
skiftevis med et eller to cifre
i timerdisplayet).

Teknisk fejl.

Notér fejlbogstaverne og

tallene, sluk for strammen til

induktionskogepladen pa
veegkontakten, og kontakt
en kvalificeret fagperson.
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Fejlvisning og kontrol

Induktionskogepladen er udstyret med en selvdiagnosefunktion. Med denne funktion
kan en tekniker kontrollere flere komponenters funktion uden at adskille eller afmontere

kogepladen fra bordpladen.

Problemlgsning
Forzone 1,2, 3,4,5 09 6

Problem Mulig arsag Mulig Igsning
E1, E2, E7 Temperaturfglerfejl Kontakt service
E3, E4 Temperaturfgler for IGBT-fejl Kontakt service
Forbindelsen mellem
EU displayprintkort og printkort Kontakt service
er afbrudt
Kontroller, om
EL, EH Unormal forsyningsspeending ?;g’r[‘;f‘;gzy;;,”;’;;nﬁggﬁrfjl
spaendingen er normal.
c1.C2 Temperaturfeleren for IGBT Genstart kogepladen, nar
’ er for hgj den er kglet ned.
F5, F6 Ventilatorfejl Kontakt service
Kontroller, om der er vaeske
EF Overlgbsfejl pa betjeningsomradet.

Renggr og tar omradet.

Forzone 1 &2 &3 &4 &5&6
Fejlkoder under brug samt lgsninger

glaskeramisk plade

Problem Mulig arsag Mulig lgsning
Automatisk nulstilling
Forsyningsspaendingen er
EL under den nominelle Kontroller, om
spaending. stremforsyningen er normal.
Forsyningsspaendingen er Teend igen, nar spaendingen
EH over den nominelle er normal.
spaending
Hgj temperatur pa \/lenti,( til ter_n;i)(era}u(rjen paden
C1 temperaturfgler for g'as e{aP'i e[,p“?),\?/ngF,,f
glaskeramisk plade. norma. 1ryk pa or
at genstarte.
Vent, til IGBT-temperaturen
er normal. Tryk pa “ON/OFF”
. . for at genstarte. Kontroller,
c2 Hoj temperatur pa IGBT. om ventilatoren karer korrekt.
Hvis ikke, udskift
ventilatoren.
Ingen automatisk nulstilling
Kortslutning i Kontroller forbindelsen eller
E2 temperaturfgleren for udskift temperaturfgleren til

glaskeramisk plade.
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Kortslutning i

E1 temperaturfgleren for
glaskeramisk plade
Kortslutning i
E7 temperaturfgleren for
glaskeramisk plade
E4 Kortslutning i
temperat_urfz_leren for IGBT Udskift printkortet.
E3 Kortslutning i

temperaturfgleren for IGBT
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Specifikke fejl og lesninger

genstarte enheden.

Fejl Problem Loasning A Lasning B
Kontroller, om stikket
Ingen sidder korrekt i
stremforsyning. stikkontakten, og at
stikkontakten fungerer.
Tilslutningsfejl
Displayet mellem det
teender ikke, nar | sekundaere Kontroller forbindelsen.
enheden strgmprintkort og
tilsluttes. displayprintkort.
Det sekgndaere Udskift det sekundaere
strgmprintkort er stremprintkort
beskadiget. )
Displayprintkortet er | Udskift
beskadiget. displayprintkortet.
Nogle knapper
virker ikke, eller Displayprintkortet er Udskift
displayet er beskadiget. displayprintkortet.
unormalt.
Omgivelsestemperature
Hgj temperatur pa n ka!n veere for hgj.
kogepladen Luftindtag eller
Tilberednings- ’ ventilation kan veere
indikatoren blokeret.
teender, men Kontroller, om
opvarmning Der er noget galt ventilatoren kgrer
starter ikke. med ventilatoren. korrekt. Hvis ikke,
udskift ventilatoren.
Eggliz‘é%e;ter Udskift printkortet.
Kogegrejet er ikke
Opvarmningen egnet. Brug korrekt kogegrej
stopper quediameteren er (se brugsanvisningen).
pludseligt under for lille. — =
drift, og Vent, indtil .
displayet blinker | Kogepladen er temperaturen er Grydedetekterlnggkre.d
“ overophedet. Elormal. Tryk pa s-l@b_et er beskadiget;
ON/OFF” for at udskift printet.

Kogezoner pa
samme side

Tilslutningsfejl
mellem printkortet og
displayprintkoret.

Kontroller forbindelsen.

Kommunikationsdele

(f.eks. farste og n af Udskift
anden zone) displayprintkortet er displayprintkortet.
viser “u” beskadiget.
Printkortet er . .
beskadiget. Udskift printkortet.

Ventilatormotore
n stojer
unormailt.

Ventilatormotoren er
beskadiget.

Udskift ventilatoren.
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Ovenstaende er vurdering og kontrol af almindelige fejl.

Adskil ikke enheden selv for at undga fare og beskadigelse af induktionskogepladen.

VAREMARKER, OPHAVSRET OG JURIDISK ERKLARING

Witt-logoet, ordmaerker, firmanavn, trade dress og alle versioner heraf er vaerdifulde
aktiver tilhgrende Witt og/eller dets tilknyttede selskaber (“Witt”). Witt ejer varemaerker,
ophavsrettigheder og andre immaterielle rettigheder til disse samt al goodwill, der
opstar ved brug af nogen del af et Witt-varemaerke. Brug af Witt-varemaerker til
kommercielle formal uden forudgéende skriftligt samtykke fra Witt kan udgere
varemaerkekraenkelse eller illoyal konkurrence i strid med geeldende lovgivning.

Denne manual er udarbejdet af Witt, og Witt forbeholder sig alle ophavsrettigheder
hertil. Ingen enkeltperson eller juridisk enhed ma anvende, kopiere, aendre eller
distribuere denne manual, helt eller delvist, eller sammenkoble eller seelge den
sammen med andre produkter uden forudgaende skriftligt samtykke fra Witt.

Alle beskrevne funktioner og instruktioner var opdaterede pa tidspunktet for trykning af
denne manual. Det faktiske produkt kan dog variere som felge af Igbende forbedringer
af funktioner og design.
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REKLAMATIONSRET OG SERVICE

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl pa produktet,
geeldende fra den dokumenterede kgbsdato. Reklamationsretten daekker
fabrikationsfejl i materialer og arbejdslgn.

Hvis du har behov for service eller support, bedes du kontakte den forhandler, hvor du
har kebt produktet. Ved henvendelse om service bedes du have produktets navn og
serienummer klar. Disse oplysninger findes pa typeskiltet. Du kan notere oplysningerne
i denne manual til senere brug. Dette ger det lettere for serviceteknikeren hurtigere at
identificere de korrekte reservedele.

Tilfgj serienummer her:

Producenten og/eller distributgren kan ikke geres ansvarlig for skader pa produktet
eller personskader, der skyldes manglende overholdelse af sikkerhedsanvisningerne.

Manglende overholdelse af anvisningerne kan medfgre, at garantien bortfalder.

Reklamationsretten dakker ikke:
e Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl.

¢ Almindelig, rimelig slitage (f.eks. varmebetinget misfarvning af riste/plader).
e  Skader pa produktet forarsaget af skadedyr.

e Huvis der er anvendt uoriginale reservedele.

e Hvis anvisningerne i brugsanvisningen ikke er fulgt.

e Hovis installationen ikke er udfgrt som anvist.

e  Huvis ikke-fagleerte har installeret eller repareret produktet.

¢ Rust og anlgbning.

e Batterier eller andre sliddele.

Ubegrundet service

Hvis produktet indsendes til service, og det konstateres, at fejlen kunne vaere afhjulpet
ved at fglge brugsanvisningen, kan omkostninger i forbindelse med undersggelse og
service palaegges kunden i henhold til gaeldende regler.

Produktsikkerhed

Hvis du vurderer, at produktet udger en sikkerhedsrisiko (f.eks ryger eller lugter
breendt, bliver unormalt varmt, har beskadiget ledning eller dele ved kab) skal du straks
stoppe med at anvende det.

Ved sikkerhedsrelaterede spgrgsmal, haendelser eller potentielle risici kan du kontakte
forhandleren eller:

Witt Denmark A/S, Gadstrup Savej 9, 7400 Herning, Danmark - E-mail: safety@witt.dk
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Ved henvendelse bedes du oplyse:

e  Produktmodel

e  Serienummer

e Beskrivelse af haendelsen

e Eventuelle billeder (hvis muligt)

Oplysningerne anvendes til at vurdere situationen og iveerksaette ngdvendige
sikkerhedsmaessige tiltag.

Transportskader

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er
udelukkende en sag mellem kunden og forhandleren. | tilfaelde, hvor kunden selv har
staet for transporten af produktet, patager leverandgren sig ingen forpligtelser i
forbindelse med eventuelle transportskader.

Eventuelle transportskader skal anmeldes omgaende og senest 24 timer efter, at varen
er leveret. | modsat fald vil kundens krav blive afvist.

Erhvervskob

Erhvervskeb er ethvert kagb af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning,
men anvendes til erhverv eller erhvervslignende formal (restaurant, café, kantine etc.)
eller bruges til udlejning eller anden anvendelse, der omfatter flere brugere.

| forbindelse med erhvervskeb ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er
beregnet til almindelig husholdning.

BORTSKAFFELSE OG GENANVENDELSE

Vigtige miljgoplysninger

Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse af udtjente
produkter

Dette produkt er i overensstemmelse med EU’s WEEE-direktiv
(2012/19/EU). Produktet er maerket med symbolet for affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

Symbolet pa produktet eller emballagen angiver, at produktet ikke

ma bortskaffes sammen med husholdningsaffald. | stedet skal det [ ]
afleveres pa en relevant indsamlingsordning for genanvendelse af

elektrisk og elektronisk udstyr. Ved at sikre korrekt bortskaffelse af dette produkt
bidrager du til at forebygge potentielle negative konsekvenser for miljg og menneskers
sundhed, som ellers kan opsta ved forkert handtering af affaldet.

For yderligere information om genanvendelse af dette produkt henvises til din
kommune, den lokale affaldsordning eller forhandleren, hvor produktet er kagbt.

Overholdelse af RoHS-direktivet
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Det produkt, du har kebt, overholder EU’s RoHS-direktiv (2011/65/EU). Produktet

indeholder ikke skadelige eller forbudte stoffer i henhold til direktivet.

Information om emballage

Produktets emballage er fremstillet af genanvendelige materialer i “

overensstemmelse med geeldende miljgbestemmelser.
Bortskaf ikke emballagen sammen med husholdningsaffald eller ’

andet affald. Aflever den i stedet pa en kommunal .
indsamlingsordning for emballage.

R

Den fulde EU-overensstemmelseserkleering kan rekvireres hos producenten.

Witt Denmark A/S
Gadstrup Sevej 9
DK-7400 Herning
Danmark
www.witt.dk
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