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Assembly of hob and hood
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This side faces up,
open it here when cleaning.

This side faces up,
open it here when cleaning.
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SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

De folgende sikkerhedsretningslinjer er beregnet til at forhindre uforudsete risici eller skader fra usikker

eller forkert betjening af apparatet. Venligst kontroller emballagen og apparatet ved modtagelsen for at

sikre, at alt er intakt for at sikre sikker betjening. Hvis du finder skader, bedes du kontakte forhandleren.
Bemaeerk, at eendringer af apparatet ikke er tilladt af hensyn til din sikkerhed. Ugnsket brug kan medfore
farer og tab af garantikrav.

Laes disse betjeningsinstruktioner omhyggeligt og opmeerksomt, for du bruger/igangsaetter enheden, og
opbevar dem i umiddelbar naerhed af installationsstedet eller enheden til senere brug.

Sikkerhedsadvarsler

Din sikkerhed er vigtig for os. Laes venligst disse oplysninger, far du bruger din kogeplade. Overhold
venligst ngje instruktionerne i denne manual. Der patages intet ansvar for eventuelle problemer, skader
eller brande forarsaget af manglende overholdelse af instruktionerne i denne manual. Enheden er
udelukkende beregnet til husholdningsbrug, madlavning og udsugning af dampe genereret under
madlavning.

Ingen andre anvendelser er tilladt (f.eks. opvarmning af rum). Producenten fraskriver sig ethvert ansvar
for uhensigtsmaessig brug eller forkerte indstillinger.

Produktet kan have forskellige eestetiske traek i forhold til illustrationerne i denne vejledning, men
betjenings-, vedligeholdelses- og installationsinstruktionerne forbliver de samme.

Installation

¢ Afbryd apparatet fra stramforsyningen inden udferelse af arbejde eller vedligeholdelse pa det.

¢ Tilslutning til et godt jordforbindelsessystem er afgerende og obligatorisk.

e /Endringer i ledningssystemet ma kun foretages af en kvalificeret elektriker.

¢ Manglende overholdelse af denne anbefaling kan resultere i elektrisk stad eller ded.

¢ |Installation eller vedligeholdelse skal udferes af en kvalificeret tekniker i overensstemmelse med
producentens instruktioner og lokale sikkerhedsbestemmelser. Reparer eller udskift ikke nogen del af
apparatet, medmindre det specifikt er angivet i betjeningsvejledningen.

¢ Jordforbindelse af apparatet er obligatorisk.

e Stromkablet skal veere langt nok til at tillade tilslutning af apparatet til det elektriske netvaerk.

¢ For at sikre, at installationen overholder gaeldende sikkerhedsstandarder, kraeves en regelmaessig
omnipolar kontakt, der sikrer fuldsteendig frakobling af stramforsyningen under kategori IlI
overspandingsforhold, i overensstemmelse med installationsreglerne.

* Brug ikke flere stikkontakter eller forlaengerledninger. Nar installationen er afsluttet, ma de elektriske
komponenter ikke laengere veere tilgaengelige for brugeren.

¢ Inden apparatet tilsluttes det elektriske netvaerk: Kontrollere, at tilslutningsforholdene stemmer overens
med de tilslutningsdata (spaending og frekvens), der er angivet pa typeskiltet. Det er meget vigtigt, at
disse data stemmer overens, sa emhaetten ikke beskadiges. | tvivistilfaelde kontaktes en fagmand.
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Pas pa, du ikke skeerer dig!

¢ Veer forsigtig - panelkanterne er skarpe.
¢ Manglende forsigtighed kan resultere i skader eller snitsar.

Vigtige Sikkerhedsinstruktioner

e | a&es disse instruktioner grundigt, for du installerer eller bruger dette apparat.

¢ Ingen brandbare materialer eller produkter ber placeres pa dette apparat pa noget tidspunkt.

¢ Venligst gar disse oplysninger tilgeengelige for den person, der er ansvarlig for at installere apparatet,
da det kunne reducere dine installationsomkostninger.

e For at undga fare skal dette apparat installeres i overensstemmelse med disse installationsinstruktioner.

e Dette apparat skal kun installeres og jordes af en passende kvalificeret person.

¢ Dette apparat ber tilsluttes til en kreds, der indeholder en isoleringskontakt, der giver fuldstaendig
frakobling fra stremforsyningen.

¢ Hvis apparatet ikke installeres korrekt, kan garanti- eller ansvarskrav ugyldiggeres.

¢ Dette apparat kan anvendes af barn fra 8 &r og derover samt personer med nedsat fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet eller manglende erfaring og viden, hvis de er blevet givet tilsyn eller instruktion
om brugen af apparatet pa en sikker made og forstar de involverede farer.

* Barn ma ikke lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af bern uden tilsyn.

¢ Hvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, servicepersonale eller
tilsvarende kvalificerede personer for at undga fare.

¢ Advarsel: Hvis overfladen er revnet, skal apparatet slukkes for at undga risikoen for elektrisk sted, for
kogeplader af glaskeramik eller lignende materiale, som beskytter levende dele.

¢ Metalgenstande sasom knive, gafler, skeer og lag ber ikke placeres pa kogepladeoverfladen, da de kan
blive varme. En damprenser ma ikke bruges.

* Brug ikke en damprenser til at rengare din kogeplade.

e Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjeelp af en ekstern timer eller separat
fiernbetjeningssystem.

* ADVARSEL: Brandfare: Opbevar ikke genstande pa kogeoverfladerne.

¢ Madlavningen skal overvages. En kortvarig madlavningsproces skal overvages kontinuerligt.

e ADVARSEL: Uovervaget madlavning pa en kogeplade med fedt eller olie kan vzere farligt og kan
resultere i brand. PRGV ALDRIG at slukke en brand med vand, men sluk apparatet og daek derefter
flammen f.eks. med et I1ag eller brug en brandslukker.

e Efter brug, sluk kogesektionen fra dens betjeningsenhed, og stol ikke pa grydedetektoren.

¢ Undga spild; nar vaesker koger eller opvarmes, saenk varmetilfarslen.

¢ | ad ikke varmeelementerne veere teendt uden gryder eller pander.

¢ Nar madlavningen er afsluttet, sluk for den relevante zone.

¢ Brug aldrig aluminiumsfolie til madlavning, og placer aldrig produkter, der er pakket ind i aluminium,
direkte pa kogepladeoverfladen. Aluminiumet ville smelte og forarsage uoprettelig skade, der ikke kan
repareres, pa apparatet.

e Opvarm aldrig en dase eller en tinbeholder med mad uden ferst at dbne den: den kan eksplodere!

Drift og Vedligeholdelse

Fare for Elektrisk Sted

¢ Tilbered ikke mad pa en edelagt eller revnet kogeplade. Hvis kogepladens overflade skulle ga i stykker
eller revne, skal du straks slukke apparatet ved hovedstremforsyningen (vaegkontakten) og kontakte en
kvalificeret tekniker.

e Sluk for kogepladen ved vaeggen, for du renger eller udferer vedligeholdelse.

¢ Manglende overholdelse af denne anbefaling kan resultere i elektrisk stad eller ded.
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Sundhedsfare

e Dette apparat overholder sikkerhedsstandarderne for elektromagnetisme.

¢ Dog skal personer med hjertepacemakere eller andre elektriske implantater (sdsom insulinpumper)
radfere sig med deres laege eller implantatproducent, for de bruger dette apparat for at sikre, at deres
implantater ikke vil blive pavirket af det elektromagnetiske felt.

¢ Manglende overholdelse af denne vejledning kan forarsage ded.

Fare for varme overflader

e Under brug vil tilgeengelige dele af dette apparat blive tilstreskkeligt varme til at forarsage
forbreaendinger.

¢ L ad ikke din krop, t@j eller nogen genstand andet end egnet kakkengrej komme i kontakt med
induktionsglasset, indtil overfladen er kolet af.

¢ Hold barn veek.

¢ Handtagene pa gryder kan vaere varme at rore ved. Kontroller, at grydens handtag ikke stikker ud over
andre kogeplader, der er teendt. Hold handtagene utilgaengelige for barn.

¢ Manglende overholdelse af denne vejledning kan resultere i forbraendinger og skoldninger.

Pas pa, du ikke skeerer dig!

¢ Det skarpe blad pa en kogeplade-skraber er udsat, nar sikkerhedsdaekslet traskkes tilbage. Brug med
ekstrem forsigtighed og opbevar altid sikkert og utilgaengeligt for barn.
¢ Manglende forsigtighed kan resultere i skader eller snitsar.

Vigtige Sikkerhedsinstruktioner

e | ad aldrig apparatet veere uden opsyn, nar det er i brug. Hvis noget koger over, kan det forarsage rog
og fedtstaenk, der kan antaende.

¢ Brug aldrig dit apparat som arbejds- eller opbevaringsflade.

e Placer aldrig genstande eller redskaber pa apparatet.

e Placer eller lad ikke magnetiske genstande (f.eks. kreditkort, hukommelseskort) eller elektroniske
enheder (f.eks. computere, MP3-afspillere) veere naer apparatet, da de kan pavirkes af dets
elektromagnetiske felt.

¢ Brug aldrig apparatet til opvarmning af rummet.

e Efter brug skal du altid slukke for kogezonerne og kogepladen som beskrevet i denne vejledning (dvs.
ved at bruge touch-knapperne). Stol ikke pa POT DETECTION til at slukke for kogepladerne, nar du
fierner gryderne.

e Lad ikke bgrn lege med apparatet eller sidde, st eller klatre pa det.

* Opbevar ikke genstande af interesse for bern i skabe over apparatet. Barn, der klatrer pa kogepladen,
kan komme alvorligt til skade.

e Lad ikke bgrn veere alene eller uden opsyn i det omrade, hvor apparatet er i brug.

¢ Born eller personer med en funktionsnedseettelse, der begraenser deres evne til at bruge apparatet,
skal have en ansvarlig og kompetent person til at instruere dem i brugen af det. Den ansvarlige person
skal veere tilfreds med, at de kan bruge apparatet uden fare for dem selv eller deres omgivelser.

¢ Reparer eller udskift ikke nogen del af apparatet, medmindre det specifikt anbefales i manualen. Alt
andet vedligeholdelse bor udferes af en kvalificeret tekniker.

¢ Placer ikke eller slip tunge genstande pa din kogeplade.

e Sta ikke pa din kogeplade.

¢ Brug ikke gryder med skarpe kanter og treek ikke gryder hen over induktionsglasoverfladen, da dette
kan ridse glasset.

® Brug ikke skuresvampe eller andre grove rengaringsmidler til at rengere din kogeplade, da disse kan
ridse induktionsglasset.

¢ Dette apparat er beregnet til brug i husholdnings- og lignende miljger sdsom:

- personalekgkkenomrader i butikker, kontorer og andre arbejdsmiljger;

gardhuse; af kunder pa hoteller, moteller og andre boligtyper;

bed and breakfast-miljoer.

ADVARSEL: Apparatet og dets tilgaengelige dele bliver varme under brug.

28



* Der skal udvises forsigtighed for at undga berering af varmeelementer.

* Bgrn under 8 &r skal holdes vaek, medmindre de overvages kontinuerligt.

¢ Rummet skal vaere ordentligt ventileret, ndr emhaetten bruges samtidig med andre
forbreendingsenheder, gas eller lignende.

* Emhaetten skal regelmaessigt rengeres bade indvendigt og udvendigt (MINDST EN GANG OM
MANEDEN), i korrekt overensstemmelse med vedligeholdelsesinstruktionerne.

¢ Manglende overholdelse af reglerne for emhasttens rengering og udskiftning og rengering af filtre vil
medfere brandfare.

e Det er strengt forbudt at flambere mad. Brugen af &ben ild kan beskadige filtrene og udgere en

brandfare; det skal derfor undgas under alle omsteendigheder. Der skal udvises ekstra forsigtighed ved

stegning for at forhindre, at olien overophedes og anteender.

FORSIGTIG: Néar kogepladen er teendt, kan de tilgeengelige dele af emhaetten blive varme.

Med hensyn til de tekniske og sikkerhedsmaessige foranstaltninger, der skal vedtages til udsugning af

dampe, skal de forskrifter, der udstedes af lokale myndigheder, folges strengt.

Den udsugede luft mé ikke ledes gennem de samme kanaler, der bruges til at udsuge dampe genereret

af gasforbraending eller andre typer forbraendingsanordninger. Brug aldrig emhaetten, medmindre grillen

er korrekt samlet!

Brug kun de fastgorelsesskruer, der folger med produktet, til installationen, eller hvis de ikke

medfolger, kab den korrekte type skruer. Brug skruer med den rette laengde, som angivet i

installationsvejledningen.

Nar emhaetten bruges sammen med andre enheder, der drives med ikke-elektrisk energi, ma det

negative tryk i rummet ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5 bar). Dette kan opnas, nar den luft, der er

nedvendig for forbraending, kan treenge ind gennem abninger, der ikke kan forsegles, f.eks. i dere,

vinduer, ind-/udluftningsvaegbokse eller ved andre tekniske midler. En ind-/udluftningsveegboks alene

sikrer ikke overholdelse af graensen.

¢ Anbefalinger til korrekt brug for at reducere pavirkningen pa miljget: Nar du starter madlavningen,

skal du teende for emhzetten pa minimumshastighed og lade den kere i et par minutter, selv efter

madlavningen er afsluttet. @g kun hastigheden, hvis der er store maengder dampe, og brug Boost-

funktionen kun i ekstreme tilfaelde. For at holde lugtreduktionssystemet kerende effektivt, skal du

udskifte kulfilter(e) efter behov. (Hvis monteret). (Kun recirkulation).

For at sikre hgj ydelse af fedtfiltret skal det rengeres, nar det er nedvendigt. For at forbedre

effektiviteten og minimere stgj skal du bruge den maksimale rordiameter, der er angivet i denne

vejledning.

At lade fedt eller olie koge pa en uovervaget kogeplade kan veere farligt og kan fere til brande.

Lad aldrig varm olie eller fedt veere uovervaget.

Kor aldrig apparatet uden fedftfilter.

Arbejd aldrig med &ben ild teet pa apparatet (f.eks. flambering) omkring fedtfiltrene.

Installer ikke apparatet naer en fast breendselsopvarmningsenhed (f.eks. tree- eller kulbaseret)

medmindre opvarmningsenheden har et tastsluttende, ikke-aftageligt cover. Der ma ikke veere flyvende

gnister.

Lad apparatet kale ned, for du renger det.

Hvis varme vaesker treenger ind i apparatet, skal du forst fierne fedtfiltret eller den overfyldte beholder,

nar apparatet er kalet ned.

Der kan veere en let lugt ved udpakning, dette er normalt, og den vil snart forsvinde.

Emhaetter og andre ventilationssystemer kan pavirke sikkerheden ved drift af apparater, der

forbreender gas eller andre braendstoffer (herunder dem i andre rum), pa grund af tilbagesugning af

forbreendingsgasser. Disse gasser kan potentielt resultere i kulilteforgiftning. Efter installation af en

emhaette eller andet ventilationssystem skal driften af gasapparater testes af en kompetent person for

at sikre, at tilbageleb af forbraendingsgasser ikke forekommer.

¢ Der er brandfare, hvis rengering ikke udfgres i overensstemmelse med instruktionerne.

¢ FORSIGTIG: Tilbehgrsdele kan blive varme under brug sammen med madlavningsapparater.

® Regler vedrorende udstadning af luft skal overholdes.

* FORSIGTIG: Dette apparat er ikke beregnet til brug med gasblus.
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Symbolforklaring

A

o e > PP

Fare
Dette symbol angiver, at der er fare for liv og helbred pa grund af ekstremt brandfarlig gas.

Advarsel om elektrisk spaending
Dette symbol angiver, at der er fare for liv og helbred for personer pa grund af spaending.

Advarsel
Dette symbol angiver, at fejlen, hvis den ikke undgas, kan medfere alvorlig skade eller ded.

Forsigtig
Dette symbol angiver en fare med en lav risiko, som, hvis den ikke undgas, kan resultere i
mindre eller moderate skader.

Bemeerk
Symbolet angiver vigtig information (f.eks. skade pa ejendom), men ikke fare.

Folg instruktionerne
Dette symbol angiver, at en servicetekniker kun bgr betjene og vedligeholde apparatet i
overensstemmelse med brugsanvisningen.

Lees sikkerhedsvejledningerne omhyggeligt og opmaerksomt fer ibrugtagning af produktet og
opbevar dem i umiddelbar naerhed af installationsstedet eller produktet til senere brug!
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SPECIFIKATIONER

Kogezoner 4

Installeret effekt 7400W

Indbygningsmal AxB (mm) 750x490

Direkte udtraek Minimumsindstilling ved normal drift 350 m?3/t
(til det fri) Maksimal normal indstilling 560 m?/t
Udsugning Boost-indstilling 630 m3/t

Recirkulation Boost-indstilling 547 m3/t

Effektivitetsindex 49,6

Energi-effektivitet
Effektivitetsklasse A

Veaegt og dimensioner er omtrentlige. Da vi konstant tilstraeber at forbedre vores produkter, kan vi aendre
specifikationer og design uden forudgaende varsel.

w
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Basens diameter pa induktionskogegrej

Kogezone Minimum Maksimum
1&2&3&4 120 200
Flexzone 120 220380

*Bemaerk: For at aktivere funktionen pot detection, skal gryden/kogegrejet placeres inden for omradet ”a” eller "b”,
ikke mellem de to omrader.

OVERSIGT OVER DIT PRODUKT

Set fra oven

A ’TTT A
1 — - - — 3
5 \ _J 6
2 — 4
B x B
rrrrrrrrrrrrrrrrrr — 88 + EB =2 : -:‘ &
7
1. Maks. 2200/3600 W zone 4. Maks 2200/3600 W zone 7. Betjeningspanel
2. Maks. 2200/3600 W zone 5. Maks. 3300/3600 W zone
3. Maks 2200/3600 W zone 6. Maks 2200/3700 W zone
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Betjeningspanel

A7 A6 A5 B3 Co6 c7 . O
| |
] ta]
{ O R D O N T l l
L — —= v BEE — + - + BEE — w4
E] » R ° E
L —u o BHE — + K B 4 BBE e —_ I @
11 11 | S O R | ! ! !
Al A2 A3 A4 B1B2 G5 c4 aaca
A1: Brofunktion (Flex) B1: Indikator for emhaette C1: ON/OFF (teend/sluk)
A2: Indikator for varmetrin B2: Boost - emhaette C2: Brofunktion (Flex)
A3: Boost B3: Auto kogeplade og emhaette C3: Boost
A4: Indikator for tidsindstilling C4: Indikator for varmetrin
A5: Indikator for tidsindstilling C5: Indikator for tidsindstilling
A6: Boost Cé6: Indikator for tidsindstilling
A7: Indikator for varmetrin C7: Indikator for varmetrin
C8: Boost

C9: Tastelas

A3 + Ab + C3 + C8: Boost - kogeplade

@ scvsrk

Alle billederne i denne vejledning er kun forklarende. Eventuelle afvigelser mellem det virkelige produkt
og illustrationen i tegningen vil veere underlagt det virkelige produkt.
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Sadan virker det

Induktion er en sikker, avanceret, effektiv og skonomisk teknologi. Det fungerer ved, at elektromagnetiske
vibrationer genererer varme direkte i panden/gryden, i stedet for indirekte gennem opvarmning af
glasoverfladen. Glasset bliver kun varmt, fordi panden/gryden pa et tidspunkt begynder at opvarme det.

_ 6§90 8

Kogegrej i stabejern
— eller stal
Magnetisk kredslab —1% aD <l .
L ' ' ____»—— Keramisk glasplade
| eee]! | [eee], |
| : : | Induktionsspole
Inducerede stremme PR N —

Drift
Du kan bruge produktet enten ved aftreek til det fri eller recirkulering.

Udluftning i det fri

Emheetten er beregnet til at fierne dampe og os fra kokkenet. Den kreever installation af en
udluftningskanal, der leder den brugte luft ud i det fri.

Luften ma ikke ledes ud i en skorsten, der bruges til at fierne dampe fra apparater, der breender gas eller

andre braendstoffer (geelder ikke for apparater, der kun leder luften tilbage ind i rummet).

¢ Hvis udsugningsluften skal ledes ind i en ikke-fungerende rog- eller udstadningsskorsten, skal du
indhente samtykke fra den ansvarlige varmeingenior.

¢ Hvis udsugningsluften ledes gennem en ydermur, bor der anvendes en teleskopisk kanal.

Recirkulation

Den luft, der traekkes ind, renses af fedtfiltrene og et lugtfilter og fares tilbage ind i rummet.

For at indkapsle lugte i recirkulation, skal du installere et kulfilter.
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QUICK GUIDE

Pas p4, nar du steger, da olien og fedtet hurtigt opvarmes, iseer hvis du bruger PowerBoost. Ved
ekstremt hgje temperaturer vil olie og fedt anteende spontant, og dette udger en alvorlig brandrisiko.

TIPS til madlavning

Nar maden begynder at koge, skal temperaturen reduceres.

¢ Brug af lag vil mindske tilberedningstiderne og spare energi ved at holde bedre pa varmen.

e Minimer maengden af vaeske eller fedt for at reducere tilberedningstiderne.

¢ Start med at tilberede ved hgj varme og reducer herefter temperaturen, ndr maden er gennemvarm.

Simremad, kog ris

Simremad foregéar under kogepunktet, ved cirka 85°C, hvor kun en smule bobler stiger op til overfladen af den
kogende vaeske. Det er ngglen til laekre supper og mere gryderetter, fordi smagen udvikler sig, uden at maden
bliver overtilberedt. Du bgr ogsa tilberede saucer baseret pa a2g og mel under kogepunktet.

¢ Nogle opgaver, herunder tilberedning af ris ved absorptionsmetoden, kan kraeve en indstilling, som er hgjere
end den laveste indstilling, for at sikre, at maden tilberedes korrekt inden for den anbefalede tid.

Bof-stegning
For at tilberede saftige og smagfulde boffer:

Lad kadet sta ved stuetemperatur i cirka 20 minutter inden tiloeredning.

Opvarm en tykbundet stegepande.

Pensl begge sider af baffen med olie. Dryp en lille maengde olie ned i den varme pande, og laeg derefter kadet
ned pa den varme pande.

Boffen skal kun vendes én gang under tilberedningen. Den ngjagtige tilberedningstid vil athaenge af baffens
tykkelse og hvor gennemstegt du ensker den. Tiderne kan variere fra cirka 2-8 minutter per side.

Tryk pa beffen for at vurdere, hvor gennemstegt den er - jo fastere den foles, jo mere gennemstegt vil den vaere.

Lad bgffen hvile pa en varm tallerken i et par minutter for at blive mgr inden servering.
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Wok-stegning

1. Veelg en fladbundet wok eller en stor stegepande, der er kompatibel med induktion.

2. Hav alle ingredienser og udstyr klar. Wok-stegning skal ga hurtigt. Hvis du tilbereder store maengder,
sa tilbered maden i flere mindre portioner.

. Forvarm panden kortvarigt og tilseet to spiseskefulde olie.

. Tilbered eventuelt kod forst, saet det til side, og hold det varmt.

. Wok-steg grentsagerne. Nar de er varme, men stadig sprade, skru ned for varmen, laeg kedet tilbage i
wokken og tilsaet din sauce.

. Rer ingredienserne forsigtigt rundt for at sikre, at de bliver gennemvarmet.

7. Server straks.

a b~ W

(9]

Registrering af sma genstande

Nar en uegnet storrelse eller ikke-magnetisk gryde (f.eks. aluminium), eller en anden lille genstand (f.eks.
kniv, gaffel, nagle) er blevet efterladt pa kogepladen, gar kogepladen automatisk i standby-tilstand efter 1
minut. Ventilatoren vil fortseette med at kele ned pa induktionskogepladen i yderligere 1 minut.

Varmetrin

De nedenstdende indstillinger er kun vejledende. Den preecise indstilling vil afhaenge af flere faktorer,
herunder dine kokkenredskaber og maengden, du tilbereder. Eksperimenter med induktionskogepladen
for at finde de indstillinger, der passer bedst til dig.

Varmetrin Passende indstillinger

e Delikat opvarmning til sma meengder mad

e Smeltning af chokolade, smer og fedevarer, der braender hurtigt
¢ Blid simren

e L angsom opvarmning

¢ Hurtig opvarmning

3-5 ¢ Hurtig simren

¢ Kogning af ris

1-2

6-11 e Pandekager
e Sautering
12-13 e Kogning af pasta

e Omrgring (stegning)
® Brun

¢ Bring suppen i kog
¢ Kogende vand

14/P
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Valg af installationsudstyr

Skeer arbejdsfladen ud i henhold til de sterrelser, der vises pa tegningen.

Til installations- og brugsformal skal der bevares et minimum af 5 cm plads omkring hullet.

Sorg for, at tykkelsen er mindst 30 mm. Veaelg venligst varmebestandigt og isoleret

materiale. (Trae og lignende fibre- eller hygroskopiske materialer ma ikke anvendes, medmindre disse er

impraegneret) for at undga elektrisk sted og sterre deformation forarsaget af varmestraling fra kogepladen.
Se nedenfor:

A

Bemeerk: Sikkerhedsafstanden mellem siderne pa kogepladen og de indvendige sider p& skabet skal vaere
mindst 3 mm.

L W

=g

X Min. 3 mm

800 520 230 226 750+2 490+2 50 min.

Under alle omstaendigheder skal du serge for, at kogepladen er godt ventileret, og at luftind- og udgang ikke er blokeret. Sgrg for,
at den keramiske kogeplade er optimalt installeret til arbejdsbrug.
Se nedenfor:

A

Bemeerk: Sikkerhedsafstanden mellem kogepladen og et overskab over kogepladen ber veere mindst 760 mm.

760

Luftindgang Luftudgang 5 mm




Advarsel: Sadan sikrer du tilstraekkelig ventilation

Serg for, at induktionskogepladen er godt ventileret, og at luftindgang og -udgang ikke er blokeret. For at undga
utilsigtet bergring af den overophedede overflade pa kogepladen eller risikoen for elektrisk sted under brug, er
det ngdvendigt at placere en treeindsats, der er fastgjort med skruer, med en minimumsafstand pa 50 mm fra
bunden af kogepladen.

Folg kravene nedenfor.

i

Min. 50 mm

i
Y

Max. 5 mm Max. 5 mm

JAN

Der er ventilationshuller rundt om kanten af kogepladen. Du SKAL sikre dig, at disse huller ikke blokeres af
skabet, nar du placerer kogepladen.

A

¢ VVaer opmaerksom p4, at limen, der forbinder plast- eller treematerialet til produktet, skal kunne modsta
temperaturer pad mindst 150 °C for at undga, at bekleedningen Igsner sig.
¢ Bagvaeggen, tilstedende og omkringliggende overflader skal derfor kunne modsté en temperatur pa 90°C.

For installation af kogepladen, skal du forst sikre dig felgende:

¢ Arbejdsfladen er kvadratisk og plan, og ingen strukturelle elementer forhindrer pladsbehovet.

¢ Arbejdsfladen er lavet af et varmebestandigt og isolerende materiale.

¢ Hvis kogepladen installeres ovenover en ovn, at ovnen har en indbygget ventilator/kaler.

¢ Installationen vil overholde alle krav til afstand og gaeldende standarder og regulativer.

¢ En passende isolerende kontakt, der giver fuld frakobling fra stramforsyningen, er indbygget i den permanente
ledning, monteret og placeret i overensstemmelse med lokale ledningsregler og -regulativer.

¢ [soleringskontakten skal veaere af en godkendt type og give en luftspalte pa 3 mm kontaktafstand i alle poler
(eller i alle aktive [fase]ledere, hvis de lokale ledningsregler tillader denne variation af kravene).
Isoleringskontakten vil veere let tilgeengelig for kunden med kogepladen installeret.

¢ Du ber konsultere lokale bygningsmyndigheder og vedtaegter, hvis du er i tvivl om installationen.

¢ At du anvender varmebestandige overflader, som er nemme at rengere (sdsom keramiske fliser) pa
vaegoverfladerne omkring kogepladen.

Efter installation af kogepladen, skal du sikre dig felgende:

e Stromkablet ikke er tilgeengeligt via skabsdgare eller skuffer.

e Der er tilstreekkelig ventilation af frisk luft udenfor skabskonstruktionen til bunden af kogepladen.

¢ Hvis kogepladen installeres over en skuffe eller et skabsrum, skal der installeres en termisk beskyttelsesbarriere
under bunden af kogepladen.

¢ |soleringskontakten er let tilgeengelig for kunden.
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For placering af beslag

Enheden skal placeres pa en stabil, jeevn overflade (brug emballagen).
Pas pa ikke at pafere vaegt/trykke ned pa glasset.

A Forsigtig

¢ Induktionskogepladen skal installeres af kvalificeret personale eller teknikere. Foretag venligst aldrig
operationen selv.

¢ Kogepladen ma3 ikke installeres direkte over en opvaskemaskine, kaleskab, fryser, vaskemaskine eller
tarretumbler, da fugtigheden kan beskadige kogepladens elektronik.

¢ Induktionskogepladen skal installeres saledes, at bedre varmeudstraling kan sikres for at forbedre
palideligheden.

¢ Vaeggen og den inducerede opvarmningszone over bordpladen skal kunne modsta varme.

e For at undga skader skal det selvklaebende tape veere varmeresistente.

e Damprenser ma ikke bruges.

Tilslut kogepladen til hovedstreamforsyningen

Lees venligst brugsanvisningen og disse sikkerhedsanvisninger grundigt, for produktet tages i brug og for
installering af kogepladen. Det er vigtige oplysninger om sikkerhed, montering, brug og vedligeholdelse, som
beskytter bade personer og produkt.

A

¢ Denne kogeplade skal kun tilsluttes til hovedstreamforsyningen af en passende kvalificeret person.

¢ Produktet er kun beregnet til brug i en almindelig husholdning.
Producenten/importeren haefter ikke for skader, som er forarsaget af forkert anvendelse eller forkert betjening.

¢ For tilslutning af produktet bar det kontrolleres, at tilslutningsforholdene stemmer overens med de
tilslutningsdata (spaending og frekvens), der er angivet pa typeskiltet. Det er meget vigtigt, at disse data
stemmer overens, sa produktet ikke beskadiges. | tvivistilfeelde kontaktes en fagmand.

¢ Kabellzengderne til stramforsyningen skal kunne modsta den belastning, der er angivet pa typeskiltet.

e For at tilslutte kogepladen til hovedstremforsyningen, ma du ikke bruge adaptere eller forleengerledninger, da
de kan forarsage overophedning og brand. En forlaengerledning giver ikke den ngdvendige sikkerhed.

e Strgmforsyningskablet ma ikke rare ved nogen varme dele og skal placeres sadan, at dets temperatur ikke
overstiger 75°C pa noget tidspunkt.

A

e Kontroller med en elektriker, om det huslige elsystem er egnet uden at skulle foretage nodvendige sendringer.
Eventuelle sendringer ma kun udferes af en kvalificeret elektriker.



JAN

¢ Hvis det samlede antal varmeenheder pa det apparat, du veelger, ikke er mindre end 4, kan apparatet tilsluttes
direkte til stromforsyningen ved en enkeltfase elektrisk forbindelse, som vist nedenfor.

e Hvis kablet er beskadiget eller skal udskiftes, skal arbejdet udferes af en fagperson med de rigtige
forudsaetninger og veerktgijer, for at undga ulykker.

¢ Hvis apparatet tilsluttes direkte til stremforsyningen, skal der installeres en omnipolar-afbryder med en
minimumsabning pa 3 mm mellem kontakterne.

e Installatgren skal sikre, at der er foretaget en korrekt elektrisk tilslutning, og at tilslutningen overholder
sikkerhedsforskrifterne.

» Kablet ma ikke bgjes eller komprimeres.

¢ Kablet skal regelmaessigt kontrolleres, og ma kun udskiftes af autoriserede teknikere.

::-I— H—l

[F Tk ':&}EE'T'”"'
I | T o

220-240V 1N~

Lat
Flll_ ¥

S D i

L L
Bied

—

|

220-240V/380-415V 2N~

& Bundfladen og stremkablet pa kogepladen er ikke tilgeengelige efter installationen.
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BETJENINGSVEJLEDNING

Touch-kontrol

* Displayet reagerer pa touch, sa du skal ikke trykke pa, men kun let bergre overfladen.

¢ Brug fingerspidsen i stedet for fingeren.

¢ Du vil hore et beep, hver gang en bergring registreres.

¢ Sorg altid for, at touch-displayet er rent og tert, og at der ikke er noget objekt (f.eks. et kekkenredskab eller en
klud), der deekker for display-knapperne. Selv en tynd film af vand kan gere det sveert at betjene displayet.

v X

Brug kun kekkengrej, hvor bunden er egnet til induktionsmadlavning.
Kig efter induktionssymbolet p&d emballagen eller pa bunden af gryden.

Valg af passende kogegrej

¢ Du kan kontrollere, om dit kogegrej er egnet ved at udfere en magnettest.
For en magnet hen mod grydens bund. Hvis magneten tiltraskkes, er gryden egnet til induktion.

¢ Hvis du ikke har en magnet:
Put noget vand i den gryde, du vil kontrollere.

Hvis ikonet = ikke blinker i displayet, og vandet opvarmes, er gryden egnet.

* Kogkkengrej lavet af folgende materialer er ikke egnet: rent rustfrit stal, aluminium eller kobber uden en
magnetisk bund, glas, tree, porcelaen, keramik og lertgj.

e

<D

¢ Brug ikke kekkengrej med takkede kanter eller en buet bund.

XX L7
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¢ Sorg for, at bunden af din gryde er glat, placeret fladt mod glaspladen og har samme starrelse som kogezonen.
Brug gryder, hvis diameter er lige sa stor som grafikken for den valgte zone. Ved at bruge en gryde, der er lidt
bredere, vil energien blive brugt ved maksimal effektivitet. Hvis du bruger en mindre gryde, kan effektiviteten
veere mindre end forventet. Gryder med en diameter p& mindre end 140 mm bliver muligvis ikke registreret af
kogepladen. Centrer altid din gryde pa kogezonen.

XXX T

e | oft altid gryderne af induktionskogepladen - skub dem ikke, da de kan ridse glasset.

X

Sadan bruger du produktet

Begynd madlavningen

Tryk p4 ON/OFF-kontrollen i 1 sekund. Efter du har Placer en passende gryde pa den kogezone, du gnsker
teendt, bipper alarmen én gang, og alle displays viser at bruge.

”-” og indikerer herved, at induktionskogepladen er e Sorg for, at bunden pa gryden og kogezonens

gaet pa standby. overflade er rene og terre.

Beror let slideren til varmekontrol. Veelg en varmeindstilling ved at rare slideren.

¢ Nar en gryde er placeret pa varmezonen, og hvis

du ikke veelger en varmeindstilling inden for 20
0 15 sekunder, slukker kogepladen automatisk. Du skal

begynde forfra fra trin 1.

* Nar der ikke er placeret en gryde pa varmezonen, og
hvis du ikke veelger en varmeindstilling inden for 20
sekunder, slukker kogepladen automatisk. Du skal
begynde forfra fra trin 1.

¢ Du kan andre varmeindstillingen nar som helst under
madlavningen.

Skru op

Oeo o000 0000

Skru ned
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Hvis displayet blinker ../, med varmeindstillingsikonet

A V4
VA RN

Det betyder folgende:

¢ du har ikke placeret en gryde pa den korrekte kogezone, eller
e gryden, du bruger, er ikke egnet til induktionsmadlavning, eller
e gryden er for lille eller ikke korrekt centreret pa kogezonen.

Ingen opvarmning finder sted, medmindre der er en egnet gryde pa kogeomradet.
Displayet slukkes automatisk efter 1 minut, hvis der ikke placeres en velegnet gryde.

Manuel ventilation

Du kan styre ventilationsindstillingen manuelt.

@ Bevsrk

Brug af hojt kogegrej kan forhindre udsugningen i at fungere ved optimal effekt.
Du kan forbedre udsugningskraften ved at placere laget pa kogegrejet pa skra.

Aktivering af manuel ventilation
1. | teendt tilstand, beror r%:—tasten, for at aktivere ventilationssystemet.

2. Tryk hurtigt (short press) p& emhaettetasten ¢ for at skifte niveau mellem 0-3, eller tryk og hold nede (long
press) i 3 sekunder p& emhaettetasten Jga for at slukke for emhaetten.

3. Tryk pa (E)—tasten for booster.

Ventilationssystemet er aktiveret
Deaktivering eller eendring af ventilationsstyring

1. Sluk.
2. Brug emhaettetasten c9,§-‘ for at justere niveauet til 0.

Afslut madlavningen

Sluk for kogezonen ved at kere slideren hen pa ”0”. Sluk for hele kogepladen ved at berore ON/OFF.
Serg for, at displayet viser "0”.

0 O
Auto-funktion for ventilationssystemet

Ventilationssystemet er opdelt i manuel mode og automatisk mode. Den automatiske tilstand kan aktiveres, nar
kogezonen er aktiveret. Den vil automatisk blive deaktiveret to minutter efter, at alle kogezoner er slukket.

Manuelt

Nar kogepladen er teendt, bergr Jsl—tasten eller (E)—tasten. Skaermen viser niveau 0-3 eller b.

Automatisk

Nar kogepladen er teendt, berar (E) -tasten. Displayet viser A. Kogepladen deaktiverer auto-funktionen, nar:

- der er gaet to minutter efter alle zoner er slukkede
- der trykkes pa stremknappen.
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Aktiver boost-funktionen

Beragr MAX-knappen. Serg for, at displayet viser MAX

Deaktiver boost-funktionen

Beror den slider til varmekontrol, hvor du ensker at Sluk for hele kogezonen ved at trykke pa ON/OFF.
deaktivere boost-funktionen.

Funktionen fungerer pa samtlige kogezoner.

e Kogezonen vender tilbage til dens oprindelige indstilling efter 10 minutter.

¢ Hvis den oprindelige varmeindstilling er lig med 0, vil den vende tilbage til maksimalt niveau efter 10 minutter.

e Hvis den venstre forreste kogezone er indstillet til boost, og derefter den venstre bagerste kogezone indstilles
til boost, vil den venstre forreste og venstre bagerste kogezone blive indstillet til niveau 15.

Intensiv ventilation

¢ Ventilationssystemet har intensive indstillinger. Hvis du aktiverer de intensive indstillinger, fungerer
ventilationssystemet ved maksimal ydelse.

Aktivering af den intensive ventilation:

1. Beror (E)

2. ”’b” kommer til syne.

¢ /Endring eller deaktivering af den intensive ventilationsindstilling.

* Brug c%-‘ -tasten til at vaelge den enskede intensitet i indstillingsomradet eller indstil pa 0.
Automatisk start for ventilationssystemet

Hvis du veelger et effektniveau for en kogezone, og den automatiske start aktiveres, starter ventilationssystemet
ved et effektniveau i overensstemmelse med det tilsvarende effektniveau for kogepladerne.

Fleksibelt omrade
Dette omrade kan bruges som en enkelt zone eller som to forskellige zoner, afheengigt af behov i forhold til
madlavningen.

¢ Det fleksible omrade bestar af to uaftheengige induktorer, der kan kontrolleres separat. Nar det fungerer som en
enkelt zone, slukkes den del, der ikke er daekket af kakkengrej, automatisk efter 8 sekunder.
e For at sikre korrekt pot detection og en jeevn varmefordeling skal kokkengrejet placeres korrekt:

| den forreste eller bageste side af det fleksible omrade, nar kekkengrejet er mindre end 21 cm.
Kan placeres over alt med storre kokkengrej.

Som en stor zone

For at aktivere det fleksible omrade som en enkelt stor zone skal du blot trykke pa brofunktion (A1)

Stremindstillingen fungerer som ethvert andet omrade.
For yderligere at tilfgje en gryde, tryk igen pa de relevante knapper for at registrere kogegrejet.
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Som to uafhaengige zoner

For at bruge det fleksible omrade som to forskellige zoner med forskellige effektindstillinger, skal du trykke pa
brofunktion (A1).

Lasning af kontrolfunktionerne
¢ Du kan lase kontrolfunktionerne for at forhindre utilsigtet brug (for eksempel bern, der ved et uheld teender for

kogeomraderne).
¢ Nar kontrolfunktionerne er last, er alle undtagen TAND/SLUK-kontrollen deaktiverede.

Sadan laser du kontrolfunktionerne

Tryk og hold las-kontrolfunktionen inde i ca. 3 sekunder Displayet viser ”Lo”

Sadan laser du kontrolfunktionerne op igen

Tryk og hold las-kontrolfunktionen inde i ca. 3 sekunder

Nar kogepladen er i I1ast tilstand, er alle kontroller deaktiveret undtagen TAND/SLUK. @

Du kan altid slukke induktionskogepladen pa TZAND/SLUK-knappen @ i en ngdsituation, men du skal lase
kogepladen op igen far naeste brug.

Stremforsynings-funktionen

¢ Det er muligt at indstille en maks. graense for effektabsorption pa kogepladen, ved at veelge mellem flere
forskellige effektomrader.

¢ Induktionskogepladen er i stand at saette en automatisk graense for effektniveau i drift, for at undga risiko for
overbelastning.

Tilga stremforsynings-funktionen

Tilstand: Indstil bernesikring i slukket tilstand. Indstillinger:

[ 0] [ ]

Betingelser:

1) LR maks. breender MAX, veelg knap 3 sekunder
(+ Buzzer-lyd)

2) LF maks. braender MAX, veelg knap 3 sekunder
(+ Buzzer-lyd)

Indstillinger:

Skift til et andet niveau

1) Veelg effektbegraensningens veerdi med |&setasten Der er 5 effektniveauer, fra ”2.8k” til ”7.4k”.
gj Displayet for LR og RF vil vise én af dem.

(effektbegraensningsvaerdien er baseret pa

specifikationerne). 28 00”: Den maksimale effekt er 2,8 kW.
”35 00”: Den maksimale effekt er 3,5 kW.
”45 00”: Den maksimale effekt er 4,5 kW.
”58 00”: Den maksimale effekt er 5,8 kW.
”74 00”: Den maksimale effekt er 7,4 kW.
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Bekraeftelse og afslutning af stremforsynings-funktionen

Efter at have valgt effektbegraensveaerdien, brug taend/sluk-knappen @ for bekreeftelse. Herefter vil kogepladen
slukke.

Timer-kontrol

¢ Du kan indstille til at slukke for en eller flere kogeplader efter den indstillede tid er gaet.
¢ Den maksimale tidsindstilling er den geeldende standardtidsindstilling for det aktuelle niveau.
Orienter dig i tabellen vedr. standarddriftstider.

Indstil timeren til at slukke for kogezonerne Indstil tiden ved at rore ved ”-” eller ”+” kontrol af
timeren.
Indstil en zone
Tip: Berer én gang ”-” eller ”+” pa timeren, og den vil
Beror let slideren til varmekontrol. mindske eller gge tiden med 1 minut.
Bergr og hold”-” eller ”+” nede pa timeren, og den vil
mindske eller gge tiden med 10 minutter.

Nar tiden er indstillet, vil den begynde at teelle ned
med det samme. Displayet vil vise den resterende tid,

og timerindikatoren vil blinke i 3 sekunder. Nar tiloeredningstiden udlgber, vil den tilsvarende
kogezone slukke automatisk.

Indtil flere zoner:

Trinnene for at indstiller af flere zoner, er de samme som trinnene for at indstille en enkelt zone; Timingen af hver
varmezone indstilles og vises for hver enkelt zone.

Vises som nedenstaende:

BE.
L — w BER — 4+ A& 0 — 4+ BEB —= o e g
El © . © I
LS — w BB — 4+ $ ® — 4+ 888 o —_ O)
Annullering af timeren
Den indstillede tid pa timeren, som svarer til Tryk og hold timeren ”-” og ”+” inde i 1 sekund, og
opvarmningszonen, er 0. tidsindstillingen i timeren annulleres.

0 . — -
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BEMARK:

1) Den manuelle tidsindstilling kan ikke overstige den forudbestemte tidsindstilling for kogepladen. Hvis den

aktuelle veerdi reduceres efter, at den maksimale tidsindstilling er sat, vil tidsindstillingen automatisk gendre sig
til standardmaksimumtiden for det aktuelle niveau, nar tidsindstillingen er storre end standardafslutningstiden
for det aktuelle niveau.

2) Ved tidsvisningstilstanden skal du trykke én gang pa slideren for at se det aktuelle opvarmningsniveau. Efter at
have tilgaet det viste opvarmningsniveau, skal du klikke pa eller skubbe slideren for at indstille niveauet.

Standard driftstider

Autolukning er en sikkerhedsbeskyttelsesfunktion til din induktionskogeplade. Funktionen lukker automatisk ned,
hvis du nogensinde glemmer at slukke for kogepladen. Standarddriftstider for forskellige effektniveauer er vist i

nedenstaende tabel.

Effektniveau 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standarddriftstider (timer) 480 480 480 360 360 360 240 240 240
Effektniveau 10 11 12 13 14 15

Standarddriftstider (timer) 120 120 120 20 90 90

Vigtigt! Personer med en hjerrtepacemaker bgr konsultere deres leege, inden de bruger denne enhed.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

For at holde dit apparat kerende effektivt i lang tid, er det vigtigt at rengere og vedligeholde det omhyggeligt.

Rengering af kogepladen

Hvad?

Hverdagssnavs pa glasoverfladen.

(fingeraftryk, meerker, pletter efter mad
eller ikke-sede udslip pa glasset)

Hvordan?

'y

. Sluk for strammen til kogepladen.

2. Pafer en kogepladerens, mens
glasset stadig er varmt (men ikke
brandvarmt!).

3. Renger og tor med en ren klud eller
et stykke kakkenrulle.

4. Teend for strommen til kogepladen

igen.

Vigtigt!

¢ Nar strammen til kogepladen er
slukket, vil der ikke vaere nogen
varm overflade’-indikation, men
kogeomradet kan stadig veere varmt!
Veer ekstremt forsigtig.

e Grove skuresvampe, visse nylon-
skuresvampe og skrappe/abrasive
rengeringsmidler kan ridse glasset.
Se label for at kontrollere, om dit
rengeringsmiddel eller skuresvamp er
egnet.

e | ad aldrig rengeringsrester veaere
tilbage pa kogepladen: glasset kan
blive plettet.

Overkog, smeltede ingredienser og
varme sukkerholdige spild pa glasset.

Fjern disse straks med en
paletkniv,spartel eller skraber egnet til
glaskeramiske overflader, men pas pa
varme overflader:

1. Sluk for stremmen til kogepladen
ved vaegkontakten.

2. Hold bladet eller redskabet i en
vinkel pa 30° og skrab snavset ud pa
et koligt omrade af kogepladen.

3. Renger snavs eller spild med
et viskestykke eller et stykke
kokkenrulle.

Fjern pletter efter smeltede ingredien-
ser og sukkerholdig mad eller spild sa
hurtigt som muligt. Hvis de far lov at
kole af pa glasset, kan de veere sveere
at fjerne eller endda permanent beska-
dige glassets overflade.

e Fare: Nar sikkerhedsdaekslet er truk-
ket tilbage, er knivbladet barberblads-
skarpt! Brug derfor skraberen med
ekstrem forsigtighed og opbevar altid
sikkert og uden for bgrns reekkevidde.

Spil pa touch-knapperne

Sluk for stremmen til kogepladen.

Tor spildet op.

Tor touch-omradet af med en ren fugtig
svamp eller klud.

Tor omradet helt af med et stykke
kokkenrulle.

Teend for strammen til kogepladen
igen.

e Kogepladen kan bippe og slukke af
sig selv, og touch-betjeningen fun-
gerer muligvis ikke, sdleenge der er
veeske pa omradet. Serg for at terre
touch-kontrolomradet helt tort, inden
du taender for kogepladen igen.
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Komponenter der skal renggres eller udskiftes

Falgende oversigt viser komponenterne i apparatet, som du enten skal udskifte eller rengore.

Rist
Fedtfilter
Kulfilter
Gummiprop Gummiprop

Udskift lugtfilter

Udskift kulfilter (Kulfilter medfelger ikke)

BEMZRK
Du kan kabe kulfiltre fra specialforhandlere eller kundeservice.

1. For at holde dem i god stand, skal du kun bruge originale filtre.

2. VIGTIGT!

Falder fedftfiltre eller gitter ned, kan de beskadige kogepladen nedenunder.

Afmonter gitteret og fedtfiltret, og bortskaf dem korrekt.

¢ Fedt kan ophobes i bunden af beholderen. Hold fedtfiltret vandret for at forhindre, at fedt drypper ud.
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3. Fjern de to kulfiltre og bortskaf dem korrekt.

4. Indsaet to nye kulfiltre pa venstre side af apparatet.

5. Indseet fedtfilteret og deek risten.

Nulstilling af maetningsindikatoren

Det kreever folgende: Efter apparatet slukker, lyser F.
1) Udskift kulfilteret

2) | slukket tilstand, skal du trykke pa lasetasten og holde inde i 3 sekunder for at lase.

3) Tryk og hold inde 55* i 3 sekunder for at nulstille kulfilteret, og emheettedisplayet viser "CL”.
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Rengoering af rist og fedtfiltre

Fedftfilterne filtrerer fedt fra madlavningens damp. For at holde det i god stand skal du regelmeessigt rengare fedstfilteret, da
fedt- og smudsaflejringer kan nedsaette emheaettens funktion. Filtrene skal rengares eller udskiftes med jaevne mellemrum.

ADVARSEL! Risiko for brand! Et overmeettet fedtfilter medfarer brandfare!

e Brug aldrig apparatet uden et fedftfilter.

¢ Rengor fedtfilterne regelmaessigt.

e Arbejd aldrig med &ben ild teet pa apparatet (f.eks. flambering).

e Installer ikke apparatet naer ildsteder, hvor der bruges fast braendsel (f.eks. trae- eller kulforbreending) medmindre apparatet
har et forsejlet, ikke-aftageligt daeksel. Der ma ikke veaere flyvende gnister.

1. VIGTIGT!

Hvis fedltfiltrene falder ned, kan de beskadige kogepladen nedenfor.

Fjern rist og fedftfilter, og bortskaf dem korrekt.

e Fedt kan ophobes i bunden af beholderen. Hold fedtfilteret vandret for at forhindre, at fedt drypper ud.

2. Rengor risten

3. Renger feditfiltrene

4. Hvis det er ngdvendigt, fiern kulfiltre og renger kogepladen indvendigt.

5. Hvis der kommer genstande ind i apparatet, skal de fjernes. Sarg for, at tilferslen til overlabsbeholderen ikke er blokeret.
6. Ter indersiden af kogepladen af med saebevand og en blad klud.

7. Efter rengering, genindsaet det torre metal-fedtfilter.

Manuel rengoring af fedtfiltre eller rist

1. Blad feditfilteret eller risten op i varmt saebevand.

2. Brug en barste til at rengere fedftfilteret eller risten. Brug ikke aggressive, sure eller alkaliske rengeringsprodukter. Brug
speciel fedtoplasningsmiddel til genstridigt snavs.

3. Skyl fedtfiltrene grundigt.

4. Lad fedtfiltrene dryppe af.

Renggring af fedtfilteret i opvaskemaskine

1. Placer fedftfiltrene lost i opvaskemaskinen og tryk dem ikke sammen. For optimale rengeringsresultater skal du laegge
fedtfiltret pé filtersiden i opvaskemaskinen. Rengar ikke steerkt snavsede fedtfiltre sammen med kakkenredskaber. Brug
ikke aggressive, sure eller alkaliske renggringsprodukter.

2. Start opvaskemaskinen. Vaelg en temperatur pa hajst 70 °C.

3. Lad fedtfiltrene dryppe af.

Rengor hulrummet og aflobet

OBS: Der kan sive vaesker eller komme genstande ind i kogepladen ovenfra via gummiproppen.

Det er ngdvendigt, at apparatet er kolet ned, og at restvarmeindikatoren er slukket, inden falgende:

1. Traek gummiproppen ud med den ene hand og hold beholderen med den anden hand. Draen vaessker eller genstande fra
gummiproppen.

2. Serg for, at tilfarslen til gummiproppen ikke er blokeret, inden du szstter den tilbage pa plads. Fjern eventuelle genstande,
der er kommet ind i apparatet, nar det er kelet af. For at gere dette skal du fjerne fedtfiltret.



FEJLFINDING

Drift af dit apparat kan fere til fejl og funktionsfejl. Den felgende oversigt indeholder mulige arsager og forslag til lasning af en
fejlmeddelelse eller funktionsfejl. Det anbefales at lzese oversigten grundigt nedenfor for at spare tid og penge, det maske vil

koste at ringe til servicecentret.

Problem

Kogepladen kan ikke teendes.

Mulig arsag

Ingen strom.

Mulig lesning

Sarg for, at den keramiske kogeplade er
tilsluttet stremforsyningen, og at den er teendt.
Kontroller, om der er stromafbrydelse i dit
hjem eller omrade. Hvis du har kontrolleret alt,
og problemet fortseetter, skal du ringe til en
kvalificeret tekniker.

Touch/tastatur reagerer ikke.

Tastatur |&st.

Las touch-tastatur op. Se afsnit
"Betjeningspanel” fra s. 33

Touch/tastatur er sveert at betjene.

Der ligger muligvis en ’film’ af vand
hen over tastaturet, eller ogsa bruger
du en for stor en del af fingeren, nar du
rorer ved touch-ikonerne.

Serg for, at tastaturet er tort, og brug
fingerspidsen, nar du trykker p& touch-
ikonerne.

Glasset er ridset.

Ru, kantet kogegrej

Der bliver brugt uegnede,
abrasive skuresvampe eller
renggringsprodukter.

Brug kogegrej med flad og glat bund. Orienter
dig i denne brugsanvisning.

Nogle gryder laver knitrende eller
klikkende lyde.

Det kan skyldes selve konstruktionen
pa kogegrejet (lag af forskellige
metaller, der vibrerer forskelligt).

Dette er helt normalt for kogegrej og indikerer
ikke en fejl.

Induktionskogepladen laver en
summende lyd, nar der skrues op pa
hoj varmeindstilling.

Dette skyldes teknologien bag induk-
tionen.

Dette er helt normalt, men stgjen ber blive
mindre eller forsvinde helt, nar du skruer ned
for varmeindstillingen.

Ventilatorstej kommer fra
induktionskogepladen.

En indbygget koleventilator i apparatet
er blevet aktiveret for at forhindre
overophedning af elektronikken.

Den kan fortsaette med at kore,

selv efter at du har slukket for
induktionskogepladen.

Dette er normalt og kraever ingen
handling. Sluk ikke for stremmen til
induktionskogepladen ved veeggen, imens
ventilatoren karer.

Gryder bliver ikke varme, og dette
vises pa displayet.

Induktionskogepladen kan ikke
registrere gryden, fordi gryden ikke er
egnet til induktion.

Induktionskogepladen kan ikke
registrere gryden, fordi gryden er for
lille til tilberedningsomradet eller ikke
er korrekt centreret pa det.

Brug velegnet kogegre;j til induktion.

Centrer gryden, og serg for at bunden passer
til sterrelsen pa kogezonen.

Induktionskogepladen eller kogezonen
er slukket uventet, der hgres en lyd,
og en fejlkode vises i timer-displayet
(typisk skiftevis med et eller to cifre).

Teknisk fejl.

Nedskriv fejlmeddelelserne og tallene, sluk
for strammen til induktionskogepladen ved
vaeggen, og kontakt en kvalificeret tekniker.
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Apparatet er udstyret med en selvtestfunktion. Med denne test kan teknikeren kontrollere funktionen af flere komponenter
uden at adskille eller afmontere induktionskogepladen fra arbejdsfladen.

Problem Mulig arsag Mulig lasning
E1, E2, E7, C1 Fejl pa temperatursensor Kontakt leverandaren.
E3, E4 Fejl pa temperatursensoren af IGBT Kontakt leveranderen.
EU Fejl mellem displaykortet og Kontakt leveranderen.
hovedkortet
Undersag, om stremforsyningen er normal.
EL, EH Unormal forsyningsspasnding Teend for strammen, efter at stramforsyningen
er blevet normal.
C1 Temperatursensor for keramisk Genstart, efter induktionskogepladen er kolet
glasplade er hgj ned.
co Temperatursensor for IGBT er hgj S:(;]start, efter induktionskogepladen er kolet
F5 Fejl pa kaleventilator Seecr;start, efter induktionskogepladen er kolet
B3 Unormal temperatur i Genstart, efter induktionskogepladen er kolet
ventilationssystemet ned.
B5 Opstart af ventilationssystemet Kontroller emhaetten for fremmedlegemer, og
mislykkes genstart den.
B7 Opstart af ventilationssystemet Kontakt leverandaren.
mislykkes
Fejl i kommunikationen mellem
= displaykortet og motorstyringskortet. Kontakt leverandoren.
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Fejlkoder som opstar under brug & Igsninger:

Problem Mulig arsag Mulig lasning
Auto-gendannelse
EL EH Forsyningsspeendingen overskrider Undersgag, om stremforsyningen er normal.
’ den nominelle spaending. Teend for stremmen, nar stremforsyningen er normal.
. o . Vent p4, at temperaturen pa den glaskeramiske kogeplade
C1 Hoj temperatur pd den glaskeramiske vender tilbage til normal. Tryk pa ON/OFF-knappen for at
kogepladesensor.
genstarte enheden.
Vent pa, at temperaturen pa IGBT vender tilbage til normal.
. Tryk pa ON/OFF-knappen for at genstarte enheden.
c2 lsmperatursensor for [GBT er haj Kontroller, om ventilatoren kerer jeevnt; hvis ikke, skal du
udskifte ventilatoren.
B3 Strommen pa emhzettens driverkort er Tryk pa ON/OFF-knappen for at genstarte enheden.
unormal.
B7 Ventilationssystemets luftkanal er helt | Tryk pA ON/OFF-knappen for at genstarte enheden. Kontroller
blokeret. emhaetten for fremmedlegemer og genstart den.
Ingen auto-gendannelse
Eo Fejl pa temperatursensor for den
keramiske kogeplade. Kortslutning.
E1 Fejl pa temperatursensor for den Kontroller forbindelsen eller udskift sensoren for den
keramiske kogeplade. Aben kredsleb. | keramiske kogeplade.
E7 Fejl pa temperatursensor for den
keramiske kogeplade. Ugyldig.
Fejl pa temperatursensor for IGBT.
E4 .
Kortslutning.
Kontakt service for udbedring.
E3 Fejl pa temperatursensor for IGBT.
Aben kredslab.
B5 Fejl i ventilationssystemet Kontakt service for udbedring.
Fejl i kommunikationen mellem . .
Be displaykortet og emhaettens driverkort Kontakt service for udbedring.
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Specifikke fejl og mulige losninger:

Mulig arsag

Ingen strom.

Losning A

Kontroller, om stikket er sikkert
tilsluttet stikkontakten, og om
stikkontakten virker.

Losning B

Fejl i forbindelsen mel-
lem tilbehersprintkort og

Kontroller forbindelsen.

LED lyser ikke, |displaykortet.

nar enheden er

tisluttet Forbindelsesprintkortet Kontakt service for udbedrin
er beskadiget. 9-
Displaykortet er . .
beskadiget. Kontakt service for udbedring.

Nogle af knap-

perne virker ikke, | .

eller LED-dis- Dlsplay!<or1et er Kontakt service for udbedring.
beskadiget.

playet fungerer

ikke normalt.

Indikatoren for
tilberednings-
mode lyser, men
opvarmningen
starter ikke.

Hgj temperatur pa koge-
pladen.

Den omgivende temperatur kan veere
for hgj. Luftindtaget eller luftventilen
kan veere blokeret.

Der er noget galt med
ventilatoren.

Kontroller, om ventilatoren karer
ordentligt; hvis den ikke ger det, sa
udskift den.

Printkortet er
beskadiget.

Kontakt service for udbedring.

Opvarmningen
stopper pludse-
ligt under drift,
og displayet
blinker "u”.

Forkert gryde.

Grydens diameter er for
lille.

Brug en gryde, som er velegnet til
induktion.

Kogepladen er
overophedet.

Enheden er overophedet. Vent pa,

at temperaturen vender tilbage til
normal. Tryk pa ON/OFF-knappen for
at genstarte enheden.

Pot-detection-kredslgbet er beskadiget.
Udskift printkort.

Opvarmningszo-
ner p4 samme
side (f.eks. den
forste og anden

zone) viser "u”.

Fejl i forbindelsen
mellem printkort og
displaykort.

Kontroller forbindelsen.

Kommunikationsdelen
i displaykortet er
beskadiget.

Kontakt service for udbedring.

Hovedkortet er
beskadiget.

Kontakt service for udbedring.

Ventilations-
motoren lyder
unormal.

Ventilationsmotoren er
beskadiget.

Kontakt service for udbedring.

Ovenstéaende er vurdering og inspektion af almindelige fejl.
Undlad venligst at adskille enheden selv for at undga fare og skader pa apparatet.
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VAREMZARKER, OPHAVSRETTIGHEDER
OG JURIDISK ERKLZARING

Logoer, ordmeerker, handelsnavne, design og alle variationer heraf er veerdifulde aktiver for Witt og/eller dets tilknyttede
selskaber ("Witt”), hvor Witt ejer varemeerker, ophavsrettigheder og andre immaterielle ejendomsrettigheder, og al goodwill
afledt af brugen af enhver del af et Witt-varemaerke. Brug af Witt-varemaerket til kommercielle formal uden forudgaende skriftlig
tilladelse fra Witt kan udgere varemaerkekraenkelse eller unfair konkurrence i strid med gaeldende love.

Denne manual er oprettet af Witt, og Witt forbeholder sig alle ophavsrettigheder dertil. Ingen enhed eller person ma bruge,
duplikere, aendre, distribuere helt eller delvist denne manual, eller pakke eller seelge sammen med andre produkter uden
forudgéende skriftlig tilladelse fra Witt.

Alle beskrevne funktioner og instruktioner var opdaterede pa tidspunktet for udfeerdigelse af denne manual. Imidlertid kan det
faktiske produkt variere pa grund af forbedrede funktioner og design.
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BORTSKAFFELSE OG GENBRUG

Vigtige instruktioner vedrerende miljoet

Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse af affaldsproduktet:
Dette produkt overholder EUs WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette produkt baerer et
klassificeringssymbol for elektrisk affald og elektronisk udstyr (WEEE).

Emballagen er miljovenlig og kan genbruges, bortskaffes eller destrueres
uden at skade miljoet. Emballagematerialerne er maerket i
overensstemmelse hermed.

Symbolet, som findes pa produktet eller emballagen, angiver, at

produktet ikke ma bortskaffes sammen med almindeligt

husholdningsaffald. Det skal i stedet afleveres pa en genbrugsstation,

som er godkendt til handtering af elektrisk og elektronisk udstyr.

Ved at bortskaffe produktet korrekt er du med til at forebygge negative

effekter pa miljoet og menneskers sundhed. Du kan f& flere oplysninger

om bortskaffelse og genvinding af produktet ved at kontakte din kommune, genbrugsstation
eller forretningen, hvor du har kebt produktet.

OVERENSSTEMMELSESERKL/ZAERING
Bekendtggrelse for direktivet om farlige stoffer (RoHS)

Dette produkt imedekommer kravene fra Direktivet 2011/65/EU om begreensning af
anvendelsen af visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk udstyr.

PAKKEINFORMATION

Emballagematerialerne til produktet er fremstillet af genanvendelige materialer i
overensstemmelse med vores nationale miljeregulativer. Smid ikke emballagematerialerne ud
sammen med husholdningsaffald eller andre affaldstyper. Aflever dem pa emballagematerialets

indsamlingssteder, som er udpeget af de lokale myndigheder.

DATABESKYTTELSE

Til levering af de aftalte tjenester med kunden accepterer vi at overholde alle bestemmelser i gaeldende databeskyttelseslovgivning
uden begraensning, i overensstemmelse med de aftalte lande, inden for hvilke tjenesterne til kunden vil blive leveret, samt, hvor det er
relevant, EUs generelle databeskyttelsesforordning (GDPR).

Generelt er vores databehandling at opfylde vores forpligtelse i henhold til kontrakten med dig og af produktmaessige
sikkerhedsmazessige arsager, for at beskytte dine rettigheder i forbindelse med garantispergsmal og produktregistreringsspargsmal.
I nogle tilfeelde, men kun hvis der sikres passende databeskyttelse, kan personoplysninger blive overfert til modtagere uden for det
Europeeiske @konomiske Samarbejdsomrade.
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REKLAMATION OG SERVICE

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl pa dit nye produkt, geeldende fra den dokumenterede
kebsdato. Garantien omfatter materialer, arbejdslon og kersel. Ved henvendelse om service ber De oplyse produktets navn
og serienummer. Disse oplysninger findes pa typeskiltet. Skriv evt. oplysningerne ned her i brugsanvisningen, s& de har
dem ved handen. Det ger det lettere for servicemonteren at finde de rigtige reservedele.

Garantien daekker ikke:

¢ Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl

¢ \Ved misvedligeholdelse — herunder geelder ogséd mangel pa rengering af produktet
e \led brand- og/eller vand- og fugtskader pa produktet

¢ VVed reparation udfort af ikke-fagmeend

e Ved transportskader, hvor produktet er transporteret uden korrekt emballage
e Hvis der er brugt uoriginale reservedele

e Hvis anvisningerne i brugsvejledningen ikke er fulgt

¢ Hvis ikke installationen er sket som anvist

e Hvis ikke-faglaerte har installeret eller repareret produktet

e Defekte peerer

Transportskader

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er udelukkende en sag mellem kunden og
forhandleren. | tilfeelde, hvor kunden selv har stéet for transporten af produktet, patager leveranderen sig ingen forpligtelse
i forbindelse med evt. transportskade. Evt. transportskader skal anmeldes omgéende og senest 24 timer efter, at varen er
leveret. | modsat fald vil kundens krav blive afvist.

Ubegrundede servicebesog
Hvis man tilkalder en servicemonter, og det viser sig, at man selv kunne have rettet fejlen, ved fx at folge anvisningerne her i
brugsvejledningen eller ved at skrifte en sikring i sikringsskabet, pahviler det Dem selv at betale for servicebesoget.

Erhvervskob

Erhvervskeb er ethvert kob af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning, men anvendes til erhverv eller
erhvervslignende formal (restaurant, café, kantine etc.) eller bruges til udlejning eller anden anvendelse, der omfatter flere
brugere.

| forbindelse med erhvervskeb ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er beregnet til almindelig husholdning.

SERVICE

For rekvirering af service og reservedele i Danmark, bedes du ringe pa tIf. 70 25 23 03. Du vil derefter blive henvist til
naermeste servicepartner.

Producenten/distributeren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader, hvis sikkerhedsanvisninger ikke
overholdes. Garantien bortfalder, hvis anvisningerne ikke overholdes.

Forbehold for trykfejl
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This side faces up,
open it here when cleaning.

This side faces up,
open it here when cleaning.
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SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Folgende sikkerhetsretningslinjer er ment a forhindre uforutsette risikoer eller skade fra usikker eller feil
bruk av apparatet. Vennligst sjekk emballasjen og apparatet ved mottak for & sikre at alt er intakt for a
sikre sikker drift. Hvis du finner skader, bes du kontakte forhandleren.

Merk at endringer av apparatet ikke er tillatt av hensyn til din sikkerhet. Ugnsket bruk kan medfere farer
og tap av garantikrav.

Les denne bruksanvisningen naye for du bruker/starter enheten og oppbevar den i umiddelbar naerhet av
installasjonsstedet eller enheten for fremtidig referanse.

Sikkerhetsadvarsler

Din sikkerhet er viktig for oss. Les disse opplysningene for du bruker platetoppen. Vennligst folg
instruksjonene i denne handboken ngye. Vi patar oss intet ansvar for eventuelle problemer, skader
eller branner forarsaket av manglende overholdelse av instruksjonene i denne handboken. Enheten
er utelukkende beregnet pa husholdningsbruk, matlaging og utsuging av damp som dannes under
matlaging.

Ingen annen bruk er tillatt (f.eks. romoppvarming). Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for
upassende bruk eller feilaktige innstillinger.

Produktet kan ha andre estetiske egenskaper sammenlignet med illustrasjonene i denne handboken,
men bruks-, vedlikeholds- og installasjonsinstruksjonene forblir de samme.

Installasjon

e Koble fra stremforsyningen til apparatet for det utferes arbeid eller vedlikehold pa det.

¢ Tilkobling til et godt jordingssystem er avgjerende og obligatorisk.

¢ Endringer i ledningssystemet ma kun foretas av en kvalifisert elektriker.

* Manglende overholdelse av denne anbefalingen kan resultere i elektrisk stot eller dad.

¢ Installasjon eller vedlikehold skal utferes av en kvalifisert tekniker i samsvar med produsentens
instruksjoner og lokale sikkerhetsbestemmelser. lkke reparer eller bytt ut noen del av apparatet, med
mindre det er spesielt angitt i betjeningsveiledningen.

¢ Jordtilkobling av apparatet er obligatorisk.

¢ Stremkabelen ma veere lang nok til at apparatet kan kobles til stramnettet.

e For & sikre at installasjonen er i samsvar med gjeldende sikkerhetsstandarder, kreves det en
vanlig flerpolet bryter for & sikre fullstendig frakobling av stremforsyningen under kategori Ill
overspenningsforhold, i henhold til installasjonsforskriften.

¢ [kke bruk flere stikkontakter eller skjateledninger. Nar installasjonen er avsluttet, ma ikke de elektriske
komponentene veere tilgjengelig for brukeren.

¢ For apparatet kobles til stramnettet: Kontrollere at tilkoblingsforholdene stemmer overens med
tilkkoblingsdataene (spenning og frekvens) som er angitt pa typeskiltet. Det er svaert viktig at disse
dataene stemmer overens, sa ventilatoren ikke blir skadet. | tvilstilfeller kontaktes en fagperson.
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Veer forsiktig sa du ikke skjeerer deg!

¢ Veer forsiktig — panelkantene er skarpe.
¢ Manglende forsiktighet kan resultere i skader eller kuttsar.

Viktige sikkerhetsinstruksjoner

¢ | es disse instruksjonene ngye for du installerer eller bruker apparatet.

¢ Ingen brennbare materialer eller produkter bgr plasseres pa dette apparatet pa noe tidspunkt.

¢ Ha disse opplysningene tilgjengelig for den personen som er ansvarlig for & installere apparatet, da det
kan redusere dine installasjonsomkostninger.

¢ For & unnga fare ma apparatet installeres i overensstemmelse med disse installasjonsinstruksjonene.

¢ Apparatet méa kun installeres og jordes av en faglig kvalifisert person.

e Apparatet bor kobles til en krets som inneholder en beskyttelsesbryter som fullstendig skiller kretsen
fra strgmkilden.

¢ Hvis apparatet ikke installeres korrekt, kan garanti- eller ansvarskrav gjeres ugyldig.

e Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mentale evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de er under oppsyn eller har blitt
instruert i bruken av produktet pa en sikker mate og forstar farene som er involvert.

¢ Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjering og vedlikehold ma ikke utferes av barn uten tilsyn.

¢ Hvis streamledningen er skadet, ma den byttes av produsenten, servicepersonale eller tilsvarende
kvalifisert person for a unnga fare.

¢ Advarsel: Hvis overflaten er sprukket, ma apparatet slas av for & unnga risiko for elektrisk steat, for
platetopper av glasskeramikk eller lignende materiale, som beskytter levende deler.

¢ Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk bgr ikke plasseres pa platetoppen, da de kan bli
varme. Det mé ikke brukes damprenser.

¢ [kke bruk en damprenser til & rengjere platetoppen.

¢ Apparatet er ikke beregnet til 8 betjenes av en ekstern timer eller et separat fiernstyringssystem.

e ADVARSEL.: Brannfare: Ikke oppbevar gjenstander pa platetoppen.

¢ Matlagingen mé& overvakes. Kortvarig matlaging ma overvakes konstant.

e ADVARSEL.: Uovervaket matlaging pa en platetopp med fett eller olje kan vaere farlig og kan medfere
brann. PR@V ALDRI a slukke en brann med vann, men sla av apparatet og dekk deretter til flammen
med f.eks. et lokk, brannteppe eller bruk en brannslukker.

e Etter bruk, sla av kokeseksjonen fra betjeningsenheten, og ikke stol pa grytedetektoren.

¢ Unnga sel. Nar vaesker koker eller varmes opp, senk varmetilfarselen.

e La aldri varmeelementene veere slatt pa uten gryter eller panner.

¢ Nar matlagingen er avsluttet, sla av den relevante sonen.

¢ Bruk aldri aluminiumsfolie til matlaging, og plasser aldri produkter som er pakket inn i aluminium direkte
pé platetoppen. Aluminiumet vil smelte og forarsake uopprettelig skade pa apparatet, som ikke kan
repareres.

¢ Varm aldri opp en boks eller tinnbeholder med mat uten & apne den ferst: den kan eksplodere!

Drift og vedlikehold

Fare for elektrisk stot

¢ [kke tilbered mat pa en adelagt eller sprukket platetopp. Hvis platetoppens overflate skulle ga i stykker
eller sprekke, ma du straks sla av apparatet ved stremnettet (veggkontakten) og kontakte en kvalifisert
tekniker.

* Sla av platetoppen ved veggen far du rengjer eller utfarer vedlikehold.

* Manglende overholdelse av denne anbefalingen kan resultere i elektrisk stot eller dad.

27



Helsefare

e Dette apparatet overholder sikkerhetsstandardene for elektromagnetisme.

e Personer med pacemakere eller andre elektriske implantater (som insulinpumper) ber imidlertid
konsultere legen sin eller implantatprodusenten for de bruker denne enheten, for & sikre at implantatene
deres ikke blir pavirket av det elektromagnetiske feltet.

¢ Unnlatelse av a fglge disse instruksjonene kan fare til dedsfall.

Fare for varme overflater

e Under bruk vil tilgjengelige deler av dette apparatet bli varme nok til & forarsake brannskader.

¢ |[kke la kroppen din, kleerne eller andre gjenstander enn egnet kokekar komme i kontakt med
induksjonsglasset far overflaten er avkjolt.

¢ Hold barn unna.

¢ Handtakene pa gryter kan vaere varme 4 ta pa. Kontroller at grytens handtak ikke stikker ut over andre
kokeplater som er tent. Hold handtakene utilgjengelig for barn.

¢ Manglende overholdelse av denne veiledningen kan medfgre forbrenning og skolding.

Veer forsiktig sa du ikke skjeerer deg!

¢ Det skarpe bladet pa en platetopp-skraper er utsatt nar sikkerhetsdekselet trekkes tilbake. Vaer
ekstremt forsiktig og oppbevar alltid sikkert og utilgjengelig for barn.
¢ Manglende forsiktighet kan resultere i skader eller kuttsar.

Viktige sikkerhetsinstruksjoner

e Etterlat aldri apparatet uten tilsyn nar det er i bruk. Hvis noe koker over, kan det forarsake reyk og
fettsprut som kan antenne.

¢ Bruk aldri apparatet som arbeids- eller oppbevaringsflate.

e Plasser aldri gjenstander eller redskaper pa apparatet.

e |kke plasser eller la magnetiske gjenstander (f.eks. kredittkort, minnekort) eller elektroniske enheter
(f.eks. datamaskiner, MP3-spillere) vaere i naerheten av apparatet, da de kan bli pavirket av dets
elektromagnetiske felt.

e Bruk aldri enheten til & varme opp rommet.

e Etter bruk, sla alltid av kokesonene og platetoppen som beskrevet i denne handboken (dvs. ved a
bruke bergringsknappene). Ikke stol pa at POT DETECTION slar av kokeplatene nar du fierner grytene.

¢ |[kke la barn leke med apparatet eller sitte, st eller klatre pa det.

¢ |kke oppbevar gjenstander av interesse for barn i skap over apparatet. Barn som klatrer pa platetoppen
kan bli alvorlig skadet.

¢ [kke la barn veere alene eller uten tilsyn i omradet der apparatet er i bruk.

¢ Barn eller personer med funksjonshemming som begrenser deres evne til & bruke enheten, ma bl
instruert i bruken av en ansvarlig og kompetent person. Den ansvarlige ma veere overbevist om at de
kan bruke enheten uten fare for seg selv eller omgivelsene.

¢ [kke reparer eller bytt ut noen del av apparatet, med mindre det anbefales spesielt i handboken. Alt
annet vedlikehold begr utfares av en kvalifisert tekniker.

¢ [kke plasser eller slipp tunge gjenstander pa platetoppen.

¢ |[kke sta pa platetoppen.

¢ |kke bruk panner med skarpe kanter og ikke dra panner over induksjonsglassoverflaten, da dette kan
ripe glasset.

¢ [kke bruk skuresvamp eller andre sterke rengjeringsmidler for & rengjere platetoppen, da disse kan ripe
opp induksjonsglasset.

¢ Dette apparatet er beregnet for bruk i hjemmet og lignende miljger som:

- personalkjgkken i butikker, kontorer og andre arbeidsmiljoer;

gardshus; av kunder pa hoteller, moteller og andre boligtyper;

bed and breakfast-miljoer.

ADVARSEL: Apparatet og dets tilgjengelige deler blir varme under bruk.
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¢ Det m3 utvises forsiktighet for & unngé & bergre varmeelementer.

¢ Barn under 8 &r ma holdes unna med mindre de er under kontinuerlig tilsyn.

* Rommet skal veere forsvarlig ventilert nar ventilatoren brukes samtidig med andre forbrenningsenheter,
gass eller lignende.

* Ventilatoren mé& rengjeres regelmessig bade innvendig og utvendig (MINST EN GANG | MANEDEN), i
henhold til vedlikeholdsinstruksjonene.

¢ Manglende overholdelse av reglene for rengjaring av ventilatoren og utskifting og rengjering av filtre vil
resultere i brannfare.

¢ Det er strengt forbudt & flambere mat. Bruk av &pen ild kan skade filtrene og utgjere en brannfare. Det
ma derfor unngas for enhver pris. Det ma utvises ekstra forsiktighet ved steking for & unnga at oljen
overopphetes og tar fyr.

¢ FORSIKTIG: Nar koketoppen er slatt pa, kan de tilgjengelige delene pa ventilatoren bli varme.

* Nar det gjelder de tekniske og sikkerhetsmessige tiltakene som skal iverksettes for avtrekk av reyk, ma
forskriftene gitt av lokale myndigheter folges strengt.

¢ Avtrekksluften ma ikke ledes gjennom de samme kanalene som brukes til a trekke ut damp som
genereres ved gassforbrenning eller andre typer forbrenningsanordninger. Bruk aldri ventilatoren med
mindre gitteret er riktig montert!

¢ Bruk kun festeskruene som felger med produktet for installasjon, eller hvis de ikke felger med, kjop
riktig type skruer. Bruk skruer med riktig lengde som spesifisert i monteringsanvisningen.

¢ Nar ventilatoren brukes med andre enheter drevet av ikke-elektrisk energi, ma undertrykket i rommet
ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5 bar). Dette kan oppnas nar luften som trengs for forbrenningen kan
komme inn gjennom apninger som ikke kan tettes, f.eks. i derer, vinduer, inntaks-/avtrekksveggbokser
eller pa annen teknisk mate. En inntaks-/avtrekksboks alene sikrer ikke at grensen overholdes.

¢ Anbefalinger for riktig bruk for & redusere pavirkningen pa& miljget: Nar du begynner a lage mat, skru pa
ventilatoren p& minimum hastighet og la den ga i noen minutter selv etter at tilberedningen er ferdig.
Ok kun hastigheten hvis det er store mengder damp og bruk Boost-funksjonen kun i ekstreme tilfeller.
For a holde luktreduksjonssystemet i gang effektivt, bytt kullfilter(e) etter behov. (Hvis montert). (Kun
resirkulasjon).

e For & sikre hoy ytelse av fettfilteret, ma det rengjeres ved behov. For & forbedre effektiviteten og
minimere stoy, bruk den maksimale rgrdiameteren som er spesifisert i denne handboken.

e Ala fett eller olje koke pa en ubetjent platetopp kan veere farlig og kan fare til brann.

e | a aldri varm olje eller fett vaere uten tilsyn.

e La aldri apparatet ga uten fettfilter.

¢ Arbeid aldri med &pen flamme i naerheten av apparatet (f.eks. flammer) rundt fettfiltrene.

¢ |kke installer apparatet i neerheten av en varmeenhet med fast brensel (f.eks. ved- eller kullbasert) med
mindre varmeenheten har et tettsittende, ikke-avtagbart deksel. Det ma ikke veere flygende gnister.

¢ | a apparatet avkjoles for du rengjor det.

¢ Hvis varme vaesker kommer inn i apparatet, fijern fettfilteret eller overlopsbeholderen forst etter at
apparatet er avkjolt.

e Det kan veere en liten lukt ved utpakking, dette er normalt og det forsvinner snart.

¢ Ventilatorer og andre ventilasjonssystemer kan pavirke sikkerheten til apparater som forbrenner gass
eller annet brensel (herunder dem i andre rom) pa grunn av tilbakesuging av forbrenningsgasser. Disse
gassene kan potensielt resultere i karbonmonoksidforgiftning. Etter installering av ventilatoren eller
annet ventilasjonssystem, ma driften av gassapparater testes av en kompetent person for a sikre at
tilbakestremning av forbrenningsgasser ikke oppstar.

¢ Det er fare for brann dersom rengjering ikke utfgres i henhold til anvisningene.

e FORSIKTIG: Tilbehgrsdeler kan bli varme under bruk med kokeapparater.

* Regler for avtrekksluft ma folges.

* FORSIKTIG: Dette apparatet er ikke beregnet til bruk med gassbluss.
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Symbolforklaring

A

o e > PP

Fare
Dette symbolet indikerer at det er fare for liv og helse pa grunn av ekstremt brannfarlig gass.

Advarsel om elektrisk spenning
Dette symbolet indikerer at det er fare for personers liv og helse pa grunn av spenning.

Advarsel
Dette symbolet indikerer at en feil, hvis den ikke unngas, kan fore til alvorlig personskade eller
dad.

Forsiktig
Dette symbolet indikerer en fare med lav risiko som, hvis den ikke unngas, kan fare til mindre
eller moderate skader.

Merk
Symbolet indikerer viktig informasjon (f.eks. skade pa eiendom), men ikke fare.

Folg instruksjonene
Dette symbolet indikerer at en servicetekniker kun skal betjene og vedlikeholde enheten i
samsvar med bruksanvisningen.

Les sikkerhetsinstruksjonene grundig og neye for du bruker produktet, og
oppbevar dem i umiddelbar neerhet av installasjonsstedet eller produktet for senere bruk!
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SPESIFIKASJONER

Kokesoner 4

Installert effekt 7400W

Innbyggingsmal AxB (mm) 750x490

Minimumsinnstilling ved normal drift 350 mé/t

Zﬁig:t?i;rekk Maksimal normal innstilling 560 m?/t
Avtrekk Boost-innstilling 630 m3/t
Resirkulasjon Boost-innstilling 547 m3/t

Effektivitetsindeks 49,6

Energieffektivitet
Effektivitetsklasse A

Vekt og dimensjoner er omtrentlige. Siden vi hele tiden streber etter & forbedre produktene véare, kan vi endre
spesifikasjoner og design uten forvarsel.

w
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Diameteren pa bunnen av induksjonskokekaret

Kokesone Minimum Maksimum
1&2&3&4 120 200
Flex-sone 120 220*380

*Merk: For & aktivere funksjonen “pot detection” méa gryten/kokekaret plasseres innenfor omradet "a" eller "b", ikke
mellom de to omradene.

OVERSIKT OVER PRODUKTET

Sett ovenfra

A ’TTT A
1 — - - — 3
5 \ _J 6
2 — 4
B x B
rrrrrrrrrrrrrrrrrr — 88 + EB =2 : -:‘ &
7
1. Maks. 2200/3600 W sone 4. Maks 2200/3600 W sone 7. Betjeningspanel
2. Maks. 2200/3600 W sone 5. Maks. 3300/3600 W sone
3. Maks 2200/3600 W sone 6. Maks 2200/3700 W sone
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Betjeningspanel

A1l:
A2:
A3:
A4
A5:
AB:
A7:

A7 A6 A5 B3 Co6 c7 . O
| |
BlE.
i S A S S A S S l l
L —= v BEE — + - + BEE — w4
£ » o - ° 3
L —u o BHE — + K B 4 BBE e —_ I(D
1 1t | S O R | ! ! !
Al A2 A3 A4 B1B2 G5 c4 aaca
Brofunksjon (Flex) B1: Indikator for ventilator C1: ON/OFF (pa/av)
Indikator for varmetrinn B2: Boost - ventilator C2: Brofunksjon (Flex)
Boost B3: Auto platetopp og ventilator C3: Boost
Indikator for tidsinnstilling C4: Indikator for varmetrinn
Indikator for tidsinnstilling C5: Indikator for tidsinnstilling
Boost Cé6: Indikator for tidsinnstilling
Indikator for varmetrinn C7: Indikator for varmetrinn
C8: Boost
C9: Tastelas

A3 + Ab + C3 + C8: Boost - platetopp

@ verc

Alle bildene i denne veiledningen er kun ment som forklaring. Eventuelle avvik mellom det virkelige produktet
og illustrasjonen pa tegningen vil veere underlagt det faktiske produktet.
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Slik virker det

Induksjon er en sikker, avansert, effektiv og skonomisk teknologi. Den fungerer ved at elektromagnetiske
vibrasjoner genererer varme direkte i pannen/gryten, i stedet for indirekte gjennom oppvarming av
glassoverflaten. Glasset blir bare varmt fordi pannen/gryten begynner & varme det opp pé et tidspunkt.

_ 6§90 8

Kokekar i stgpejern
— eller stal.
Magnetisk kretslap —1% aD <l .
L ' ' ____»—— Keramisk glassplate
| eee]! | [eee], |
| : : | Induksjonsspole
Induksjonsstremmer - <’ S

Drift
Du kan bruke produktet enten ved avtrekk ut i det fri eller resirkulering.

Ved avtrekk ut i det fri

Ventilatoren er beregnet til & fierne damp og os fra kjgkkenet. Den krever installasjon av en avtrekkskanal
som leder den brukte luften ut i det fri.

Luften ma ikke slippes ut i en skorstein som brukes til & fierne royk fra apparater som brenner gass eller

annet brensel (gjelder ikke apparater som kun leder luften tilbake inn i rommet).

¢ Dersom avtrekksluften skal ledes inn i en ikke-fungerende royk- eller avtrekksskorstein, ma du innhente
samtykke fra ansvarlig varmeingenieor.

¢ Hvis avtrekksluften ledes gijennom en yttervegg, bar det benyttes teleskopkanal.

Resirkulasjon

Luften som trekkes inn renses av fettfiltrene og et luktfilter og fores tilbake til rommet.

For a kapsle inn lukt i resirkulering, installer et kullfilter.
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QUICK GUIDE

Veer forsiktig nar du steker, da oljen og fettet varmes raskt opp, spesielt hvis du bruker PowerBoost. Ved
ekstremt hoye temperaturer vil olje og fett selvantenne og dette utgjer en alvorlig brannfare.

TIPS til matlaging

Nar maten begynner & koke, ma temperaturen reduseres.

¢ Bruk av lokk vil redusere koketiden og spare energi ved a holde bedre pa varmen.

¢ Minimer mengden vasske eller fett for 8 redusere tilberedningstiden.

* Begynn a lage mat pa& hgy varme og reduser deretter temperaturen nar maten er gjennomvarmet.

Smakoking av mat, koke ris

Smakoking av mat foregar under kokepunktet, ved ca 85 [, hvor bare noen f& bobler stiger opp til overflaten
avden kokende vaesken. Det er ngkkelen til deilige supper og mare gryteretter, fordi smaken utvikles uten at
maten blir overkokt. Du bgr ogsé tilberede sauser basert pa egg og mel under kokepunktet.

e Noen oppgaver, blant annet koking av ris ved bruk av absorpsjonsmetoden, kan kreve en innstilling heyere enn
den laveste innstillingen for & sikre at maten tilberedes riktig innenfor den anbefalte tiden.

Steking av biff
For & tilberede saftige og smakfulle biffer:

La kjottet sta i romtemperatur i cirka 20 minutter for tilberedning.

Varm opp en tykkbunnet stekepanne.

Pensle begge sider av biffen med olje. Drypp en liten mengde olje i den varme pannen, og legg deretter kjottet i
den varme pannen.

Biffen skal kun snus én gang under tilberedning. Den ngyaktige steketiden vil avhenge av tykkelsen pa biffen og
hvor godt stekt du vil ha den. Tidene kan variere fra ca. 2-8 minutter per side.

Trykk pa biffen for & vurdere hvor gjennomstekt den er — jo fastere den foles, jo mer gjennomstekt er den.

La biffen hvile pa en varm tallerken i noen minutter for a bli mer for servering.
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Wok-steking

1. Velg en flatbunnet wok eller stor stekepanne som er kompatibel med induksjon.
2. Ha alle ingrediensene og utstyret klart. Wok-steking skal ga raskt. Hvis du tilbereder store mengder, sa
tilbered maten i flere mindre porsjoner.

a b~ W

(9]

7. Server straks.

. Forvarm pannen kort og tilsett to spiseskjeer olje.

. Tilbered eventuelt kjott forst, sett det til side og hold det varmt.

. Wok grennsakene. Nar de er varme, men fremdeles sprg, skru ned varmen, legg kjettet tilbake i woken
og tilsett saus.

. Rar ingrediensene forsiktig rundt for a sikre at de blir gjennomvarmet.

Registrering av sma gjenstander

Nar en upassende starrelse eller ikke-magnetisk gryte (f.eks. aluminium), eller en annen liten gjenstand
(f.eks. kniv, gaffel, ngkkel) har blitt liggende pa koketoppen, vil koketoppen automatisk ga i standby-
modus etter 1 minutt. Viften vil fortsette & kjole ned induksjonstoppen i ytterligere 1 minutt.

Varmetrinn

De nedenstaende innstillingene er kun veiledende. Den ngyaktige innstillingen
vil avhenge av flere faktorer, blant annet kokekaret og mengden du tilbereder.
Eksperimenter med induksjonstoppen for a finne de innstillingene som passer

deg best.

Varmetrinn Passende innstillinger

1-2

3-5

6-11

12-13

14/P

e Skansom oppvarming av sma mengder mat

* Smelting av sjokolade, smar og matvarer som lett blir brent.
e Smakoking pa lav temperatur

e | angsom oppvarming

¢ Rask oppvarming
» Rask smakoking
¢ Koking av ris

¢ Pannekaker

e Sautering
¢ Koking av pasta

e Omrering (steking)
® Brun

e Kok opp suppen

e Kokende vann
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Valg av installasjonsutstyr

Skjeer ut arbeidsflaten i henhold til malene vist pa tegningen.

For installasjons- og bruksformal ma det holdes minimum 5 cm plass rundt hullet.

Sorg for at tykkelsen er minst 30 mm. Vennligst velg varmebestandig og isolert

materiale. (Tre og lignende fiber- eller hygroskopiske materialer ma ikke brukes med mindre disse er impregnert)

for & unnga elektrisk stot og store deformasjoner forarsaket av varmestréling fra platetoppen.
Se nedenfor:

A

Merk: Sikkerhetsavstanden mellom sidene pé platetoppen og innsiden av skapet skal vaere minst 3 mm.

L W

=g

X Min. 3 mm

800 520 230 226 750+2 490+2 50 min.

Sorg uansett for at platetoppen er godt ventilert og at luftinntak og luftutlep ikke er blokkert. Sarg for at den keramiske platetoppen
er optimalt installert for arbeidsbruk.
Se nedenfor:

JAN

Merk: Sikkerhetsavstanden mellom platetoppen og et overskap over platetoppen ber veere minst 760 mm.

760

Luftinntak Luftuttak 5 mm
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Advarsel: Slik sikrer du tilstrekkelig ventilasjon

Serg for at induksjonstoppen er godt ventilert og at luftinntaket og luftuttaket ikke er blokkert. For & unnga
utilsiktet kontakt med den overopphetede overflaten pa platetoppen eller fare for elektrisk stat under bruk,
er det nedvendig & plassere en treinnsats festet med skruer i en minimumsavstand p& 50 mm fra bunnen av
platetoppen.

Folg kravene nedenfor.

i

Min. 50 mm

i
Y

Max. 5 mm Max. 5 mm

JAN

Det er ventilasjonshull rundt kanten pa platetoppen. Du MA sorge for at disse hullene ikke blokkeres av skapet
nar du plasserer platetoppen.

A

¢ Vaer oppmerksom pa at limet som forbinder plast- eller trematerialet til produktet ma tale temperaturer pa
minst 150 °C for & unngé at belegget lasner.
¢ Bakveggen, tilstatende og omkringliggende overflater ma derfor tale en temperatur pa 90 °C.

For du installerer platetoppen, ma du ferst sgrge for folgende:

¢ Arbeidsflaten er kvadratisk og flat, og ingen konstruksjonselementer hindrer plassbehovet.

¢ Arbeidsflaten er laget av et varmebestandig og isolerende materiale.

¢ Hvis platetoppen er installert over en ovn, at ovnen har innebygget vifte/kjoler.

e Installasjonen vil overholde alle avstandskrav og gjeldende standarder og forskrifter.

¢ En egnet isoleringsbryter som gir full frakobling fra stremforsyningen er integrert i den permanente ledningen,
montert og plassert i samsvar med lokale bestemmelser og forskrifter for tilkobling.

¢ |solasjonsbryteren ma veaere av godkjent type og gi en luftspalte pa 3 mm kontaktavstand i alle poler (eller i alle
aktive [fase]ledere hvis de lokale forskriftene for ledninger tillater denne variasjonen av kravene).
Isolasjonsbryteren er lett tilgjengelig for kunden med platetoppen installert.

* Du bar konsultere lokale bygningsmyndigheter og -vedtekter hvis du er i tvil om installasjonen.

¢ At du bruker varmebestandige overflater som er enkle & rengjere (som f.eks. keramiske fliser) pa veggflatene
rundt platetoppen.

Etter installasjon av platetoppen, ma du serge for felgende:

¢ At stromkabelen ikke er tilgjengelig via skapdgrer eller skuffer.

¢ Det er tilstrekkelig ventilasjon av frisk luft utenfor skapkonstruksjonen til bunnen av platetoppen.

¢ Hvis platetoppen er installert over en skuff eller et skaprom, méa det installeres en termisk beskyttelsesbarriere
under bunnen av platetoppen.

¢ |solasjonsbryteren er lett tilgjengelig for kunden.

38



For plassering av belag

Enheten ma plasseres pa et stabilt, jevnt underlag (bruk emballasjen).
Pass pa 4 ikke pafare vekt/trykk ned pa glasset.

A Forsiktig

¢ Induksjonstoppen ma installeres av kvalifisert fagperson eller tekniker. Utfgr aldri operasjonen selv.

¢ Platetoppen ma ikke installeres rett over oppvaskmaskin, kjsleskap, fryser, vaskemaskin eller tarketrommel, da
fuktigheten kan skade platetoppens elektronikk.

¢ Induksjonstoppen ma installeres slik at bedre varmestréling kan sikres for a forbedre péliteligheten.

¢ \eggen og den induserte varmesonen over benkeplaten méa kunne tale varme.

¢ For & unnga skade ma den selvklebende tapen veere varmebestandig.

¢ Det ma ikke brukes damprenser.

Koble platetoppen til stromnettet.

Les bruksanvisningen og disse sikkerhetsinstruksjonene ngye for du bruker produktet og for du installerer
platetoppen. Dette er viktig informasjon om sikkerhet, installasjon, bruk og vedlikehold, som beskytter bade
mennesker og produktet.

A

¢ Denne platetoppen skal kun kobles til stramnettet av en kvalifisert person.

¢ Produktet er kun beregnet for bruk i en vanlig husholdning.
Produsenten/importaren hefter ikke for skader som er forarsaket av feil bruk eller feil betjening.

¢ For produktet kobles til bor det kontrolleres at tilkoblingsforholdene stemmer overens med tilkoblingsdataene
(spenning og frekvens) som er angitt pa typeskiltet. Det er sveert viktig at disse dataene stemmer overens, sa
produktet ikke blir skadet. | tvilstilfeller kontaktes en fagperson.

¢ Kabellengdene for stremforsyningen ma tale belastningen som er angitt pa typeskiltet.

e For a koble platetoppen til stramnettet, bruk ikke adaptere eller skjgteledninger da de kan forarsake
overoppheting og brann. En skjgteledning gir ikke nedvendig sikkerhet.

¢ Stremforsyningskabelen ma ikke bergre noen varme deler og ma plasseres slik at dens temperatur ikke
overstiger 75 °C pa noe tidspunkt.

A

 Sjekk med en elektriker om det elektriske systemet i hjemmet er egnet uten & matte gjere nedvendige
endringer.
Eventuelle endringer ma kun utferes av en kvalifisert elektriker.
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JAN

¢ Hvis det totale antallet varmeenheter for apparatet du velger ikke er mindre enn 4, kan apparatet kobles direkte
til stramforsyningen med en enfaset elektrisk tilkobling, som vist nedenfor.

¢ Hvis kabelen er skadet eller ma skiftes ut, ma arbeidet utfgres av en fagperson med riktige kvalifikasjoner og
verktay for & unnga ulykker.

¢ Hvis enheten kobles direkte til stramforsyningen, ma det installeres en flerpolet bryter med en minimumsapning
pa 3 mm mellom kontaktene.

¢ |Installatgren skal sgrge for at det er utfert korrekt elektrisk tilkobling og at tilkoblingen er i samsvar med
sikkerhetsforskriftene.

¢ Kabelen ma ikke bayes eller klemmes sammen.
¢ Kabelen ma kontrolleres regelmessig og ma kun skiftes ut av autoriserte teknikere.
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220-240V 1N~
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& Undersiden og strgmkabelen til platetoppen er ikke tilgjengelig etter installasjon.
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BETJENINGSVEILEDNING

Bergrings-kontroll

¢ Displayet reagerer pa bergring, slik at du ikke trenger a trykke, men bare bergre overflaten lett.

¢ Bruk fingertuppen i stedet for fingeren.

¢ Du vil hare et pip hver gang en bergring registreres.

¢ Sorg alltid for at bergringsskjermen er ren og terr og at det ikke er noen gjenstander (f.eks. et kjskkenredskap
eller klut) som dekker display-knappene. Selv en tynn vannfilm kan gjere det vanskelig & betjene skjermen.

v X

Bruk kun kokekar hvor bunnen egner seg til matlaging pé induksjonstopp.
Se etter induksjonssymbolet pa emballasjen eller i bunnen avgryten.

Valg av passende kokekar

¢ Du kan kontrollere om kokekaret er egnet ved & utfare en magnettest.
Hold en magnet mot undersiden av gryten. Hvis magneten tiltrekkes, egner gryten seg til induksjon.

¢ Hvis du ikke har en magnet:
Ha vann i gryten du vil kontrollere.

Hvis ikonet = ikke blinker i displayet, og vannet varmes opp, er gryten egnet.

¢ Kokekar laget av folgende materialer er ikke egnet: rent rustfritt stal, aluminium eller kobber uten magnetisk
bunn, glass, tre, porselen, keramikk og leirgods.

e

<D

e |[kke bruk kokekar med taggete kanter eller buet bunn.

XX L7
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e Sorg for at bunnen av kjelen er glatt, plassert flatt mot glassplaten og har samme storrelse som kokesonen.
Bruk gryter ned diameter som er den samme som grafikken for den valgte sonen. Ved a bruke en gryte som er
litt bredere, vil energien utnyttes med maksimal effektivitet. Hvis du bruker en mindre gryte, kan effektiviteten
bli mindre enn forventet. Gryter med en diameter pa mindre enn 140 mm vil muligens ikke registreres av
koketoppen. Sentrer alltid gryten pa kokesonen.

XXX T

e | oft alltid grytene av induksjonsplaten — ikke skyv dem, da de kan ripe opp glasset.

X

Trykk pa ON/OFF-kontrollen i 1 sekund. Etter at du har ~ Plasser en egnet gryte pa den kokesonen du gnsker &

Slik bruker du produktet

Start matlagingen

slatt pa, piper alarmen én gang og alle display viser bruke.

"-" og indikerer dermed at induksjonstoppen har gatti e Serg for at bunnen pa gryten og overflaten pa
standby. kokesonen er rene og torre.

Bergr slideren lett for varmeregulering. Velg en varmeinnstilling ved & bergre slideren.

¢ Nar det er plassert en gryte pa varmesonen, og hvis

du ikke velger en varmeinnstilling innen 20 sekunder,
0 15 slas platetoppen av automatisk. Da starter du forfra

fra trinn 1.

* Nar det ikke er plassert en gryte pa varmesonen,
og hvis du ikke velger en varmeinnstilling innen 20
sekunder, slas platetoppen av automatisk. Da starter
du forfra fra trinn 1.

¢ Du kan endre varmeinnstillingen nar som helst under
tilberedningen.

Skru opp

Oeo o000 0000

Skru ned
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Hvis displayet blinker ../, med varmeinnstillingsikonet

A V4
VA RN

Det betyr folgende:

e du har ikke plassert en gryte pa riktig kokesone, eller

e gryten du bruker er ikke egnet for induksjonstilberedning, eller
e gryten er for liten eller ikke riktig sentrert pa kokesonen.

Ingen oppvarming skjer med mindre det er plassert en egnet gryte pa kokeomradet.
Displayet slas automatisk av etter 1 minutt hvis det ikke plasseres en egnet gryte.

Manuell ventilasjon

Du kan styre ventilasjonsinnstillingen manuelt.
Q MERK

Bruk av heyt kokekar kan hindre utsugingen i & fungere ved optimal effekt.
Du kan forbedre utsugingskraften ved a plassere lokket p& kokekaret pa skra.

Aktivering av manuell ventilasjon
1. | paslatt tilstand, berer <°-knappen for & aktivere ventilasjonssystemet.

2. Trykk raskt (short press) pa ventilatorknappen “953 for & endre nivaet mellom 0-3, eller trykk og hold (long
press) i 3 sekunder pé ventilatorknappen < for & sl av ventilatoren.

3. Trykk pa (E)—knappen for booster.

Ventilasjonssystemet er aktivert
Deaktivering eller endring av ventilasjonsreguleringen

1. Sla av.
2. Bruk ventilatorknappen ¢ for & justere nivéet til 0.

Avslutt matlagingen

Sla av kokesonen ved & dra slideren til “0”. Sl& av hele platetoppen ved & beragre ON/OFF.
Serg for at displayet viser “0”.

0 O
Auto-funksjon for ventilasjonssystemet

Ventilasjonssystemet er oppdelt i manuell modus og automatisk modus. Automatisk modus kan aktiveres nar
kokesonen er aktivert. Den vil automatisk bli deaktivert to minutter etter at alle kokesoner er slatt av.

Manuelt

Nar platetoppen er pa, bergr Jsl—knappen eller (E)—knappen. Skjermen viser niva 0-3 eller b.

Automatisk

Nar platetoppen er pa, berar (E)-knappen. Displayet viser A. Platetoppen deaktiverer auto-funksjonen nar:

- det har gatt to minutter etter at alle soner er slatt av.
- det trykkes pé stremknappen.
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Aktiver boost-funksjonen

Bergr MAX-knappen. Segrg for at displayet viser MAX

Deaktiver boost-funksjonen

Beror slideren for varmeinnstilling der du vil deaktivere  Sla av hele kokesonen ved & trykke pa ON/OFF.
boost-funksjonen.

Funksjonen fungerer pa samtlige kokesoner.

¢ Kokesonen gar tilbake til sin opprinnelige innstilling etter 10 minutter.

¢ Hvis den opprinnelige varmeinnstillingen er lik 0, vil den ga tilbake til maksimalt niva etter 10 minutter.

¢ Hvis den venstre fremre kokesonen er innstilt til pa boost, og deretter den venstre bakre kokesone innstilles pa
boost, vil venstre fremre og venstre bakerste kokesone settes til niva 15.

Intensivinnstilling av ventilasjon

¢ \entilasjonssystemet har intensivinnstillinger. Hvis du aktiverer intensivinnstillingene, fungerer
ventilasjonssystemet ved maksimal ytelse.

Aktivering av ventilasjonssystemets intensivinnstilling:

1. Beror (E)

2.7b” vises.

® Endring eller deaktivering av den intensive ventilasjonsinnstillingen.

* Bruk c%-‘ -knappen til & velge den gnskede intensiteten i innstillingsomradet eller still inn pa 0.
Automatisk start av ventilasjonssystemet

Hvis du velger et effektniva for en kokesone og automatisk start aktiveres, starter ventilasjonsanlegget pa et
effektniva i samsvar med det tilsvarende effektnivaet for kokeplatene.

Fleksibelt omrade
Dette omradet kan brukes som en enkelt sone eller som to forskjellige soner, avhengig av behov i forhold til
matlaging.

¢ Det fleksible omradet bestér av to uavhengige induktorer som kan styres separat. Nar det fungerer som en
enkelt sone, slar delen som ikke er dekket av kokekar seg automatisk av etter 8 sekunder.
e For a sikre korrekt «pot detektion» og jevn varmefordeling, ma kokekaret plasseres riktig:

P& for- eller baksiden av det fleksible omradet nar kokekaret er mindre enn 21 cm.
Kan plasseres over alt med storre kokekar.

Som en stor sone

For & aktivere det fleksible omradet som én stor sone, trykk ganske enkelt p& brofunksjonen (A1)

Streminnstillingen fungerer som ethvert annet omrade.
For & legge til ytterligere et kokekar trykker du igjen pa de relevante knappene for & registrere kokekaret.
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Som to uavhengige soner

For a bruke det fleksible omradet som to forskjellige soner med forskjellige effektinnstillinger, trykk pa
brofunksjonen (A1).

Lasing av kontrollfunksjonene
¢ Du kan lase kontrollfunksjonene for & forhindre utilsiktet bruk (for eksempel at barn ved et uhell slar pa

kokesonene).
e Nar kontrollene er last, er alle unntatt PA/AV-kontrollen deaktivert.

Slik laser du kontrollfunksjonene

Trykk og hold las-kontrollfunksjonen inne i ca. 3

sekunder Displayet viser "Lo

Slik l1aser du opp kontrollfunksjonene igjen

Trykk og hold I&s-kontrollfunksjonen inne i ca. 3 sekunder

Nar platetoppen er i last modus, er alle kontroller deaktivert bortsett fra PA/AV. @

Du kan alltid sla av induksjonstoppen med PA/AV—knappen @i nadstilfeller, men du ma lase opp platetoppen
igjen for neste bruk.

Stromforsynings-funksjonen

¢ Det er mulig a sette en maksimal grense for effektabsorpsjon pa platetoppen ved a velge mellom flere ulike
effektomrader.
¢ Induksjonstoppen kan stille inn en automatisk effektnivagrense i drift for & unnga risiko for overbelastning.

G4 til stramforsynings-funksjonen
Tilstand: Innstilling av barnesikring i avslatt tilstand. Innstillinger

Betingelser:

1) LR maks. brenner MAX, velg knapp 3 sekunder I:I I:I

(+ Buzzer-lyd)

2) LF maks. brenner MAX, velg knapp 3 sekunder
(+ Buzzer-lyd)

Innstillinger

Bytt til et annet niva

Der er 5 effektnivaer, fra «2,8k» til «7,4k».

1) Velg effektgrenseverdien med laseknappen [% Displayet for LR og RF vil vise én av dem.

(effektgrenseverdien er basert pa spesifikasjonene).

”28 00”: Den maksimale effekten er 2,8 kW.
”35 00”: Den maksimale effekten er 3,5 kW.
”45 00”: Den maksimale effekten er 4,5 kW.
”58 00”: Den maksimale effekten er 5,8 kW.
”74 00”: Den maksimale effekten er 7,4 kW.
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Bekreftelse og avslutning av stromforsyningsfunksjonen

Etter & ha valgt effektgrenseverdien, bruk pa-/av-knappen @ for & bekrefte. Deretter slas platetoppen av.

Timer-kontroll

¢ Du kan stille inn en eller flere kokeplater til & sla seg av etter at den innstilte tiden har gatt.
¢ Maksimal tidsinnstilling er gjeldende standardtidsinnstilling for det aktuelle nivaet.
Se tabellen for standarddriftstider.

Still inn timeren til & sl av kokesonene Still inn tiden ved & bergre «-» eller «+» pa timeren.

Still inn en sone Tips: Berar «-» eller «+» en gang pa timeren for &
redusere eller gke tiden med 1 minutt.

Beror slideren lett for varmeregulering. Bergr og hold «-» eller «+» pa timeren for & redusere

eller gke tiden med 10 minutter.

Nar tiden er stilt inn, vil den begynne & telle ned
med det sammen. Displayet viser resterende tid, og Nar tiloeredningstiden utlgper, slas tilsvarende
timerindikatoren blinker i 3 sekunder. kokesone seg av automatisk.

Inntil flere soner:

Trinnene for & stille inn flere soner er de samme som trinnene for 4 stille inn én enkelt sone: Tidspunktet for hver
varmesone stilles inn og vises for hver enkelt sone.

Vises som nedenfor:

I:IP
L.
L — w BER — 4+ A& 0 — 4+ BEB —= o e g
EJ © - - o0 H
LS o BB — 4+ S & — + 880 o —_ O)
Annullering av timeren
Den innstilte tiden pa timeren som tilsvarer Trykk og hold timeren «-» og «+» inne i 1 sekund, og
oppvarmingssonen er 0. tidsinnstillingen av timeren annuleres.

0 . — -
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MERK:

1) Den manuelle tidsinnstillingen kan ikke overstige den forhdndsbestemte tidsinnstillingen for platetoppen. Hvis
gjeldende verdi reduseres etter at innstillingen for maksimal tid er satt, vil tidsinnstillingen automatisk endres til
standard maksimal tid for gjeldende niva nar tidsinnstillingen er sterre enn standard sluttid for gjeldende niva.

2) | tidsvisningsmodus, trykk pa slideren én gang for & se gjeldende oppvarmingsniva. Nar du har kommet til det
viste oppvarmingsnivaet, klikk eller skyv slideren for & stille inn nivaet.

Standard driftstider

Automatisk avstenging er en sikkerhetsfunksjon for induksjonstoppen. Funksjonen slar automatisk av
platetoppen hvis du glemmer & sla den av. Standarddrifttider for forskjellige effektnivaer er vist i tabellen
nedenfor.

Effektniva 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standarddriftstider (timer) 480 480 480 360 360 360 240 240 240
Effektniva 10 11 12 13 14 15

Standarddriftstider (timer) 120 120 120 20 90 90

Viktig! Personer med pacemaker bgr konsultere legen sin for bruk av denne enheten.
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RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

For & holde apparatet effektivt i lang tid, er det viktig a rengjare og vedlikeholde det naye.

Rengjoring av platetoppen

Hva?

Hverdagssmuss pa glassoverflaten.

(fingeravtrykk, merker, matflekker eller
ikke-sukkerholdig s@l pa glasset)

Hvordan?

'y

. Koble fra stremmen til platetoppen.

2. Pafor et egnet rengjeringsmiddel til
platetoppen mens glasset fremdeles
er varmt ( men ikke glovarmt!)

3. Rengor og terk av med en ren klut
eller litt kjoskkenpapir.

4. Sla pa streammen til platetoppen

igjen.

Viktig!

¢ Nar strgmmen til platetoppen er
slatt av, vil det ikke vises noen
"varm overflate", men platetoppen
kan fortsatt vaere varm! Veer sveert
forsiktig.

e Grove skuremidler, visse nylon-
skuresvamper og harde/skurende
rengjeringsmidler kan ripe opp
glasset. Les pa etiketten for &
kontrollere om rengjeringsmiddelet
eller skuresvampen er egnet.

e |a aldri rengjeringsrester ligge gjen
pé platetoppen: glasset kan bli
flekkete.

Mat som har kokt over, smeltede ingre-
dienser og varmt sukkerholdig sal pa
glasset.

Fjern disse umiddelbart med en
palettkniv, sparkel eller skrape egnet
for glasskeramiske overflater, men pass
pa varme overflater:

1. Koble fra stremmen til platetoppen
ved veggkontakten.

2. Hold bladet eller redskapet i en
vinkel pa 30° og skrap skitten bort til
et kjolig omrade av platetoppen.

3. Rengjer smuss eller sgl med et
kjokkenhandkle eller litt kjgkkenpapir.

Fjern flekker etter smeltede ingredi-
enser og sukkerholdig mat eller sgl s&
raskt som mulig. Hvis de far avkjoles
pa glasset, kan de veere vanskelige a
fierne og kan til og med skade glasso-
verflaten permanent.

e Fare: Nar sikkerhetsdekselet er
trukket tilbake, er knivbladet sa skarpt
som et barberblad! Vaer derfor ekstremt
forsiktig ved bruk av skrapen, og opp-
bevar den alltid pa et sikkert sted og
utenfor barns rekkevidde.

Sel pa bergringsknappene.

Koble fra stremmen til platetoppen.
Tork opp solet.

Tork av bergringsomradet med en ren
fuktig svamp eller klut.

Tork av hele omradet med litt kjokken-
papir.

Sla pa streammen til platetoppen igjen.

¢ Platetoppen kan pipe og sla seg av
selv, og bergringsknappene fungerer
kanskje ikke hvis det er vaeske pa
dem. Serg for a terke godt av berg-
ringsomradet for du slar pa platetop-
pen igjen.
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Komponenter som ma rengjares eller byttes

Folgende oversikt viser komponentene i apparatet som du enten ma bytte eller rengjore.

Rist
Fettfilter
Kullfilter
Gummipropp 3 % Gummipropp

Bytt luktfilter

Bytt kullfilter (Kullfilter folger ikke med).

MERK
Du kan kjgpe kullfilter fra spesialforhandlere eller kundeservice.

1. For & holde dem i god stand, ber du bare bruke originale filtre.

2. VIKTIG!

Hvis fettfilter eller gitter faller ned, kan de skade platetoppen under.

Demonter gitteret og fettfilteret, og kast dem pa riktig mate.

¢ Fett kan samle seg i bunnen av beholderen. Hold fettfilteret vannrett for & forhindre at fett drypper ut.
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3. Fjern de to kullfiltrene og kast dem pa riktig mate.

4. Sett inn to nye kullfiltre pa venstre side av apparatet.

5. Sett inn fettfilteret og dekk risten.

Nullstilling av metningsindikatoren.

Dette krever folgende: Etter at apparatet er slatt av, lyser F.
1) Bytt kullfilteret

2) | avslatt tilstand trykker du pa lasetasten og holder den inne i 3 sekunder for & lase.

3) Trykk og hold inne VSS* i 3 sekunder for & nullstille kullfilteret. Displayet pa ventilatoren viser «CL».
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Rengjoring av rist og fettfiltre

Fettfiltrene filtrerer bort fett fra matosen. For & holde det i god stand méa du rengjore fettfilteret regelmessig, da fett- og
smussavleiringer kan redusere funksjonen til ventilatoren. Filtrene skal rengjeres eller skiftes ut med jevne mellomrom.

ADVARSEL! Risiko for brann! Et overmettet fettfilter medforer brannfare!

e Bruk aldri apparatet uten fettfilter.

¢ Rengjor fettfiltrene regelmessig.

e Arbeid aldri med apen flamme i naerheten av apparatet (f.eks. flambering).

e |kke installer apparatet i naerheten av ildsteder med fast brensel (f.eks. ved eller kull) med mindre apparatet har et forseglet,
ikke-avtakbart deksel. Det ma ikke veere flygende gnister.

1. VIKTIG!

Hvis fettfiltrene faller ned, kan de skade platetoppen nedenfor.

Fjern rist og fettfilter og kast dem pa riktig mate.

e Fett kan samle seg i bunnen av beholderen. Hold fettfilteret vannrett for & forhindre at fett drypper ut.

2. Rengjer risten

3. Rengjer fettfiltrene

4. Hvis det er ngdvendig, fiern kullfiltrene og rengjer platetoppen innvendig.

5. Hvis det kommer gjenstander inn i apparatet, méa disse fjernes. Saerg for at tilferselen til overlgpsbeholderen ikke er
blokkert.

6. Tark innsiden av platetoppen med sdpevann og en myk klut.

7. Etter rengjoring, sett inn det terre metall-fettfilteret igjen.

Manuell rengjoring av fettfiltre eller rist

1. Blotgjer fettfilteret eller risten i varmt sapevann.

2. Bruk en barste til & rengjore fettfilteret eller risten. lkke bruk aggressive, sure eller alkaliske rengjgringsprodukter. Bruk
spesielt fettopplasningsmiddel til fastgrodd smuss.

3. Skyll fettfiltrene grundig.

4. La fettfiltrene renne av.

Rengjoring av fettfilter i oppvaskmaskinen

1. Plasser fettfiltrene Iast i oppvaskmaskinen og unnga a trykke dem sammen. For optimale rengjgringsresultatet ber du
legge fettfilteret pa filtersiden i oppvaskmaskinen. Ikke rengjer svaert tilsmussede fettfiltre sammen med kjokkenredskaper.
Ikke bruk aggressive, sure eller alkaliske rengjgringsprodukter.

2. Start oppvaskmaskinen. Velg temperatur pd maksimalt 70 °C.

3. La fettfiltrene renne av.

Rengjor hulrommet og avigpet

OBS: Det kan sive vaeske eller komme gjenstander inn i platetoppen ovenfra via gummiproppen.

Det er ngdvendig at apparatet er avkjolt og at restvarmeindikatoren er slukket for felgende:

1. Dra gummiproppen ut med den ene handen og hold beholderen med den andre hdnden. Tem ut veeske eller gjenstander
fra gummiproppen.

2. Serg for at tilferselen til gummiproppen ikke er blokkert, far du setter den tilbake pa plass. Fjern eventuelle gjenstander
som har kommet inn i apparatet, nar det er avkjelt. For & gjere dette ma du fjerne fettfilteret.
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FEILSOKING

Drift av apparatet kan fore til feil og funksjonsfeil. Den falgende oversikten inneholder mulige arsaker og forslag til lasning
pa en feilmelding eller funksjonsfeil. Det anbefales a lese oversikten nedenfor grundig for & spare tid og penger som det kan

koste a ringe til servicesenteret.

Problem

Platetopp slas ikke pa.

Mulig arsak

Ingen strom.

Mulig lesning

Serg for at den keramiske platetoppen er
tilkoblet stramforsyningen og at den er slatt pa.
Kontroller om det er strombrudd i hjemmet ditt
eller omradet der du bor. Hvis du har kontrollert
alt og problemet fortsetter, ma du ringe en
kvalifisert tekniker.

Touch/tastatur reagerer ikke.

Tastatur |&st.

Las opp touch-tastatur. Se avsnitt
«Betjeningspanel» pa s. 33

Touch/tastatur er vanskelig & betjene.

Det kan veere en «film» av vann over
tastaturet, eller du kan bruke for mye
av fingeren nar du trykker pa berg-
ringsikonene.

Sorg for at tastaturet er tort og
bruk fingertuppen nar du trykker pa
bergringsikonene.

Glasset er ripete.

Kokekar med ujevne kanter eller ru
bunn.

Det brukes uegnede, skuresvamper
eller rengjeringsmidler.

Bruk kokekar med flat og glatt bunn. Les mer i
denne bruksanvisningen.

Noen kokekar lager knitrende eller
klikkelyder.

Dette kan skyldes konstruksjonen av
selve kokekaret (lag av forskijellige
metaller som vibrerer forskjellig).

Dette er helt normalt for kokekar og indikerer
ingen feil.

Induksjonstoppen lager en summende
lyd nér den skrus opp til hgy
varmeinnstilling.

Dette skyldes teknologien bak induk-
sjonen.

Dette er helt normalt, men stgyen skal avia
eller forsvinne helt nar du skrur ned varmeinn-
stillingen.

Det kommer viftestoy fra
induksjonstoppen.

En innebygd kjolevifte i enheten er
aktivert for & hindre overoppheting
av elektronikken. Den kan fortsette
a ga selv etter at du har slatt av
induksjonstoppen.

Dette er normalt og krever ingen handling.
Ikke sla av strammen til induksjonstoppen pa
veggen mens viften gar.

Gryter blir ikke varme og dette vises
péa displayet.

Induksjonstoppen kan registrerer ikke
kokekaret fordi det ikke er egnet for
induksjon.

Induksjonstoppen kan ikke registrere
kokekaret fordi det er for liten for
kokesonen eller ikke er riktig sentrert
pa den.

Bruk kokekar som egner seg for indukjon.

Sentrer kokekaret og serg for at bunnen passer
til sterrelsen pa kokesonen.

Induksjonstoppen eller kokesonen slas
av uventet, en lyd heres og en feilkode
vises i timerdisplayet (vanligvis veks-
lende med ett eller to sifre).

Teknisk feil.

Skriv ned feilmeldingene og tallene, sla av
stremmen til induksjonstoppen pa veggen og
kontakt en kvalifisert tekniker.
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Apparatet er utstyrt med en selvtestfunksjon. Med denne testen kan teknikeren sjekke funksjonen til flere komponenter uten &
demontere eller fierne induksjonstoppen fra arbeidsflaten.

Problem Mulig arsak Mulig lasning
E1, E2, E7, C1 Feil pa temperatursensor Kontakt leverandaren.
E3, E4 Feil p& temperatursensoren for IGBT Kontakt leveranderen.
EU Feil mellom skjermkortet og Kontakt leverandaren.
hovedkortet
Undersgk om stremforsyningen er normal. Sla
EL, EH Unormal nettspenning pa stremmen etter at stremforsyningen har blitt
normal.
C1 Temperatursensor for keramisk Start pa nytt nar induksjonstoppen har blitt
glassplate er hoy avkjolt.
co Temperatursensor for IGBT er hay Stat_’t pa nytt nar induksjonstoppen har blitt
avkjolt.
F5 Feil pa kjlevifte Start pa nytt nar induksjonstoppen har blitt
avkjolt.
B3 Unormal temperatur i Start pa nytt nar induksjonstoppen har bilitt
ventilasjonssystemet avkjolt.
B5 Oppstart av ventilasjonssystemet Kontroller ventilatoren for fremmedlegemer og
mislyktes start pa nytt.
B7 Oppstar‘t av ventilasjonssystemet Kontakt leverandaren.
mislyktes
Feil i kommunikasjonen mellom
= skjermkortet og motorstyringskortet. Kontakt leverandoren.
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Feilkoder som oppstar under bruk og lgsninger:

Problem Mulig arsak Mulig lasning
Automatisk tilbakestilling
EL EH Nettspenningen overskrider den nomi- | Undersgk om stremforsyningen er normal.
’ nelle spenningen. Sla pa streammen nar stremforsyningen er normal.
Temperatursensoren for den Vent til temperaturen pa den glasskeramiske platetoppen er
C1 glasskeramiske platetoppen registrerer | normal igjen. Trykk pd ON/OFF-knappen for & starte enheten
hgy temperatur. pa nytt.
Vent til at temperaturen pa IGBT er normal igjen. Trykk pd ON/
OFF-knappen for & starte enheten pa nytt.
€2 VRIMPEEIEETEEr (Sl =T E? e Kontroller om viften gar jevnt. Hvis den ikke gjer det, ma viten
byttes.
B3 Strommen pa ventilatorens driverkort Trykk pd ON/OFF-knappen for & starte enheten pa nytt.
er unormal.
B7 Luftkanalen for ventilasjonssystemet er | Trykk pa ON/OFF-knappen for & starte enheten pa nytt. Kon-
helt blokkert. troller ventilatoren for fremmedlegemer og start pa nytt.
Ingen automatisk tilbakestilling
Eo Feil pa temperatursensoren for den
keramiske platetoppen. Kortslutning.
T tem_peratursensoren f(onr Kontroller tilkoblingen elelr bytt sensor for den keramiske
E1 den keramiske platetoppen. Apent
platetoppen.
kretslap.
E7 Feil pa temperatursensoren for den
keramiske platetoppen. Ugyldig.
Feil p4 temperatursensor for IGBT.
E4 .
Kortslutning.
Kontakt service for utbedring.
Feil pa temperatursensor for IGBT.
E3 o
Apent kretslop.
B5 Feil i ventilasjonssystemet Kontakt service for utbedring.
Feil i kommunikasjonen mellom
Bc skjermkortet og ventilatorens Kontakt service for utbedring.
driverkort.
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Spesifikke feil og mulige lgsninger:

LED-en lyser
ikke nar enheten
er tilkoblet.

Mulig arsak

Ingen strom.

Losning A

Kontroller at stopselet er ordentlig
koblet til stikkontakten og at
stikkontakten fungerer.

Losning B

Feil i forbindelsen mel-
lom tilbeherskretskort og
skjermkort.

Sjekk tilkoblingen.

Tilkoblingskretskortet er
skadet.

Kontakt service for utbedring.

Skjermkortet er skadet.

Kontakt service for utbedring.

Noen av knappe-
ne fungerer ikke
eller LED-dis-
playet fungerer
ikke normalt.

Skjermkortet er skadet.

Kontakt service for utbedring.

Indikatoren for
redningsmodus
lyser, men
oppvarmingen
starter ikke.

Hoy temperatur pa pla-
tetoppen.

Den omgivende temperaturen kan
veere for hgy. Luftinntaket eller luft-
ventilen kan vaere blokkert.

Det er noe galt med
viften.

Kontroller om viften kjerer som den
skal. Hvis den ikke gjer det, ma den
byttes.

Kretskortet er skadet.

Kontakt service for utbedring.

Oppvarmingen
stopper plutselig
under drift og
displayet blinker
«U».

Feil kokekar.

Kokekarets diameter er
for lite.

Bruk et kokekar som er egnet for
induksjon.

Platetoppen er
overopphetet.

Enheten er overopphetet. Vent til at
temperaturen er normal igjen. Trykk
p& ON/OFF-knappen for & starte
enheten pa nytt.

Pot-detection-kretslopet er skadet. Bytt
kretskort.

Varmesoner pa
samme side
(f.eks. forste og
andre sone) viser
«<U»,

Feil i forbindelsen
mellom kretskort og
skjermkort.

Sjekk tilkoblingen.

Kommunikasjonsdelen i
skjermkortet er skadet.

Kontakt service for utbedring.

Hovedkortet er skadet.

Kontakt service for utbedring.

Viftemotoren
later unormal.

Viftemotoren er skadet.

Kontakt service for utbedring.

Ovenstéaende er vurdering og kontroll av vanlige feil.
Vennligst ikke demonter enheten selv for & unngé fare og skade pa apparatet.
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VAREMERKER, OPPHAVSRETTIGHETER
OG JURIDISK ERKLZARING

Logoer, ordmerker, handelsnavn, design og alle varianter av disse er verdifulle eiendeler til Witt og/eller dets tilknyttede
selskaper ("Witt"), der Witt eier varemerkene, opphavsretten og andre immaterielle rettigheter, og all goodwill som stammer fra
bruken avenhver del av et Witt-varemerke. Bruk av Witt-varemerket til kommersielle formal uten skriftlig forhandstillatelse fra
Witt kan utgjere varemerkekrenkelse eller urettferdig konkurranse i strid med gjeldende lover.

Denne handboken ble laget av Witt og Witt forbeholder seg all opphavsrett til den. Ingen enhet eller person kan bruke,
duplisere, modifisere, distribuere helt eller delvis denne handboken, eller pakke eller selge sammen med andre produkter uten
skriftlig fornandstillatelse fra Witt.

Alle funksjoner og instruksjoner som er beskrevet var oppdatert pa det tidspunktet denne handboken ble produsert. Det
faktiske produktet kan imidlertid variere pa grunn av forbedrede funksjoner og design.
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AVHENDING OG RESIRKULERING

Viktige instruksjoner vedrgrende miljoet

Samsvar med WEEE-direktivet og avhending av avfallsproduktet:
Dette produktet er i samsvar med EUs WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette produktet har et
klassifiseringssymbol for elektrisk og elektronisk utstyr (WEEE).

Emballasjen er miljgvennlig og kan resirkuleres, kastes eller destrueres
uten a skade miljoet. Emballasjematerialene er merket i
samsvar med dette.

Symbolet som finnes pa produktet eller emballasjen, angir at

produktet ikke ma avhendes sammen med vanlig

husholdningsavfall. Det skal i stedet leveres pa en gjenvinningsstasjon

som er godkjent for handtering av elektrisk og elektronisk utstyr.

Ved & avhende produktet pa korrekt méate er du med pa a forebygge negative

effekter pa miljoet og menneskers helse. Finn ut mer

om avhending og gjenvinning av produktet ved & kontakte kommunen du bor i, din lokale
gjenvinningsstasjon eller butikken der du kjopte produktet.

SAMSVARSERKLZAERING
Erklzering for direktivet om farlige stoffer (RoHS)

Dette produktet oppfyller kravene i direktiv 2011/65/EU om begrensning av bruken av visse
farlige stoffer i elektrisk og elektronisk utstyr.

EMBALLASJEINFORMASJON

Produktets emballasjematerialer er laget av resirkulerbare materialer i samsvar med vare
nasjonale miljoforskrifter. Ikke kast emballasjematerialene sammen med husholdningsavfallet
eller annet avfall. Lever dem til innsamlingsstedene for emballasjematerialene som er utpekt av

lokale myndigheter.

PERSONVERN

For levering av de avtalte tjenestene til kunden, samtykker vi i & overholde alle bestemmelser i gjeldende personvernlovgivning uten
begrensning, i samsvar med de avtalte landene der tjenestene til kunden skal leveres samt, der det er aktuelt, EUs generelle person-
vernforordning (GDPR) .

Generelt er databehandlingen var ment for & oppfylle var forpliktelse i henhold til kontrakten med deg og av produktsikkerhetsmessige
grunner, for & beskytte dine rettigheter i forbindelse med garanti- og produktregistreringsspgrsmal.

I noen tilfeller, men bare hvis tilstrekkelig personvern er sikret, kan personopplysninger overferes til mottakere utenfor det europeiske
ogkonomiske samarbeidsomradet.
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REKLAMASJONSRETT

Det er 5 ars reklamasjonsrett pa fabrikasjons- og materialfeil pa ditt nye produkt, gjeldende fra dokumentert kjgpsdato.
Garantien omfatter materialer, arbeidslenn og kjering. Ved henvendelse om service er det fint at du har produktets navn og
serienummer klart. Disse opplysningene finnes pa typeskiltet. Skriv evt. opplysningene ned her i bruksanvisningen, sa har
du dem for handen. Det gjor det lettere for servicemonteren a finne de riktige reservedelene.

Reklamasjonsretten dekker ikke:

¢ Feil og skader som ikke skyldes fabrikasjons- og materialfeil
¢ \led darlig vedlikehold og mangel pa rengjering av produktet
e \led brann- og /eller vann- og fuktskader pa& produktet

¢ Ved reparasjon utfert av ufagleerte

e \ed transportskader der produktet er transportert uten korrekt emballasje
e Hvis det er brukt uoriginale reservedeler

® Hvis anvisningene i bruksanvisningen ikke er fulgt

¢ Hvis ikke installasjonen er gjort som anvist

e Hvis ufagleerte har installert eller reparert produktet

e Defekte peerer

Transportskader

En transportskade som konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er utelukkende en sak mellom kunden og
forhandleren. | tilfeller der kunden selv har statt for transporten av produktet, patar leveranderen seg ingen forpliktelse i
forbindelse med evt. transportskade. Evt. transportskade skal omgéende gis beskjed om, og senest

24 timer etter at varen er levert. | motsatt fall vil kundens krav bli avvist.

Ubegrunnede servicebesok

Hvis man tilkaller en servicemonter og det viser seg at man selv kunne ha rettet feilen, ved f.eks. & folge anvisningene her i
bruksanvisningen eller ved & skifte en sikring i sikringsskapet, ma kunden selv betale for servicebesgket.

Kommersielle innkjop

Kommersielle innkjep er alle kjop av apparater som ikke skal brukes i en privat husholdning, men brukes til
nzeringsvirksomhet eller andre kommersielle formal (restaurant, café, kantine etc.) eller brukes til utleie eller annen bruk som
omfatter flere brukere.

| forbindelse med naeringsvirksomhet ytes ingen garanti, fordi dette produktet bare er beregnet til bruk i vanlig husholdning.

SERVICE

e Service skal meldes til var service partner Service Companiet, via deres hjemmeside

—eller TLF +47 32829940 / https://service.witt.dk/service/nb/appliances/service.aspx

e Skjema fylles ut av forhandler eller sluttbruker.

¢ Service Companiet handtere saken.

e Fabrikat, modell, serienummer, evt. produktnummer, kjgpsdato, forhandler, beskrivelse av feil, kundeopplysninger - skal
informeres om.

Forbehold for trykkfeil.

Produsenten/distributeren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader, hvis sikkerhetsanvisningene ikke
overholdes.

Garantien bortfaller hvis anvisningene ikke overholdes.
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This side faces up,
open it here when cleaning.

This side faces up,
open it here when cleaning.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Foljande sékerhetsriktlinjer ar avsedda att forhindra oférutsedda risker eller skador fran oséker eller
felaktig anvandning av apparaten. Kontrollera emballaget och apparaten vid mottagandet for att
sakerstélla att allt ar intakt for att sékerstélla saker drift. Om du hittar nagra skador ombeds du kontakta
aterforsaljaren.

Observera att forandringar av apparaten inte ar tillatna for din sakerhet. O6nskad anvandning kan leda till
risker och forlust av garantiansprak.

Las dessa anvisningar noggrant och uppmarksamt innan du installerar eller anvander enheten och
férvara dem i omedelbar nérhet av installationsplatsen eller enheten fér framtida bruk.

Sakerhetsvarningar

Din sékerhet ar viktig for oss. L&s denna bruksanvisning noggrant innan du bérjar anvénda din spishéll.
F&lj anvisningarna i den har bruksanvisningen noga. Inget ansvar tas fér eventuella problem, skador eller
brander som uppstar till foljd av underlatenhet att félja anvisningarna i denna bruksanvisning. Enheten
ar uteslutande avsedd for hushallsbruk, matlagning och utsugning av matos som genereras under
matlagning.

Ingen annan anvandning ar tillaten (till exempel uppvarmning av rum). Tillverkaren fransager sig allt
ansvar for felaktig anvandning eller felaktiga instéllningar.

Produktens utseende kan skilja sig fran illustrationerna i den har bruksanvisningen, men anvisningarna
for anvandning, underhall och installation forblir desamma.

Installation

* Bryt strommen till apparaten innan du utfor arbete eller underhall pa den.

¢ Det &r avgdrande och obligatoriskt att ansluta apparaten till en bra jordad anslutning.

* Andringar i ledningssystemet far endast utféras av en auktoriserad elinstallatér.

e Om den har rekommendationen inte foljs kan det leda till elektriska stotar eller dodsfall.

¢ Installation eller underhall maste utféras av en auktoriserad tekniker i enlighet med tillverkarens
anvisningar och lokala sakerhetsforeskrifter. Reparera eller byt inte ut ndgon del av apparaten om inte
annat anges sérskilt i bruksanvisningen.

e Jordanslutning av apparaten &r obligatorisk.

e Stromkabeln maste vara tillrackligt l1ang for att enheten ska kunna anslutas till elnatet.

¢ [Or att sékerstalla att installationen uppfyller tillampliga sadkerhetsstandarder krévs en regelméssig
allpolig brytare for att sékerstélla fullstandig frankoppling av stromforsorjningen under
overspanningsforhallanden i kategori lll, i enlighet med installationsreglerna.

e Anvand inte flera eluttag eller forlangningskablar. Nar installationen ar slutford far de elektriska
komponenterna inte l&dngre vara tillgéngliga fér anvandaren.

¢ Innan apparaten ansluts till elndtet: Kontrollera att anslutningsférhallandena stammer 6verens med
den anslutningsinformation (spanning och frekvens) som anges pa typskylten. Det ar mycket viktigt att
denna information stammer Gverens sé att flakten inte skadas. Kontakta en fackperson vid fragor.
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Var férsiktig sa att du inte skar dig!

e Var forsiktig — panelkanterna &r vassa.
* Bristande forsiktighet kan leda till skador eller skarsar.

Viktiga sakerhetsanvisningar

¢ | 4s dessa anvisningar noggrant innan du installerar eller anvédnder apparaten.

¢ Inga brandfarliga material eller produkter far placeras pa apparaten vid nagot tillfalle.

e Gor den har informationen tillganglig for den person som ansvarar for installationen av apparaten,
eftersom det kan minska dina installationskostnader.

e For att undvika fara ska denna apparat installeras i enlighet med de hér installationsanvisningarna.

¢ Denna apparat far endast installeras och jordas av en lampligen auktoriserad person.

¢ Denna apparat bor anslutas till en krets som innehaller en isoleringsbrytare som ger fullstandig
frankoppling fran stromforsérjningen.

* Om apparaten inte installeras korrekt kan garanti- eller skadestandsansprak ogiltigforklaras.

¢ Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och &ldre samt personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och kunskap om de halls under uppsikt eller instrueras i
hur apparaten anvands pa ett sakert satt och forstar riskerna med den.

¢ Barn ska hallas under uppsikt s& att de inte leker med apparaten. Rengéring och underhall far inte
utféras av barn utan tillsyn.

*Om natkabeln ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, servicetekniker eller motsvarande
auktoriserad person for att undvika fara.

¢ Varning: Om ytan ar sprucken ska apparaten stangas av for att undvika risk for elektriska stétar
eftersom héllar av glaskeramik eller liknande material skyddar spé&nningsférande delar.

¢ Lamna aldrig metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock pa hallen eftersom de kan heta. En
angtvatt far inte anvandas.

¢ Anvand inte en angtvatt for att rengoéra din hall.

e Apparaten &r inte avsedd att anvandas med en extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

¢ VARNING: Brandrisk: Forvara inte foremal pa hallen.

* Matlagningen ska dvervakas. Aven en kort matlagningsprocess ska évervakas kontinuerligt.

¢ VARNING: O6vervakad matlagning pa en hall med fett eller olja kan vara farligt och kan leda till brand.
FORSOK ALDRIG att sldacka en brand med vatten, utan stang av apparaten och tack sedan Gver lagan,
till exempel med ett lock eller anvand en brandslackare.

e Efter anvandning ska du sténga av hallen med dess kontrollreglage och férlita dig inte pa
igenk&nningen av kokkarl.

e Undvik spill — s&nk varmen nédr vatskor kokar eller varms upp.

¢ Lamna inte varmeelementen paslagna utan grytor eller stekpannor.

e Nar matlagningen &r avslutad ska du stédnga av den aktuella zonen.

e Anvand aldrig aluminiumfolie fér matlagning och placera aldrig produkter som &r férpackade i
aluminium direkt pa hallens yta. Aluminium kan sméalta och orsaka oaterkalleliga och irreparabla skador
pa apparaten.

e VVarm aldrig upp en burk eller konservburk med mat utan att férst dppna den — den kan exploderal

Drift och underhall

Risk fér elektriska stétar

e Tillaga inte mat pa en trasig eller sprucken hall. Om hallens yta skulle g& sonder eller spricka ska du
omedelbart stdnga av apparaten vid huvudstrémférsorjningen (vaggbrytaren) och kontakta en behdérig
tekniker.

e Sténg av hallen vid vaggen innan du rengdr den eller utfor underhall.

e Om den har rekommendationen inte f6ljs kan det leda till elektriska stotar eller dodsfall.
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Halsofara

® Denna apparat uppfyller sékerhetsstandarderna fér elektromagnetism.

e Emellertid ska personer med pacemaker eller andra elektriska implantat (till exempel insulinpumpar) bér
radfraga sin lakare eller implantattillverkaren innan de anvander denna enhet for att sékerstalla att deras
implantat inte paverkas av det elektromagnetiska faltet.

¢ Underlatenhet att folja denna bruksanvisning kan orsaka dodsfall.

Risk for heta ytor

¢ Vid anvandning kommer blir atkomliga delar av denna apparat att bli tillrackligt varma for att orsaka
bréannskador.

e Lat inte din kropp, dina klader eller nagot annat féremal an lampliga kokkarl komma i kontakt med
induktionsglaset férran ytan har svalnat.

¢ Hall barn borta fran apparaten.

e Kastrullhandtag kan vara heta vid berdring. Se till att kastrullhandtagen inte placeras 6ver andra
kokzoner som &r paslagna. Hall handtagen utom rackhall for barn.

* Om de har anvisningarna inte foljs kan det leda till brannskador och skallning.

Risk for skarskador!

¢ Det vassa bladet pa en glashéllsskrapa exponeras nar sakerhetsskyddet dras tillbaka. Anvand med
extrem forsiktighet och férvara alltid sakert och odtkomligt for barn.
* Bristande forsiktighet kan leda till skador eller skarsar.

Viktiga sakerhetsanvisningar

¢ Lamna aldrig apparaten utan uppsikt under anvandning. Om nagot kokar 6ver kan det orsaka rok och
fettstdnk som kan antandas.

e Anvand aldrig apparaten som arbets- eller avlastningsyta.

¢ Placera aldrig nagra féremal eller redskap pa apparaten.

¢ Placera eller Iamna inte nadgra magnetiska féremal (till exempel kreditkort, minneskort) eller elektroniska
enheter (till exempel datorer, MP3-spelare) i ndrheten av apparaten, eftersom de kan paverkas av det
elektromagnetiska féltet.

e Anvand aldrig apparaten for uppvarmning av rummet.

e Efter anvandning ska du alltid stdnga av kokzonerna och héllen enligt beskrivningen
i denna bruksanvisning (dvs. genom att anvanda touch-knapparna). Lita inte pa att
kastrullavkanningsfunktionen ska sténga av hallen nar du tar bort kastruller fran kokzonerna.

e L3t inte barn leka med apparaten eller sitta, std eller klattra p& den.

¢ Forvara inte foremal av intresse for barn i skdp ovanfor apparaten. Barn som klattrar p& héllen kan
skadas allvarligt.

¢ Ldmna inte barn ensamma eller utan uppsikt i omradet dar apparaten anvands

¢ Barn eller personer med funktionsnedséttning som begréansar deras formaga att anvanda apparaten
maste ha hjélp av en ansvarsfull och kompetent person som instruerar dem i dess anvandning. Den
ansvariga personen ska vara 6vertygad om att de kan anvanda apparaten utan fara for sig sjalva eller
fér sin omgivning.

¢ Reparera eller byt inte ut nagon del av apparaten om det inte uttryckligen rekommenderas i
bruksanvisningen. Allt annat underhall bor utféras av en auktoriserad tekniker.

¢ Placera eller tappa inte tunga féremal p& hallen.

e Sta inte pa héllen.

e Anvand inte kokkarl med vassa kanter och dra inte kokkarl éver induktionsglasytan eftersom det kan
repa glaset.

e Anvand inte skursvampar eller andra slipande rengéringsmedel for att rengéra héllen, eftersom dessa
kan repa induktionsglaset.

¢ Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushall och liknande miljéer sdsom:

- personalkdk i butiker, kontor och andra arbetsmiljoer;

av gaster pa lantstallen, hotell, motell och andra boendemiljcer;

bed and breakfast-liknande miljéer.

VARNING: Apparaten och dess atkomliga delar blir heta under anvandning.
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¢ VVar uppméarksam sa att du inte vidror varmeelementen.

¢ Barn under 8 ar maste hallas borta fran hallen om de inte halls under oavbruten uppsikt.

e Rummet ska vara vél ventilerat nér flakten anvénds samtidigt med andra férbrédnningsenheter, gas eller
liknande.

* Flakten ska rengéras regelbundet bade inviandigt och utvandigt (MINST EN GANG | MANADEN) i
enlighet med underhallsinstruktionerna.

e Underlatenhet att folja reglerna for rengoring av flakten samt byte och rengoring av filter medfor
brandrisk.

e Det &r strangt forbjudet att flambera mat. Anvandning av 6ppen laga kan skada filtren och utgora en
brandrisk och maste darfor undvikas under alla omstandigheter. Extra forsiktighet maste iakttas vid
stekning for att férhindra att olja dverhettas och anténds.

* VAR FORSIKTIG: Nar héllen &r paslagen kan de &tkomliga delarna av flikten bli varma.

¢ Nar det galler de tekniska och sdkerhetsmassiga atgarder som ska vidtas for att leda ut &nga maste de
féreskrifter som utfardas av lokala myndigheter féljas strikt.

¢ Den utsugna luften far inte ledas genom samma kanaler som anvands for att leda ut angor som
genereras av gasforbranning eller andra typer av forbranningsanordningar. Flakten far aldrig anvandas
utan att gallret ar korrekt monterat!

¢ Anvand endast de fastskruvar som medféljer produkten for installationen eller, om de inte ingar, kop ratt
typ av skruvar. Anvand skruvar med ratt 1&ngd enligt installationsanvisningarna.

¢ Nar flakten anvands tillsammans med andra enheter som drivs med icke-elektrisk energi far det
negativa trycket i rummet inte Overstiga 4 Pa (4 x 10-5 bar). Detta kan uppnas nar den luft som kravs
for forbranning kan trénga in genom dppningar som inte kan férseglas, till exempel i dérrar, fonster, in-/
utluftningsventiler eller med andra tekniska medel. Enbart en in-/utluftningsventil sakerstaller inte att
gransen foljs.

¢ Rekommendationer for korrekt anvandning for att minska miljépaverkan: Nar du borjar att laga mat
ska du sla pa flakten pa lagsta hastighet och lata den ga i ndgra minuter &ven efter att matlagningen
avslutats. Oka bara hastigheten om det finns stora mangder &nga och anvénd boost-funktionen endast
i extrema fall. For att luktreduceringssystemet ska fungera effektivt ska du byta ut kolfiltret/kolfiltren
efter behov. (Om sadant monterats). (Endast atercirkulation).

o For att sdkerstélla en hog prestanda for fettfiltret maste det rengéras vid behov. For att forbattra
effektiviteten och minimera ljud ska du anvédnda den maximala rérdiameter som anges i denna
bruksanvisning.

e Att lata fett eller olja koka pa en hall utan uppsikt kan vara farligt och kan leda till brand.

e | Amna aldrig varm olja eller fett utan uppsikt.

e Starta aldrig apparaten utan ett fettfilter.

e Arbeta aldrig med Oppen eld néra apparaten (till exempel flambering) och fettfiltren.

e Installera inte apparaten i nérheten av en uppvarmningsenhet for fast bransile (till exempel tra- eller
kolbaserad) savida inte uppvarmningsenheten har ett tattslutande och icke borttagbart skydd. Det far
inte finnas nagra flygande gnistor.

e Lat apparaten svalna innan du reng6r den.

e Om varma véatskor kommer in i apparaten ska du inte ta bort fettfiltret eller den verfyllda behéllaren
férran apparaten har svalnat.

¢ Det kan finnas en latt lukt vid uppackning. Detta & normalt och den kommer snart att férsvinna.

e Flaktar och andra ventilationssystem kan paverka sakerheten vid drift av apparater som férbranner
gas eller andra branslen (aven i andra rum) pa grund av baksug av férbranningsgaser. Dessa gaser kan
potentiellt leda till kolmonoxidférgiftning. Efter installation av en flékt eller annat ventilationssystem ska
funktionen av gasapparater provas av en behorig person for att sdkerstélla att det inte uppstar aterflode
av férbranningsgaser.

¢ Det finns risk for brand om rengdéring inte utférs enligt anvisningarna.

* VAR FORSIKTIG: Tillbehérsdelar kan bli varma vid anvandning med matlagningsapparater.

* Regler for utsugning av luft maste foljas.

* VAR FORSIKTIG: Denna apparat r inte avsedd fér anvéndning med gasbrannare.
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Symbolférklaring

o e B>pDpPpb

Fara
Den har symbolen indikerar att det finns fara for liv och hélsa pa grund av extremt brandfarlig gas.

Varning for elektrisk spanning
Den har symbolen indikerar att det finns fara for liv och halsa for personer pa grund av spanning.

Varning
Den har symbolen indikerar att ett fel, om det inte undviks, kan leda till allvarliga personskador
eller dodsfall.

Var forsiktig
Den har symbolen indikerar en fara med Iag risk som, om den inte undviks, kan leda till
mindre eller mattliga skador.

Observera
Den hér symbolen indikerar viktig information (till exempel risk fér skador pa egendom), men inte fara.

Fo6lj anvisningarna
Den har symbolen anger att en servicetekniker endast bor atgéarda och underhalla apparaten i
enlighet med bruksanvisningen.

L&s sdkerhetsanvisningarna noggrant och uppmaérksamt innan du bérjar anvénda produkten och
férvara dem i omedelbar nérhet av installationsplatsen eller produkten fér senare anvandning!
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SPECIFIKATIONER

Kokzoner 4

Installerad effekt 7400 W

Inbyggnadsmatt A x B (mm) 750 x 490

Direktutsug (ut | Minsta installning vid normal drift 350 m3/h.
det fria) 9 Maximal normal installning 560 m3/h.
Utsugning Boost-installning 630 m#/h.

Atercirkulation Boost-installning 547 m3/h.

Effektivitetsindex 49,6

Energieffektivitet
Effektivitetsklass A

Vikt och matt ar ungeférliga. Eftersom vi standigt stravar efter att forbattra vara produkter kan vi komma att
andra specifikationer och design utan féregdende meddelande.

w
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Basens diameter pa induktionskokkarl

Kokzon Minimum Maximum
1&2&3&4 120 200
Flexzon 120 220*380

*Observera: For att aktivera funktionen for registrering av kokkarl placerar du kastrullen/kokkarlet inom omradet "a”
eller ”b”, inte mellan de tva omradena.

OVERSIKT OVER DIN PRODUKT

Sett fran ovan

A ’TTT A
1 — - - — 3
5 \ _J 6
2 — 4
B x B
rrrrrrrrrrrrrrrrrr — 88 + EB =2 : -:‘ &
7
1. Max. 2200/3600 W-zon 4. Max. 2200/3600 W-zon 7. Kontrollpanel
2. Max. 2200/3600 W-zon 5. Max. 3300/3600 W-zon
3. Max. 2200/3600 W-zon 6. Max. 2200/3700 W-zon
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Kontrollpanel

A1l:
A2:
A3:
A4
A5:
AB:
A7:

A7 A6 A5 B3 cé6 c7 (G )
| |
B[3.
{ O R D O N T l l
L —= v BEE — + - + BEE — w4
E] » R ° E
L — e BHB — & G — 4 BEB —_ I(D
11 11 | S O R | ! ! !
Al A2 A3 A4 B1B2 G5 c4 aaca
Brofunktion (Flex) B1: Indikator for flakt C1: ON/OFF (pa/av)
Indikator fér varmesteg B2: Boost - flakt C2: Brofunktion (Flex)
Boost B3: Auto spishéll och flakt C3: Boost
Indikator for tidsinstéllining C4: Indikator for véarmesteg
Indikator for tidsinstéllining C5: Indikator for tidsinstéllning
Boost C6: Indikator for tidsinstéllning
Indikator fér varmesteg C7: Indikator for varmesteg
C8: Boost
C9: Knapplas

A3 + Ab + C3 + C8: Boost - spishall

@ osservera

Alla bilder i denna bruksanvisning &r endast till for forklarande andamal. Eventuella avvikelser mellan den faktiska
produkten
och illustrationen pa bilden kommer att vara underkastad den faktiska produkten.
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Sa fungerar det

Induktion &r en saker, avancerad, effektiv och kostnadseffektiv teknik. Den fungerar genom att
elektromagnetiska vibrationer genererar varme direkt i stekpannan/kastrullen, i stallet for indirekt genom
uppvarmning av glasytan. Glaset blir bara varmt eftersom stekpannan/kastrullen sa smaningom borjar att
varma upp det.

_ 6§90 8

Kokkérl i gjutjarn eller
— stél

Magnetisk krets — <l B
L ' ' ____»—— Glaskeramikhall
| Eeel! | [Eee], |
! : : . Induktionsspole
Induktionsstrmmar PR S S,

Drift
Du kan anvanda produkten antingen med utsugning ut i det fria eller genom atercirkulation.

Utsugning ut i det fria

Flakten ar konstruerad for att avlagsna anga och matos fran koket. Den kraver installation av en
franluftskanal som leder den anvénda luften ut i det fria.

Luften far inte ledas ut i en skorsten som anvands for att avlagsna angor fran apparater som branner gas

eller andra branslen (géller inte apparater som endast leder luften tillbaka in i rummet).

e Om utsugningsluften ska ledas in i en icke fungerande rok- eller franluftsskorsten maste du inhamta
godkannande fran ansvarig varmeingenjor.

e Om utsugningsluften leds passerar genom en yttervagg bor en teleskopisk kanal anvéndas.

Atercirkulation

Den luft som sugs in rengdrs av fettfiltren och ett luktfilter och leds tillbaka in i rummet.

Installera ett kolfilter for att kapsla in lukter i atercirkulationen.
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SNABBGUIDE

Var forsiktig nér du steker eftersom olja och fett varms upp mycket snabbt, sérskilt om du anvander
PowerBoost. Vid extremt héga temperaturer kan olja och fett sjédlvantdnda och detta kan utgéra en
allvarlig brandrisk.

Matlagningstips

Sank temperaturen ndr maten borjar koka.

¢ Anvand lock pa kastrullerna nér du lagar mat, sa sparar du energi och det kokar upp snabbare.
¢ Anvand sa lite vatska och fett som majligt for att minska tillagningstiden.

¢ Borja laga mat p& hog varme och sank temperaturen nar maten ar genomvarmd.

Sjuda och koka ris

Maten sjuder néar den tillagas under kokpunkten vid cirka 85 °C och enstaka bubblor stiger till ytan avvatskan

i maten. Det &r nyckeln till delikata soppor och mdra grytor eftersom smakerna utvecklas utan att maten

Overkokas. Saser med &gg eller mj6l bor ocksa tillagas under kokpunkten.

e Viss typ av tillagning, till exempel vid kokning av ris, dar vattnet absorberas i riset, kan kréava en instéllning som
ar hogre an den ldgsta instéllningen for att skerstélla att maten tillagas korrekt inom den rekommenderade
tillagningstiden.

Steka kott
Sa har lagar du saftiga och smakrika biffar:

Lat kottet vila i rumstemperatur i cirka 20 minuter fore tillagning.

Hetta upp en stekpanna med tjock botten.

Pensla bada sidor av biffen med olja. Hall lite olja i den heta stekpannan och lagg sedan koéttet i stekpannan.
Vand bara biffen en gang under tillagningen. Den exakta tillagningstiden beror pa biffens tjocklek och hur
genomstekt du vill ha den. Tiden kan variera fran ca 2-8 minuter per sida.

Tryck pa biffen for att bedéma hur genomstekt den &r — ju fastare den kanns desto mer genomstekt &r den.
Lat biffen vila pa en varm tallrik i ndgra minuter for att satta sig och bli mor fére servering.
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Wokning

1. Vélj en flatbottnad wok eller en stor stekpanna som ar kompatibel med induktion.

2. Se till att du har alla ingredienser och all utrustning redo. Wokning ska ga fort. Om du ska tillaga stérre

mangder, gor det i flera mindre omgangar.

. Hetta upp woken kort och tillsatt tva matskedar olja.

. Stek eventuellt kott forst, stall at sidan och hall varmt.

. Woka grénsakerna. Nar de ar varma men fortfarande krispiga séanker du vdrmen och lagger tillbaka
kottet i woken och tillsétter sas.

. Ror forsiktigt i ingredienserna sa att de blir genomvarma.

7. Servera genast.

a b~ W

(9]

Registrering av sma foremal

Om kokkarl av olamplig storlek, icke-magnetiska kokkarl (till exempel aluminium) eller sma foremal (till
exempel knivar, gafflar eller nycklar) placeras pa induktionshéllen gar den automatiskt in i standbylage
efter 1 minut. FI&kten fortsatter att kyla induktionshallen i ytterligare 1 minut.

Varmesteg

Instéllningarna nedan &r endast vagledande. Den exakta instéllningen beror pé flera faktorer, inklusive
dina kokkarl och mé&ngden mat du tillagar. Experimentera med induktionshéllen fér att hitta de
instéliningar som passar dig bast.

Varmesteg Lampliga installningar

e Varma upp sma mangder mat skonsamt

e Smaélta choklad, smor och livsmedel som latt branner vid
e Sjuda pa lag temperatur

e Varma upp langsamt

e \/drma upp pa nytt

3-5 e Sjuda snabbt

e Koka ris

6-11 e Gradda pannkakor

e Sautera

el e Koka pasta

* Omrdrning (stekning)
* Bryna

e Koka upp soppa

e Koka upp vatten

14/P
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Val av installationsutrustning

Gor en utskérning i bankskivan enligt matten som anges pa ritningen.
For installations- och anvandningsandamal maste det finnas ett fritt utrymme pa 5 cm runt om utskarningen.
Bankskivans tjocklek ska vara minst 30 mm. Vélj ett vdrmebestandigt och isolerat

material (trd och liknande fibrésa eller hygroskopiska material far bara anvandas om de &r impregnerade) for att
undvika elektriska stotar och storre deformation som orsakas av varmestralning fran hallen.
Se nedan:

A

Observera: Sakerhetsavstandet mellan hallens sidor och sképets invandiga sidor maste vara minst 3 mm.

L W

=g

X Min. 3 mm

800 520 230 226 750+2 490+2 50 min. 3 min.

Se under alla omsténdigheter till att det finns tillrdcklig ventilation runt spishéllen och att luftintag och -utlopp inte ar blockerade. Se
till att glaskeramikhéllen &r optimalt installerad for anvandning.
Se nedan:

JAN

Observera: Sakerhetsavstandet mellan héllens ovansida och ett dverskap ovanfor héllen bor vara minst 760 mm.

760

Luftinlopp Luftutlopp 5 mm
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Varning: Sa har sakerstaller du tillracklig ventilation

Se till att det finns tillrAcklig ventilation runt induktionshéllen och att luftintag och -utlopp inte &r blockerade. For
att undvika oavsiktlig kontakt med den Gverhettade ytan pa héllen eller risk for elektriska stotar vid anvandning ar
det nédvandigt att placera en tréinsats, som fastgors med skruvar, med ett avstand pa minst 50 mm fran héllens
undersida.

Folj kraven nedan.

i

Min. 50 mm

1
v

Max. 5 mm Max. 5 mm

JAN

Det finns ventilationshal runt spishéllens kant. Du MASTE sakerstilla att dessa hal inte blockeras av skapet nar
du placerar héllen.

A

¢ Observera att limmet som faster plast- eller tramaterialet till produkten maste vara bestandigt mot temperaturer
pa minst 150 °C for att undvika att det lossnar fran bekladnaden.

Den bakre vaggen samt intilliggande och omgivande ytor maste darfér vara bestandigt mot en temperatur pa

90 °C.

Kontrollera féljande fore installation av hallen:

® Arbetsytan &r kvadratisk och plan, och inga bérande element stér utrymmeskraven.

® Arbetsytan &r tillverkad av ett varmebesténdigt och isolerande material.

* Om haéllen installeras ovanfér en ugn maste ugnen ha en inbyggd kylflakt.

¢ Installationen uppfyller alla krav pa fritt utrymme och géllande standarder och féreskrifter.

¢ En lamplig isoleringsbrytare som ger fullstédndig frankoppling fran stréomférsoriningen &r inbyggd i den
permanenta anslutningen, monterad och placerad i enlighet med lokala regler och foreskrifter for anslutning.

¢ |soleringsbrytaren maste vara av godkand typ och ge en luftspalt pd 3 mm kontaktavstand i alla poler (eller i
alla aktiva [fas]ledare om de lokala ledningsforeskrifterna tillater denna variation av kraven).
Isoleringsbrytaren ar lattatkomlig for kunden nér héllen ar installerad.

e Konsultera lokala byggnadsmyndigheter och féreskrifter om du har funderingar géllande installationen.

¢ Anvand varmebestandiga ytor som ar latta att rengora (exempelvis kakel) pa vaggytorna runt hallen.

Kontrollera féljande efter installation av hallen:

¢ Stromkabeln &r installerad pé ett sddant satt att den inte kan klammas i skapdorrar eller utdragslador.

¢ Det finns tillrackligt flode av frisk Iuft utifran in i skapet till spishéllens botten.

* Om spishéllen installeras Over en lada eller ett skdpsutrymme maste det installeras en termisk skyddsbarriér
under héallens botten

e |soleringsbrytaren &r lattatkomlig for kunden.
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Foére placering av beslag

Enheten maste placeras pa ett stabilt och plant underlag (anvand férpackningen).
Var forsiktig for att inte applicera vikt/trycka ned pa glaset.

A Var forsiktig

¢ Induktionshallen maste installeras av behorig personal eller tekniker. Utfor aldrig atgérden sjélv.

¢ Hallen far inte installeras direkt 6ver en diskmaskin, kylskéap, frys, tvattmaskin eller torktumlare, eftersom fukten
kan skada héllens elektronik.

¢ Induktionshallen maste installeras péa ett sddant satt att battre varmestralning kan sékerstallas for att 6ka dess
tillférlitlighet.

¢ VVaggen och den inducerade varmezonen ovanfor bankskivan maste vara besténdig mot varme.

e For att undvika skador maste den sjalvhaftande tejpen vara varmebestandig.

o Angtvatt far inte anvandas.

Ansluta hallen till eInatet

L&s bruksanvisningen och de hér sdkerhetsanvisningarna noggrant innan produkten tas i bruk och fére
installation av hallen. Den innehaller viktig information om sakerhet, montering, anvandning och underhall som
skyddar bade personer och produkten.

A

¢ Denna héll far endast anslutas till enatet av en lampligen auktoriserad person.

¢ Produkten &r endast avsedd att anvandas i ett vanligt hushall.
Tillverkaren/importdren ansvarar inte for skador som orsakas av felaktig anvandning eller felaktig hantering.

e Kontrollera fore anslutning av produkten att anslutningsférhallandena stammer 6verens med den
anslutningsinformation (sp&anning och frekvens) som anges pa typskylten. Det &r mycket viktigt att denna
information stammer Gverens sa att produkten inte skadas. Kontakta en fackperson vid fragor.

¢ Kabellangderna for stromférsorjningen ska kunna motsta den belastning som anges pa typskylten.

¢ For att ansluta hallen till elnatet far du inte anvanda adaptrar eller forlangningskablar, eftersom de kan orsaka
Overhettning och brand. En férlangningskabel ger inte den nddvéndiga sékerheten.

¢ Stromforsorjningskabeln far inte vidréra nagra heta delar och méaste placeras sa att dess temperatur inte
Overstiger 75 °C vid nagot tillfalle.

A

e Kontrollera med en elinstallatér om elledningarna i huset &ar I&mpliga utan modifieringar.
Eventuella andringar far endast utféras av en auktoriserad elinstallator.
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A

¢ Om det totala antalet varmeenheter pa den apparat du véljer inte &r mindre an fyra kan apparaten anslutas
direkt till elndtet via en enfasanslutning, enligt nedan

* Om kabeln &r skadad eller behdver bytas ut, maste detta arbete utféras av en fackperson med ratt
forutsattningar och verktyg for att undvika olyckor.

e Om apparaten ansluts direkt till elndtet maste en allpolig brytare installeras med ett minsta gap pa 3 mm mellan
kontakterna.

¢ Installatoren maste sékerstalla att elinstallationen &r korrekt utférd och att den uppfyller sakerhetsféreskrifterna.

¢ Kabeln far inte bdjas eller klammas.

¢ Kabeln maste kontrolleras regelbundet och far endast bytas ut av behdriga tekniker.
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A Hallens undersida och strémkabel &r inte tillgangliga efter installationen.
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BRUKSANVISNING:

Touchstyrning

¢ Displayen svarar pa beroring, s& du behover inte trycka hart utan bara vidrora ytan latt.

e Anvand fingertoppen i stéllet for fingret.

¢ Det hors ett pip varje gang en beroring registreras.

e Se alltid till att touchdisplayen &r ren och torr och att touchknapparna inte tacks av nagot foremal (t.ex. av ett
koksredskap eller en trasa). Aven ett tunt vattenskikt férsvérar anvandningen av displayen.

v X

Anvand endast kokkarl med en botten som lampar sig fér induktionsmatlagning.
Leta efter induktionssymbolen pa férpackningen eller i botten avkokkarlet.

Valja ratt kokkarl

¢ Du kan kontrollera om dina kokkérl ar lampliga genom att géra ett magnettest.
For en magnet mot kokkarlets botten. Om magneten dras mot kastrullen sa lampar sig kokkarlet for induktion.

¢ Om du inte har en magnet:
Hall lite vatten i det kokkéarl du vill kontrollera.

Om ikonen = inte blinkar pa displayen och om vattnet varms upp sa &r kokkarlets lampligt.

o Kokkarl av foéljande material lampar sig inte: rent rostfritt stal, aluminium eller koppar utan magnetisk botten,
glas, trd, porslin, keramik och lergods.

e

<D

e Anvand inte kokkarl med ojdmna kanter eller bojd botten.

XX L7
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* Se till att botten pa kokkarlet &r jamn, ligger plan mot glasskivan och har samma storlek som kokzonen.
Anvand kokkéarl vars diameter &r lika stor som grafiken fér den valda zonen. Om man anvander ett kokkéarl som
ar nagot storre an zonen kommer energin att anvandas med maximal effektivitet. Med ett mindre kokkarl kan
effektiviteten vara mindre &n férvantat. Vid anvandning av kokkarl med en diameter som &r mindre &n 140 mm
kan det handa att kokkarlet inte registreras av héllen. Centrera alltid kokkarlet pa kokzonen.

XXX T

e Lyft alltid kokkarlen fran induktionshéllen — dra dem inte 6ver hallen eftersom de kan repa glaset.

X

Tryck pa ON/OFF-reglaget i 1 sekund. Nar hallen har Placera ett lampligt kokkarl pa den kokzon du vill

slagits pa piper larmet en gang och alla displayer visar ~ anvanda.

”-” for att indikera att induktionshallen &r i standbylage. e Se till att kokkarlets botten och kokzonens yta &r
rena och torra.

Sa anviander du produkten

Boérja matlagningen

Tryck latt pa slidern for varmereglering. Va&lj en varmeinstalining genom att trycka pa slidern.
o Nar ett kokkarl placeras pa varmezonen och du inte
véljer en varmeinstallning inom 20 sekunder sténgs
0 15 hallen av automatiskt. Du maste borja om fran steg 1.
¢ Nar inget kokkarl har placerats pa varmezonen
och om du inte véljer en varmeinstéllning inom
20 sekunder stangs hallen av automatiskt. Du méaste
bdrja om fran steg 1.
¢ Du kan &ndra varmeinstallningen ndr som helst under
matlagningen.

Hoj

—_—

Oeo o000 0000

Sank
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Om displayen blinkar med ../, och virmeinstéllningsikonen

VAN
Det betyder foljande:
e du har inte placerat kokkérlet pa ratt kokzon
e kokkarlet &r inte 1ampligt fér induktionsmatlagning

e kokkarlet ar for litet eller inte placerat i mitten av kokzonen.

Ingen uppvarmning sker om det inte finns ett lampligt kokkarl pa kokzonen.
Displayen stangs av automatiskt efter 1 minut om det inte placeras ett lampligt kokkarl pa kokzonen.

Manuell flaktstyrning

Du kan styra flaktlaget manuellt.

@ 0BsERVERA

Anvandning av hoga kokkarl kan férhindra utsuget fran att fungera optimailt.
Du kan forbattra utsugningskraften genom att placera locket pa kokkarlet lite pa sned.

Aktivering av manuell flaktstyrning
1. | paslaget lage trycker du pa =5'53— knappen for att aktivera flaktsystemet.

2. Tryck snabbt (kort tryckning) pa flaktknappen < fér att dndra niva mellan 0-3, eller tryck och héll ned (lang
tryckning) i 3 sekunder pa flaktknappen Jg—\ for att stédnga av flakten.

3. Tryck pa {B) -knappen fér booster.

Flaktsystemet ar aktiverat
Avaktivering eller andring av flaktstyrning

1. Sténg av.
2. Anvand flaktknappen c%-‘ for att justera nivan till 0.

Avsluta matlagningen

Stang av kokzonen genom att dra slidern till ”0”. Stang av hela spishallen genom att beréra ON/OFF.
Kontrollera att displayen visar ”0”.

0 O
Automatisk funktion for flaktsystemet

Flaktsystemet ar indelat i manuellt IAge och automatiskt IAge. Det automatiska laget kan aktiveras nar kokzonen
ar aktiverad. Den avaktiveras automatiskt tva minuter efter att alla kokzoner har stangts av.

Manuellt

Nar hallen ar paslagen trycker du péc%a -knappen eller (E) -knappen. Skarmen visar niva 0-3 eller b.
Automatiskt

Nar héllen ar paslagen trycker du pa (E)—knappen. Displayen visar A. Hallen avaktiverar auto-funktionen nér:

- tv&d minuter har gatt efter att alla zoner har stéangts av
- du trycker pa strombrytaren.

43



Aktivera boost-funktionen

Tryck pa MAX-knappen. Kontrollera att displayen visar MAX

Avaktivera boost-funktionen

Tryck pa den slider fér varmereglering dar du vill Sténg av hela kokzonen genom att trycka pa ON/OFF.
avaktivera boost-funktionen.

Funktionen fungerar pa samtliga kokzoner.

¢ Kokzonen atergar till sin ursprungliga instélining efter 10 minuter.

¢ Om den ursprungliga varmeinstallningen &r lika med 0 atergar den till maxnivan efter 10 minuter.

e Om den framre vanstra kokzonen &r installd p& boost och den bakre vanstra kokzonen darefter stalls in pa
boost, s& kommer den framre vénstra och bakre vanstra kokzonen att stéllas in pa niva 15.

Intensivlage

¢ Flaktsystemet har intensividgen. Om du aktiverar nagot av intensivliagena gar flaktsystemet pa maxeffekt.

Aktivering av intensivlaget:

1. Tryck pa {B)

2.7b” visas.

* Andring eller avaktivering av det intensiva fléktlaget.

* Anvénd fg.? -knappen for att vélja 6nskad intensitet i instéliningsomradet eller stéll in pa 0.

Automatisk start av flaktsystemet

Om du véljer en effektniva for en kokzon och den automatiska starten aktiveras sa kommer flaktsystemet att sla
pa ett flaktlage som matchar kokzonernas effektniva.

Flexibelt omrade
Detta omrade kan anvéndas som en enda zon eller som tva olika zoner, beroende pé behoven under
matlagningen.

¢ Det flexibla omradet bestar av tva oberoende induktorer som kan styras separat. Nar den fungerar som en
enda zon sténgs den del som inte técks av kokkarlet av automatiskt efter 8 sekunder.
* For att sakerstélla korrekt igenkénning av kokkarl och jamn varmefordelning maste kokkarlet placeras ratt:

| den framre eller bakre delen av det flexibla omradet nar kokkarlet ar mindre an 21 cm.
Storre kokkarl kan placeras var som helst.

Som en stor zon

For att aktivera det flexibla omradet som en enda stor zon trycker du bara pa brofunktionen (A1).

Stréminstéllningen fungerar som alla andra omraden.
Om du vill lagga till ytterligare ett kokkarl trycker du igen pa lampliga knappar for att registrera kokkarlet.
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Som tva oberoende omraden

For att anvanda det flexibla omradet som tva olika zoner med olika effektinstéllningar ska du trycka pa
brofunktion (A1).

Lasning av kontrollfunktionerna
¢ Du kan lasa kontrollfunktionerna for att forhindra oavsiktlig anvandning (till exempel att barn av misstag sléar pa

kokzonerna).
¢ Nar kontrollfunktionerna ar Iasta &r alla utom PA/AV-reglaget avaktiverade.

Sa laser du kontrollfunktionerna

Tryck och hall in laskontrollfunktionen i ca 3 sekunder Displayen visar "Lo”

Sa laser du upp kontrollfunktionerna igen

Tryck och hall in l1&skontrollfunktionen i ca 3 sekunder

Nar hallen &r i Iast lage éar alla reglage avaktiverade utom PA/AV. @

Du kan alltid stédnga av induktionshéllen med PA/AV—knappen @ i en nodsituation, men du maste lasa upp
héllen igen fore nasta anvandning.

Stromfoérsoérjningsfunktionen

e Det gar att stélla in en maximal grans for effektabsorption pa héllen genom att vélja mellan flera effektomraden.
¢ Induktionshallen kan stalla in en automatisk grans for effektniva i drift for att undvika risk fér Gverbelastning.
Ga till strémférsérjningsfunktionen

Tillstand: Stall in barnsparren i avstangt lage. Installningar:

Villkor:

1) LR max. brénnare MAX, vélj knapp 3 sekunder

(+ summerljud) I:I I:I

2) LF max. brannare MAX, vélj knapp 3 sekunder
(+ summerljud)
Installningar:

Andra till en annan niva

Det finns 5 effektnivaer, fran 72,8k till ”7,4k”.

1) Valj effektgransvarde med lasknappen E% Displayen for LR och RF visar en av dem.

(effektgransvardet baseras pa specifikationerna).

”28 00”: Den maximala effekten ar 2,8 kW.
”35 00”: Den maximala effekten &r 3,5 kW.
”45 00”: Den maximala effekten ar 4,5 kW.
”58 00”: Den maximala effekten &r 5,8 kW.
”74 00”: Den maximala effekten ar 7,4 kW.
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Bekraftelse och avslutande av stromforsorjningsfunktionen

Nar du har valt effektgransvardet anvander du pa/av-knappen @ for att bekrafta. Darefter stdngs héllen av.

Timerstyrning

¢ Du kan stélla in s att en eller flera kokzoner stangs av efter att den instéllda tiden har gatt ut.
¢ Den maximala tidsinstallningen &r den géllande standardinstéllningen for den aktuella nivan.

Se tabellen for standarddrifttider.

Still in timern pd att stinga av kokzonerna
Stall in en zon

Tryck latt pa slidern for varmereglering.

Nar tiden stéllts in bdrjar den réakna ner omedelbart.

Displayen visar aterstaende tid och timerindikatorn
blinkar i 3 sekunder.

Stall in flera zoner:

Still in tiden genom att trycka pa ”-” eller ”+” pa
timern.

Tips: Tryck pa ”-” eller ”+” en gang pa timern for att
minska eller 6ka tiden med 1 minut.

Tryck pa och hall ned ”-” eller ”+” pa timern for att
minska eller 6ka tiden med 10 minuter.

— +

Nar tillagningstiden gar ut stdngs motsvarande kokzon
av automatiskt.

Stegen for att stélla in flera zoner &r desamma som stegen for att stalla in en enda zon: tiden f6r varje varmezon

stélls in och visas fér varje enskild zon.

Visas enligt foljande:

R — 5 v SHE — +
E] ©
0 15 MAX E{E{B — +
Avbryt timern

Den instéllda tiden for timern som motsvarar
uppvarmningszonen &r 0.

0 o
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OBSERVERA:

1) Den manuella tidsinstaliningen kan inte dverskrida den férutbestdmda tidsinstaliningen fér héllen. Om det

aktuella vardet minskas efter att installningen fér maximal tid har stéllts in, &ndras tidsinstéllningen automatiskt
till standardmaxtiden fér den aktuella nivan nar tidsinstéllningen ar storre &n standardsluttiden fér den aktuella

nivan.

2) Vid tidsvisningslage trycker du en gang pa slidern for att se aktuell uppvarmningsniva. Nar du har kommit till
den visade uppvarmningsnivan klickar eller drar du pa slidern for att stalla in nivan.

Standarddriftstider

Automatisk avstangning ar en sakerhetsfunktion for din induktionshall. Funktionen stanger av hallen automatiskt

om du glommer att stinga av den. Standarddriftstider for olika effektnivaer visas i tabellen nedan.

Effektniva 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standarddriftstider (timer) 480 480 480 360 360 360 240 240 240
Effektniva 10 11 12 13 14 15

Standarddriftstider (timer) 120 120 120 20 90 90

Viktigt! Personer med en pacemaker bor radfraga sin ldkare innan de anvander denna enhet.
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RENGORING OCH UNDERHALL

For att halla apparaten i gott skick under lang tid &r det viktigt att rengéra och underhalla den noggrant.

Rengoéring av spishéllen

Vad?

Vardaglig smuts pé glasytan
(fingeravtryck, marken, flackar efter
mat eller icke-sockerhaltiga spill pa
glaset).

Hur?

1. Bryt strémmen till hallen.

2. Applicera ett hallrengéringsmedel
medan glaset fortfarande &r varmt
(men inte hett!).

3. Rengdr och torka torrt med en ren
trasa eller hushéllspapper.

4. Sla pa strommen till hallen igen.

Viktigt!

e Nar strdmmen till héllen &r avstangd
kommer det inte att visas nagon
indikering om "het yta”, men
kokzonen kan fortfarande vara varm!
Var extremt forsiktig.

e Grova skursvampar, vissa
skursvampar av nylon och starka/
slipande rengéringsmedel kan repa
glaset. Las alltid pa etiketten for att
kontrollera om ditt rengéringsmedel
eller skurvamp &r lamplig.

e | dmna aldrig rester av
rengdringsmedel pa héllen eftersom
glaset kan bli missfargat.

Mat som kokt dver, smaélta ingredienser
och heta spill fran socker pa glaset.

Ta bort dessa omedelbart med en
stekspade, spatel eller hallskrapa
lamplig fér glaskeramikhallar, men var
forsiktig med heta ytor:

1. Bryt strommen till hallen vid
vagguttaget.

2. Hall bladet eller redskapet i en vinkel
pa 30° och skrapa bort spillet till en
sval del av héllen.

3. Torka bort flacken eller spillet med
en disktrasa eller bit hushallspapper.

Ta bort flackar efter sméalta ingredienser
och sota livsmedel eller spill s& snart

som mojligt. Om de far svalna pa glaset
kan de vara svara att avlagsna och kan
till och med permanent skada glasytan.

e Fara: Nér sakerhetsskyddet dras till-
baka ar knivbladet rakbladsvasst! An-
vand darfor héallskrapan med extrem
férsiktighet och forvara den alltid
sakert och utom rackhall for barn.

Spill pa touchknapparna

Bryt strdmmen till hallen.

Torka upp spillet.

Torka av touchomradet med en ren
fuktig svamp eller trasa.

Torka omradet helt torrt med en bit
hushallspapper.

Sla pa strommen till hallen igen.

* Hallen kan avge en pipsignal
och stanga av sig sjalv och
touchknapparna kanske inte fungerar
om det finns vatska pa dem. Var
noga med att torka omradet med
touchknapparna ordentligt innan du
slar pa hallen igen.
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Komponenter som ska rengoéras eller bytas ut

| féljande dversikt visas vilka komponenter i apparaten som du antingen behdver byta ut eller rengéra.

Galler
Fettfilter
Kolfilter
Gummiplugg 3 % Gummiplugg

Byt luktfilter

Byt kolfilter (Kolfilter ingar inte).

OBSERVERA
Du kan kopa kolfilter fran fackhandlare eller kundtjanst.

1. For att halla dem i gott skick ska du bara anvanda originalfilter.

2. VIKTIGT!

Om fettfilter eller galler faller ned kan de skada hallen under.

Montera av gallret och fettfiltret och bortskaffa dem pa ratt satt.

e Fett kan ansamlas langst ned i behallaren. Hall fettfiltret vagratt for att férhindra att fett droppar ut.
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3. Ta bort de tva kolfiltren och bortskaffa dem pa ratt satt.

4. Satt i tva nya kolfilter p4 apparatens vanstra sida.

5. Satt i fettfiltret och lagg tillbaka gallret.

Aterstéllning av mattnadsindikatorn

Detta kraver foljande: Efter att apparaten har stangts av lyser F.
1) Byt ut kolfiltret

2) | avstangt lage haller du lasknappen intryckt i 3 sekunder for att l1asa.

3) Tryck och hall ned < i 3 sekunder for att aterstalla kolfiltret och displayen pa koksflakten visar "CL”.
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Rengéring av galler och fettfilter

Fettfiltret filtrerar bort fett fran matoset. For att halla det i gott skick ska du regelbundet rengoéra fettfiltret, eftersom fett- och
smutsansamlingar kan férsamra flaktens funktion. Filtren méaste rengoras eller bytas ut med jamna mellanrum.

VARNING! Risk for brand! Ett 6vermattat fettfilter utgor en brandrisk!

e Anvand aldrig apparaten utan ett fettfilter.

* Rengor fettfiltren regelbundet.

e Arbeta aldrig med 6ppen eld néra apparaten (till exempel flambering).

e Installera inte apparaten i narheten av eldstéader dar det anvéands fast bransle (till exempel tré eller kol) sévida inte apparaten
har ett forseglat och icke borttagbart skydd. Det far inte finnas nagra flygande gnistor.

1. VIKTIGT!

Om fettfiltren faller ned pa héllen kan de skada héllen nedanfor.

Ta bort gallret och fettfiltret och bortskaffa dem pa ratt satt.

e Fett kan ansamlas langst ned i behallaren. Hall fettfiltret vagratt for att forhindra att fett droppar ut.

2. Rengdr gallret

3. Rengdr fettfiltren

4. Ta vid behov bort kolfiltren och rengér insidan av héllen.

5. Om det kommer in féremal i apparaten maste de tas bort. Se till att tillférseln till braddbehallaren inte &r blockerad.
6. Torka av insidan av hallen med tvalvatten och en mjuk trasa.

7. Efter rengoringen sétter du tillbaka det torra fettfiltret av metall.

Manuell rengéring av fettfilter eller galler

1. BI6tlagg fettfiltret eller gallret i varmt tvalvatten.

2. Anvand en borste for att rengora fettfiltret eller gallret. Anvand inte aggressiva, sura eller alkaliska rengéringsprodukter.
Anvand sarskilt fettldsningsmedel fér envis smuts.

3. Skolj fettfiltren noggrant.

4. Lat fettfiltren rinna av.

Rengdring av fettfiltret i diskmaskin

1. Placera fettfiltren 16st i diskmaskinen och tryck inte ihop dem. Fér basta rengdringsresultat ska du lagga fettfiltret
pa filtersidan i diskmaskinen. Rengor inte kraftigt nedsmutsade fettfilter tillsammans med koksredskap. Anvand inte
aggressiva, sura eller alkaliska rengéringsprodukter.

2. Starta diskmaskinen. Valj en temperatur pa hogst 70 °C.

3. Lat fettfiltren rinna av.

Rengér halrummet och utloppet

OBS! Det kan lacka vatska eller komma ned féremal in i hallen ovanifran via gummiproppen.

Det ar nédvandigt att apparaten har svalnat och att restvarmeindikatorn har sldckts innan foljande utfors:

1. Dra ut gummipluggen med den ena handen och hall behallaren med den andra handen. Tom ut vatskor eller foremal ur
gummipluggen.

2. Kontrollera att tillférseln till gummipluggen inte ar blockerad innan du séatter tillbaka den. Ta bort eventuella féremal som har
kommit in i apparaten efter att den har svalnat. For att géra det ska du ta bort fettfiltret.
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FELSOKNING

Anvandningen av apparaten kan leda till fel och funktionsfel. Féljande 6versikt innehaller méjliga orsaker och forslag pa at-
gérder av ett feimeddelande eller ett fel. Det rekommenderas att Iasa 6versikten nedan noggrant for att spara tid och pengar
som det kan kosta att ringa servicecentret.

Problem

Majlig orsak

Méjlig atgard

Spishéllen kan inte slas pa.

Ingen eltillférsel.

Sakerstéll att keramikhéllen ar ansluten

till strdmférsorjningen och att den &r
paslagen. Kontrollera om det har uppstatt ett
strémavbrott i ditt hem eller omrade. Om du
har kontrollerat allt och problemet kvarstar ska
du kontakta en auktoriserad tekniker.

Touchdisplayen/knappsatsen reagerar
inte.

Knappsatsen &r last.

Las upp touch-knappsatsen. Se avsnittet
”Kontrollpanel” pa sida 33.

Touchdisplayen/knappsatsen ar svar
att anvanda.

Det kan finnas en "film” av vatten dver
knappsatsen, eller s anvander du en
fér stor del av fingret nér du rér vid
touchikonerna.

Se till att knappsatsen ar torr och anvand
fingertoppen nar du trycker pa touchikonerna.

Glaset ar repat.

Kokkérl med ojamna kanter eller bojd
botten.

Olampliga slipande skursvampar eller
rengdringsprodukter har anvénts.

Anvand kokkarl med plan och slat botten. Las
mer i denna bruksanvisning.

Vissa kokkarl avger knastrande eller
klickande ljud.

Detta kan bero pa sjélva
konstruktionen av kokkérlet (lager av
olika metaller som vibrerar olika).

Detta &r helt normalt for kokkarl och indikerar
inte nagot fel.

Induktionshéllen avger ett surrande
ljud nér den stalls in pa hog varme.

Detta beror pa tekniken bakom indu-
ktionen.

Detta ar helt normalt, men ljudet bér minska
eller helt férsvinna nar du sanker varmeinstall-
ningen.

Flaktljud kommer fran
induktionshéllen.

En inbyggd kylflakt i apparaten

har slagits pa for att forhindra att
elektroniken éverhettas. Den kan
fortsatta att ga dven efter att du har
stangt av induktionshallen.

Detta &r normalt och kréaver ingen atgard.
Stang inte av stromforsorjningen till
induktionshallen vid védggen nér flakten &r

igang.

Kokkarl blir inte varma och detta visas
péa displayen.

Induktionshéllen kan inte registrera
kokkérlet eftersom det inte &r lampligt
fér induktion.

Induktionshéllen kan inte registrera
kokkarlet eftersom det ar for litet for
kokzonen eller inte ar korrekt centrerat
pa den.

Anvand kokkarl som &r lampliga for induktion.

Centrera kokkarlet och se till att dess botten
passar storleken pa kokzonen.

Induktionshéllen eller kokzonen stéangs
ovantat av, ett ljud hors och en felkod
visas pa timerdisplayen (vanligtvis om-
vaxlande med en eller tv4 siffror).

Tekniskt fel.

Anteckna felmeddelandena och siffrorna, sténg
av strdmmen till induktionshéllen vid vaggen
och kontakta en auktoriserad tekniker.
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Apparaten ar utrustad med en sjalvtestfunktion. Med detta test kan teknikern kontrollera funktionen hos flera komponenter
utan att ta isér héllen eller lyfta ut den ur kdksbanken.

Problem Méijlig orsak Méijlig atgard

E1, E2, E7, C1 Fel p& temperaturgivare Kontakta leverantoren.

E3, E4 Fel pa temperaturgivaren for IGBT Kontakta leverantdren.

Fel mellan displaykortet och

EU huvudkortet

Kontakta leverantoren.

Kontrollera om strémférsérjningen ar normal.
EL, EH Onormal matningsspénning Sla pa strommen efter att stromforsorjningen
har blivit normal.

Temperaturgivare for glaskeramikhall

C1 I Starta om efter att induktionshéllen har svalnat.
ar hég

Cc2 Temperaturgivare for IGBT &r hdg Starta om efter att induktionshéllen har svalnat.

F5 Fel pa kylflakt Starta om efter att induktionshéllen har svalnat.

B3 Onormal temperatur i flaktsystemet Starta om efter att induktionshéllen har svalnat.

B5 Uppstart av ventilationssystemet Kontrollera flakten efter frammande féremal
misslyckades och starta om den.

B7 Uppstart av ventilationssystemet Kontakta leverantéren.

misslyckades

Fel i kommunikationen
Bc mellan displaykortet och Kontakta leverantdren.
motorstyrningskortet.
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Felkoder som uppstar vid anvandning och atgarder:

Problem MGajlig orsak Méjlig atgard
Automatisk aterstallning
EL EH Matningsspéanningen &verskrider Kontrollera om stréomforsorjningen ar normal.
’ markspanningen. Sla pa strommen nar stromfoérsorjiningen &r normal.
C1 Temperaturgivaren i glaskeramikhallen | Véanta tills temperaturen i glaskeramikhéllen &r normal igen.
registrerar hdg temperatur. Tryck pa ON/OFF-knappen for att starta om enheten.
Vanta tills temperaturen i IGBT &r normal igen. Tryck pa ON/
. .. a OFF-knappen for att starta om enheten.
€2 VRMEEEHEETR (o7 (RN e e Kontrollera om flakten gar jamnt. Om inte ska du lata byta ut
flakten.
B3 Strommen pa flaktens driverkort &r Tryck pa ON/OFF-knappen for att starta om enheten.
onormal.
Flaktsystemets luftkanal &r helt block- | Tryck pd ON/OFF-knappen for att starta om enheten. Kont-
B7 . - .. 5
erad. rollera flakten efter frammande féremal och starta om den.
Ingen automatisk aterstallning
Eo Fel pa temperaturgivare for
keramikhéllen. Kortslutning.
Fel pa temperaturgivare for . . .. I
E1 keramikhdllen. Oppen krets. Kontrollera anslutningen eller byt ut givaren for keramikhallen.
E7 Fel p& temperaturgivare for
keramikhallen. Ogiltig.
Fel pa temperaturgivare for IGBT.
E4 :
Kortslutning.
Kontakta service for atgard.
Fel p& temperaturgivare for IGBT.
E3 A
Oppen krets.
B5 Fel i ventilationssystemet Kontakta service for atgard.
Fel i kommunikationen mellan . oy
Be displaykortet och flaktens driverkort Kontakta service for atgdrd.
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Specifika fel och maojliga atgarder:

LED lyser inte
nér enheten &ar
ansluten.

Majlig orsak

Ingen eltillférsel.

Kontrollera att stickkontakten &r
korrekt ansluten till eluttaget och att
eluttaget fungerar.

Fel i anslutningen mellan
tillbehdrets kretskort och
displaykortet.

Kontrollera anslutningen.

Anslutningskretskortet &r
skadat.

Kontakta service for atgéard.

Displaykortet &ar skadat.

Kontakta service for atgérd.

Vissa av knap-
parna reage-
rar inte eller
LED-displayen
fungerar inte
normalt.

Displaykortet &ar skadat.

Kontakta service for atgard.

Indikatorn for
tillagningslage
lyser, men
uppvarmningen
startar inte.

Hog temperatur pa
hallen.

Den omgivande temperaturen kan
vara for hég. Luftintaget eller luftven-
tilen kan vara blockerad.

Det &r nagot fel pa
flakten.

Kontrollera om flakten fungerar som
den ska. Om den inte gor ska du lata
byta ut den.

Kretskortet ar skadat.

Kontakta service for atgard.

Uppvarmningen
avbryts plétsligt
under drift och
”u” blinkar pa
displayen.

Fel typ av kokkarl.

Kokkarlets diameter ar
for liten.

Anvand ett kokkérl som &r [Ampligt for
induktion.

Spishéllen ar éverhettad.

Enheten ar dverhettad. Vénta tills
temperaturen ar normal igen. Tryck
p& ON/OFF-knappen for att starta om
enheten.

Kretsen for igenké&nning av kokkarl ar ska-
dad. Byt ut kretskortet.

Varmezoner pa
samma sida
(t.ex. den forsta
och andra zonen)

visar "u”.

Fel i anslutningen
mellan kretskortet och
displaykortet.

Kontrollera anslutningen.

Displaykortets
kommunikationsdel &ar
skadad.

Kontakta service for atgard.

Huvudkortet ar skadat.

Kontakta service for atgard.

Flaktmotorn
later onormalt.

Flaktmotorn ar skadad.

Kontakta service for atgard.

Ovanstaende &r en beddmning och kontroll av vanliga fel.
For att undvika fara och skador p& apparaten far du inte montera isar enheten pa egen hand.
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VARUMARKEN, UPPHOVSRATT
OCH JURIDISKT UTTALANDE

Logotyper, ordmarken, handelsnamn, design och alla varianter harav ar vardefulla tillgangar for Witt och/eller dess anknutna
foretag ("Witt”), dar Witt 4ger varumarken, upphovsratt och andra immateriella rattigheter, och all goodwill som harror fran
anvandningen avnagon del av ett Witt-varumarke. Anvandning av Witt-varumarket for kommersiella &ndamal utan féregaende
skriftligt tillstand fran Witt kan utgéra varumarkesintrang eller otillborlig konkurrens i strid med géllande lagstiftning.

Denna bruksanvisning har skapats av Witt och Witt forbehaller sig all upphovsrétt till den. Ingen enhet eller person far anvanda,
duplicera, &ndra, distribuera denna bruksanvisning, vare sig helt eller delvis, ej heller paketera eller sélja tillsammans med
andra produkter utan féregdende skriftligt tillstand fran Witt.

Alla beskrivna funktioner och anvisningar var uppdaterade vid tidpunkten for uppréattandet av denna bruksanvisning. Emellertid
kan den faktiska produkten skilja sig fran det beskrivna pa grund av foérbattrade funktioner och design.
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BORTSKAFFANDE OCH ATERVINNING

Viktiga miljéanvisningar

Overensstammelse med WEEE-direktivet och bortskaffande av avfallsprodukten:
Denna produkt uppfyller EU:s WEEE-direktiv (2012/19/EU). Den hér produkten ar férsedd med
en klassificeringssymbol for avfall fran elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE).

Forpackningen &r miljovanlig och kan atervinnas, bortskaffas eller destrueras
utan att skada miljén. Férpackningsmaterialet &r markt i
6verensstdmmelse harmed.

Symbolen som finns pa produkten eller férpackningen anger att

produkten inte far bortskaffas tillsammans med vanligt

hushallsavfall. Det ska i stéllet Iamnas in till en atervinningscentral

som &r godkand fér hantering av elektrisk och elektronisk utrustning.

Genom att bortskaffa produkten pa ratt satt hjalper du till att férebygga hindra negativa
effekter pa miljéon och ménniskors halsa. Fér mer information

om bortskaffande och atervinning av produkten kan du kontakta din kommun,
atervinningscentral eller den butik dar du kdpte produkten.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
Tillkdnnagivande om direktivet om begrédnsning av farliga @mnen (RoHS)

Denna produkt uppfyller kraven i direktiv 2011/65/EU om begrénsning av anvandningen av
vissa farliga &mnen i elektriska och elektroniska produkter.

FORPACKNINGSINFORMATION

Det férpackningsmaterial och emballage som kommer med produkten ar tillverkat av
atervinningsbart material i enlighet med nationella miljobestammelser Kassera inte
forpackningsmaterialet tillsammans med hushallsavfallet eller annat avfall. L&mna

forpackningsmaterialet till en atervinningsstation som utsetts av de lokala myndigheterna.

DATASKYDD

For att tillhandahalla de avtalade tjansterna till kunden samtycker vi till att folja alla bestammelser i tillamplig dataskyddslagstiftning

utan begrénsning, i enlighet med de avtalade lander inom vilka tjansterna till kunden kommer att tillhandahallas samt, i tillampliga falll,

EU:s allmanna dataskyddsférordning (GDPR).

| allméanhet ar var databehandling for att uppfylla vara skyldigheter enligt avtalet med dig och av produktsakerhetsskal, for att skydda

dina réattigheter i samband med garanti- och produktregistreringsfragor.

| vissa fall, men endast om adekvat dataskydd garanteras, kan personuppgifter dverforas till mottagare utanfér Europeiska

ekonomiska samarbetsomradet.
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REKLAMATIONSRATT

Det &r 3 ars reklamationsratt som géller som reklamationsréatt pa fabrikations- och materialfel pa din nya produkt, géllande
fran dokumenterat inkdpsdatum. Garantin omfattar material, arbetslon och bilkérning. Vid kontakt angaende service bor
Ni upplysa om produktens namn och serienummer. Dessa upplysningar finns pa typskylten. Skriv eventuellt ner denna
information har i bruksanvisningen sa har Ni dem till hands. Det gor saker enklare for servicemontéren att finna de korrekta
reservdelarna.

Reklamationsratten téacker inte:

e Fel och skador som inte &r fabrikations- och materialfel

¢ Vid brist pa underhall — inkluderar ocksa brist pa& rengoéring av produkten

¢ Vid brand- och/eller vatten- och fuktskador pa produkten

e Vid transportskador nér produkten ar transporterad utan korrekt emballage

e Om det har anvénts reservdelar som inte &r original

e Om anvisningarna i bruksanvisningen inte foljts

e Om inte installationen ar gjord som anvisat

e Om inte auktoriserad personal utfort installationen eller reparationen av produkten
e Defekta lampor

Transportskador

En transportskada som konstateras vid aterforséljarens leverans hos kunden, &r uteslutande en sak mellan kunden och
aterforséljaren. Vid tillfalle dar kunden sjalv har statt for transporten av produkten, patar sig leverantoren ingen forpliktelse i
férbindelse med eventuell transportskada. Eventuella transportskador ska anméalas omgéende och senast 24 timmar efter
att varan ar levererad. Annars kommer kundens krav att bli avvisat.

Ogrundade servicebesotk

Om man tilkallar en servicemontor, och det senare visar sig att man sjélv kunnat atgérda felen, genom att folja
anvisningarna hér i bruksanvisningen, eller genom att byta en sakring i sékringsskabet, aligger det kunden att sjalv betala
for servicebesoket.

Kommersiella inkop

Kommersiella inkOp ar varje kop av apparater som inte ska anvandas i ett privat hushall utan anvéndas till affarsmassigt
eller liknande andamal (restaurang, café, kantin etc.) eller anvandas till uthyrning eller annan anvéndning som omfattar flera
anvandare.

| férbindelse med kommersiellt inkdp géller ingen garanti eftersom denna produkt uteslutande er framstallt for privata
hushall.

SERVICE

Service ska rapporteras till var servicepartner Centralservice. http://service.witt.dk/service/se/Appliances/Service.aspx

Tel. +46 0852508480

e Formuléret fylls i av aterforséljaren eller slutanvandaren.

e Centralservice hanterar saken.

e Fabrikat, modell, serienummer, ev. produktnummer, inképsdatum, aterforséljare, felbeskrivning, kundupplysningar, ska
anges.

Med forbehall for tryckfel.

Tillverkaren/aterforséljaren kan inte hallas ansvariga for produkt- och/eller personskador, om sékerhetsanvisningarna inte
foljs. Garantin bortfaller om anvisningarna inte foljs.
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Keittotason ja liesituulettimen asennus
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TURVAOHJEET

Seuraavat turvaohjeet on suunniteltu estdmaan laitteen vaarallisesta tai virheellisesté kaytosta aiheutuvat
ennakoimattomat riskit tai vahingot. Tarkista pakkaus vastaanottamisen yhteydessa varmistaaksesi, ettd
kaikki on kunnossa turvallista kdyttda varten. Jos huomaat vaurioita, ota yhteyttd jélleenmyyjaan.
Huomaathan, etta laitteen muuttaminen ei ole turvallisuussyista sallittua. Tarkoituksen vastainen kaytto
voi aiheuttaa vaaran ja mitatéida takuun.

Tutustu kayttoohjeisiin huolellisesti ennen yksikdn kayttédnottoa ja kayttda, ja sailyté ohjeet
asennuspaikan tai yksikon valittémassa laheisyydessd myohempaa kayttda varten.

Turvallisuusvaroitukset

Turvallisuutesi on meille térkeda. Tutustu néihin ohjeisiin ennen keittotason kayttéa. Noudata tarkasti
kayttdoppaan ohjeita. Vastuuta ei oteta mahdollisista ongelmista, vaurioista tai tulipaloista, jotka johtuvat
tdman kayttdoppaan ohjeiden noudattamatta jattdmisesta. Yksikkd on tarkoitettu vain kotitalouskayttdon,
ruoanlaittoon ja ruoanlaitossa syntyvan héyryn poistoon.

Sita ei saa kayttdd mihinkdan muuhun tarkoitukseen (esim. tilojen Iammitykseen). Valmistaja ei ole
vastuussa mistdan vioista tai vahingoista, jotka johtuvat epdasianmukaisesta kaytosta tai vaarista
asetuksista.

Tuotteen ulkonédkd voi poiketa tdman kayttdohjeen kuvista, mutta kayttd-, huolto- ja asennusohjeet
pysyvéat samoina.

Asennus

¢ Kytke laite irti virtaldhteesta ennen asennusta tai huoltoa.

¢ Laite on kytkettdva maadoitettuun pistorasiaan.

¢ Johtojarjestelman muutokset on annettava patevan sédhkdasentajan tehtavaksi.

e Tdman ohjeen noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa sdhkoiskun tai kuoleman vaaran.

e Asennus ja huolto on annettava patevan asentajan tehtéavéksi, ja niissd on noudatettava valmistajan
ohjeita seka paikallisia turvallisuusméaéréyksia. Ali korjaa tai vaihda laitteen osia, ellei siihen ole
ohjeistettu kdyttdoppaassa.

e | aite on maadoitettava.

¢ Virtajohdon on oltava tarpeeksi pitkd, jotta laite voidaan kytked sdhkdéverkkoon.

¢ Jotta voidaan varmistaa, ettd asennus on sovellettavien turvallisuusstandardien mukainen,
tarvitaan moninapainen kytkin, jolla varmistetaan virransy6tdn téydellinen katkaisu kategorian lll
ylijanniteolosuhteissa asennusmaéraysten mukaisesti.

* Al kiyta useita pistorasioita tai jatkojohtoja. Kun asennus on valmis, sdhkdosat eivat saa enda olla
kayttdjan saavutettavissa.

¢ Ennen laitteen kytkemista sahkdverkkoon: Tarkista, ettd litdntdolosuhteet vastaavat tyyppikilvessa
iimoitettuja liitantatietoja (jannite ja taajuus). On erittdin tarkead, ettd ndma tiedot ovat yhtenevéisia,
jotta liesituuletin ei vahingoitu. Jos epdilet, ota yhteyttd ammattilaiseen.
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Varo teravia reunoja!

e Kasittele varovasti teravien reunojen vuoksi.
¢ Huolimaton kasittely voi aiheuttaa vahinkoja tai tehd& haavoja.

Tarkeat turvaohjeet

¢ | ue kdyttdohjeet huolellisesti ennen laitteen asennusta ja kayttda.

e | aitteen paalle ei saa missdan vaiheessa asettaa palavia materiaaleja tai tuotteita.

e \Varmista, ettd nama tiedot ovat asennuksesta vastaavan henkilon tiedossa, silla se voi vahentaa
asennuskustannuksia.

¢ VVaaran valttdmiseksi laite on asennettava naiden asennusohjeiden mukaisesti.

e | aitteen saa asentaa ja maadoittaa vain pateva ammattilainen.

e | aite on kytkettava virtapiiriin, jossa on suojakytkin, joka erottaa piirin taysin virtaldhteesta.

¢ Jos laitetta ei asenneta oikein, takuu- ja korvausvaatimukset voidaan hylata.

e | aitetta voivat kdyttad yli 8-vuotiaat lapset ja henkilt, joiden fyysinen, sensorinen tai henkinen
toimintakyky on heikentynyt tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytdstd, jos heité valvotaan tai
he ovat saaneet ohjeita laitteen turvallisesta kdytdsta ja jos he ymmartavét siihen liittyvat vaarat.

e Al anna lasten leikki4 laitteella. Lapset eivit saa suorittaa laitteen puhdistusta ja huoltoa ilman
valvontaa.

e Jos virtajohto on vaurioitunut, sen vaihto on annettava vaaran valttdmiseksi valmistajan, huoltoteknikon
tai vastaavan patevan ammattilaisen tehtavaksi.

¢ Varoitus: Jos keittotason lasikeraaminen tai muusta materiaalista valmistettu ja jannitteisia osia
suojaava pinta on haljennut, laite on sammutettava sahkoiskun riskin valttamiseksi.

e Keittotasolle ei saa asettaa veitsien, haarukoiden, lusikoiden ja kansien kaltaisia metalliesineita, silla ne
voivat kuumentua. Laitteen puhdistukseen ei saa kdyttdd hdyrypesuria.

e Ala kayta keittotason puhdistukseen héyrypesuria.

e | aitetta ei ole tarkoitettu kaytettavéksi ulkoisella ajastimella tai erillisella kauko-ohjainjarjestelmalla.

* VAROITUS: Palovaara: Al4 sailyté esineit4 keittotasolla.

¢ Ruoanlaittoa on valvottava. Lyhytkestoista ruoanlaittoa on valvottava jatkuvasti.

¢ VAROITUS: Valvomaton ruoan valmistus keittotasolla kdyttaen rasvaa tai 6ljya voi olla vaarallista ja
aiheuttaa tulipalon. ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulipaloa vedelld, vaan sammuta sen sijaan laite ja
pyri peittdmaan liekit esim. kannella tai kdyta palosammutinta.

e Sammuta keittoalue omasta ohjausyksikostéan, dlaka luota astiantunnistimeen.

¢ Valta energian tuhlausta ja laske lammonsy6ttéa, kun nesteet alkavat kiehua tai ovat kuumenneet
tarpeeksi.

e Al4 pida lampovastuksia paalla ilman kattiloita tai pannuija.

e Kun ruoanlaitto on lopetettu, sammuta kaytdssé ollut alue.

* Ala koskaan kayta alumiinifoliota ruoanlaittoon &l&ka pane alumiinifolioon pakattuja tuotteita suoraan
keittotasolle. Folion alumiini sulaa ja aiheuttaa laitteelle peruuttamatonta vahinkoa, jota ei voida korjata.

* Ala koskaan kuumenna télkkia tai sailykepurkkia avaamatta sitd ensin. Muussa tapauksessa se voi
rajahtaa!

Kaytto ja huolto

Sahkoiskun vaara

* Ala valmista ruokaa rikkoutuneella tai haljenneella keittotasolla. Jos keittotason pinta menee rikki
tai halkeaa, sammuta laite vélittdémasti paavirtalahteesta (seindkytkimestd) ja ota yhteytta patevaan
teknikkoon.

e Sammuta keittotaso seindkytkimesta ennen puhdistusta tai huoltoa.

e Taman ohjeen noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa sahkoiskun tai kuoleman vaaran.
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Vaara terveydelle

e | aite on sdhkdmagnetismia koskevien turvallisuusstandardien mukainen.

e Henkildiden, joilla on syddmentahdistin tai muu séhkéinen implantti (kuten insuliinipumppu), on
kuitenkin keskusteltava 1d8kérin tai implantin valmistajan kanssa ennen tdmén laitteen kayttd4, jotta
voidaan varmistaa, ettei séhkdmagneettinen kentté vaikuta heidén implantteihinsa.

e Taman ohjeen noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa kuoleman vaaran.

Kuumien pintojen vaara

e Kaytdn aikana kayttdjan ulottuvilla olevat laitteen osat kuumenevat niin paljon, ettéd ne voivat aiheuttaa
palovammoja.

e Al passta kehosi, vaatteiden tai muiden esineiden kuin keittoastioiden paasta kosketuksiin
induktiotason lasin kanssa ennen pinnan jadhtymista.

e Al passta lapsia laitteen ldhelle.

e Keittoastioiden kahvat voivat olla kuumia. Tarkista, etteivat keittoastioiden kahvat ulotu paalla olevien
keittolevyjen péaalle. Pida kahvat poissa lasten ulottuvilta.

¢ Ohjeiden noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa palovammoja.

Varo teraa!

¢ Keittolevyn kaapimen tera tulee esille, kun turvasuojus vedetdan taakse. Kayta kaavinta varovaisesti ja
sailytd sitd turvallisessa paikassa poissa lasten ulottuvilta.
¢ Huolimaton kasittely voi aiheuttaa vahinkoja tai tehd& haavoja.

Tarkeita turvaohjeita

* Al4 koskaan jaté laitetta ilman valvontaa kaytén aikana. Jos ruoka kiehuu yli, voi syntya savua ja
rasvaroiskeita, jotka voivat syttyd palamaan.

o Ala kayté laitetta tyd- tai sdilytysalustana.

* Ala aseta esineit tai tydvalineita laitteen paélle.

* Ala aseta laitteen paalle tai sen laheisyyteen magneettisia esineita (esim. pankki- tai luottokortteja
tai muistikortteja) tai elektronisia laitteita (esim. tietokoneita tai MP3-soittimia), silld laitteen
sédhkdmagneettinen kenttd voi vaikuttaa niihin.

o Ala kayté laitetta tilan lammitykseen.

e Kaytdn jalkeen keittoalueet ja keittotaso on aina sammutettava téssa kayttéohjeessa kuvatulla tavalla
(eli hipaisunappaimia kayttaen). Ala luota siihen, etta astiantunnistus sammuttaa keittolevyt, kun
keittoastiat otetaan pois sen paalta.

o Al passta lapsia leikkimaan laitteella tai istumaan tai seisomaan sen paalla tai kipedméain sen padlle.

* Ala sailyta lapsia kiinnostavia esineit laitteen p&alla olevissa kaapeissa. Keittolevyn paalle kiipedminen
voi aiheuttaa lapselle vakavia vammoja.

* Ala anna lasten olla yksin tai ilman valvontaa alueella, jossa laitetta kéytetdan.

¢ | asten tai henkiléiden, joiden toiminnallinen haitta rajoittaa laitteen kdyttdmahdollisuuksia, seurassa on
oltava vastuullinen ja pateva henkild, joka opastaa heita laitteen kdytdssd. Vastuussa olevan henkildn
on todettava, ettd he voivat kdyttaa laitetta aiheuttamatta vaaraa itselleen tai ymparistolleen.

* Ala korjaa tai vaihda laitteen osia, ellei siihen ole ohjeistettu kdyttdoppaassa. Kaikki muu huolto on
annettava patevan teknikon tehtavaksi.

e Al4 aseta tai pudota painavia esineita keittotasolle.

e Al4 seiso keittotason paalla.

* Ala kayta terdvareunaisia keittoastioita alaka veda astioita lasipintaa pitkin, silld se voi naarmuttaa lasia.

« Al puhdista keittotasoa hankaussienell4 tai muulla karkealla puhdistusaineella, silld ne voivat
naarmuttaa lasitasoa.

e | aite on tarkoitettu kotitalouskaytt6dn tai sitd vastaaviin ympéristdihin, kuten:

- henkildstdkeittiot myymaldissa, toimistoissa ja muissa tydympaéristdissa;

maatilat; hotellien, motellien ja muiden majoitustyyppien asiakkaat;

aamiaismajoitus.

VAROITUS: Laite ja sen kaytt&jén ulottuvilla olevat osat kuumenevat kayton aikana.
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e Kasittele laitetta varovasti ja valta koskettamasta lammityselementteja.

e Al passta alle 8-vuotiaita lapsi laitteen ldhelle, ellei heitd valvota jatkuvasti.

¢ Tila on oltava hyvin tuuletettu, kun liesituuletinta kdytetdan yhta aikaa muiden polttimien, kaasulieden
tai vastaavien kanssa.

e Liesituuletin on puhdistettava saannéllisesti seké sisalta ettd ulkoa (VAHINTAAN KERRAN
KUUKAUDESSA) huolto-ohjeita noudattaen.

e |iesituulettimen puhdistusohjeiden noudattamatta jattaminen seka suodatinten puhdistuksen ja
vaihdon laiminlydnti aiheuttavat palovaaran.

¢ Ruoan liekitys on ehdottomasti kielletty. Avotuli voi vahingoittaa suodattimia ja aiheuttaa palovaaran,
mink& vuoksi sitd on valtettava kaikissa tilanteissa. Paistamisen yhteydesséa on oltava erityisen
varovainen, jotta dljy ei ylikuumene ja syty palamaan.

e TOIMI VAROEN: Kun keittotaso on paalla, liesituulettimen nakyvilld olevat osat voivat kuumentua.

e HAyrynpoiston teknisissé ja turvallisuustoimenpiteisséd on noudatettava tiukasti paikallisten
viranomaisten antamia maarayksia.

¢ Poistoilmaa ei saa johtaa kanaviin, joita kdytetddn kaasu- tai muun kaltaisen poltinjarjestelmien
héyrynpoistoon. Ala kayt liesituuletinta, jos sen ritil43 ei ole asennettu oikein!

e Kaytd asennuksessa vain tuotteen mukana toimitettuja kiinnitysruuveja, tai jos niita ei toimitettu
tuotteen mukana, hanki oikeantyyppisia ruuveja. Kaytéd asennusohjeessa ilmoitettuja oikean pituisia
ruuveja.

e Kun liesituuletinta kdytetddn yhdessa muiden yksikdiden kanssa, tilan alipaine ei saa ylittda 4 Pa:ta
(4 x 10-5 bar). Tama voidaan saavuttaa, kun palamiseen tarvittava ilma paasee sisdan aukoista, joita
ei voida sulkea, esim. ovista, ikkunoista tai iimanvaihtoaukoista tai muilla teknisilla keinoilla. Pelkk&a
ilmanvaihtoaukko ei takaa raja-arvon noudattamista.

e Kayttdon ja ympéristovaikutusten vahentédmiseen liittyvia suosituksia: Aloittaessasi ruoanvalmistusta
kaynnista liesituuletin pienimmalla nopeudella ja anna sen kéyda parin minuutin ajan ruoanvalmistuksen
loppumisen jéalkeen. Lisdd nopeutta vain, jos ruoanvalmistuksessa syntyy runsaasti hdyrya, ja kayta
Boost-toimintoa vain aarimmaisissa tapauksissa. Hajunpoistojarjestelman tehokkaan toiminnan
varmistamiseksi aktiivihiilisuodatin on vaihdettava tarpeen mukaan. (Jos sellainen on asennettu
laitteeseen). (Vain huoneilmaan palautus).

e Rasvasuodattimen tehokkuuden varmistamiseksi se on puhdistettava aina tarpeen vaatiessa.
Tehokkuuden parantamiseksi ja melun vahentédmiseksi suosittelemme kayttamaan lapimitaltaan
suurinta putkea, joka on ilmoitettu tdssa kayttdohjeessa.

¢ Rasvan tai 6ljyn kuumentaminen keittotasolla ilman valvontaa voi olla vaarallista ja aiheuttaa tulipalon.

* Ala jata kuumaa 6ljya tai rasvaa ilman valvontaa.

o Ala kayta laitetta ilman rasvasuodatinta.

* Ala kayta avotulta (esim. liekitystd) laitteen ja sen rasvasuodatinten I&hell.

* Ala asenna laitetta kiinteén tulisijan (esim. puuta tai hiiltd kayttavan), jos tulisijassa ei ole tiiviisti
asennettua kiinteda suojusta. Laitteen lahelld ei saa lentaa kipindita.

¢ Anna laitteen jdahtyd ennen puhdistamista.

¢ Jos laitteen sisdan paasee kuumia nesteitd, poista rasvasuodatin tai ylivuotava séilié vasta laitteen
jaéhdyttya.

¢ Pakkauksen avaamisen yhteydessa voi esiintyd lievaa hajua, mika on taysin normaalia ja havida pian.

e |iesituulettimet ja muut ilmanvaihtojarjestelmat voivat vaikuttaa kaasua tai muita polttoaineita polttavien
laitteiden (myds muissa tiloissa olevien) turvalliseen toimintaan palokaasujen takaisinvirtauksen
vuoksi. Kaasut voivat aiheuttaa hdkamyrkytyksen. Liesituulettimen tai muun ilmanvaihtojarjestelméan
asennuksen jalkeen patevan henkildn on testattava kaasulaitteiden toiminta, jotta voidaan varmistaa,
etteivat palokaasujen takaisinvirtausta esiinny.

¢ Jos puhdistusta ei suoriteta ohjeiden mukaisesti, se voi aiheuttaa palovaaran.

e TOIMI VAROEN: Lisévarusteiden osat voivat kuumentua, kun niité kaytetdan yhdesséa
ruoanvalmistuslaitteiden kanssa.

¢ lImanpoistoa koskevia maéarayksia on noudatettava.

e TOIMI VAROEN: Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi kaasulieden kanssa.
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Symbolien selitykset

o e B>pDpPp

Vaara
Tama symboli tarkoittaa, etta erittdin herkéasti syttyva kaasu aiheuttaa hengenvaaran.

Vaarallinen jénnite
Tama symboli tarkoittaa, etta jannite aiheuttaa hengenvaaran.

Varoitus
Tama symboli tarkoittaa, etta jos vikaa ei pystyta valttdmaan, se voi aiheuttaa vakavan
loukkaantumisen tai kuoleman.

Toimi varoen
Tama symboli tarkoittaa matalan riskin vaaraa, joka voi aiheuttaa pienia tai kohtalaisia
vahinkoja, jos sita ei pystyta valttamaan.

Huomautus
Symboli tarkoittaa térkeéa tietoa (esim. omaisuudelle mahdollisesti aiheutuvasta vahingosta),
mutta ei tarkoita vaaraa.

Noudata ohjeita
Tama symboli tarkoittaa, ettd huoltoteknikon on huollettava laite kayttéohjeen mukaisesti.

Tutustu huolellisesti turvaohjeisiin ennen tuotteen kayttéonottoa ja
sailytad ohjeet asennuspaikan tai tuotteen valittdmassa laheisyydessa myéhempaa kayttéa varten.
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TEKNISET TIEDOT

Keittoalueet 4

Asennusteho 7400 W

Asennusmitat AxB (mm) 750x490

. . Pienin asetus normaalissa kaytossa 350 m%h
Suora iimanpois- Suuri i 3/h
to (ulos) uurin normaali asetus 560 m
lImanpoisto Boost-toiminto 630 m*h

Huoneilmaan

palautus Boost-toiminto 547 m®h

Tehoindeksi 49,6

Energiatehokkuus
Teholuokka A

Paino ja mitat ovat likimaaraisid. Koska pyrimme jatkuvasti kehittdmaan tuotteitamme, niiden ominaisuudet ja
rakenne voivat muuttua ilman ennakkovaroitusta.
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Keittoastioiden pohjan halkaisija

Keittoalue Minimi Maksimi
1&2&3&4 120 200
Flex-alue 120 220*380

*Huomaa: Astiantunnistuksen aktivoimiseksi keittoastia on asetettava a- tai b-alueelle, ei niiden valiin.

YLEISET TUOTETIEDOT

Ylhaalta katsottuna

A ’TTT A
1 — - - — 3
5 \ _J 6
2 — 4
B x B
,,,,,,,,,,,,,,,,,, I T T
7
1. Maks. 2200/3600 W alue 4. Maks. 2200/3600 W alue 7. Ohjauspaneeli
2. Maks. 2200/3600 W alue 5. Maks. 3300/3600 W alue
3. Maks. 2200/3600 W alue 6. Maks. 2200/3700 W alue
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Ohjauspaneeli

A7 A6 A5 B3 (@) c7 c8 Q9
| |
[ I S O s S | l
S — v BEHR — 0 — 4+ BEB — mix oG

EJ d © c e . © E
L — e BHB — & G — 4 BEB —_ I(D

T 1 ' rt 1t ! !

Al A2 A3 A4 B1 B2 (5 c4 aaa

A1: Siltatoiminto (Flex)

A2: Lampétila-asetuksen ilmaisin

A3: Boost
A4: Aika-asetuksen ilmaisin
A5: Aika-asetuksen ilmaisin
A6: Boost

A7: Lampétila-asetuksen ilmaisin

A3 + Ab + C3 + C8: Boost - keittotaso

@ Huoman

B1: Liesituulettimen ilmaisin
B2: Boost - liesituuletin

B3: Keittotason ja liesituulettimen

automaattinen toiminto

C1:
C2:
C3:
C4:
C5:
Ce6:
C7:
Cs8:
Co:

ON/OFF (paéalle/pois)
Siltatoiminto (Flex)

Boost

Lampotila-asetuksen ilmaisin
Aika-asetuksen ilmaisin
Aika-asetuksen ilmaisin
Lampotila-asetuksen ilmaisin
Boost

Nappéinlukko

Tamén ohjeen kaikki kuvat ovat vain suuntaa antavia. Mahdolliset poikkeamat todellisen tuotteen
ja kuvien valilla ovat alisteisia todelliselle tuotteelle.
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Induktiolieden toiminta

Induktio on turvallinen, kehittynyt, tehokas ja taloudellinen tekniikka. Siind sdhkémagneettinen vérahtely
tuottaa lampda suoraan keittoastiaan lasipinnan [Ammittdmisen sijaan. Lasi kuumenee vain, koska
keittoastia alkaa jossakin vaiheessa lammittaa sita.

_ 6§90 8

Teras- tai valurauta-
— Kkeittoastiat
Magneettinen virtapiiri — 1% @ ’G-D . | |
L ' ' _»—— Keraaminen lasilevy
| Eee]l! | [eeel, o
| : : | Induktiosilmukat
Indusoidut virrat A <’ - - B

Kaytto

Tuotetta voidaan kayttaa ilman poistoon ulos tai sen palauttamiseen takaisin huoneilmaan.
liman poisto ulos

Liesituuletin on suunniteltu poistamaan hoyryt keittiosta. Se edellyttdd ilmanvaihtokanavan asentamista,
joka ohjaa kaytetyn ilman ulkoilmaan.

llImaa ei saa ohjata savupiippuun, jota kaytetdan kaasua tai muita polttoaineita polttavan laitteen

héyrynpoistoon (ei koske liesituuletinta, jonka ilma johdetaan takaisin huoneeseen).

¢ Jos poistoilma halutaan johtaa savu- tai poistoilmapiippuun, joka ei ole kaytdssa, siihen on saatava
lupa rakennusvalvonnasta.

e Jos poistoilma johdetaan ulkoseinan Iapi, on kaytettava teleskooppikanavaa.

Huoneilmaan palautus

Sisdan imettava ilma puhdistetaan rasva- ja hajusuodattimissa ja johdetaan sitten takaisin huoneilmaan.

Jotta hajut voidaan poistaa huoneilmaan palautuksessa, tuotteeseen on asennettava aktiivihiilisuodatin.
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PIKAOPAS

Oljyssé tai rasvassa paistettaessa on varottava niiden &killistd kuumenemista etenkin kaytettdessa
PowerBoost-toimintoa. Erittdin korkeissa [Ampdtiloissa Oljy ja rasva syttyvat itsestdan palamaan, mika
aiheuttaa vakavan palovaaran.

VINKKEJA ruoanvalmistukseen

Lampdétilaa kannattaa laskea, kun ruoka alkaa kiehua.

e Kannen kayttdminen lyhentaa valmistusaikaa ja sédéstaa energiaa, koska lampd pysyy talldin paremmin
keittoastian sisélla.

¢ | yhenné valmistusaikaa kayttdmalla mahdollisimman vahan vetté tai rasvaa.

¢ Aloita ruoanvalmistus korkealla [Ampétilalla ja laske 1ampdtilaa, kun ruoka on kuumennut kauttaaltaan.

Haudutus ja riisin keitto

Haudutus tehdaan kiehumispisteen alapuolella, noin 85 asteessa, jolloin nesteen pinnalle nousee vainhiukan

kuplia. Nain valmistamalla saadaan herkullisia keittoja ja pataruokia, koska maku kehittyy ilman ruoan

ylikypsymista. My6s kananmunia ja jauhoja siséltavat kastikkeet valmistetaan kiehumispisteen alapuolella.

¢ Jotkin ruoanvalmistustavat, kuten riisin keittdminen imeytysmenetelmalla, saattavat vaatia alhaisinta asetusta
korkeampaa lampdtila-asetusta, jotta ruoka kypsenee suositellussa ajassa.

Pihvin paisto
Mehukkaiden ja maukkaiden pihvien valmistus:

Anna lihan seisoa huoneenldmmadssa noin 20 minuuttia ennen valmistusta.

Kuumenna paksupohjainen paistinpannu.

Sivele pihvin molemmille puolille dljyd. Lorauta kuumalle pannulle pieni maara o6ljya ja pane sen jalkeen liha
pannulle.

Pihvi kddnnetaan vain kerran paistamisen aikana. Tarkka paistoaika riippuu pihvin paksuudesta ja toivotusta
kypsyysasteesta. Paistoaika vaihtelee noin 2 ja 8 minuutin valilla puolta kohden.

Paina pihvia kypsyysasteen arvioimiseksi: mita kiinteammalta se tuntuu, sitd kypsempi liha on.

Anna pihvin levata ennen tarjoilua lampimalla lautasella parin minuutin ajan, jotta se mureutuu.
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Wokkaus

1. Valitse tasapohjainen wokkipannu tai suuri paistinpannu, joka soveltuu kdytettavaksi induktioliedella.
2. Ota esille kaikki ainesosat ja tydvalineet. Wokkaus tehd&dan nopeasti. Jos valmistat ruokaa kerralla
suuren annoksen, kypsenna se pienissa erissa.

a b~ W

(9]

7. Tarjoile heti.

. Kuumenna pannua hetki, ja lisda siihen kaksi ruokalusikallista 6ljya.

. Jos ruoka sisalté3 lihaa, valmista se ensin, aseta se sivuun ja pida lampimana.

. Wokkaa vihannekset. Kun ne ovat kuumia, mutta yha rapeita, laske [Ampétilaa, pane liha takaisin
pannuun ja lisda kastike.

. Sekoita aineksia varovasti, jotta ne kuumenevat kauttaaltaan.

Pienten esineiden tunnistus

Jos keittotason péaalle jatetadn sopimattoman kokoinen ei-magneettinen (esim. alumiininen) keittoastia
tai muu pieni esine (esim. veitsi, haarukka tai avain), keittotaso siirtyy automaattisesti valmiustilaan 1
minuutin kuluttua. Puhallin jatkaa induktiokeittotason jadhdyttamista viela 1 minuutin ajan.

Lampotasot

Alla olevat asetukset ovat vain suuntaa antavia. Tarkka asetus riippuu monista eri tekijoista, kuten
keittovélineistd ja valmistettavan ruoan maarasta. Tee induktiokeittotasolla kokeiluja, jotta I16ydat itsellesi
parhaiten sopivat asetukset.

Lampotasot Sopivat asetukset

1-2

3-5

6-11

12-13

14/P

e Pienten ruokamaarien hellavarainen lammitys

e Suklaan, voin ja nopeasti pohjaan palavien elintarvikkeiden sulatus
e Mieto haudutus

¢ Hidas kuumennus

e Nopea kuumennus
e Nopea haudutus
e Riisin keitto

o | Atyt

e Kuullotus
e Pastan keitto

e Paisto

e Ruskistus

e Keiton keittdminen
¢ VVeden keittdminen
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Asennustarvikkeet

Leikkaa ty6taso kuvassa esitettyjen mittojen mukaisesti.

Asennusta ja kayttéa varten reian ymparille on jatettava vahintaén 5 cm tilaa.

Levyn on oltava vahintddn 30 mm paksu. Valitse kuumuutta kestava ja eristava

materiaali. Puuta ja vastaavia kuitu- tai hygroskooppisia materiaaleja ei saa kayttaa, ellei niita ole kyllastetty
sahkoiskujen ja keittotason lampdsateilyn aiheuttaman vaantymisen valttdmiseksi.

Katso alempaa:

A

Huomautus: Keittotason sivujen ja kaapin sisdseinien vélisen turvaetdisyyden on oltava vahintaan 3 mm.

L W

=g

X Min. 3 mm

800 520 230 226 50 min 3 min

Keittotason riittavasta tuuletuksesta on aina huolehdittava ja varmistettava, etteivéat tulo- ja poistoilma-aukot ole tukkeutuneita.
Varmista, ettd keraaminen keittotaso on asennettu optimaalisesti kayttéa varten.
Katso alempaa:

A

Huomautus: Keittotason ja sen yldpuolella oleva kaapin vélisen turvaetéisyyden on oltava véhintdan 760 mm.

760mm
z

Poistoilma-aukko 5

760 50 min 20 min Tuloilma-aukko
mm
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Varoitus: Riittivan tuuletuksen varmistaminen

Varmista, ettd induktiokeittotaso on riittdvasti tuuletettu ja etté tulo- ja poistoilma-aukot ole tukkeutuneita. Jotta
véltetdan vahingossa tapahtuva kosketus keittotason ylikuumentuneeseen pintaan tai sdhkoiskun vaara kaytén
aikana, on kiinnitettava ruuveilla puinen vélilevy vahintdan 50 mm:n etéisyydelle keittotason pohjasta.

Noudata alla lueteltuja vaatimuksia.

i

Min. 50 mm

i
Y

Max. 5 mm Max. 5 mm

JAN

Keittotason reunoilla on tuuletusaukkoja. Asennuksen yhteydesséa on varmistettava, ettei kaappi tuki aukkoja.

A

e Liiman, joka kiinnittdd muovi- tai puumateriaalin tuotteeseen, on kestettava vahintdan 150 asteen lampétiloja
verhouksen irtoamisen estamiseksi.

e Takaseinén, laitetta koskettavien ja sen ymparilla olevien pintojen on sen vuoksi kestettava 90 asteen
lampdtilaa.

Varmista seuraavat seikat ennen keittotason asennusta:

¢ Ty6taso on nelikulmainen ja tasainen, eivatkd mitk&dan rakenteelliset tekijat esta tilan kayttda.

¢ Ty6taso on valmistettu kuumuutta kestavasta ja eristdvasta materiaalista.

¢ Jos keittotaso asennetaan uunin yl&puolelle, varmista, ettd uunissa on sisdinen tuuletus- tai
jadadhdytysjarjestelma.

¢ Asennuksessa on noudatettava kaikkia asennusetaisyyttd koskevia vaatimuksia seka sovellettavia standardeja
ja maarayksia.

¢ Tarkoitukseen sopiva suojakytkin, joka kytkee laitteen taysin irti verkkovirrasta on asennettu kiintedén johtoon,
kiinnitetty ja sijoitettu paikallisten sdént6jen ja maaraysten mukaisesti.

¢ Suojakytkimen on oltava hyvaksytty ja sen kaikkien napojen kosketinvalin on oltava 3 mm (kaikissa aktiivisissa
[vaihe]johtimissa, jos paikalliset kytkentasaénnét sallivat tdman vaatimuksista poikkeamisen).
Suojakytkin on helposti saavutettavissa, kun keittotaso on asennettu.

* Kysy neuvoa paikallisesta rakennusvalvonnasta tai tutustu rakentamismaérayksiin, jos et ole varma
asennuksesta.

e Ett3 keittotason ympdérilla olevilla seinillda on kuumuutta kestévia ja helposti puhdistettavia pintoja (kuten
keraamisia laattoja).

Varmista seuraavat seikat keittotason asennuksen jalkeen:

¢ Virtajohtoon ei pédase késiksi kaappien tai laatikoiden kautta.

e Kaapin ulkopuolelta tulee tarpeeksi raitista ilmaan keittotason pohjaan.

¢ Jos keittotaso asennetaan laatikon tai kaappitilan yl&puolelle, keittotason pohjan alle on asennettava
lampdsuojalevy.

e Suojakytkin on helposti saavutettavissa.
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Ennen kiinnikkeiden asentamista

Yksikkd on asetettava vakaalle ja tasaiselle pinnalle (kyta pakkausta alustana).
Varo painamasta lasia.

A Toimi varoen

* Induktiokeittotason asentaminen on annettava patevian henkildn tai asentajan tehtévaksi. Al asenna laitetta
itse.

e Keittotasoa ei saa asentaa suoraan tiskikoneen, jadkaapin, pakastimen, pesukoneen tai kuivausrummun paalle,
silld niisté tuleva kosteus voi vaurioittaa keittotason elektroniikkaa.

¢ Induktiokeittotaso on asennettava siten, ettd lamp6 paasee sateilemaan pois, mika parantaa laitteen
luotettavuutta.

e Tydtason seinan ja indusoidun lammitysalueen on kestettdva kuumuutta.

e Vaurioiden valttamiseksi itseliimautuvan teipin on kestettdava kuumuutta.

e Puhdistukseen ei saa kayttda hoyrypesuria.

Kytke keittotaso verkkovirtaan

Tutustu huolellisesti kayttdohjeisiin ja naihin turvaohjeisiin ennen tuotteen kayttédnottoa ja keittotason
asentamista. Se sisaltda turvallisuuteen, asennukseen, kayttdon ja huoltoon liittyvia tarkeita tietoja, jotka auttavat
suojaamaan henkildita ja tuotetta.

A

e Keittotason saa kytkea verkkovirtaan vain pateva asentaja.

e Tuote on tarkoitettu vain tavalliseen kotitalouskayttoon.

Valmistaja/maahantuoja ei ole vastuussa vahingoista, jotka aiheutuvat vaarasta tai virheellisestd kaytosta.

e Ennen kuin tuote liitetdan sahkdvirtaan, on varmistettava, etta liitdntdolosuhteet vastaavat tyyppikilvessa
iimoitettuja liitantatietoja (jénnite ja taajuus). On erittdin tarkedd, ettd ndma tiedot ovat yhtenevéisia, jotta tuote
ei vahingoitu. Jos epdilet, ota yhteyttd ammattilaiseen.

e Virtaldhteen johtojen pituuden on kestettava tyyppikilvessa ilmoitettu kuormitus.

e Keittotasoa ei saa kytkea verkkovirtaan sovittimien tai jatkojohtojen kautta, silla se voi aiheuttaa
ylikuumenemisen ja tulipalon. Jatkojohto ei ole tarpeeksi turvallinen.

e Virtajohto ei saa olla kosketuksissa kuumien osien kanssa, ja se on asetettava siten, ettei sen lampétila nouse
yli 75 asteeseen.

A

e Tarkista sdhkdasentajalta, sopiiko kodin sdhkdjarjestelma tarkoitukseen ilman muutoksia.
Mahdolliset muutokset on annettava patevan sahkdasentajan tehtavaksi.
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A

¢ Jos valitsemassasi laitteessa on vahintaan nelja [Ammitysyksikkda, se voidaan kytkeé alla osoitetulla tavalla
suoraan verkkovirtaan yksivaiheisella kytkennalla.

¢ Jos johto on vaurioitunut tai se on vaihdettava, vahinkojen vélttdmiseksi tyd on annettava patevén
ammattilaisen tehtavéksi.

¢ Jos laite kytketdan suoraan verkkovirtaan, on asennettava moninapainen kytkin, jonka kosketinvéli on
vahintdadn 3 mm.

* Asentajan on varmistettava, ettd sdhkokytkenta on tehty oikein ja ettd kytkentd noudattaa
turvallisuusvaatimuksia.

¢ Johtoa ei saa taivuttaa eikd se saa joutua puristuksiin.

¢ Johto on tarkistettava sdénndllisesti, ja sen vaihtaminen on annettava valtuutetun asentajan tehtévaksi.
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A Keittotason pohjaan ja virtajohtoon ei paése kéasiksi asennuksen jélkeen.
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KAYTTOOHJEET

Hipaisunappaimet

e Nayttd reagoi kosketukseen, joten sita ei tarvitse painaa vaan vain hipaista kevyesti sen pintaa.
e Kayta sormenpaita koko sormen sijaan.

e Hipaisun tunnistuksesta kuuluu aina piippaus.

¢ Varmista aina, ettd kosketusnayttd on kuiva ja puhdas ja ettei mikaén esine (esim. keittiovaline tai liina) peita
nayton painikkeita. Ohutkin vesikalvo voi vaikeuttaa ndyton kayttoa.

v X

Sopivien keittoastioiden valinta

Kayta vain keittoastioita, joiden pohja soveltuu induktiotasolle.
Etsi induktiosymbolia astian pakkauksesta taisen pohjasta.

* Magneettitestilla voit tarkistaa, soveltuuko keittoastia induktiotasolle.
Vie magneetti astian pohjaa kohti. Jos pohja vetad puoleensa magneettia, astia soveltuu induktiotasolle.

¢ Jos sinulla ei ole magneettia:
Laske vetta testattavaan keittoastiaan.

Jos kuvake = ei vilku naytdssa ja vesi kuumenee, keittoastia soveltuu induktiotasolle.

e Seuraavista materiaaleista valmistetut keittiovélineet eivat sovellu kaytettaviksi: puhdas ruostumaton teras,
alumiini- ja kupariastiat, joissa ei ole magneettista pohjaa, lasi, puu, posliini, keramiikka ja saviastiat.

e

<D

o Al3 kéyta keittoastioita, joissa on rosoiset reunat tai taipunut pohja.

XX L7
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e VVarmista, etta keittoastian pohja on siled, etta se asettuu tasaisesti lasitasoa vasten ja ettd sen koko vastaa
keittoalueen kokoa. Valitse keittoastioita, joiden halkaisija on yht& suuri kuin valitun alueen kuvio osoittaa.
Valitsemalla hiukan levedmman keittoastian energia kdytetddn mahdollisimman tehokkaasti. Pienempaa
keittoastiaa kaytettdessa teho voi olla odotettua pienempi. Keittotaso ei valttdmatta tunnista halkaisijaltaan alle
140 mm:n keittoastiaa. Aseta astia aina keittoalueen keskelle.

XXX T

* Nosta kattilat aina pois induktioliedelta. Al4 tydnna niita, silld ne voivat naarmuttaa lasia.

X

Tuotteen kaytto

Ruoanvalmistuksen aloitus

Paina ON/OFF-painiketta 1 sekunnin ajan. Kun laite
on paalla, halytys piippaa kerran ja kaikissa ndytdissa
nakyy ”-”, mika tarkoittaa induktiokeittotason
siirtymisté valmiustilaan.

Saada lampétilaa liukusaatimella.
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Aseta sopiva keittoastia haluamallesi keittoalueelle.
e Varmista, etta keittoastian pohja ja keittoalueen pinta
ovat puhtaita ja kuivia.

Valitse lampétila-asetus hipaisemalla liukusaadinta.

e Kun keittoalueelle on asetettu keittoastia eika
lAampdtila-asetusta ole valittu 20 sekunnin sisalla,
keittotaso sammuu automaattisesti. Aloita uudestaan
kohdasta 1.

e Kun keittoalueelle ei ole asetettu keittoastiaa eika
lAampdtila-asetusta ole valittu 20 sekunnin sisalla,
keittotaso sammuu automaattisesti. Aloita uudestaan
kohdasta 1.

¢ \/oit muuttaa lampétila-asetusta milloin tahansa
ruoanvalmistuksen aikana.

Lisda tehoa

Oeo o000 0000

Vahenna tehoa
-



Jos naytossa vilkkkuu =<  seka lampétila-asetuksen kuvake

Se tarkoittaa seuraavaa:

e keittoastiaa ei ole asetettu oikealle keittoalueelle, tai

e kaytetty keittoastia ei sovellu induktioliedelle, tai

e keittoastia on liian pieni tai se ei ole keittoalueen keskella.

Lammitys ei kdynnisty, jos keittoalueella ei ole soveltuvaa keittoastiaa.
Nayttd sammuu automaattisesti 1 minuutin jalkeen, jos tasolle ei aseteta sille soveltuvaa keittoastiaa.

Manuaalinen tuuletus

Tuuletusasetusta voi s&dataa manuaalisesti.

@ Huomaa

Korkeiden keittoastioiden kayttd voi estad liesituuletinta toimimasta optimaalisella tavalla.
Tuuletuksen tehoa voi parantaa asettamalla keittoastian kannen vinoon.

Manuaalisen tuuletuksen aktivointi
1. Kun laite on p&alla, aktivoi tuuletusjarjestelma hipaisemalla 553 -nappainta.

2. Paina nopeasti (lyhyt painallus) liesituulettimen nappaintad < vaihtaaksesi tason vélilla 0-3 tai sammuta
liesituuletin pitdmalla sen ndppéimen c%-‘ painettuna (pitka painallus) 3 sekunnin ajan.

3. Kaynnista Boost-toiminto painamalla (E) -n&ppainta.

Tuuletusjarjestelma on aktivoitu
Tuuletuksen hallinnan kaytosté poisto tai muuttaminen

1. Sammuta.
2. Saada taso 0:aan liesituulettimen nappaimella JS“ .

Ruoanvalmistuksen lopettaminen

Sammuta keittoalue siirtdmalla liukusaadin kohtaan O. Koko keittotaso sammutetaan hipaisemalla ON/OFF-
Varmista, ettd naytdsséa nakyy "0”. nappainta

0 O

Tuuletusjarjestelman automaattitoiminto

Tuuletusjarjestelméssa on sek& manuaalinen ettd automaattinen tila. Automaattinen tila kéynnistyy keittoalueen
kaynnistyksen yhteydessa. Se sammuu itsestaén kaksi minuuttia kaikkien keittoalueiden sammuttamisen jalkeen.

Manuaalinen tila

Kun keittotaso on paalla, hipaise cS'Iga—néppéiinté tai (E)—néppéinté. Naytdssé nakyy taso 0-3 tai b.

Automaattinen tila

Kun keittotaso on paalla, hipaise @) -nappaintd. Naytdssa nakyy A. Keittotaso poistaa automaattisen tilan kaytdsta,
kun:

- on kulunut kaksi minuuttia kaikkien keittoalueiden sammuttamisesta
- virtapainiketta painetaan.



Kaynnista Boost-toiminto

Hipaise MAX-painiketta. Varmista, etta naytdssa nakyy MAX

Poista Boost-toiminto kaytosta

Hipaise lampétilan hallinnan liukusdadinta, jos haluat Sammuta koko keittoalue painamalla ON/OFF-
kytked Boost-toiminnon pois kaytosta. painiketta.
0 15

Toiminto koskee kaikkia keittoalueita.

e Keittoalue palaa takaisin alkuperédiseen asetukseensa 10 minuutin jalkeen.

¢ Jos alkuperdinen [Ampétila-asetus oli 0, alue palaa maksimitasoon 10 minuutin jalkeen.

¢ Jos vasemmalla edessé oleva keittoalueelle on asetettu Boost-toiminto, ja sen jdlkeen vasemmalla takana
olevalle keittoalueelle asetetaan Boost-toiminto, vasemmalla edessa ja takana olevat keittoalueet asetetaan
tasolle 15.

Tehostettu tuuletus

¢ Tuuletusjarjestelmén toimintaa voidaan tehostaa. Jos tehostettu tuuletus otetaan kayttoon, tuuletusjarjestelma
toimii maksimiteholla.

Tehostetun tuuletuksen kdynnistys:

1. Hipaise (E)

2. 7b” tulee nékyviin.

e Tehostetun tuuletuksen muuttaminen tai sammutus.

e Valitse haluamasi teho asetusalueelta r%a -ndppaimella tai valitse 0.
Tuuletusjarjestelman automaattinen kdaynnistys

Jos valitset keittoalueelle tehotason, ja automaattinen kdynnistys aktivoidaan, tuuletusjarjestelma kaynnistyy, kun
keittotaso asetetaan vastaavalle tehotasolle.

Laajennettava alue

Aluetta voidaan k&yttaa joko yhtend alueena tai kahtena erillisen& alueena ruoanvalmistuksen tarpeista riippuen.

¢ | aajennettava alue koostuu kahdesta erillisestd induktorista, joita voidaan ohjata erikseen. Kun se toimii yhtend
alueena, osa, jossa ei ole keittoastioita, sammuu automaattisesti 8 sekunnin jalkeen.

¢ Jotta astiantunnistus toimii ja [Ampd jakautuu tasaisesti keittoastiaan, astia on sijoitettava oikein:

Laajennettavan alueen etu- tai takaosaan, kun keittoastian halkaisija on alle 21 cm.
Suuret keittoastiat voidaan asettaa mihin tahansa.

Suurena alueena

Kun laajennettavaa aluetta halutaan kayttaa yhten& suurena keittoalueena, tarvitsee vain painaa siltatoimintoa
(A1).

Virta-asetus toimii samalla tavoin kuin muillakin alueilla.
Jos haluat lisaté alueelle keittoastian, paina asianmukaisia painikkeita astian tunnistamiseksi.
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Kahtena toisistaan riippumattomana alueena

Jos haluat kayttaa laajennettavaa aluetta kahtena erillisena alueena, joissa on eri lampdtila-asetukset, paina
siltatoimintoa (A1).

Ohjaustoimintojen lukitus
e Ohjaustoiminnot voidaan lukita tahattoman kaytdén estédmiseksi (estdmaén esimerkiksi lapsia kytkemasta

keittoalueita vahingossa paélle).
e Kun ohjaustoiminnot on lukittu, ne kaikki ovat poissa kaytdsta Paalle/pois-painiketta lukuun ottamatta.

Ohjaustoimintojen lukitus

Paina lukitustoimintoa ja pida se painettuna noin 3

sekuntia. Néaytdssa nékyy “Lo

Ohjaustoimintojen lukituksen avaus

Paina lukitustoimintoa ja pida se painettuna noin 3 sekuntia.

Kun keittotaso on lukittu, kaikki ohjaustoiminnot ovat poissa kaytostéd Paalle/pois-painiketta lukuun ottamatta. @

Induktiokeittotaso voidaan aina hatatilanteessa sammuttaa PMLLE/POIS—painikkeeIIa @ , mutta sen lukitus on

avattava ennen seuraavaa kayttdkertaa.

Virransyottotoiminto

¢ Keittolevylle on mahdollista méaérittda tehonoton raja-arvo valitsemalla useista eri tehoalueista.

¢ Induktiokeittotaso pystyy maarittdmaén automaattisen raja-arvon tehotasolle kdytdn aikana, jotta valtetaan
ylikuormituksen riski.

Siirry virransyottotoimintoon

Tila: Aseta lapsilukko, kun laite on sammutettu. Asetukset:

Edellytykset:

1) LR maks. MAX-merkkivalo palaa, paina painiketta 3 sekuntia I:I I:I
(+ summerin aani)

2) LF maks. MAX-merkkivalo palaa, paina painiketta 3 sekuntia
(+ summerin aani)

Asetukset:

Muuta tasoa

Tehotasoja on viisi, ”2.8k”:sta "7.4k”:hon.

1) Valitse tehon raja-arvo lukituspainikkeella E% LR- ja RF-nayttd ilmoittaa yhden niista.

(tehon raja-arvo perustuu teknisiin ominaisuuksiin).

”28 00”: Suurin teho on 2,8 kW.
”35 00”: Suurin teho on 3,5 kW.
”45 00”: Suurin teho on 4,5 kW.
”58 00”: Suurin teho on 5,8 kW.
”74 00”: Suurin teho on 7,4 kW.
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Virransy6ttétoiminnon vahvistaminen ja lopettaminen

Kun olet valinnut tehon raja-arvon, vahvista se Paélle/pois-painikkeella @ . Sen jalkeen keittotaso sammuu.

Ajastin

¢ Keittotaso voidaan asettaa sammuttamaan yksi tai useampi keittoalue méaéritetyn ajan kuluttua.
e Maksimiaika-asetus on senhetkisen tehotason perusaika-asetus.

Katso perustoiminta-ajat taulukosta.

Aseta ajastin keittoalueiden sammuttamiseksi
Aseta alue

S&aada lampétilaa liukusaatimella.

Kun aika on asetettu, ajastin alkaa heti laskea sita.

Nayttd ilmoittaa jaljella olevan ajan, ja ajastimen
merkkivalo vilkkuu 3 sekuntia.

Aseta useita alueita:

Aseta aika hipaisemalla ajastimen ”-”- tai
’+”-nappaimia.

Vinkki: Hipaise kerran ajastimen ”-"- tai ”"+”-nappainta,
jolloin ajasta vahennetdan 1 minuutti tai siihen lisdtaan
1 minuutti.

Pida ajastimen ”-"- tai ”+”-ndppainta painettuna
pitkaan, jolloin ajasta vahennetdan 10 minuuttia tai
siihen lisataan 10 minuuttia. _I_

Kun aika on kulunut loppuun, valittu keittoalue
sammuu automaattisesti.

Useiden alueiden asettamisen vaiheet ovat samat kuin yhden vydhykkeen asettamisen vaiheet; kunkin
lammitysvyohykkeen aika asetetaan ja naytetaan erikseen.

Naytetdan kuten alla:

Ajastimen nollaus

Lammitysaluetta vastaava ajastimeen asetettu aika on

0.
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HUOMAA:

1) Manuaalinen aika-asetus ei voi ylittda keittotason etukateen maaritettyd aika-asetusta. Jos todellinen arvo
laskee maksimiaika-asetuksen asettamisen jalkeen, aika-asetus muuttuu automaattisesti senhetkisen
tehotason maksimiperusajaksi, kun aika-asetus on suurempi kuin senhetkisen tehotason peruspaéattymisaika.

2) Ajannayttétilassa paina kerran liukusaadintd ndhdéksesi senhetkisen lammitystason. Kun naytettyyn
lammitystasoon on siirrytty, sddda haluttu taso napauttamalla tai liu’'uttamalla liukusaadinta.

Perustoiminta-ajat

Automaattinen sammutus on induktiokeittotason turvatoiminto. Toiminto sammuttaa keittotason automaattisesti,
jos se unohtuu kayton jélkeen péaalle. Alla olevassa taulukossa ilmoitetaan eri tehotasojen perustoiminta-ajat.

Tehotaso 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Perustoiminta-ajat (tuntia) 480 480 480 360 360 360 240 240 240
Tehotaso 10 11 12 13 14 15

Perustoiminta-ajat (tuntia) 120 120 120 20 90 90

Tarkeaa: Henkildiden, joilla on sydamentahdistin, on kysyttava neuvoa laékariltdadn ennen taman laitteen
kayttamista.




PUHDISTUS JA HUOLTO

Laitteen perusteellinen puhdistus ja huolto pidentavat sen kayttéikaa ja varmistavat sen tehokkaan toiminnan.

Keittolevyn puhdistus

Tarkeaa!

Lasipinnan jokapaivainen lika (sormen-
jaljet, tahrat, ruokatahrat ja roiskeet,
jotka eivat sisélla sokeria)

1. Katkaise keittotason virta.

2. Levita keittotason puhdistusainetta,
kun lasi on vield lammin (mutta ei
kuumal).

3. Puhdista ja kuivaa puhtaalla liinalla
tai talouspaperilla.

4. Kytke keittotasoon virta.

e Kun keittotason virta on katkaistu,
siind ei ndy varoitusta kuumasta
pinnasta, mutta keittoalue voi yhéa olla
kuuma! Ole varovainen.

e Karkeat hankaussienet, eraat
nailonhankaussienet ja hankaavat
puhdistusaineet voivat naarmuttaa
lasia. Tarkista puhdistusaineen
tai hankaussienen pakkauksesta,
soveltuuko se induktioliedelle.

e Ala puhdistusaineen jaamia
keittotasolle, silla ne voivat tehda
lasiin tahroja.

Yli kiehuneet tai sulaneet ainekset seka
kuumat sokeriset roiskeet lasilla.

Poista ne heti lastalla tai keraamisille
lasipinnoille soveltuvalla kaapimella,
mutta varo kuumia pintoja:

1. Katkaise keittotason virta
seindkytkimesta.

2. Pida tera tai kaavin 30 asteen
kulmassa ja kaavi lika keittotason
viiledlle alueelle.

3. Puhdista lika ja roiskeet keittidliinalla
tai talouspaperilla.

Puhdista sulaneiden ainesten ja soke-
risten ruokien aiheuttamat tahrat seka
roiskeet mahdollisimman nopeasti. Jos
ne ehtivat jadhtya lasille, ne voivat olla
hankalia poistaa tai voivat jopa vahin-
goittaa lasipintaa pysyvasti.

e Vaara: Kun turvasuojus on vedetty
taakse, kaapimen tera on erittdin tera-
val Kayta kaavinta sen vuoksi erittain
varovasti ja séilyta se turvallisessa
paikassa lasten ulottumattomissa.

Roiskeet hipaisunappaimilla

Katkaise keittotason virta.

Pyyhi roiskeet.

Pyyhi hipaisundppaimet puhtaalla,
kostealla sienell tai liinalla.
Kuivaa alue taysin talouspaperilla.
Kytke keittotasoon virta.

¢ Keittotaso voi piipata ja sammua
itsestaén, eivatka hipaisutoiminnot
valttdmatta toimi, kun alueella on
nestettd. Varmista, etta hipaisunap-
painten alue on taysin kuiva ennen
keittotason uudelleen kdynnistamista.
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Puhdistettavat ja vaihdettavat osat

Seuraavassa kaydaan |api laitteen osat, jotka on vaihdettava tai puhdistettava saénndllisesti.

Ritil&a
Rasvasuodatin
Aktiivihiilisuodatin
Kumitulppa Kumitulppa

Vaihda hajusuodatin

Vaihda hiilisuodatin (Hiilisuodatin ei sisélly toimitukseen).

HUOMAUTUS
Aktiivihiilisuodattimia voi ostaa erikoisliikkeista ja asiakaspalvelustamme.

1. k&yta vain alkuperéisid suodattimia, jotta ne pysyvat hyvassa kunnossa.

2. TARKEAA!

Jos rasvasuodatin tai ritild putoavat alas, ne voivat vahingoittaa alla olevaa keittotasoa.

Irrota ritild ja rasvasuodatin ja havitd ne asianmukaisella tavalla.

e S&ilion pohjaan voi kertya rasvaa. Pida rasvasuodatin vaakasuorassa, jotta siita ei tipu rasvaa ulos.
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3. Irrota kaksi aktiivihiilisuodatinta ja havitd se asianmukaisesti.

4. Aseta kaksi uutta aktiivihiilisuodatinta laitteen vasemmalle puolelle.

5. Aseta rasvasuodatin ja ritila takaisin paikalleen.

Suodattimen kyllastymisen merkkivalon nollaus

Vaatii seuraavia toimenpiteitd: Kun laite on sammunut, F-merkkivalo palaa.
1) Vaihda aktiivihiilisuodatin

2) Kun laite on sammutettu, lukitse se pitamalla lukituspainike painettuna 3 sekunnin ajan.

3) Nollaa aktiivihiilisuodatin pitamalla r5'5* painettuna 3 sekuntia, jolloin liesituulettimen naytdsséa nakyy "CL”.
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Ritilan ja rasvasuodatinten puhdistus

Rasvasuodattimet suodattavat rasvan ruoanlaitossa syntyvasta hoyrysta. Jotta rasvasuodatin pysyy hyvéssa kunnossa, se on
puhdistettava saanndllisesti, sillé rasva- ja likakertyméat voivat heikentaa liesituulettimen toimintaa. Suodattimet on puhdistettava
tai vaihdettava saanndllisin véliajoin.

VAROITUS! Tulipalon vaara! Rasvan kylldstdma rasvasuodatin aiheuttaa paloriskin!

o Ala kayta laitetta ilman rasvasuodatinta.

¢ Puhdista rasvasuodattimet sddnndllisesti.

o Ala kayta avotulta (esim. liekitysta) laitteen lahell4.

e Ala asenna laitetta kiintedé polttoainetta (esim. puuta tai hiiltd) kayttavien tulisijojen ldhelle, jos tulisijassa ei ole tiivistettya ja kiin-
teda suojusta. Laitteen lahelld ei saa lentaa kipinoita.

1. TARKEAA!

Jos rasvasuodattimet putoavat alas, ne voivat vahingoittaa alla olevaa keittotasoa.

Irrota ritila ja rasvasuodatin ja havitéd ne asianmukaisesti.

e Sailion pohjaan voi kertya rasvaa. Pida rasvasuodatin vaakasuorassa, jotta siita ei tipu rasvaa.

2. Puhdista ritila

3. Puhdista rasvasuodatin

4. Irrota aktiivihiilisuodattimet ja puhdista keittotason sisapuoli, jos se on tarpeen.

5. Jos laitteen sisdan paésee esineitd, ne on poistettava. Varmista, ettei ylivuotosailion tuloaukko ole tukossa.
6. Pyyhi keittotason sisdpuoli pesuainevedessé kostutetulla pehmealla liinalla.

7. Laita metalliset rasvasuodattimet takaisin paikalleen puhdistuksen jalkeen.

Rasvasuodatinten ja ritildn puhdistaminen kasin

1. Liota rasvasuodatinta ja ritilad lampiméassa vedessa, jossa on astianpesuainetta.

2. Puhdista rasvasuodatin ja ritila harjalla. Al4 kdyta voimakkaita, happamia tai emaksisia puhdistusaineita. Poista pinttynyt
lika rasvanpoistoaineella.

3. Huuhtele rasvasuodattimet huolellisesti.

4. Anna rasvasuodattimien valua kuiviksi.

Rasvasuodattimen puhdistus astianpesukoneessa

1. Aseta rasvasuodattimet valjasti astianpesukoneeseen puristamatta niita. Paras puhdistustulos saavutetaan, kun
rasvasuodatin asetetaan astianpesukoneeseen suodatinpuoli alaspain. Ala puhdista erittain likaisia rasvasuodattimia
yhdessa keittidvalineiden kanssa. Ala kayta voimakkaita, happamia tai emaksisia puhdistusaineita.

2. Kaynnistéa astianpesukone. Valitse pesuldmpdétilaksi korkeintaan 70 astetta.

3. Anna rasvasuodattimien valua kuiviksi.

Puhdista suodattimien tila ja tyhjennysaukko

HUOM.: Keittotasolle voi vuotaa nesteita tai tippua roskia kumitulpan kautta.

Laitteen on ensin jadhdyttava ja jalkilammadn merkkivalon on sammuttava ennen seuraavaa vaihetta:

1. Veda kumitulppa ulos toisella kadell ja pida kiinni séilidsta toisella. Kuivaa nesteet ja puhdista roskat kumitulpasta.

2. Varmista, ettei kumitulpan aukko ole tukkeutunut ennen tulpan laittamista takaisin paikalleen. Poista laitteeseen
mahdollisesti paatyneet esineet, kun se on jadhtynyt. Tata varten on irrotettava rasvasuodatin.
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ONGELMIEN KARTOITTAMINEN

Laitteen kaytdssa voi ilmeté vikoja ja toimintahairiditd. Seuraava luettelo sisaltdd mahdollisia vikojen syitd ja ehdotuksia
vikailmoitusten ja toimintahairididen korjaamiseksi. Suosittelemme tutustumaan niihin huolellisesti, silla se voi sdéstaa aikaa ja
huoltokeskukseen soittamiseen kuluvaa rahaa.

Ongelma

Mahdollinen syy

Mahdollinen ratkaisu

Keittotasoa ei voida laittaa paalle.

Ei virtaa.

Varmista, ettd keraaminen keittotaso on
kytketty virtaldhteeseen ja ettd se on paalla.
Tarkista, ovatko sdhkoét poikki kodissasi

tai asuinalueellasi. Jos olet tehnyt kaikki
tarkistukset ja ongelma jatkuu, ota yhteytta
patevaan sahkdasentajaan.

Hipaisundppaimisto ei reagoi.

Nappéaimistd on lukittu.

Avaa hipaisunappaimistd. Katso kohta
“Ohjauspaneeli” sivulta 33.

Hipaisundppaimistd on vaikea kayttaa.

Nappaimistdn paalla on ehka ohut
vesikalvo tai hipaisukuvakkeiden kos-
ketukseen kaytetaan liian suurta osaa
sormesta.

Varmista, ettd nappéimistd on kuiva, ja paina
hipaisukuvakkeita sormenpailla.

Lasi on naarmuuntunut.

Karheat, teravareunaiset keittoastiat

Tasolla on kaytetty siihen
soveltumattomia, hankaavia
puhdistussienia tai puhdistustuotteita.

Kayta keittoastioita, joiden pohja on siled ja
tasainen. Katso ohjeet tasté kayttéoppaasta.

Jotkin keittoastiat voivat pitda sérise-
vaa tai naksuvaa aanta.

Se voi johtua keittoastian rakenteesta
(eri metalleista valmistetut kerrokset
vérisevat eri tavoin).

Tama on taysin normaalia, eika ole merkki
viasta.

Induktiokeittotaso pitda surisevaa
aanta, kun lampatila sdddetaan
korkeaksi.

Tama johtuu tekniikasta, johon induk-
tio perustuu.

Aéni on taysin normaali, ja sen pitaisi heiketa
tai loppua kokonaan, kun lampétila sdadetaan
matalammaksi.

Induktiokeittotasosta kuuluu
puhaltimen aani.

Laitteen sisdinen jadhdytystuuletin
on kaynnistynyt elektroniikan
ylikuumentumisen estdmiseksi.
Se voi pysya kaynnissa viela
induktiokeittotason sulkemisen
jalkeen.

Tama on taysin normaalia toimintaa, eika vaadi
kayttajalta mitaan toimenpiteita. Ala katkaise
induktiokeittotason virtaa seinasté puhaltimen
ollessa kaynnissa.

Keittoastiat eivat kuumene, ja se nakyy
naytossa.

Induktiokeittotaso ei tunnista
keittoastiaa, koska astia ei sovellu
induktioliedelle.

Induktiokeittotaso ei tunnista
keittoastiaa, koska astia on liian pieni
keittoalueelle tai ei ole oikein keskitetty
siihen.

Kéayté induktioliedelle soveltuvia keittoastioita.

Keskita keittoastia keittoalueelle ja varmista,
ettd keittoalueen ja astian pohjan koko vastaa-
vat toisiaan.

Induktiokeittotaso tai keittoalue
sammuu odottamatta, kuuluu aani ja
ajastinndytdssa nakyy (tavallisesti yksi-
tai kaksinumeroinen) vikakoodi.

Tekninen vika.

Kirjoita vikaviestit ja luvut muistiin, katkaise
induktiokeittotasoon virta seindsté ja ota
yhteyttd patevaan asentajaan.
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Laitteessa on testitoiminto. Sen avulla teknikko voi tarkistaa useiden osien toiminnan ilman induktiokeittotason purkamista tai
ty6tasosta irrottamista.

Ongelma Mahdollinen syy Mahdollinen ratkaisu
E1, E2, E7, C1 Vika lampétila-anturissa Ota yhteytta toimittajaan.
E3, E4 Vika IGBT:n lampétila-anturissa Ota yhteytta toimittajaan.
EU Vika nayttokortin ja paékortin valilla Ota yhteyttd toimittajaan.
Tarkista, toimiiko virtaldhde normaalisti.
EL, EH Epénormaali sy6ttojannite Kytke virta paalle, kun virtalahde toimii jélleen
normaalisti.
C1 Keraamisen lasilevyn anturin lampétila | Kaynnista uudelleen, kun induktiokeittotaso on
on korkea jaahtynyt.
c2 IGBT:n anturin lAmpétila on korkea .Ifziynmsta uudelleen, kun induktiokeittotaso on
jaéhtynyt.
F5 Vika jashdytyspuhaltimessa !ﬁaillynnlsta uudelleen, kun induktiokeittotaso on
jaahtynyt.
B3 Tuuletusjarjestelman epanormaali Kéaynnista uudelleen, kun induktiokeittotaso on
lampadtila jaéhtynyt.
B5 Tuuletusjarjestelman kaynnistys Tarkista, onko liesituulettimessa vierasesineita,
epaonnistuu ja kéynnista se uudelleen.
B7 Tut.J.Ietu.'T‘,Jarjestelman kaynnistys Ota yhteytté toimittajaan.
epaonnistuu
Vika tiedonsiirtoyhteydessa
Bc nayttokortin ja moottorin ohjainkortin Ota yhteyttd toimittajaan.
valilla.
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Kayton aikana ilmestyvat vikakoodit ja ratkaisut:

Mahdollinen syy

Mahdollinen ratkaisu

Automaattinen palautus
EL EH Syéttojannite ylittda nimellisen jannit- | Tarkista, toimiiko virtaldhde normaalisti.
’ teen. Kytke virta, kun virtalahde toimii normaalisti.
. . . . Odota, etta lasikeraamisen keittotason lampdtila
Lasikeraamisen keittotason anturin oo . L o
C1 s palaa normaaliksi. Paina ON/OFF-painiketta yksikon
korkea lampdtila. . .
kaynnistdémiseksi uudelleen.
Odota, ettd IGBT:n lampdtila palaa normaaliksi. Paina ON/
c2 IGBT:n anturin Iampdtila on korkea OFF.- palnlk?tt'g ¥k3|kon .kaynnl's tamlsek5| u del'leen. .
Tarkista, py6riikd puhallin tasaisesti. Jos néin ei ole, vaihda
puhallin.
B3 Ep.aljlorma.all virta liesituulettimen Paina ON/OFF-painiketta yksikon kdynnistdmiseksi uudelleen.
ohjainkortissa.
- I Paina ON/OFF-painiketta yksikon kadynnistamiseksi uudelleen.
Tuuletusjarjestelman ilmakanava on . N . : T
B7 . Tarkista, onko liesituulettimessa vierasesineitd, ja kdynnista se
taysin tukkeutunut.
uudelleen.
Ei automaattista palautusta
Vika keraamisen keittotason lampétila-
E2 : .
anturissa. Oikosulku.
E1 Vika keraamisen keittotason lampétila- | Tarkista kytkenta tai vaihda keraamisen keittotason lampétila-
anturissa. Avoin virtapiiri. anturi.
E7 Vika keraamisen keittotason I&mpétila-
anturissa. Viallinen.
Vika IGBT:n lampétila-anturissa.
E4 .
Oikosulku.
Ota yhteyttd huoltoon sen korjaamiseksi.
E3 Vika IGBT:n lampétila-anturissa. Avoin
virtapiiri.
B5 Vika tuuletusjarjestelmassa Ota yhteytta huoltoon sen korjaamiseksi.
Vika tiedonsiirtoyhteydessa
Bc nayttokortin ja liesituulettimen Ota yhteytta huoltoon sen korjaamiseksi.
ohjainkortin valilla
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Vikoja ja mahdollisia ratkaisuja:

Vika

LED-néytto ei
kaynnisty, kun
yksikkd on
kytketty verkko-
virtaan.

Mahdollinen syy

Ei virtaa.

Ratkaisu A

Tarkista, onko pistoke kytketty
pistorasiaan ja toimiiko pistorasia.

Ratkaisu B

Vika lisdvarusteen
piirilevyn ja nayttokortin
valisessa liitdnnassa.

Tarkista kytkenta.

Kytkentépiirilevy on
vaurioitunut.

Ota yhteytta huoltoon sen
korjaamiseksi.

Nayttékortti on
vaurioitunut.

Ota yhteytté huoltoon sen
korjaamiseksi.

Osa painikkeis-
ta ei toimi, tai
LED-naytto ei
toimi normaalisti.

Nayttdkortti on
vaurioitunut.

Ota yhteytta huoltoon sen
korjaamiseksi.

Valmistustilan
merkkivalo
palaa, mutta
[Aammitys ei
kaynnisty.

Keittotason korkea
lampétila.

Ymparoiva [ampétila voi olla liian kor-
kea. llmanottoaukko tai ilmaventtiili
voivat olla tukkeutuneita.

Puhaltimessa on vika.

Tarkista, toimiiko puhallin. Jos se ei
toimi kunnolla, vaihda se.

Piirilevy on vaurioitunut.

Ota yhteytta huoltoon sen
korjaamiseksi.

Lammitys loppuu
akillisesti kdyton

aikana, ja naytol-
1a vilkkuu "u”.

Vaaranlainen keittoastia.

Keittoastian halkaisija on
liian pieni.

Kéayta induktioliesille soveltuvaa
astiaa.

Keittotaso on
ylikuumentunut.

Yksikkd on ylikuumentunut. Odota,
ettd lampdtila palaa normaaliksi.
Paina ON/OFF-painiketta yksikdn
kaynnistamiseksi uudelleen.

Astian tunnistuspiiri on vaurioitunut. Vaihda
piirilevy.

Saman puolen
l[Ammitysalueet
(esim. ensim-
mainen ja toinen
alue) nayttavat
“u”-merkinnan.

Vika piirilevyn ja
nayttokortin vélisessa
litinnéssa.

Tarkista kytkenta.

Nayttokortin tiedonsiirto-
osa on vaurioitunut.

Ota yhteytta huoltoon sen
korjaamiseksi.

Paakortti on
vaurioitunut.

Ota yhteytta huoltoon sen
korjaamiseksi.

Puhaltimen
moottori pitédd
epatavallista
aanta.

Puhaltimen moottori on
vaurioitunut.

Ota yhteytta huoltoon sen
korjaamiseksi.

Edella esitetyt ovat arvioita yleisisté vioista ja niiden ratkaisuista.
Al& pura yksikk6a itse vaaran valttdmiseksi ja laitteen vaurioitumisen estédmiseksi.
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TUOTEMERKIT, TEKIJANOIKEUDET
JA OIKEUDELLINEN ILMOITUS

Logot, sanamerkit, kauppanimet, mallit ja kaikki niiden muunnelmat ovat Wittin ja/tai siihen liittyvien yritysten ("Witt”)
omaisuutta, ja Witt omistaa tavaramerkit, tekijanoikeudet ja muut immateriaalioikeudet seka kaikenWittin tavaramerkin minka
tahansa osan kaytdsta syntyvan liikkearvon. Witt-tavaramerkin kayttd kaupallisiin tarkoituksiin ilman Wittin etukateen antamaa
kirjallista lupaa voi olla tavaramerkin loukkaus tai sovellettavien lakien vastaista vilpillista kilpailua.

Taman kayttdoppaan on laatinut Witt, ja Witt pidattaa itselldan kaikki sen tekijanoikeudet. Yksikdan taho tai henkil6 ei saa
kayttaa, kopioida, muuttaa tai levittda kokonaan tai osittain tata kayttdohjetta tai pakata tai myyda sitd muiden tuotteiden
kanssa ilman Wittin etukateen antamaa kirjallista lupaa.

Kaikki oppaassa kuvatut toiminnot ja ohjeet olivat ajantasaisia oppaan valmistumisen aikaan. Sen jalkeen varsinainen tuote on
voinut muuttua toimintoihin ja rakenteeseen tehtyjen parannusten myota.
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HAVITYS JA KIERRATYS

Tarkeita ymparistonsuojeluun liittyvia ohjeita

WEEE-direktiivin noudattaminen ja jatteen havitys:
Tuote on EU:n WEEE-direktiivin (2012/19/EU) mukainen. Tuotteeseen on merkitty sahko- ja
elektroniikkalaiteromun luokittelusymboli (WEEE).

Pakkaus on ymparistdystavéllinen ja voidaan kierrattaa, havittaa tai tuhota
ympérist6a vahingoittamatta. Pakkausmateriaalit on merkitty
tdman mukaisesti.

Tuotteessa tai pakkauksessa oleva symboli ilmoittaa, etta

tuotetta ei saa havittaa tavallisen

kotitalousjatteen mukana. Se on toimitettava kierratyspisteeseen,

jossa késitellaén séhko- ja elektroniikkalaiteromua.

Tuotteen asianmukainen havitys ehkaisee

ympaéristdon ja ihmisten terveyteen kohdistuvia haittavaikutuksia. Lisatietoja

tuotteen havityksesta ja kierratyksestad saat omasta kunnastasi, kierratyspisteesta tai liikkeesta,
josta olet tuotteen ostanut.

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS
Julistus vaarallisia aineita koskevasta direktiivistd (RoHS)

Tuote noudattaa tiettyjen vaarallisten aineiden kayton rajoittamista séhko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevan direktiivin 2011/65/EU vaatimuksia.

PAKKAUKSEN TIEDOT

Tuotteen pakkausmateriaalit on valmistettu kierratettavasta materiaalista kansallisten
ympaéristdsdanndsten mukaisesti. Ala havita pakkausmateriaalia kotitalous- ja muun jatteen

mukana. Toimita pakkausmateriaalit niille tarkoitettuun paikalliseen kerdyspisteeseen.

TIETOTURVA

Asiakkaan kanssa sovittujen palvelujen tarjoamisessa sitoudumme noudattamaan rajoituksetta kaikkia sovellettavan
tietosuojalainsdddannén sdédnndksia niissé maissa, joissa asiakkaalle tarjotaan palveluja, ja soveltuvin osin EU:n yleista tietosuoja-

asetusta (GDPR).

Tietojenkasittelymme tarkoituksena on téyttaa kanssasi tehdyn sopimuksen mukaiset velvollisuutemme ja tuoteturvallisuussyisté

suojella oikeuksiasi takuuasioissa ja tuotteiden rekisterdintiin liittyvissa asioissa.

Joissakin tapauksissa henkilétietoja voidaan siirtda vastaanottajille Euroopan talousalueen ulkopuolelle, mutta vain jos asianmukainen

tietosuoja on varmistettu.
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REKLAMAATIOT JA HUOLTO

Uudella laitteellasi on valmistus- ja materiaalivirheiden varalle 2 vuoden reklamaatio-oikeus, joka on voimassa
dokumentoidusta ostopéivasta alkaen. Takuu kattaa materiaalit, tydpalkat ja ajon. K&dantyessasi huollon
puoleen Sinun on ilmoitettava tuotteen nimi ja sarjanumero. Nama tiedot ovat tyyppikilvessa. Kirjoita ne
valmiiksi tdhén kayttdoppaaseen, niin ne ovat kaytettavissasi. Tietojen avulla huoltoasentajan on helpompi
|6ytéa oikeat varaosat.

Takuu ei kata:

¢ Vikoja ja vahinkoja, joiden syyna ei ole tuotanto- tai materiaalivirhe
e VVaaraa tai virheellista kaytt6a — tdhan kuuluu myoés tuotteen puutteellinen puhdistus
e Lajtteen palo- ja/tai vesi- ja kosteusvaurioita

e Korjauksia, jotka on tehnyt muu kuin ammattilainen

e Kuljetusvaurioita, kun tuotetta on kuljetettu ilman oikeaa pakkausta
e Jos on kaytetty muita kuin alkuperéisia varaosia

¢ Jos kayttéoppaan ohjeita ei ole noudatettu

¢ Jos asennusta ei ole tehty ohjeiden mukaan

e Jos tuotteen on asentanut tai korjannut ammattitaidoton henkild

e Palaneita polttimoita

Kuljetusvauriot

Kuljetusvaurio, joka todetaan myyjan jarjestiméssa toimituksessa asiakkaalle, on yksinomaan asiakkaan ja
myyjan vélinen asia. Niissa tapauksissa, joissa asiakas on itse vastannut tuotteen kuljetuksesta, ei toimittaja
ota mitdén vastuuta mahdollisesta kuljetusvauriosta.

Kuljetusvauriosta on ilmoitettava valittdmasti ja viimeistaan 24 tunnin kuluessa siité, kun tavara on toimitettu.
Muussa tapauksessa asiakkaan vaatimukset hylataan.

Aiheeton huoltokaynti
Jos kutsutaan huoltoasentaja ja kédy ilmi, etta vian olisi voinut korjata itse esim. noudattamalla kayttéoppaan
ohjeita tai vaihtamalla sdhk&kaapin sulakkeen, on asiakkaan itse maksettava huoltokaynti.

Osto yrityskayttoon

Osto yrityskayttdon on jokainen osto, jossa laitetta ei kdytetd yksityisessa kotitaloudessa vaan
yritystoimintaan tai sitd muistuttavaan tarkoitukseen (ravintola, kahvila, ruokala, jne.) tai vuokraukseen tai
muuhun toimintaan, jossa kayttajia on useita. Mitdan takuuta ei mydnneta yrityskayttddn tehdyille ostoille,
koska tdma laite on tarkoitettu yksinomaan tavalliseen kotitalouteen.

HUOLTO

Huoltotarpeesta ilmoitetaan:

e Piketa OyPL 420 / Rautatienkatu 1933101 / 33100 TampereFINLAND

e Puh. 03 233 3237 piketa@piketa.fi

¢ Myyja tai loppukuluttaja voi olla yhteydesséa Piketaan tdhan numeroon.

¢ Valmistaja, malli, sarjanumero ja mahdollinen tuotenumero, ostopéivays, jalleenmyyja, virhekuvaus ja
asiakkaan yhteystiedot tulee ilmoittaa.

Valmistaja/jakelija ei ole vastuussa tuote- ja/tai henkilévahingoista, jos turvallisuusohjeita ei noudateta. Takuu
raukeaa, jos ohjeita ei noudateta.

Emme vastaa mahdollisista painovirheista.
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Assembly of hob and hood
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This side faces up,
open it here when cleaning.

This side faces up,
open it here when cleaning.




TABLE OF CONTENTS

ILLUSTRATIONS ...ttt e 2
SAFETY INSTRUCTIONS ..o 26
SPECIFICATIONS ... .o s 31
OVERVIEW OF YOUR PRODUCT ....cccoiiieieieee e 32
QUICK GUIDE ...t 35
OPERATING INSTRUCTIONS ... 41
CLEANING AND MAINTENANCE.........ccooiii i 48
TROUBLESHOOTING .....ooiiiiiieiesee e 52
WARRANTY AND SERVICE ......ccciiiiiiee e 58

25



SAFETY INSTRUCTIONS

The following safety guidelines are intended to prevent unforeseen risks or damage from unsafe or
wrong operation of the device. Please inspect the device and packaging when receiving it to ensure
that everything is intact and that it is safe to operate. If you find damage, please contact the dealer you
bought it from.

Please not that for your own safety it is not permitted to make changes to the device. Unwarranted use
may result in danger and the loss of warranty.

Please read these instructions carefully before using/starting the device and store these instructions
close to the place of installation or the device for later use.

Safety warnings

Your safety is important to us. Please read these instructions before using your hob plate. Please follow
the instructions in this manual carefully. There is no liability for any problems, damage or fires caused by
failures to comply with the instructions in this manual. The device is only intended for household use,
cooking and the absorption of fumes generated while cooking.

No other uses are permitted (such as, for example, using it to heat a room). The manufacturer accepts no
liability from unwarranted use or incorrect settings.

The product may have different aesthetic expressions compared to the illustrations in these instructions,
but the operating, maintenance and installation instructions will remain the same.

Installation

¢ Disconnect the device from the power supply before carrying out any work or maintenance on it.

e |t is critical and mandatory to attach the device to a good grounding system.

e Changes to the wiring system may only be carried out by a qualified electrician.

¢ Failure to comply with this recommendation may result in electric shock or death.

¢ |Installation and maintenance work must be carried out by qualified technicians in accordance with the
manufacturer’s instructions and local safety provisions. Do not repair or replace any part of the device
unless this is specifically stated in the operating instructions.

¢ |t is mandatory to ground the device.

® The power cord must be long enough to allow for the attachment of the device to the electrical
network.

¢ To ensure that the installation complies with relevant safety standards, it is required to use a regular
omnipolar switch that ensures a complete decoupling from the power supply under category lll
overvoltage conditions in accordance with the installation rules.

¢ Do not use multiple sockets or extension cords. When the installation is completed, the electrical
components must be inaccessible to the user.

¢ Before the device is attached to the electric network: Make sure that the connections are in accordance
with the connection data (voltage and frequency) specified on the type plate. It is very important that
this data matches so that the hood is not damaged. When in doubt, contact a professional.
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Please take care to avoid cuts!

¢ Be careful - the edges of the panels are sharp.
e If you are not careful, you may get an injury or a cut.

Important safety instructions

¢ Read these instructions carefully before installing or using this device.

¢ No flammable materials/products should ever be placed on this device.

¢ Please provide these instructions to the person responsible for installing the device as it may reduce
your installation costs.

¢ To avoid danger, this device should be installed in accordance with these installation instructions.

¢ This device must only be installed and grounded by a person with suitable qualifications.

¢ This device should be connected to a circuit that contains an insulation switch which provides a full
decoupling from the power supply.

e |f the device is not installed correctly, the warranty and liability may be voided.

¢ This device can be used by children from the age of 8 and above and people with reduced physical,
sensory or mental capacities or lack o experience and knowledge if they are being supervised or
instructed in how to use the device in a safe manner and if they understand the dangers involved.

e Children are not permitted to play with the device. Cleaning and maintenance may only be carried out
by children if they are supervised.

e If the utility cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, service personnel or similarly
qualified persons to avoid danger.

e Warning: If the surface is cracked, the device must be turned off to avoid the risk of electric shock if
this crack is on hob plates made of glass ceramics or similar materials that protect active components.

¢ Metal objects such as knives, forks, spoons and lids may not be placed on the hob surface as they can
get hot. You cannot use a steam cleaner on the device.

¢ Do not use a steam cleaner to clean your hob plate.

¢ The device is not intended to be operated using an external timer or a separate remote control system.

¢ WARNING: Fire hazard: Do not store objects on the hob plates.

¢ The cooking process must be monitored. A brief cooking process must be monitored continuously.

¢ WARNING: Unsupervised cooking on a hob plate with grease or oil can be dangerous and may result
in a fire. NEVER ATTEMPT to put out a fire using water - instead, turn off the device and then cover the
flames with, for example, a lid or else use a fire extinguisher.

e After use, turn off the hob section from its operating unit and do not trust the pot detector.

¢ Avoid waste - when fluids are boiling or heated, reduce the heat.

¢ Do not let heating units remain turned on if there are no pots or pans on them.

¢ When the cooking is completed, turn off the relevant zone.

¢ Never use aluminium foil for cooking and never place products which are wrapped in aluminium directly
on the hob plate surface. The aluminium will melt and cause irreparable damage to the device.

¢ Never heat a can or tin container with food without opening it first - it may explode!

Operation and maintenance

Danger of electric shocks

* Never prepare food on a broken or cracked hob plate. If the hob plate surface breaks or cracks, you
must immediately turn off the device on the wall switch and contact a qualified technician.

¢ Turn off the hob plate on the wall switch before cleaning it or carrying out maintenance work.

¢ Failure to comply with this recommendation may result in electric shock or death.
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Health hazard

¢ This device complies with the safety standards for electromagnetism.

e However, people with pacemakers and other electronic implants (such as insulin pumps) should consult
their doctor or the implant manufacturer before using this device to ensure that their implants will not
be affected by the electromagnetic field.

e Failure to comply with this recommendation may result in death.

e Danger of hot surfaces

¢ During use, accessible parts of this device will become hot enough to cause burns.

¢ Do not let any part of your body or clothes or any objects other than kitchen gear come into contact
with the induction glass until the surface has cooled.

e Keep away children.

¢ The handles on pots may be hot when touched. Make sure that the pot handles do not stick out over
hob plates that are turned on. Keep the handles inaccessible to children.

e Failure to comply with this instruction may result in burns or scalding.

Be careful not to cut yourself!

¢ The sharp blade on a hob plate scraper is exposed when the safety cover is retracted. Use with
extreme caution and always store it in a safe place inaccessible to children.
e If you are not careful, you may get an injury or a cut.

Important safety instructions

* Never leave the device unsupervised when it is in use. If something boils over, it may cause smoke or
grease splashes which may ignite.

* Never use the device as a worktop or as a place to store things.

e Never place objects or tools on the device.

e Never place magnetic objects (such as credit cards, memory cards, etc.) or electronic devices
(computers, MP3 players, etc.) near the device as they may be affected by its electromagnetic field.

e Never use the device to heat up a room.

¢ After use, you must always turn off the cooking zones and hob plates as described in these instructions
(i.e., use the touch buttons). Do not trust the POT DETECTION feature to turn off the hob plates when
removing pots.

¢ Do not allow children to play with the device or to sit on it or climb on it.

¢ Do not store items that may be of interest to children in cabinets above the device. Children who climb
on top of the hob plate may be seriously injured.

¢ Do not leave children alone or unsupervised in the area in which the device is being used.

e Children or people with a disability that impacts their ability to use the device must have a responsible
and competent person to instruct them on how to use it. The responsible person must be satisfied that
they are able to use the device without endangering themselves or their surroundings.

¢ Do not repair or replace any parts of the device unless this is specifically recommended in the manual.
All other maintenance work should be carried out by a qualified technician.

¢ Do not place or let go of heavy objects on your hob plate.

¢ Do not stand on your hob plate.

¢ Do not use put with sharp edges and do not drag pots across the induction glass surface as this may
scratch the glass.

¢ Do not use rough scouring pads or other rough cleaning tools to clean your hob plate as these may
scratch the induction glass.

¢ This device is intended for use in households and other similar environments such as:

- staff kitchens in stores, offices and other working environments,

patio houses, customers in hotels, motels or other residential areas,

bed and breakfast environments.

WARNING: The device and its accessible parts become hot when in use.
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¢ Be careful to avoid touching the hot components.

e Children under the age of 8 must be kept away from the device unless they are being continually
monitored.

e The room must be properly ventilated when the hood is used together with other flammable devices
using gas or the like.

¢ The hood must be regularly cleaned both on the inside and outside (AT LEAST ONCE PER MONTH)
and done correctly in accordance with the maintenance instructions.

¢ Failure to comply with the rules for cleaning the hood and replacing and cleaning filters will result in a
fire hazard.

e |t is strictly forbidden to flambé food. Open flames may damage the filters and pose a fire hazard -
therefore, avoid flambéing completely. You must also be extra careful when frying food to prevent the
oil from overheating and igniting.

e CAUTION: When the hob plate is turned on, the accessible parts of the hood may become hot.

¢ Regarding the technical and safety-related precautions that need to be taken to extract fumes, you
must strictly follow the rules issued by local authorities.

¢ The extracted air may not be carried through the same ducts used to extract vapours generated by the
burning of gas or other flammable materials. Never use the hood unless the grill is correctly assembled!

¢ Only use the fastening screws that were provided with the product for installation - if they were not
provided with the product, buy the correct type of screws. Use screws with the correct length as stated
in the installation instructions.

¢ When the hood is used together with other devices that are not powered by electricity, the negative
pressure in the room may not exceed 4 Pa (4 x 10-5 bar). This can be achieved when the air needed
for combustion can penetrate through non-sealable openings, i.e. doors, windows, ventilation boxes or
other technical means. A ventilation box will not on its own ensure that the limits are complied with.

e Recommendations for correct use to minimise environmental impacts: When you start cooking, turn
on the hood at the minimum speed setting and let it run for a few minutes even after you are done
cooking. Only increase the speed if there is a lot of vapour and only use the Boost function in extreme
cases. To keep the odour reduction system running effectively, you must replace the carbon filters as
needed. (If installed). (Only recirculation).

¢ To ensure a high performance of the grease filter, it must be cleaned as needed. To improve
the efficiency and minimise noise, you must use the maximum pipe diameter specified in these
instructions.

e | etting grease or oil cook on an unsupervised hob plate may be dangerous and cause fires.

* Never let hot oil or grease be left unsupervised.

¢ Never operate the device without the grease filter.

e Never work with open flames close to the device (for example, flambéing) around the grease filters.

¢ Do not install the device close to a fireplace or heating use (for example, using wood or coal) unless
the fireplace or stove has a closely sealed and non-removable cover. There must not be any free-flying
sparks.

e | et the device cool down before you clean it.

e If hot fluids penetrate into the device, you must only remove the grease filter or the overfilled container
when the device is cooled down.

e There may be a slight odour when unpacking - this is normal and it will soon disappear.

¢ The hood and other ventilation systems may impact safety when operating devices that burn gas or
other fuels (including those in other rooms) due to the return flow of flammable gases. These gases
may result in carbon dioxide poisoning. After the installation of a hood or another kind of ventilation
system, the operation of gas devices must be tested by a competent person to ensure that there is no
return flow of flammable gases.

e If cleaning is not carried out in accordance with the instructions it may pose a fire hazard.

e CAUTION: Accessory components may become hot when used together with cooking devices.

¢ The rules regarding the exhaust of air must be complied with.

e CAUTION: This device is not intended to be used with a gas stove.
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Explanation of symbols

A

o ® > P Dp

Danger
This symbol means that there is a danger to life and health due to extremely flammable gas.

Warning about electric voltage
This symbol means that there is a danger to life and health due to voltage.

Warning
This symbol means that if a hazard cannot be avoided it may result in serious injury or death.

Careful
This symbol means that there is a low-risk hazard which if it cannot be avoided may result in
minor or moderate injury.

Please note
This symbol means that there is important information to consider (for example, about damage to
property) but that there is no hazard.

Follow the instructions
This symbol means that only a service technician should operate and maintain the device in
accordance with the instructions.

Read the safety instructions carefully before using the product and
store them in close vicinity to the area of installation or product for later use!
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SPECIFICATIONS

Cooking zones 4

Installed effect 7400W

Installation dimensions AxB (mm) 750x490

. Minimum setting at normal operation 350 m?3/t
Direct exhaust (to . . 3
the open air Maximum normal setting 560 m?/t
Extraction Boost setting 630 m3/t

Recirculation Boost setting 547 m3/t

Efficiency index 49.6

Energy efficiency
Efficiency class A

Weight and dimension figures are approximate figures. As we are constantly striving to improve our products,
we may change specifications and designs without prior notice.

w
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The diameter of the base for induction cooking gear

Induction zone Minimum Maximum
1&2&3&4 120 200
Flex zone 120 220*380

*Please note: To activate the pot detection function, the pot/cooking gear must be places within the “a” or “b” zones
- not between them.

OVERVIEW OF YOUR PRODUCT

As viewed from above

2 — 4
B x B
,,,,,,,,,,,,,,,,,, _ b B B8 s - &
7
1. Maximum 2200/3600 W zone 4. Maximum 2200/3600 W zone 7. Operating panel
2. Maximum 2200/3600 W zone 5. Maximum 3300/3600 W zone
3. Maximum 2200/3600 W zone 6. Maximum 2200/3700 W zone
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Operating panel

A7 A6 A5 B3 cé6 c7 (G )
| |
=]
{ O R D O N T l l
L — —= v BEE — + - + BEE — w4
E] » R ° E
L — e BHB — & G — 4 BEB —_ I @
11 11 | S O R | ! ! !
Al A2 A3 A4 B1B2 G5 c4 aaa
A1: Bridge function (Flex) B1: Indicator for hood C1: ON/OFF
A2: Indicator for heat stages B2: Boost - hood C2: Bridge function (Flex)
AS: Boost B3: Auto hob plate and hood C3: Boost
A4: Indicator for time setting C4: Indicator for heat stages
A5: Indicator for time setting C5: Indicator for time setting
A6: Boost C6: Indicator for time setting
A7: Indicator for heat stages CT7: Indicator for heat stages
C8: Boost

C9: Lock keys

A3 + Ab + C3 + C8: Boost - hob plate

@ PLesse NoOTE:

All pictures in these instructions are only indicatory. If there are any deviations between the actual product
and the illustration, the actual product is what should be considered.



How it works

Induction is a safe, advanced, efficient and energy-optimising technology. Induction works by having
electromagnetic vibrations generate heat directly to the pan/pot instead of directly via heating the glass
surface. The glass only gets hot because at some point the pan/pot will begin heating it.

_ 6§90 8

Cast iron or steel
— cooking gear
Magnetic circuit —1% aD <l |
L ' ' ____»—— Ceramic glass plate
| ' ! |
: [eee] | [eee] — Induction pole
| |
Induction currents PR N —

Operation

You can use the product either with an exhaust to the open air or with recirculation.
Exhaust to the open air

The hood is designed to remove vapour and smoke from the kitchen. This requires the installation of a
ventilation duct to bring the absorbed air out into the open.

The air may not be sent out via a chimney used to remove vapours from devices that burn gas or other

fuels (this does not apply to devices that only direct the air back into the room).

e |f the exhaust air is to be carried through a non-functional smoke or exhaust chimney, you must get
consent from the responsible heating engineer.

¢ If the exhaust air is to be carried through an outer wall, a telescopic duct should be used.

Recirculation

The air that is extracted is cleaned by the grease filters and an air filter and directed back into the room.

To encapsulate the air in recirculation, you need to install a carbon filter.
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QUICK GUIDE

c Be careful when frying, as oil and grease heat up quickly, especially if you are using PowerBoost. At

extremely high temperatures, oil and grease will spontaneously combust and this poses a serious fire hazard.

TIPS for cooking

When the food begins boiling, the temperature should be reduced.

e Using a lid will minimise the preparation time and save energy by better maintaining the heat level.

¢ Minimise the use of fluid or fat to reduce preparation times.

e Start by preparing the food at high temperatures and then reduce the temperature as the food is cooked
through.

Simmering food, cook rice

Simmering food is prepared below the boiling point at approximately 85°C where only tiny bubbles simmer to the

surfaceof the fluid that is being cooked. This is the key to preparing tasty soups and tender pot dishes because

the taste develops without the food being overcooked. You should prepare sauces based on eggs and flour

below the boiling point.

e Some types of cooking, like preparing rice via the absorption method, may require a setting that is higher than
the lowest setting to ensure that the food is prepared correctly within the recommended time frame.

Frying steaks
To prepare juicy and flavourful steaks:

Let the meat rest at room temperature for approximately 20 minutes before preparing it.

Heat up a heavy frying pan.

Brush both sides of the steak with oil. Drip a small amount of oil into the hot pan and then place the meat on the
hot pan.

The steak should only be flipped once during the frying process. The exact frying time will depend on the
thickness of the steak and whether you prefer it rare, medium, etc. The frying times may vary from 2-8 minutes
per side.

Press down on the steak to determine how much it is cooked - the firmer it feels, the more cooked it will be.

Let the steak rest on a hot plate for a few minutes so that it becomes tender before serving.
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Frying wok dishes

1. Select a flat-bottomed wok or a large frying pan compatible with induction stoves.

2. Have all ingredients and equipment ready. Wok frying needs to be a fast process. If you are preparing large
amounts of food, prepare it in several small portions.

. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

. If there is meat, prepare this first, set it aside and keep it warm.

. Wok frying vegetables When the vegetables are warm but still crispy, turn down the heat, add the meat
back into the wok and add your sauce.

. Stir the ingredients carefully to ensure that they are cooked through.

7. Serve immediately.

a b~ W

(9]

Registration of small objects

When an unsuitable size or non-magnetic pot (for example, one made from aluminium) or another small
object (such as a knife, fork, key, etc.) have been left on the hob plate, the hob plate will automatically
enter standby mode after 1 minute. The ventilator will continue cooling down the induction hob plate for an
addition 1 minute.

Heat stages

The settings below are only guidelines. The precise setting will depend on several factors, including your
kitchen gear and the amount of food you are preparing. Experiment with the induction hob plate to find the
settings that best suit your needs.

Heat stages Suitable settings

¢ Delicate heating of small amounts of food

¢ Melting chocolate, butter and foods that quickly get burnt
e Gentle simmer

e Slow heating

® Quick heating
3-5 ® Quick simmer
e Cooking rice

1-2

6-11 * Pancakes
e Sautéing
12-13 e Cooking pasta

e Stirring (frying)

¢ Browning

¢ Bring the soup to a boil
¢ Boiling water

14/P
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Selecting installation equipment

Cut the worktop based on the sizes shown on the schematic.

For installation and use purposes, there must be kept a minimum of 5 cm of space around the hole.

Make sure the thickness is at least 30 mm. Please select heat-resistant and insulated

materials. (Wood and similar fibre-based or hygroscopic materials may not be used unless these are impregnated) to
avoid electric shocks and major deformations caused by the heat radiating out from the hob plate.

See below:

A

Please note: The safety distance between the sides of the hob plate and the interior sides on the cabinet must be at
least 3 mm.

L W

800 520 230 226 50 min. 3 min

You must always ensure that the hob plate is well ventilated and that the air intake and exhaust pathways are not blocked. Make
sure that the ceramic hob plate is optimally installed for work purposes.
See below:

A

Please note: The safety distance between the hob place and a cabinet above it should be at least 760 mm.

760mm
z

760 50 min. 20 min. Air intake Air exhaust 5 mm
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Warning: How to ensure sufficient ventilation

Make sure that the induction hob plate is well ventilated and that the air intake and exhaust paths are not
blocked. To avoid unintentionally touching the heated surface of the hob plate and to avoid the risk of electric
shock while cooking, it is necessary to install a wooden insert fastened with screws with a minimum distance of
50 mm from the bottom of the hob plate.

Follow the requirements below.

i

Min. 50 mm

i
Y

Max. 5 mm Max. 5 mm

JAN

There are ventilation holes around the edges of the hob plate. You MUST make sure that these holes are not
blocked by a cabinet when placing the hob plate.

JAN

e Make sure that the glue connecting plastic or wooden materials to the product are able to withstand
temperatures of at least 150 °C to prevent the cover from loosening.
¢ The rear wall and adjacent/nearby surfaces must therefore be able to withstand temperatures of 90°C.

Before installing the hob plate, you must ensure the following:

¢ That the worktop surface is quadratic and even and that no structural elements impede the space
requirements.

¢ That the worktop surface is made from a heat-resistant and insulated material.

e If the hob plate is installed on top of an oven, make sure that the oven has an integrated ventilator/cooler.

¢ That the installation will comply with all requirements for distance and the applicable standards and
regulations.

e That there is a properly insulated switch which provides a full decoupling from the power supply integrated into
the permanent cord and that this is installed and placed in accordance with local wiring rules and regulations.
¢ The insulation switch must be of an approved type and offer 3 mm of free space from the switch in all poles (or

in all active [phase] conductors if the local wiring regulations allow for this variation of the requirements).
The insulation switch will be easily accessible to the customer with the hot plate installed.
¢ You should contact local building authorities and inspect the bylaws if you are not sure about the installation.
e That you use heat-resistant surfaces that are easy to clean (such as ceramic tiles) on the wall surfaces around
the hob plate.

After installing the hob plate, you must ensure the following:

* That the power cable is not accessible via cabinet doors or drawers.

e That there is sufficient ventilation of fresh air outside of the cabinet construct to the bottom of the hob plate.

¢ If the hob plate is installed on top of a drawer or cabinet, there must be installed a thermal protection barrier
under the hob plate.

¢ That the insulation switch is easily accessible to the customer.
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Before placing fittings

The device must be placed on a stable and even surface (use the packaging).
Be careful not to add weight to or press down on the glass.

A Caution

e The induction hob plate must be installed by qualified personnel or technicians. Please never attempt to do this
yourself.

e The hob plate must not be installed directly on top of a dishwasher, refrigerator, freezer, washing machine or
dryer as the moisture may damage the electronic components of the hob plate.

¢ The induction hob plate must be installed in such a manner that heat can radiate well to ensure reliability.

¢ The wall and the induction heating zone on top of the table top must be heat resistant.

¢ To avoid injury, the self-adhesive tape must be heat resistant.

e |t is not permitted to use a steam cleaner.

Attach the hob plate to the main power supply.

Please read the manual and these safety instructions carefully before using the product and before installing the
hob plate. There is important information about safety, installation, how to use and maintenance which products
both people and the product.

VAN

¢ This hob plate may only be connected to the main power supply by a suitably qualified person.

e The product is only intended for ordinary household use.
The manufacturer/importer is not liable for damage caused by incorrect use or operation.

¢ Before connecting the product to a power source, it should be ensured that the connection matches the
connection data (voltage and frequency) specified on the type plate. It is very important that this data matches
as otherwise the product may be damaged. When in doubt, contact a professional.

® The power cord lengths for the power supply must be able to handle the load specified on the type plate.

¢ When connecting the hob plate to the main power supply, you cannot use adaptors or extension cords as
these may overheat and pose a fire hazard. An extension cord does not provide the required amount of safety.

e The power supply cable must not touch any warm parts and must be placed so that they temperature there
never exceeds 75°C.

AN

¢ Have an electrician verify that the domestic electrical system is suitable without having to make any required
changes.
Any changes that need to be made must only be made by a qualified electrician.
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A\

¢ If the total number of heating units on the device you select do not exceed 4, the device can be connected
directly to the power supply with a single-phase electric connection as shown below.

e |f the cable is damaged or needs to be replaced, the work must be carried out by a professional with the
proper training and tools to avoid accidents.

¢ If the device is attached directly to the power supply, there must be installed an omnipolar breaker with a
minimum opening of 3 mm between the switches.

® The installer must ensure that there has been made a correct electrical connection and the connection
complies with safety regulations.

® The cable may not be bent or compressed.

® The cable must be checked regularly and must only be replaced by authorised technicians.
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& The bottom surface and the power cable on the hob plate are not accessible after installation.
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OPERATING INSTRUCTIONS

Touch control

e The display reacts to touch, so do not press down - you just need to touch the surface.

e Use the tip of your finger instead of the finger.

* You will hear a “beep” every time a touch is registered.

¢ Make sure that the touch display is always clean and dry and that there are no objects (such as kitchen utensils
or a rag) which cover the display buttons. Even a thin layer of water can make it hard to operate the display.

v X

Selecting appropriate cooking gear

Only use cooking gear with bottoms appropriate for induction cooking.
Look for the induction symbol on the packaging or at the bottom of thepot.

® You can see whether your cooking gear is suitable by doing a magnet test.
Trace a magnet alongside the bottom of the pot. If the magnet is pulled in, the pot is suitable for induction
cooking.

e If you do not have a magnet:
Put some water in the pot that you want to test.

]
If the — icon does not blink on the display and the water is heating, the pot is suitable.

¢ Kitchen gear made from the following materials are not suitable: pure stainless steel, aluminium or copper
without a magnetic bottom, glass, wood, porcelain, ceramic and clay.

e

<D

¢ Do not use kitchen gear with ridged edges or a curved bottom.

XX L7
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e Make sure that the bottom of your pot is smooth, flat against the glass plate and has the same size as the
cooking zone. Use pots with diameters that match the graphic for the selected zone. Using a pot that is slightly
wider will mean an optimal efficiency of the energy used. If you are using a smaller pot, the efficiency may
be less than expected. Pots with a diameter of more than 140 mm might not be recognised by the hob plate.

Always centre your pot on the cooking zone.

XXX T

e Always lift the pots off the induction hob plate - do not push them, as they may scratch the glass.

X

How to use the product

Begin cooking

Press the ON/OFF button for 1 second. After you have
turned on the hob, the alarm will “beep” once and all
displays will show “-” and thereby indicate that the
induction hob plate is in standby mode.

Lightly move the slider to heat control.

42

Place a suitable pot on the cooking zone you want to

use.

e Make sure that the bottom of the pot and the surface
of the cooking zone are clean and dry.

Select a heat setting by touching the slider.

¢ When a pot has been placed on the heating zone
and you do not select a heat setting within 20
seconds, the hob plate will turn off automatically. You
then need to restart from step 1.

* When a pot has not been placed on the heating
zone and you do not select a heat setting within 20
seconds, the hob plate will turn off automatically. You
then need to restart from step 1.

® You can change the heat settings at any time while
cooking.

Dial up

Oeo o000 0000

Dial down



If the display blinks L/,  with the heat setting icon

/= N\
This means that:
¢ You have not placed a pot on the correct cooking zone, or
® The pot you are using is not suitable for induction cooking, or

® The pot is too small or not placed in the centre of the cooking zone.

No heating will take place unless there is a suitable pot on the cooking area.
The display will automatically turn off after 1 minute if a suitable pot is not placed on the hob.

Manual ventilation

You can manage the ventilation setting manually.

. PLEASE
= NOTE:

Using tall cooking gear can prevent the optimal extraction of vapour.
You can improve the extraction power by placing a lid on the cooking gear and tilting the lid.

Activation of manual ventilation
1. When the device is turned on, touch thecs',gl button to activate the ventilation system.

2. Short press the hood button c95= to change between level 0-3 and long press for 3 seconds on the hood
button S to turn off the hood.

3. Press the (E) button for booster.

The ventilation system has been activated
Deactivating or changing the ventilation settings

1. Turn off.
2. Use the hood button <5 to adjust the level to 0.

Finish cooking

Turn off the cooking zone by moving the slider to the Turn off the entire hob plate by touching ON/OFF.
“0” position. Make sure that the display shows “0”.

0 O
The auto function for the ventilation system

The ventilation system has either a manual mode or an automatic mode. The automatic mode can be activated when the
cooking zone is activated. It will automatically deactivate 2 minutes after all cooking zones have been turned off.

Manual

When the hob plate is turned on, press ther%abutton or the(ﬁ)button. The screen will display level 0-3 or b.
Automatic

When the hob plate is turned on, press the@)button. The display will show A. The hob plate will deactivate the auto
function when:
- 2 minutes have passed after all zones were turned off

- you press the power button. 43



Activate the boost function

Touch the MAX button. Make sure that the display shows MAX

Deactivate the boost function

Touch the heat control slider when you want to Turn off the entire cooking zone by pressing ON/OFF.
deactivate the boost function.

The function works on all cooking zones.

e The cooking zone will return to its original setting after 10 minutes.

e If the original heat setting is 0, it will return to the maximum level after 10 minutes.

e If the front left cooking zone is set to boost and the rear left cooking zone is then set to boost as well, the front
left and rear left cooking zone will both be set to level 15.

Intensive ventilation

¢ The ventilation system has intensive settings. If you activate the intensive settings, the ventilation system will
work at maximum capacity.

Activating the intensive ventilation:

1. Touch (E)

2. “b” will be shown.

e Changing or deactivating the intensive ventilation setting.

e Use the rﬁ'gabutton to select the desired intensity in the settings area or configure to 0.
Automatic start of the ventilation system

If you select an effect level for a cooking zone and the automatic start is activated, the ventilation system will
start at an effect level equivalent to the effect level of the cooking plates.

Flexible area

This area can be used as an individual zone or as two different zones depending on what is required for cooking.

¢ The flexible area consists of two independent inductors that can be controlled separately. When it works as an
individual zone, the part that is not covered by kitchen gear will turn off automatically after 8 seconds.

® To ensure a correct pot detection and an even heat distribution, the kitchen gear must be placed correctly:

In the front or rear side of the flexible area when the cooking gear is less than 21 cm.
Larger cooking gear can be placed anywhere.

As a large zone

To activate the flexible area as one large zone, you just need to press the bridge function (A1).

The power setting works like with any other area.
To add another pot, press the relevant buttons again to register the cooking gear.
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Using two independent zones

To use the flexible area as two different zones with different effect settings, press the bridge function (A1).
Locking the control functions

¢ You can lock the control functions to prevent unintended use (for example, to prevent children turning on the

cooking areas by accident).
¢ When the control function is locked, everything except the ON/OFF buttons are deactivated.

How to lock the control functions

Press and hold the lock control function for approxi-

mately 3 seconds The display will show “Lo

How to unlock the control functions

Press and hold the lock control function for approximately 3 seconds

When the hob plate is locked, all controls are deactivated except the ON/OFF button. @

You can always turn off the induction hob plate using the ON/OFF button@ in an emergency, but you need to
unlock the hob plate again before using it another time.

The power supply function

e |t is possible to specify a maximum limit for the effect absorption on the hob plate by selecting several different
effect areas.

¢ The induction hob plate is capable of specifying an automatic limit for the effect level while in operation to
avoid the risk of an overload.

Access the power supply function
State: Configure child proofing in a turned off state. Settings:

Conditions:

1) LR max, burns MAX, select button 3 seconds I:I I:I

(+Buzzer sound)

2) LF max, burns MAX, select button 3 seconds
(+Buzzer sound)

Settings:

Change to another level

1) Select the effect limitation value with the lock E% There are 5 effect levels, ranging from “2.8k” to
button “7.4k”.
(the effect limitation value is based on the The LR and RF display will show one of them.

specifications).

“28 00”: The maximum effect is 2.8 kW.
“35 00”: The maximum effect is 3.5 kW.
“45 00”: The maximum effect is 4.5 kW.
“58 00”: The maximum effect is 5.8 kW.
“74 00”: The maximum effect is 7.4 kKW.

45



Confirmation and conclusion of the power supply function

After you have selected the effect limitation, use the ON/OFF button @ to confirm.

The hob plate will then turn off.

Timer control

® You can configure this to turn off one or more hob plates after the specified time has passed.
* The maximum time setting is the applicable standard time setting for the current level.
See the table to find information about standard operating times.

Configure the timer to turn off the cooking zones
Configure a zone

Lightly move the slider to heat control.

When the timer is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining time
and the timer indicator will blink for 3 seconds.

Configure multiple zones:

Configure the timer by pressing “-” or “+”.

Tip: Touch “-” or “+” once on the timer to decrease or
increase the time by 1 minute.

Touch and hold “-” or “+” on the timer to reduce or
increase the time by 10 minutes.

— +

Once the preparation time is over, it the associated
cooking zone will turn off automatically.

The steps to configure multiple zones are the same as the steps to configure a single zone - the timing for each
heating zone needs to be configured and shown for each individual zone.

Shown as below:

Cancelling the timer

The configured time on the timer which matches the
heating zone is 0.

0 o
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Press and hold “-” and “+” for 1 second on the timer to
cancel it.
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PLEASE NOTE:

1) The manual time setting cannot exceed the predetermined time setting for the hob plate. If the current value
is reduced after having specified the maximum time setting, the time setting will automatically change to the
standard maximum time for the current level when the time setting is longer than the standard completion time

for the current level.

2) When setting the timer, press the slider once to see the current heating level. After having access the
displayed heating level, click on or push the slider to specify the level.

Standard operating times

Auto shutdown is a safety feature for your induction hob plate. The function will automatically shut down the hob

plate if you ever forget to turn it off. Standard operating times for different effect levels are shown in the table

below.
Effect level 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standard operating times 480 480 480 360 360 360 240 240 240
(hours)
Effect level 10 11 12 13 14 15
Standard operating times 120 120 120 90 90 90

(hours)

Important! People with a pacemaker should consult their doctor before using this device.
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CLEANING AND MAINTENANCE

To keep your device operating efficiently for a long time, it is important to clean and maintain it carefully.

Cleaning the hob plate

What?

Everyday dirt on the glass surface (fin-

ger prints, stains, food residue or other
non-sweet residue on the glass)

How?

'y

. Turn off the power to the hob plate.

2. Add a hob plate cleaning agent
while the glass is still warm (but not
burning hot!).

3. Clean and dry with a clean cloth or
paper towel.

4. Turn the power to the hob plate on

again.

Important!

¢ When the power to the hob plate is
turned off, there will be no “warm
surface” indicator - but the cooking
area may still be hot! Be extremely
careful.

e Rough scouring pads, some nylon
scouring pads and strong/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Read the label to see whether
your cleaning agent or scouring pad
is suitable.

e Never let any residual cleaning agents
remain on the hob plate - the glass
may become stained.

Overcooked, melted ingredients and
warm sugary residue on the glass.

Immediately remove these with a
palette knife, spatula or scraper
suitable to use on glass ceramic
surfaces - but be attentive to hot
surfaces:

1. Turn off the power to the hob plate
on the wall switch.

2. Keep the blade or other tool in a 30°
angle and then scrape of the dirt on
a cool surface of the hob plate.

3. Clean dirt or residue with a kitchen
towel or a paper towel.

Remove stains from melted ingredients
and sugary food or waste as soon as
possible. If such stains are allowed to
cool down on the glass, they may be
difficult to remove or even permanently
damage the surface of the glass.

¢ Danger: When the safety cover is
pulled back, the blade is razor sharp!
Therefore, always use the scraper with
extreme caution and always store it
safely and outside the reach of chil-
dren.

Residue on the touch buttons

Turn off the power to the hob plate.
Clean up the residue.

Dry the touch screen area with a clean
moist sponge or rag.

Dry the area completely with a paper
towel.

Turn on the power to the hob plate
again.

e The hob plate may beep and turn off
by itself and the touch screen may
not work as long as there is fluid in
the area. Make sure to completely dry
the touch screen area before turning
the hob plate on again.
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Components that need to be cleaned or replaced

The following overview shows the components in the device that you either need to replace or clean.

Grate

Grease filter

Carbon filter

Rubber plug

Rubber plug

Replace odour filter

Replace carbon filter (Carbon filter not included)

PLEASE NOTE
You can buy carbon filters from specialist retailers or customer service.

1. To keep the filters in good condition you should only use original filters.

2. IMPORTANT!

If grease filters or grates fall down, they may damage the hob plate underneath them.

Remove the grate and grease filter and dispose of them correctly.

e Grease may build up at the bottom of the container. Keep the grease filter in a horizontal position to prevent
grease from dripping.
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3. Remove the two carbon filters and dispose of them correctly.

4. Insert two new carbon filters on the left side of the device.

5. Insert the grease filter and cover the grate.

Resetting the saturation indicator

This requires the following: After the device is turned off, F will light up.
1) Replace the carbon filter

2) When the device is turned off, press the lock button and hold it for 3 seconds to lock.

3) Press and hold r5'S*for 3 seconds to reset the carbon filter and the hood display will then show “CL”.

50



Cleaning the grate and grease filters

The grease filters filter out grease from the vapours that come from cooking. To keep them in good working order, you must regularly
clean the grease filters as grease and dirt residue may reduce the functionality of the hood. The filters must be cleaned or replaced at
regular intervals.

WARNING! Fire hazard! An oversaturated grease filter may pose a fire hazard!

e Never operate the device without a grease filter.

e Clean the grease filter on a regular basis.

e Never work with open flames near the device (for example, do not flambé).

e Never install the device near fireplaces or stoves using hard fuel (for example, wood or coal) unless the device has a sealed and non-re-
movable cover. There must not be any free-flying sparks.

1. IMPORTANT!

If the grease filters fall down, they may damage the hob plate beneath them.

Remove the grate and grease filter and dispose of them correctly.

e Grease may build up at the bottom of the container. Keep the grease filter in a horizontal position to prevent grease from dripping out.

2. Clean the grate

3. Clean the grease filters
4. If necessary, remove the carbon filters and clean the hob plate on the inside.

5. If objects enter the device, they must be removed. Make sure that the path to the overflow container is not blocked.
6. Dry the inside of the hob plate with soapy water and a soft rag.

7. After cleaning, reinsert the dry metal grease filter.

Manual cleaning of grease filters/grate

1. Let the grease filter or grate soak in warm soapy water.

2. Use a brush to clean the grease filter or grate. Do not use very potent, acidic or alkaline cleaning products. Use a special
grease dissolving cleaning agent to clean dirt that is hard to remove.

3. Flush the grease filters thoroughly.

4. Let fluids from the grease filter drip off.

Cleaning the grease filter in a dishwasher

1. Place the grease filters loosely in the dishwasher - do not stack them together tightly. For optimal cleaning results, you
should place the grease filter with the filter side down in the dishwasher. Do not clean very dirty grease filters together with
other kitchen gear. Do not use very potent, acidic or alkaline cleaning products.

2. Start the dishwasher. Select a temperature that is no higher than 70°C.

3. Let fluids from the grease filter drip off.

Clean the cavity and the drain

Please note: Fluids or objects may seep into the hob plate from above via the rubber plug.

It is necessary to let the device cool down and for the residual heat indicator to be turned off before doing the following:

1. Pull out the rubber plug with one hand and hold on to the container with the other hand. Drain fluids or objects from the
rubber plug.

2. Make sure that the path to the rubber plug is not blocked before putting it back into place. Remove any potential items
that have gotten into the device when it is cooled down. To do this, you need to remove the grease filter.
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TROUBLESHOOTING

When using your device there may occur errors and functions may not work properly. The following overview contains poten-
tial causes and solutions for error messages or functions that do not work properly. It is recommended to read the overview
below carefully to save yourself the time and money it may take to call the service centre.

Problem

Potential cause

Potential solution

The hob plate cannot be turned on.

There is no power.

Make sure that the ceramic hob plate is
attached to the power supply and switched on.
Check if there is a power outage in your home
or local area. If you have checked everything
and the problem persists, call a qualified
technician.

The touch screen is not reacting.

The touch screen may be locked.

Unlock the touch screen. See the “Operating
panel” section on page 33.

The touch screen is hard to operate.

There may be a film of water on top of
the touch screen or else you are using
too much of your finger when pressing
the touch screen icons.

Make sure that the touch screen is dry and use
only your fingertip when pressing the touch
screen icons.

The glass is scratched.

Rough, edged cooking gear

There has been used unsuitable
abrasive scouring pads or cleaning
products.

Use cooking gear with a flat and smooth
bottom. Find information about this in these
instructions.

Some pots are making crackling or
clicking sounds.

This may be due to how the cooking
gear is made (potentially with layers
of different materials that vibrate at
different frequencies).

This is completely normal for cooking gear and
does not mean that something is wrong.

The induction hob plate is making a
humming sound when the heat setting
is turned up a lot.

This is due to the induction technology
itself.

It is completely normal, but the noise should
be reduced or disappear completely when you
dial down the heat setting.

Ventilator noise is coming out from the
induction hob plate.

An integrated cooling ventilator in

the device has been activated to
prevent the overheating of electronic
components. It may continue to
operate even after you have turned off
the induction hob plate.

This is normal and you do not need to do
anything about it. Do not turn off the power to
the induction hob plate on the wall while the
ventilator is operating.

Pots are not heating up and this is
shown on the display.

The induction hob plate cannot
register the pot because the pot is not
suitable for induction heating.

The induction hob plate cannot
register the pot because it is too small
for the cooking area or is not placed
correctly in a central position.

Use cooking gear that is suitable for induction
heating.

Centre the pot and make sure that the bottom
matches the size of the cooking zone.

The induction hob plate or cooking
zone has unexpected turned off, a
sound can be heard and an error code
is shown in the timer display (typically
alternately with one or two digits).

Technical error.

Write down the error message and numbers,
turn off the power to the induction hob plate on
the wall and contact a qualified technician.
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The device is equipped with a self test function. With this test, a technician can test the functionality of several components
without having to take apart or remove the induction hob plate from the worktop surface.

Problem Potential cause Potential solution
E1, E2, E7, C1 Temperature sensor error Contact the supplier.
E3, E4 Error on the temperature sensor by Contact the supplier.
IGBT
EU Errgr between the display card and the Contact the supplier.
main card
Make sure that the power supply is working
EL, EH Abnormal power supply voltage as normal. Turn on the power after the power
supply has been normalised.
C1 The temperature sensor for the Restart the device after the induction hob plate
ceramic glass plate is high has cooled down.
co The IGBT temperature sensor is get- Restart the device after the induction hob plate
ting high readings has cooled down.
F5 Error on the cooling ventilator Restart the device after the induction hob plate
has cooled down.
B3 Abnormal temperature in the Restart the device after the induction hob plate
ventilation system has cooled down.
B5 The ventilation systems fails to start ﬁ)heok the hood for foreign objects and restart
B7 The ventilation systems fails to start Contact the supplier.
Error in the communication between
Bc the display card and the motor control | Contact the supplier.
card.
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Error codes that occur while using the device & solutions:

Potential cause

Potential solution

Auto restore
The power supply voltage exceeds the Make sure that the power supply is working as normal.
EL, EH : Turn on the power once the power supply has returned to
nominal voltage.
normal.
High temperature on the alass ceramic Wait for the temperature on the glass ceramic hob plate to
C1 9 P 9 return to normal. Press the ON/OFF button to restart the
hob plate sensor. .
device.
Wait for the IGBT temperature to return to normal. Press the
The IGBT temperature sensor is get- ON/OFF button to restart the device.
Cc2 . : ; : . . . .
ting high readings See if the ventilator is operating evenly - if not, you must
replace the ventilator.
B3 The poweron the driver card of the Press the ON/OFF button to restart the device.
hood is abnormal.
B7 The ventilation system’s air duct is Press the ON/OFF button to restart the device. Inspect the
completely blocked. hood for foreign objects and restart it.
No auto restore
Eo An error on the temperature sensor for
the ceramic hob plate. Short circuit.
E1 An error on the temperature sensor for | Check the connection or replace the sensor for the ceramic
the ceramic hob plate. Open circuit. hob plate.
E7 An error on the temperature sensor for
the ceramic hob plate. Invalid.
Error on the IGBT temperature sensor.
E4 L
Short circuit.
Contact the service department to fix the damage.
Error on the IGBT temperature sensor.
E3 N
Open circuit.
B5 Error in the ventilation system Contact the service department to fix the damage.
Error in the communication between
Bc the display card and the hood’s driver | Contact the service department to fix the damage.
card
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Specific errors and potential solutions:

Error

The LED lights
are not on when
the device is
connected to a
power source.

Potential cause

There is no power.

Solution A

Make sure that the plug is properly
attached to the switch and that the
switch is working.

Solution B

Error in the connection
between the accessory
print card and the dis-

play card.

Inspect the connection.

The connection card is
damaged.

Contact the service department to fix
the damage.

The display card is
damaged.

Contact the service department to fix
the damage.

Some of the but-
tons do not work
/ the LED display
is not working
normally.

The display card is
damaged.

Contact the service department to fix
the damage.

The indicator for
cooking mode
is lit up but the
heating is not

High temperature on the
hob plate.

The surrounding temperature may be
too high. The air intake or the air valve
may be blocked.

Something is wrong with
the ventilator.

Check if the ventilator is working
properly - if not, replace it.

stops suddenly
when the hob

is used and the
display is show-
ing a blinking

%y

u

The diameter of the pot
is too small.

starting.
The print card is Contact the service department to fix
damaged. the damage.
Wrong kind of pot. : : :

The heating Use a pot suitable for induction

heating.

The hob plate is
overheated.

The device is overheated. Wait until
the temperature goes back to normal.
Press the ON/OFF button to restart
the device.

The pot detector circuit is damaged. Replace
the print card.

The heating zone
on the same side
(for example, the
first and second
zone) is display-

ing a “u”.

Error in the connection
between the print card
and the display card.

Inspect the connection.

The communication
component in the
display card is damaged.

Contact the service department to fix
the damage.

The main card is
damaged.

Contact the service department to fix
the damage.

The ventilation
motor is mak-
ing abnormal
sounds.

The ventilation motor is
damaged.

Contact the service department to fix
the damage.

The above is an assessment and inspection of common errors.
Please do not take apart the device yourself to avoid injury and damage occurring to the device.
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TRADEMARKS, COPYRIGHTS
AND LEGAL DECLARATION

Logos, word marks, trademarks, designs and all variations thereof are valuable assets to Witt and/or its associated companies
(“Witt”) where Witt owns the trademarks, copyrights and other intellectual property rights and all goodwill from the use ofany
part of a Witt trademark. The use of the Witt trademark for commercial purposes without the prior written permission from Witt
may be a trademark violation unfair competition in violation of applicable laws.

This manual was created by Witt and Witt reserves all copyrights to this manual. No entity or person may use, duplicate,
change, or distribute in whole or in part this manual or package it and sell it together with other products without the prior
written permission from Witt.

All described functions and instructions were updated at the time of this manual being written. However, the actual product
may vary due to improvements made to functions or the design.
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DISPOSAL AND RECYCLING

Important environmental instructions

Compliance with the WEEE directive and disposing of the waste product:
This product complies with the EU’s WEEE directive (2012/19/EU). This product carries a
classification symbol for electronic waste and electronic equipment (WEEE).

The packaging is environmentally friendly and can be reused, disposed of or destroyed
without harming the environment. The packaging materials are labelled
in accordance with this.

The symbol found on the product or packaging specifies that

the product may not be disposed of together with common

household waste. It must instead be delivered to a recycling station

approved to handle electrical and electronic equipment.

By disposing of the product correctly, you will help to prevent negative

impacts on the environment and human health. You can find more information

about the disposal and recycling of the product by contacting your municipality, recycling
station or the business from which you bought the product.

COMPLIANCE DECLARATION
Restriction of Hazardous Substances (RoHS) directive

This product complies with the requirements of Directive 2011/65/EU on the limitation of the
use of certain hazardous substances in electric and electronic equipment.

PACKAGING INFORMATION

The packaging materials for the product are made from recyclable materials in accordance
with our national environmental regulations. Do not dispose of the packaging materials
together with household waste or other types of waste. Deliver the packaging materials to the

collection sites designated by the local authorities.

DATA PROTECTION

To deliver the agreed upon services to the customer, we accept that we will comply with all provisions of the applicable data pro-
tection legislation without limits in accordance with the laws of the agreed upon countries in which services to the customer will be
delivered and, where relevant, in accordance with the EU’s General Data Protection Regulation (GDPR).

In general, our data processing is for the purposes of fulfilling our obligations pursuant to the contract with you and for product-
related safety reasons and to protect your rights in connection with warranty issues and product registration questions.

In some cases, but only if sufficient data protection can be ensured, personal data may be transferred to recipients outside of the
EEA.
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UK

WARRANTY AND SERVICE

There is a 2-year warranty period if your new pro

duct stops working due to manufacturing or material faults which begins from the documented date of purchase. The
warranty covers materials and the cost of labour. When inquiring about service, please state the product name and serial
number. You can find this information on the type plate. You can write down the information here in these instructions so
that you have them at hand. This makes it easier for the service technician to find the correct spare parts.

The warranty does not cover:

- Faults and damage that are not due to manufacturing or material issues

- Damage caused by failure to properly maintain the device - including failing to clean it

- Fire and/or water damage or moisture damage on the product

- Damage caused during transport if the product was transported without proper packaging
- Damage caused by the use of unoriginal spare parts

- Damage resulting from failing to follow the instructions on how to use the device

- If the device has not been set up/assembled as specified in the instructions

- If non-professionals have installed or repaired the product

- Batteries or any other parts subject to normal wear and tear

Damage during transport

If the product is damaged during transport and this is discovered when the retailer delivers the product to the customer,
this is exclusively a matter between the customer and the retailer. In cases where customers have handled the transport
of the product themselves, the supplier shall not be liable for any potential damage during transport. Any damage caused
during transport must be reported immediately and no later than 24 hours after the product has been delivered. If not, the
customer’s claim will be rejected.

Unnecessary service
If the product is sent in to be serviced and it turns out that the fault could have been fixed independently by following the
product’s instruction manual, the customer will need to pay the service fee.

Commercial purchases

Commercial purchases are all purchases of devices that are not intended to be used in private households but instead
intended to be used for commercial purposes (in restaurants, cafés, canteens, etc.) or intended to be rented out or
otherwise used by multiple users in turn.

There is no warranty offered for commercial purchases, as this product is only intended for regular household use.

Service

For service and spare parts in England and Ireland please call below-mentioned number and you will be directed
accordingly or send us an email.

Witt UK & Ireland Ltd.

(44) 148 351 6633 / info@witt.dk

If you want to use a service technician or get spare parts in Denmark, please contact the store that you bought the product
from.
You can also claim warranty at witt.dk under the ‘Service’ tab.

We accept no liability for printing errors.

The manufacturer/distributor cannot be held liable for damage to products or individuals if the safety instructions were not
followed. The warranty shall not cover cases where the instructions have not been followed.
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