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SIKKERHEDSANVISNINGER

Forholdsregler for brug

¢ Pak alle materialerne ud.

e Apparatet skal installeres og tilsluttes af en autoriseret monter. Producenten kan ikke gores
ansvarlig for skader, der skyldes forkert montering eller tilslutning.

¢ For at kunne anvendes skal apparatet veere veludstyret og installeret i kekkenenhed og en
tilpasset og godkendt arbejdsflade.

¢ Dette husholdningsapparat er udelukkende beregnet til tilberedning af mad, ikke til nogen
anden brug i husholdninger, kommercielt eller industrielt.

¢ Fjern alle maerkater og kleebemidler fra det keramiske glas.

e Undlad at foretage aendringer af kogepladen.

» Kogepladen ma ikke bruges fritstdende eller som arbejdsoverflade.

e Apparatet skal jordes og tilsluttes i overensstemmelse med lokale standarder.

¢ Brug ikke forleengerledninger til at tilslutte det.

» Apparatet kan ikke bruges oven pa en opvaskemaskine eller en tarretumbler, da damp kan
beskadige elektroniske apparater.

e Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjaelp af ekstern timer eller separat
flernbetjeningssystem.

Brug af apparatet

e Sluk for varmezonerne efter brug.

¢ Hold gje med madlavning med fedt eller olie: det kan hurtigt antaende.

e Pas pa ikke at breende dig under eller efter brug af apparatet.

e Sorg for, at ingen ledninger fra faste eller bevaegelige apparater kommer i kontakt med
glasset eller den varme gryde

e Opbevar ikke magnetiserbare genstande (kreditkort, lommeregnere og disketter) taet ved en
teendt kogeplade, da de derved kan beskadiges.

* Genstande af metal sdsom knive, gafler, skeer og lag ber ikke placeres pa kogepladen, da
de kan blive varme.

* Generelt ma der ikke placeres andre metalgenstande end kogegrej pa glasoverfladen. Hvis
kogepladen aktiveres utilsigtet, eller der er resterende varme, kan disse varme, smelte eller
endda braende.

e Tildeek aldrig apparatet med et klzede eller et beskyttelseslag. Dette bliver meget varmt og
kan bryde i brand.

» Dette apparat kan bruges af bern fra 8 ar og derover samt personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og viden, hvis de har faet opsyn eller
instruktion i brugen af apparatet pa en sikker made og forstar de relaterede farer.

* Born ma ikke lege med apparatet.

* Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af bern uden opsyn.

Forholdsregler for ikke at beskadige apparatet

e Kogegrej med ujeevn eller beskadiget bund (ikke emaljerede stgbejernsgryder) kan
beskadige det keramiske glas.

e Sand eller andre slibende materialer kan beskadige keramisk glas.

e Undga at tabe genstande, selv sma, pa det vitrokeramiske glas.

e Undga at ramme glassets kanter med gryder.

e Sorg for, at apparatets ventilation fungerer i henhold til producentens anvisninger.

* Placer eller efterlad ikke tomme gryder pé vitrokeramiske kogeplader




» Sukker, syntetiske materialer eller aluminiumsplader ma ikke komme i kontakt med
varmezonerne. Dette kan forarsage brud pa eller andre eendringer af det vitrokeramiske glas
ved afkeling: Sluk for apparatet og tag dem straks ud af den varme varmezone (pas pa du
ikke braender dig).

e ADVARSEL: Madlavning pa en kogeplade med fedt eller olie uden opsyn kan veere farligt og
kan resultere i brand

* FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal vaere overvaget. En kortvarig tilberedningsproces
skal overvages kontinuerligt.

* ADVARSEL: Fare for brand: placer ikke genstande pa kogefladen.

¢ Placer aldrig en varm beholder over betjeningspanelet.

¢ Hvis der er placeret en skuffe under det indlejrede apparat, skal du sgrge for, at afstanden
mellem skuffens indhold og den nederste del af apparatet er stor nok (2 cm). Dette er
afgerende for at garantere korrekt ventilation.

e | zeg aldrig breendbare genstande (f.eks. sprays) i skuffen under den vitrokeramiske
kogeplade. Eventuelle bestikskuffer skal vaere varmebestandige.

Forholdsregler i tilfeelde af fejl pa apparatet

¢ Hvis der opdages en defekt, skal du slukke for apparatet og slukke for streamforsyningen.

¢ Hvis det keramiske glas er revnet eller knust, skal du tage stikket ud af stikkontakten og
kontakte eftersalgsservice.

¢ Reparation skal udferes af specialister. Abn ikke apparatet selv.

e ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal du slukke for apparatet for at undga risiko for
elektrisk stod.

¢ Hvis strgmledningen er beskadiget, skal den udskiftes med et kabel eller specialsaet, som
kan fas hos producenten eller dennes eftersalgsservice.

Andre forholdsregler

* Sorg for, at kogegrej altid er placeret midt pa kogezonen. Kogegrejets bund skal deekke
mest muligt af kogezonen.

e Brugere med pacemaker skal veere opmaerksomme pa, at magnetfeltet kan pavirke dens
funktion. Vi anbefaler at kontakte forhandleren eller en lzege.

e Brug ikke beholdere af aluminium eller syntetiske materialer: de kan smelte pa varme
kogezoner.

e FORSQG ALDRIG at slukke ild med vand. Sluk i stedet for apparatet, og kveel ilden. f.eks.
med et Iag eller et brandteeppe

BRUG AF DARLIG KVALITET KOGEGREJ ELLER
INDUKTIONS-ADAPTERPLADE
(TIL IKKE-MAGNETISK KOGEGREJ)
MEDFQRER BORTFALD AF GARANTIEN PA
PRODUKTET.

| SA FALD KAN PRODUCENTEN IKKE HOLDES

ANSVARLIG FOR SKADER PA KOGEPLADEN OG/
ELLER OMGIVELSERNE.




BESKRIVELSE AF APPARATET

Tekniske data

Type WHHMP788/WHHP788
Total effekt 7570 W
Energiforbrug for kogepladen ECkogeplade™ | 180,5 Wi/kg
Forreste venstre varmezone 210 x 190 mm
Minimum registrering @110 mm
Nominel effekt* 2100 W
Booster-effekt* 2500 / 3000 W
Standardiseret kogegrej-kategori** A
Energiforbrug ECcw™* 186,4 Wh/kg
Bageste venstre varmezone 210 x 190 mm
Minimum registrering @110 mm
Nominel effekt* 2100 W
Booster-effekt* 2500 / 3000 W
Standardiseret kogegrej-kategori** B
Energiforbrug ECcw™* 188 Wt/kg
Bageste hgjre varmezone 210 x190 mm
Minimum registrering @110 mm
Nominel effekt* 2100 W
Booster-effekt* 2500 / 3000 W
Standardiseret kogegrej-kategori** B
Energiforbrug ECcw™* 188 Wh/kg
Forreste hgjre varmezone 210 x 190 mm
Minimum registrering @110 mm
Nominel effekt* 2100 W
Booster-effekt* 2500 / 3000 W
Standardiseret kogegrej-kategori** C
Energiforbrug ECcw™* 159,5 Wh/kg

**Den angivne effekt kan variere afhaengig af kogegrejets storrelse og materiale.

Beregnet efter metoden til maling af ydeevne (EN 60350-2).




BETJENINGSPANEL
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Teend/sluk
Zone for effektvalg Kogezone tast
BRUG AF APPARATET
Display
Display Angivelse Beskrivelse
0 Nul Kogezonen er stadig aktiveret
!9 Varmetrin Valg varmetrin
u Intet kogegrej registreret Intet kogegrej eller utilstreekkeligt
- kogegrej
=4 Varmeaccelerator Automatisk tilberedning
E/Er Fejlmeddelelse Elektronisk fejl
H Resterende varme Kogezonen er stadig varm
F= Booster Booster er aktiveret
pild Dobbelt-booster Dobbelt-booster er aktiveret
Opretholder automatisk en tem-
] Hold-varm o o
peratur pa ca. 70 °C
il Pause Kogepladen er p& pause
n Bro 2 kogezoner er kombineret
L Lasning Betjeningspanelet er last
= Grill Grill-funktionen er aktiveret
Ventilation

Kolesystemet er fuldautomatisk. Bleeseren starter med lav hastighed, nar varmen, der skabes
af det elektroniske system, nar et vist niveau. Blaeseren starter sin hgje hastighed, nar
kogepladen bruges intensivt. Blaeseren reducerer sin hastighed og stopper automatisk, nar
det elektroniske kredsleb er tilstraskkeligt afkolet.




OPSTART OG BETJENING

For forste brug
Rengar kogepladen med en fugtig klud og ter den grundigt af. Brug ikke rengeringsmiddel.
Det kan medfare blalige misfarvninger af glasset.

Induktionsprincippet

Under hver kogezone ligger der en induktionsspole. Nar zonen teendes, frembringer denne
spole et magnetfelt, som sa danner induktionsstremme i kogegrej, som har en ferromagnetisk
bund. Herved opvarmes det kogegrej, der er placeret pa kogezonen.

Kogegrejet skal veere egnet:

e Alt ferromagnetisk kogegrej anbefales (test for at se om det tiltraekker en magnet): stabejern
og stal, emaljeret kogegrej, kogegrej af rustfrit stél med ferromagnetisk bund...

 |IKKE egnet: kobber, rent rustfrit stal, aluminium, glas, tree, keramik, stentg;j ...

Induktionskogezonen tilpasser sig automatisk til kogegrejets starrelse. Kogegrej med for lille
diameter fungerer muligvis ikke. Denne diameter varierer i forhold til kogezonens diameter.
Hvis kogegrejet ikke er egnet til induktionskogepladen, vil det ikke blive vist pa skeermen, eller
displayet viser [Y'].

Touch-betjening

Din keramiske kogeplade er udstyret med elektronisk betjening med fglsomme touch-taster.
Nar din finger trykker pa tasten, aktiveres den tilsvarende kommando. Denne aktivering valide-
res af en kontrollampe, et bogstav eller et tal i displayet og/eller en ”bip”-lyd.

For normal brug skal du kun trykke pa én tast ad gangen.

“SLIDER?” til indstilling af varmetrin

For at veelge varmetrin med slideren skal du treekke din finger hen over ”SLIDER”-zonen. Du
kan ogsa fa direkte adgang til et bestemt niveau ved at saette fingeren direkte pa det valgte
niveau.

Valg af varmetrin og timerindstilling

Direkte adgang




Opstart

« Teend/sluk kogepladen:

Handling Betjeningspanel Display

For at starte Tryk pa tasten (D] i 2 sekunder 7

For at stoppe Tryk pa tasten |[(D] i 2 sekunder Displayet slukker eller viser [H]

e Start/afbryd en kogezone:

Handling Betjeningspanel Display
Veelg kogezone Tryk pa [3T] [3]
. Treek fingeren hen over .
Haev varmetrinnet 'SLIDEREN’ mod hajre L1t gl /1p)
. Treek fingeren hen over I

Reducer varmetrinnet 'SLIDEREN’ mod venstre [g]til[7]
Treek fingeren hen over

Sluk 'SLIDEREN’ mod venstre til [O] eller [H]
[0]

Hvis der ikke foretages yderligere, slukker kogepladen efter ca. 20 sekunder af
sikkerhedsmaessige arsager.

Registrering af kogegrej

Betjeningspanelet pa denne induktionskogeplade er meget intuitivt at bruge. Taend for
kogepladen, og placer en gryde/pande pa en af kogezonerne. Kogepladen registrerer grydens
placering, kogezonens display veelges automatisk, og "SLIDER” lyser op.

Du kan nu indstille den gnskede varmeeffekt.

Registrering af kogegrej sarger for sikkerheden. Induktionen virker ikke:

* Der er ikke noget kogegrej pa kogezonen, eller kogegrejet er ikke er egnet til induktion | sa
fald er det umuligt at ege effekten, og displayet viser [Y]. Dette symbol forsvinder, nar en
gryde/pande placeres pa kogezonen.

¢ Hvis gryde/panden fijernes fra kogezonen, stopper operationen. Displayet viser [Y].
Symbolet [“] forsvinder, nar gryden/panden seettes tilbage pa kogezonen. Tilberedningen
fortseetter med det samme varmetrin som for.

Efter brug skal du slukke for varmeelementet: lad ikke registrering af kogegrej [-'] veere aktiv.

Indikation af restvarme

Nar en kogezone eller hele kogepladen slukkes, er kogezonerne stadig varme og indikerer
[H] pa displayet.

Symbolet [H] forsvinder, nar kogezonerne kan bergres uden risiko.

Sa leenge indikatorerne for restvarme lyser, ma du ikke rgre ved kogezonerne og ikke placere
varmefglsomme genstande pa dem. Der er risiko for forbraendinger og brand.



Booster- og dobbeltbooster-funktion

Alle kogezoner er udstyret med en Booster-funktion og en Double Booster-funktion.
Booster-funktionen vises med [£].
Double Booster-funktionen angives ved, at [#] blinker sammen med [, ,}{].

Nar denne funktion aktiveres, karer kogezonen i 5 minutter ved fuld effekt. Denne hgje effekt
er beregnet til hurtigt at opvarme sterre meengder vand, f.eks. til at koge pastavand.

Handling Betjeningspanel Display
Veelg kogezone Tryk pa [T] 0]
Start booster-funktionen Treek yderst pa “SLIDEREN*
til hgjre [P
Sluk for booster-funktionen Treek fingeren hen over [g]til[/]

“SLIDEREN“ mod venstre

e Start/stop dobbeltbooster-funktion:

Handling Betjeningspanel Display
Start booster-funktionen Treek yderst pa "SLIDEREN”
til hgjre [ P]
Start dobbelt-booster Tryk igen yderst pa "SLIDEREN” [ P ] blinker med [ +:/{ ]
Sluk for booster-funktionen Traek fingeren hen over
"SLIDEREN?” til venstre [S1til[ /]
Effektstyring

Den samlede kogeplade er udstyret med maksimal samlet effekt. Nar Booster-funktionen er
aktiveret, regulerer det elektroniske system automatisk alle valgte "Boostere” for at udligne
den tilgaengelige effekt for hvert element.

Displayet blinker [g] i nogle fa sekunder og viser derefter det maksimalt tilladte effektniveau:

Valgt kogezone Den anden kogezone:
[F] vises [9] skifter til [5] eller [£] og blinker



Timer

Den integrerede timer kan bruges til at indstille en tilberedningstid fra 1 minut til 1 time og 59
minutter (vist som {593 ]) pa alle kogezoner. Hver kogezone kan have sin egen individuelle
tidsindstilling.

¢ Indstilling og sendring af tilberedningstid:

Handling Betjeningspanel Display

Veelg kogezone Tryk pa [J] [

Treek fingeren hen over

Qg effekitrin “SLIDEREN“ mod haijre L]t 5]
e Intain] H H 2
Veelg timeren Tryk pa tasten.[ @ ] over [nTn.u:_: Jminutter vises pa
kogezonens display displayet

Tiden i minutter oges

@g tiden Tryk pa [ +] Eksempel [ 53]

Reducer tiden Tryk pa [ -] Tiden i minutter reduceres

Blink stopper efter et par sekunder. Varigheden aktiveres, og timeren starter.

e Sadan stoppes tilberedningstiden

Handling Betjeningspanel Display
e mcr i i <
Veelg "Timer” Tryk pa tasten.[ ® ] over [S-“S 5 ] minutter vises pa
kogezonens display displayet
Stop "Timeren” Tryk pa [ -] indtil [Q50 (o001

Hvis flere tidtagninger er aktiveret, gentag processen.

Ag-timer funktion

Denne timer er uafhaengig af kogezonerne. Hvis aeggeuret er aktiveret, og kogepladen
slukkes, fortsaetter aeggeuret med at kore.
Denne funktion slukker automatisk, sa snart en kogezone teendes.

Handling Betjeningspanel Display
Teend for kogepladen Tryk pa tasten[®] i 2 sekunder |[ ]

nlnl; i i 2
Veelg timeren Tryk pé tasten [2 [G.85]minutter vises pa

displayet

Tiden i minutter ages

Qg tiden Trykpa [+] Eksempel [350 ]

Reducer tiden Tryk pa [ -] Tiden i minutter reduceres

Blink stopper efter et par sekunder. Varigheden aktiveres, og timeren starter.
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¢ Automatisk stop ved afslutning af tilberedningstiden:

Nar den indstillede tid er udlgbet, lyder et signal, og [[777 ]-displayet blinker.
For at stoppe lydsignalet og blinket, tryk pa [77].

Automatisk tilberedning

Alle kogezoner er udstyret med en automatisk tilberedningsfunktion. Nar funktionen aktiveres,

opvarmes kogezonen automatisk ved den hgjeste effekt og skifter derefter tilbage til det valgte

effektniveau. Varigheden afhaenger af det valgte effektniveau.

¢ Opstart:
Handling Betjeningspanel Display
Veelg kogezone Tryk pa [7] (O]

Veelg varmetrin
(eksempel: varmetrin 7)

Traek fingeren hen over
"SLIDEREN” mod hgijre til [7],
og hold nede i 3 sekunder.

[ 7] blinker med {A]

e Sadan deaktiveres automatisk tilberedning:

Handling

Betjeningspanel

Display

Veelg kogezone

Tryk pa valgtasten for
kogezonen

[ 7] blinker med [A]

Skift valg af varmetrin

Treek fingeren hen over
“SLIDEREN®“ mod hgijre eller
venstre

[4]til[3]/[P]

Pausefunktion

Denne funktion afbryder midlertidigt alle tilberedningsprocesser pa kogepladen og ger det
muligt at genstarte med de samme indstillinger.

e Start/stop pausefunktionen:

Stop pause

sekunder

Handling Betjeningspanel Display
Veelg kogezone Tryk pa [O] (D]
. Treek fingeren hen over ,
g effekttrin »SLIDEREN” mod hajre LTt g]/1P]
: Tryk patasten [11]i2 v .
Aktiver pause sekunder [/{] vises pa displayet
Tryk pa tasten [ ]i 2

Forrige indstillinger vises igen

11



Recall-funktion (Genkald)

Efter at have slukket kogepladen (@ ), er det muligt at genkalde de sidste indstillinger.
¢ Effektniveauer for alle kogezoner

e Minutter og sekunder for programmerede kogezone-timere

¢ Hold varm-funktion

e Automatisk tilberedning

Séadan aktiveres genskaldsfunktionen:

e Tryk pa tasten [ D ] i 2 sekunder.
* Tryk derefter pa tasten [ Il ], inden lyset stopper med at blinke (6 sek.).

De tidligere indstillinger aktiveres igen.

Denne funktion kan kun aktiveres inden for 10 sekunder efter, at kogepladen er slukket. Nar
denne tid er udlgbet, kan hukommelsesfunktionen ikke lazengere aktiveres.

Hold varm-funktion

Denne funktion holder maden varm ved ca. 70 °C og er designet til at forhindre overkogning
og fastbraending.

Den maksimale varmetid i "Hold varm”-funktionen er 2 timer.

¢ Aktivering/deaktivering af "Hold varm”:

Handling Betjeningspanel Display
Vzelg kogezone Tryk pa [J], (0]
Aktiver Hold-varm-funktion Tryk pa [&r ] [w]

Tryk pa [ %] eller eendr

effektniveauet eller [/ ]til [5]/[F]

Sluk for Hold-varm-funktion

12



Bro-funktion og Automatisk Bro-funktion

Denne funktion ger det muligt at bruge 2 kogezoner samtidigt med de samme egenskaber

som en enkelt kogezone.

"Automatisk”

begge zoner for at kombinere

Handling Betjeningspanel Display
Tryk pa tasten [D]i 2
Teaend kogepladen seykug der. [©] o1
Placer en gryde pa en af de to
Aktiver Bro-funktionen kogezoner, der skal forbindes, |, .
"Manuel” og tryk samtidigt pa de [G]og[ii]
tilsvarende kogezone-taster.
Eller placer en stor gryde pa -

tilsvarende kogezone-taster

dem. °g [77]
. Treek fingeren hen over .
Qg effekttrin "SLIDEREN” mod hajre [¢111[3]/[F]
Stop Bro-funktionen Tryk samtidigt pa de [ O]

Bornesikring

For at forhindre, at kogepladen teendes utilsigtet, f.eks. af et barn, kan
betjeningspanelet lases (undtagen tasten @ ). Denne funktion kan kun aktiveres inden
for 10 sekunder efter, at kogepladen er teendt, og ingen kogezone ma veere aktiveret.

Handling

Betjeningspanel

Display

Teend for kogepladen

Tryk pa tasten [ ]i2
sekunder.

[D]

Las kogepladen

Hold en vilkéarlig kogezone-
tast [ 7 |Jnede i 3 sekunder.

"SLIDEREN” lyser op og
beveaeger sig fra venstre mod
hojre

Traek nu fingeren hen over
"SLIDEREN?” fra venstre til
hgijre.

[ L ]vises i displayet

Las kogepladen op

Hold en vilkéarlig kogezonetast
[ £ ]1nedei 3 sekunder.

"SLIDEREN” lyser op og
beveaeger sig fra hgjre mod
venstre

Traek nu fingeren hen over
"SLIDEREN?” fra hgijre til
venstre.

[ L ]visesidisplayet
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Chef-funktion
Denne funktion opdeler kogepladen i 2 store zoner.
Effektniveauet kan aendres af brugeren og gemmes til naeste brug.

Handling Betjeningspanel Display
Veelg kogezone Tryk pa [ @ ]i 2 sekunder. [ O]

* i~ 2 H
Aktiver Chef-funktionen Tryk pa [ ] [ 31" 0g [/7]pa venstre side

[9 ]* og [ 7 ]p& hajre side
Deaktiver Chef-funktionen Tryk pa [ 2 ] 0]

*De angivne veerdier geelder for forste brug. De kan variere, hvis du allerede har brugt denne funktion.

Grill-funktion
Denne funktion giver mulighed for optimal brug af en grillplade ved at forbinde to kogezoner
og anvende egnede effektniveauer.

Handling Betjeningspanel Display
Veelg kogezone Trykpa[ O ] [ O]
Start grill-funktionen Tryk pa [ GRILL ] [Z ]1og[]

Effektniveau [ 1 ]til[ 9 ]
vises pa "SLIDEREN”

Stop grill-funktionen Tryk pa [ GRILL ] [ O]

Jg effektniveauet Treek "SLIDEREN” mod hgjre

14



BETJENING AF EMHATTEN

Sadan aktiverer du emhazetten

¢ Taend/sluk emhaetten:

venstre

Handling Betjeningspanel Display
Aktivér emheetten Tryk pa emhaette-tasten [ O]

Veelg effektniveau Skub "SLIDEREN” [ 1 ]tI[G]
Deaktiver emhaetten Trask "SLIDEREN" mod [ 0]

Efterlabsfunktionen aktiveres automatisk, nar emhaetten slukkes.

Booster-funktion

Nar denne funktion aktiveres, karer emhaetten ved maksimal effekt i 10 minutter.

Handling Betjeningspanel Display

Veelg effektniveau Skub pa "SLIDEREN?” [ 1 ]tI[9 ]
Skub yderst pa "SLIDEREN”

Aktiver Booster eller tryk direkte pa det [ P]
yderste af "SLIDEREN”

Deaktiver Booster Skub pa "SLIDEREN” [+ ]t [ 9]

Timer-funktion

Denne funktion giver mulighed for at lade emheetten kere i 15 minutter under madlavningen.

e Start timeren:

Handling Betjeningspanel Display
Aktiver emheetten Tryk pa emhaette-tasten [ O]
Veelg effektniveau Skub pa "SLIDEREN” [+ ]t 9]

Start timeren

Tryk pa [ ® ] over emheette-
tasten

[ ® ] ikonet for emhaetten
lyser, [ {5] vises pa timer-
displayet

Emheetten slukker automatisk, nar timeren udlgber (15 minutter).
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e Stop timeren:

Handling Betjeningspanel Display

Tryk pad [ ®] over emhaet-

Stop timeren te-tasten.

Timerdisplayet slukker.

Automatisk ventilation ved afslutning af tilberedningsprocessen (Efterlgbsfunktion)
Denne funktion starter automatisk, nar kogepladen slukkes.

Ventilationen kerer i 20 minutter for at torre filtrene og fjerne de sidste madlavningsdampe fra
kokkenet. Ventilationssystemet slukker derefter automatisk.

Na&r denne funktion er aktiv, viser timerdisplayet [ 2], og emhaettedisplayet viser [ { ].

For at annullere denne proces, tryk pa timerdisplayet [ 2] i 6 sekunder. Emhaette slukker.

Automatisk funktion

Denne funktion justerer automatisk emhaettens effektniveau afhaengigt af kogezonernes
effektniveau.

e Taend/sluk den automatiske funktion:

Handling Betjeningspanel Display

Start den automatiske Tryk pa emhaette-tasten i 3 (A ]

funktion sekunder

Sluk den automatiske funktion Tryk pa emhzette-tasten i 3 [ O]
sekunder

Tip: Nar den automatiske funktion er aktiv, kan du hurtigt 2endre udsugningseffekten ved at
traekke "SLIDEREN”.

Dette afbryder midlertidigt den automatiske funktion.
Funktionen genaktiveres automatisk, naeste gang kogepladen startes.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE AF EMHATTEN

Regelmaessig rengering af emhaetten sikrer korrekt og fejlfri drift samt forleenger dens levetid.
Serg for at rengere fedtfiltrene i henhold til producentens anbefalinger.

Filterrengoringsindikator
Nar emhastten er taendt, og udsugningseffekten er indstillet til [ £ ], vises den resterende tid
inden naeste filterrensning péa timerdisplayet.

Fabriksindstillingen er 31 timer, men denne veerdi kan aendres efter behov.

¢ Vis den resterende tid:

Handling Betjeningspanel Display
Aktivér emhaetten Tryk pa emhaette-tasten [_Reste_rende tid] pa
timerdisplayet

Fedtfilterrensningsindikator
Nar fedtfiltrene skal rengores:

e Timerdisplayet viser [ OO+ ]ww
e En prik blinker pa emhaette-valgtasten

¢ Nulstil tiden for filterrensning

Handling Betjeningspanel Display
o Tryk patasten [@ ]i2 [ O ]og en prik blinker pa
Aktiver kogepladen sekunder emhaette-tasten
] rr 3
Veelg emhaetten Tryk p&d emhaette-tasten [. g o9 [G5h]pa
timerdisplayet
Nulstil tzelleren Tryk pa timer-tasten i 3 Den sm}st angivne
sekunder brugerindstilling aktiveres

Bekraeft indstillingen Tryk pa timer-tasten igen -
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e /Endr den resterende tid for filterrensning

Handling Betjeningspanel Display
o Tryk patasten|[ @ ]i2 [ & ]og en prik blinker pa
Aktiver kogepladen sekunder emhaette-tasten

[ Resterende tid | pa

Veelg emheaetten Tryk pa emheette-tasten timerdisplayet

Tryk pa timer-tasten i 3
Z&ndr tiden pa teelleren sekunder og justér med
tasten [+ ] eller [ -]

[ Resterende tid | pa
timerdisplayet

Bekraeft indstillingen Tryk pa timer-tasten igen -

Rengering af fedtfilteret i opvaskemaskinen

Fedtfilteret skal placeres lodret i den nederste kurv i opvaskemaskinen.
Vask ved maks. 60 °C med et mildt opvaskemiddel.

Efter rengering skal fedftfiltrene seettes tilbage i emhaetten.

Udskiftning af aktivt kulfilter
Det aktive kulfilter, der bruges til recirkulation og fjernelse af lugte, skal udskiftes efter 6

maneders normal brug.

[ Fedtfilter

/[ Aktivt kulfilter ]

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE AF KOGEPLADEN

Sluk apparatet inden rengoring.
Rengor ikke kogepladen, hvis glasset er for varmt, da der er risiko for at breende sig.

¢ Fjern lette maerker med en fugtig klud med opvaskemiddel fortyndet med lidt vand. Skyl
derefter med koldt vand og ter overfladen grundigt.

* Meget aetsende eller slibende renggringsmidler og rengaringsudstyr vil sandsynligvis
forarsage ridser og skal absolut undgas.

¢ Anvend aldrig et damprengeringsapparat eller en hgjtryksrenser til rengering af kogepladen.

¢ Brug ikke genstande, der kan ridse det keramiske glas.

e Sorg for, at kogegrejet er tort og rent. Serg for, at der ikke er stov pa den keramiske
kogeplade eller pa kogegrejet. Ujaevnt kogegrej kan ridse overfladen.

e Spildt sukker, marmelade, gelé osv. skal straks fjernes. Det forhindrer, at overfladen bliver
beskadiget.
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HVAD SKAL DU GORE VED ET PROBLEM / FEJLFINDING
Betjeningspanelet viser [ £ Y]:
Kogepladen skal konfigureres igen. Fglg disse trin:

Konfigurationsprocedure:

) Vigtigt: For du starter, serg for, at der ikke er nogen gryde pa kogepladen.

I) Aforyd apparatet fra stromforsyningen ved at fjerne sikringen eller slukke for afbryderen i eltavlen.
1) Tilslut kogepladen til strem igen.

IV) Forberedelse: Brug en gryde med en ferromagnetisk bund og en minimumsdiameter pa 16 cm.
Start inden for 2 minutter efter tilslutning. Brug ikke [ (D ]-tasten.

Farste trin: Annuller den eksisterende konfiguration

1) Tryk pa tasten [1%'] og hold den nede. ﬁ
2) Symbolet [ & ] vises pa hvert display. C B
3) Med den anden hand, tryk hurtigt (< 2 sek.) & N "
pa hvert [ 5 ]display i reekkefolge
(fra A til D, mod uret). ©

Dobbelt "beep” betyder fejl. Start forfra fra trin 1,
hvis dette sker.
4) Fjern fingrene fra touch-betjeningen,
og tryk igen pa tasten
[@D] i et par sekunder, indtil de blinkende [ £ ]
symboler vises.
Vent, indtil [ £ ] symbolerne stopper med at blinke.
Efter et par sekunder skifter [ £ ] automatisk til [ £ ].
Den eksisterende konfiguration er nu annulleret.

O

oo

Andet trin: Ny opseetning

1) Brug en ferromagnetisk gryde med en minimumsdiameter pa 16 cm.

2) Veelg en kogezone ved at trykke pa det tilsvarende [ ] display.

3) Placer gryden pa den zone, der skal konfigureres.

4) Vent, indtil [ £ ] displayet bliver til [ - ]. Kogezonen er nu konfigureret.

5) Gentag processen for hver kogezone, der viser [ £ ].

6) Nar alle displays er slukkede, er alle kogezoner konfigureret. Brug den samme gryde under
hele processen. Leeg ikke flere gryder pa kogepladen samtidig under opsaetningen.

Fejlfinding:

Hvis ikonet [ £ ] stadig vises, kontakt kundeservice.

Kogepladen eller en kogezone taender ikke

- Kogepladen er ikke korrekt tilsluttet elnettet.

- Sikringen er sprunget.

- Lasefunktionen er aktiveret.

- Betjeningspanelet er daekket af fedt eller vand.
- En genstand ligger pa en tast.

[Y'] vises pa betjeningspanelet

- Der er ingen gryde pa kogezonen.

- Gryden er ikke kompatibel med induktion.
- Grydens bunddiameter er for lille.
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En eller flere kogezoner slukker

- Sikkerhedssystemet er aktiveret.

- Kogezonen har veeret teendt for lezenge.

- En eller flere touch-taster er daekket.

- Gryden er tom, og bunden er overophedet.

- Kogepladen har reduceret Booster-effekten automatisk pga. overophedning.

Ventilationen fortsaetter efter kogepladen er slukket
- Dette er ikke en fejl, blaeseren beskytter elektronikken.
- Blaeseren stopper automatisk.

Den automatiske tilberedningsfunktion starter ikke
- Kogezonen er stadig varm [ H ].
- Hojeste Booster-niveau er indstillet [ 9 ].

Betjeningspanelet viser [ ]
Se kapitlet "Hold varm”.

Betjeningspanelet viser [} ]
Se kapitlet "Pause”.

Betjeningspanelet viser [ | ]
Se kapitlet ”"Boarnesikring / Tastaturlas”.

Betjeningspanelet viser [ ~] eller [£ -7 3]
En genstand eller vaeske daekker betjeningstasterne.
Symbolet forsvinder, nar tasten frigares eller rengores.

Betjeningspanelet viser [E 7] eller [ £H ]
Kogepladen er overophedet. Lad den kole ned, og teend den derefter igen.

Betjeningspanelet viser [ £ 7]
Gryden er ikke egnet til induktion. Brug en anden gryde.

Betjeningspanelet viser [ £ 5]
Der er problemer med netveerket. Kontroller frekvens og speending.

Betjeningspanelet viser [F 5]
Luftindtaget til ventilatoren er blokeret. Fjern blokeringen.

Betjeningspanelet viser [ £] eller [ [ ]
Konfigurationsfejl. Genskab opseaetningen ved at folge instruktionerne i kapitlet ”Betjeningspanelet
viser [£]".

Vigtig bemaerkning:
Hvis en af ovenstaende fejl fortsaetter, kontakt kundeservice.

Hvis ingen fejlkode vises, og betjeningspanelet ikke reagerer, skal
du kontrollere stramforsyningen for manglende ledninger,
broforbindelser eller forkert tilslutning til 400 V.
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GODE RAD TIL TILBEREDNING

Kogegrej

Egnede materialer: stél, emaljeret stél, stobejern, ferromagnetisk rustfrit stal, aluminium med
ferromagnetisk bund.

Ikke-egnede materialer: aluminium og rustfrit stal uden ferromagnetisk bund, kobber, mes-
sing, glas, keramik, porcelaen.

Producenterne angiver, om deres produkter er kompatible med induktion.

Sadan kontrollerer du, om kogegrej er egnet:

e Fyld lidt vand i kogegrejet, og placer det pa en kogezone indstillet til niveau [ 9 ]. Vandet skal
blive opvarmet pa fa sekunder.

e En magnet sidder fast pa kogegrejets bund.

Noget kogegrej stojer, nar det placeres pa en induktionskogeplade. Dette er ikke en fejl og har
ingen betydning for tilberedningen.

Grydens bundmateriale kan pavirke ensartetheden af tilberedningsresultaterne og effektover-
forslen fra induktionsspolerne.

Brug kun gryder og pander med en glat bund. Rough bund kan ridse det keramiske glas.
Brug sé vidt muligt gryder med lodrette, lige sider.

Hvis en gryde har skra sider, vil induktionen ogsa pavirke disse. Dette kan fore til, at siderne
misfarves.

Kogegrejets storrelse

Indtil en vis greense tilpasser kogezonerne sig automatisk til kogegrejets storrelse. Dog skal
kogegrejet have en minimum bunddiameter, som svarer til kogezonens starrelse.

For at opna det bedste resultat anbefaler vi, at kogegrejets placeres midt pa kogezonen.
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Eksempler pa tilberedningseffekt

(veerdierne nedenfor er vejledende):

Smeltning Saucer, smgr, chokolade, gelatine
1-2 . )
Genopvarmening Feerdiglavede retter
Simre Ris, budding, sukker, sirup
2-3 . Torrede grentsager, fisk, frosne
Optoning
madvarer
3 - Dampning Grontsager, fisk, ked
_5 vand D_ampede kartofler, supper, pasta,
friske grontsager
Medium tilberedning, Kad, lever, &g, polser
6-7 :
simre Gullasch, roulade
7-8 Tilberedning Kartofler, fritter, vafler
9 Stegning, ristning, koge Steak, omelet, stegte retter, vand
vand
) Ve Stegning, ristning, koge Kammuslinger, boffer
P Hert vand Kogning af en stor maengde vand

MILJOBESKYTTELSE

e Materialerne i emballagen er gkologiske og genanvendelige.
e Elektroniske apparater bestar af genanvendelige materialer, som nogle gange er skadelige
for miljget, men ngdvendige for apparatets gode drift og sikkerhed.

* Apparatet ma ikke bortskaffes sammen med
almindeligt husholdningsaffald.

e Kontakt din lokale affaldsstation, som er udstyret til at
genbruge husholdningsapparater.
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INSTALLATIONSVEJLEDNING

Installationen ma udelukkende udfares af specialister.

Installateren er forpligtet til at respektere landets lovgivning og standarder.

Sadan fastgores taetningslisten:

Teetningslisten, der falger med kogepladen, forhindrer indtreengning af vaesker i kabinettet.
Monteringen skal udferes omhyggeligt i overensstemmelse med fglgende tegning.

Tilpasning - installation:

e Storrelse for udskeering:

Fastger pakningen (2) to
millimeter fra den ydre
kant af glasset, efter at
beskyttelsestapen (3) er

flernet.

"FLUSHLINE" INTEGRATION

(A+4mm)/ (B +4mm) Y )\
T /—\

/

L’Z_P/]/t

200

WHHMP788/WHHP788
Al.A " B |.Blc|bpl|EeE| F| H |cas p | R |R
flush flush flush
780 784 520 524 740 480 750 490 200 4 5 5 7
> 600 [ Installation af filtre ]
i 490 i F— =50
S| SN
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For udskeering af abningen til udsugningskanalen gennem skabet, henvises der til den

medfolgende skabelon.
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Nar kogepladen og udsugningskanalen
er placeret inde i skabet, tryk kanalen

mod skabets bagvaeg for at sikre en taet

pasform.




e Sgrg for, at der er en afstand pa 50 mm mellem kogepladen og vaeggen eller siderne.

e Kogepladerne er klassificeret som ”Y”-klasse for varmebeskyttelse. Kogepladen skal helst
installeres med masser af plads pa begge sider. Der kan veere en veeg pa bagsiden og hgje
enheder eller en veeg pa den ene side. Ingen enhed eller opdeling ma dog veere hgjere end
kogepladen.

e Det mabel eller den understatning, som kogepladen skal monteres i, samt mgblernes kanter,
laminatbeleegningerne og limen, der bruges til at fastgere dem, skal kunne modsta temperaturer
pa op til 100 °C.

e Installer ikke kogepladen oven pa en ikke-ventileret ovn eller en opvaskemaskine.

* Sorg for, at der under bunden af kogepladens kabinet er et mellemrum pa 20 mm for at sikre god
luftcirkulation for den elektroniske enhed.

* Hvis der placeres en skuffe under kogepladen, méa der ikke laegges braendbare genstande (f.eks.
spray) eller ikke-varmebestandige genstande i denne skuffe.

e Materialer som ofte bruges til at fa bordplader til at udvide sig ved kontakt med vand. For at
beskytte den udskarne kant paferes et lag lak eller speciel fugemasse. Der skal udvises seerlig
forsigtighed ved péafering af den kleebestrimmel, der falger med kogepladen, for at forhindre
laekage ind i det understettende mabel. Denne teetningsliste sikrer en god teetning, nar den bruges
sammen med glatte bordplader.

¢ Sikkerhedsafstanden mellem kogepladen og emheetten, der er placeret ovenover, skal overholde
emhaetteproducentens anbefalinger. Hvis der ikke er nogen instruktioner, ber en afstand pa
minimum 500 mm geelde.

e Tilslutningsledningen ma ikke udseaettes for nogen mekanisk belastning.

* Brug ikke uhensigtsmaessige barnesikringsskaerme eller kogepladeveern. Disse kan forarsage
ulykker.

e ADVARSEL.: Brug kun kogeplade-beskyttere, der er designet af producenten eller angivet af
producenten i brugsanvisningen som egnet, eller kogeplade-beskyttere, der er indbygget i
apparatet. Brug af uegnede beskyttere kan forarsage ulykker.

e For at sikre korrekt udsugning af luften ber der installeres et sokkelgitter, eller toppen af soklen bar
skeeres let langs dens laengde. For at ventilationssystemet kan fungere korrekt, kraeves en abning
pa mindst 460 cm2.
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ELEKTRISK TILSLUTNING

e Installationen af dette apparat og tilslutningen til det elektriske netvaerk bgr kun udferes af
en elektriker, der er bekendt med de normative forskrifter, og som overholder dem ngije.

¢ Beskyttelse mod dele under belastning skal sikres efter indbygningen.

* De ngdvendige tilslutningsdata findes p& maerkaterne, der er placeret pa kogepladens
kabinet neer tilslutningsboksen.

e Tilslutningen til lysnettet skal foretages ved hjeelp af et jordet stik eller via en flerpolet
kredslgbsafbryder med en kontaktabning pa mindst 3 mm.

¢ Det elektriske kredslgb skal adskilles fra netvaerket med tilpassede enheder, for eksempel:
afbrydere, sikringer eller kontaktorer.

e Hvis apparatet ikke er udstyret med et tilgaengeligt stik, skal der veere indbygget afbrydere i
den faste installation i overensstemmelse med installationsforskrifterne

» Tillabsslangen skal placeres, sa den ikke rarer nogen af kogepladens varme dele.

Forsigtig!

Dette apparat ma kun tilsluttes et netveerk pa 220-240 V~ 50/60 Hz.

Tilslut altid jordledningen.

Falg tilslutningsdiagrammet.

Tilslutningsboksen er placeret under bagsiden af kogepladens kabinet. Brug en mellemstor
skruetraskker til at dbne dackslet. Placer den i slidserne og abn deekslet.

Lysnet Tilslutning Kabeldiameter Kabeltype Beskyttelseskalibre
ov2aN | tfasesN | 3x25mme nos vyt 25 A"

5?)(/)((S)C\)/H~z 2 faser + N g : fg mmz E 82 X\Fli '_ lF: 16 A*
25238;233\; 2 faser 3 x 2.5 mm? ::: 82 X\F/{ ) '; 25A*

* beregnet efter standard EN 60 335-2-6
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Tilslutning af kogeplade

Opseetning af konfiguration:

Til de forskellige former for tilslutning skal du bruge messingbroerne, som er i kassen ved

siden af terminalen.

Monofase 220-240V~ 1P+N

Placer den fgrste bro mellem terminalerne L1 og L2, den anden mellem L2 og L3, og derefter

den tredje bro mellem terminal N1 og N2.

Tilslut jordlederen til terminalen ”jord”, neutrallederen N til terminal N1 eller N2, og faselederen

L til en af terminalerne L1, L2 eller L3.

Bifase 380-400V~ 2P+N
Placer den fagrste bro mellem terminal L2 og L3.

Placer den anden bro mellem terminal N1 og N2.

Tilslut:

Jordlederen til terminalen "jord”.
Neutrallederen (N) til terminal N1 eller N2.
Fase L1 til terminal L1.

Fase L2 til terminal L2 eller LS.

Bifase 220-240V~ 2P

Placer den fgrste bro mellem terminal L1 og L2.
Placer den anden bro mellem terminal L2 og LS.
Placer den tredje bro mellem terminal N1 og N2.
Tilslut:

Jordlederen til terminalen ”jord”.
Fase L1 til terminalerne L1, L2 eller L3.
Fase L2 til terminalerne N1 eller N2.

PREPPY

= 220-240V

PRPRPY o

L1 L2 380-400V

099069,

L1 < 220-240V , L2 :

Forsigtig! Vaer omhyggelig med, at kablerne er korrekt tilkoblet og strammet.

Vi kan ikke holdes ansvarlige for haendelser, der skyldes forkert tilslutning, eller som
kan opsta som folge af brugen af et apparat, der ikke er jordet eller er udstyret med en
defekt jordforbindelse.
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REKLAMATIONSRET OG SERVICE

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl pa dit nye produkt, geeldende fra den
dokumenterede kebsdato. Garantien omfatter materialer, arbejdslen og kersel. Ved henvendelse om

service bar De oplyse produktets navn og serienummer. Disse oplysninger findes pa typeskiltet. Skriv evt.
oplysningerne ned her i brugsanvisningen, sa de har dem ved handen. Det ger det lettere for servicemontaren
at finde de rigtige reservedele.

Garantien daekker ikke:

¢ Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl

¢ \/ed misvedligeholdelse — herunder geelder ogsd mangel pa rengering af produktet
¢ \led brand- og/eller vand- og fugtskader pa produktet

¢ \ed reparation udfort af ikke-fagmaend

¢ \led transportskader, hvor produktet er transporteret uden korrekt emballage
e Hvis der er brugt uoriginale reservedele

¢ Hvis anvisningerne i brugsvejledningen ikke er fulgt

¢ Hvis ikke installationen er sket som anvist

¢ Hvis ikke-fagleerte har installeret eller repareret produktet

e Defekte paerer

Transportskader

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er udelukkende en sag

mellem kunden og forhandleren. | tilfeelde, hvor kunden selv har staet for transporten af produktet, patager
leverandgren sig ingen forpligtelse i forbindelse med evt. transportskade. Evt. transportskader skal anmeldes
omgéende og senest 24 timer efter, at varen er leveret. | modsat fald vil kundens krav blive afvist.

Ubegrundede servicebesog

Hvis man tilkalder en servicemonter, og det viser sig, at man selv kunne have rettet fejlen, ved fx at folge
anvisningerne her i brugsvejledningen eller ved at skrifte en sikring i sikringsskabet, pahviler det Dem selv at
betale for servicebesaget.

Erhvervskob

Erhvervskab er ethvert kob af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning, men anvendes til
erhverv eller erhvervslignende formal (restaurant, café, kantine etc.) eller bruges til udlejning eller anden
anvendelse, der omfatter flere brugere.

| forbindelse med erhvervskgb ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er beregnet til almindelig
husholdning.

SERVICE

Service skal anmeldes til vores servicepartner: Dansk Total Service via deres hjemmeside
—eller TLF 70 13 02 22 / https://service.witt.dk/service/da/appliances/service.aspx

¢ Formular udfyldes af forhandler eller slutbruger.

e DTS handterer sagen.

e Fabrikat, model, serienummer, evt. produkthummer, kebsdato, forhandler, fejlbeskrivelse, kundeoplysninger,
skal oplyses.

Producenten/distributeren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader, hvis
sikkerhedsanvisninger ikke overholdes. Garantien bortfalder, hvis anvisningerne ikke overholdes.

Forbehold for trykfejl
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SIKKERHETSANVISNINGER

FORHOLDSREGLER F@R BRUK

BRUK AV APPARATET

FORHOLDSREGLER FOR A IKKE SKADE APPARATET
FORHOLDSREGLER | TILFELLE FEIL PA APPARATET.
ANDRE FORHOLDSREGLER

BESKRIVELSE AV APPARATET
TEKNISKE DATA

BETJENINGSPANEL

BRUK AV APPARATET
DispLaY
VENTILASJON

OPPSTART OG BETJENING

FoR FORSTE GANGS BRUK
INDUKSJONSPRINSIPPET

TOUCH-BETJENING

INNSTILLING AV VARMETRINN MED «SLIDER»
OPPSTART

REGISTRERING AV KOKEKAR

INDIKASJON AV RESTVARME

BOOSTER- 0G DOBBELTBOOSTER-FUNKSJON
TIMER

EGG-TIMER-FUNKSJON

PAUSE-FUNKSJONEN

RECALL-FUNKSJON (GJENNOPPTA)

HoLb VARM-FUNKSJON

BRO-FUNKSJON OG AUTOMATISK BRO-FUNKSJON
BARNESIKRING

CHEF-FUNKSJON

GRILL-FUNKSJON

BETJENING AV VENTILATOREN

SLIK AKTIVERER DU VENTILATOREN

BOOSTER-FUNKSJON

TIMER-FUNKSJON

AUTOMATISK VENTILASJON VED AVSLUTNING AV TILBEREDNINGSPROSESSEN

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD AV VENTILATOREN
RENGJORING OG VEDLIKEHOLD AV PLATETOPPEN

DETTE GJOR DU HVIS DET OPPSTAR ET PROBLEM/FEILSOKING
GODE RAD FOR TILBEREDNING

KOKEKAR
KOKEKARETS STORRELSE
EKSEMPLER PA TILBEREDNINGSEFFEKT

MILJOBESKYTTELSE
INSTALLASJONSVEILEDNING
ELEKTRISK TILKOBLING
REKLAMASJONSRETT OG SERVICE
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SIKKERHETSANVISNINGER

Forholdsregler for bruk

¢ Pakk ut alle materialene.

» Apparatet ma installeres og kobles til av en autorisert monter. Produsenten kan ikke gjores
ansvarlig for skader som skyldes feil montering eller tilkobling.

e For a4 kunne brukes ma apparatet veere godt utstyrt og installert i kjigskkenenhet og en tilpas-
set og godkjent arbeidsflate.

¢ Dette er et husholdningsapparat som utelukkende er beregnet for tilberedning av mat, ikke
til noen annen bruk i husholdninger, kommersielt eller industrielt.

¢ Fjern alle etiketter og limrester fra det keramiske glasset.

* |kke foreta endringer pa platetoppen.

e Platetoppen ma ikke brukes frittstdende eller som arbeidsoverflate.

e Apparatet ma jordes og tilkobles i samsvar med lokale standarder.

¢ |kke koble det til via skjoteledning.

¢ Apparatet kan ikke brukes over en oppvaskmaskin eller en tarketrommel, da damp kan
skade elektroniske apparater.

e Apparatet er ikke beregnet til & betjenes av en ekstern timer eller et separat
flernstyringssystem.

Bruk av apparatet

e Sla av varmesonene etter bruk.

¢ Hold gye med fett og olje under matlaging: det kan lett antenne.

e Pass pa at du ikke brenner deg under eller etter bruk av apparatet.

e Sorg for at ingen ledninger fra faste eller bevegelige apparater kommer i kontakt med glasset
eller det varme kokekaret.

¢ |kke oppbevar magnetiske gjenstander (kredittkort, kalkulator og disketter) i neerheten av en
tent platetopp, da de kan risikere & bli skadet.

» Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk ber ikke plasseres pa platetoppen, da de
kan bli varme.

* Generelt ma det ikke plasseres andre metallgjenstander enn kokekar pa glassoverflaten.
Hvis platetoppen aktiveres utilsiktet, eller det er restvarme, kan disse smelte eller ta fyr.

e Dekk aldri til apparatet med et klede eller beskyttelseslag. Dette blir sveert varmt og kan ta
fyr.

e Apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover samt personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og kunnskap hvis de er under oppsyn
eller far instruksjon i bruk av apparatet pa en sikker mate og forstar farene som er involvert.

e Barn ma ikke leke med apparatet.

* Rengjoring og vedlikehold ma ikke utferes av barn uten oppsyn.

Forholdsregler for a ikke skade apparatet

e Kokekar med ujevn eller skadet bunn (ikke emaljerte stopejernsgryter) kan skade det
keramiske glasset.

e Sand eller andre slipende materialer kan skade det keramiske glasset.

e Unnga a miste gjenstander, ogsa sma, pa det keramiske glasset.

e Unnga a treffe kanten av glasset med gryter.

e Sorg for at apparatets ventilasjon fungere i henhold til produsentens anvisninger.

e [kke plasser eller etterlat tomme gryter pa keramiske platetopper.
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» Sukker, syntetiske materialer eller aluminiumsplater méa ikke komme i kontakt med
varmesonene. Dette kan forarsake brudd pa eller endringer i det keramiske glasset nar det
avkjoles: Sla av apparatet og fiern det raskt fra den varme varmesonen (pass pa sa du ikke
brenner deg).

e ADVARSEL: Matlaging pa en platetopp med fett eller olje uten tilsyn kan veere farlig og kan
medfare brann.

e FORSIKTIG: Tilberedningsprosessen skal holdes under oppsikt. Kortvarig matlaging ma
overvakes konstant.

* ADVARSEL: Fare for brann: lkke plasser gjenstander pa platetoppen.

¢ Plasser aldri en varm beholder over betjeningspanelet.

» Hvis det er plassert en skuff under det innebygde apparatet, ma du serge for at avstanden
mellom innholdet i skuffen og den nederste delen av apparatet er stor nok (2 cm). Dette er
avgjerende for & garantere korrekt ventilasjon.

¢ | egg aldri brennbare gjenstander (f.eks. sprayflasker) i skuffen under den keramiske
platetoppen. Eventuelle bestikkskuffer skal veere varmebestandige.

Forholdsregler i tilfelle feil pa apparatet.

e Hvis det oppdages en defekt, skal du sla av apparatet og koble fra stremforsyningen.

¢ Hvis det keramiske glasset er sprukket eller knust, skal du ta ut stopselet av stikkontakten
og kontakte ettersalgsservice.

* Reparasjon skal utferes av spesialister. lkke dpne apparatet selv.

e ADVARSEL: Hvis overflaten er sprukket, ma du sla av apparatet for & unnga risiko for elek-
trisk stat.

» Hvis stromledningen er skadet, ma den byttes ut med en kabel eller spesialsett som kan fas
hos produsenten eller dennes ettersalgsservice.

Andre forholdsregler

* Sorg for at kokekar alltid er plassert midt pa kokesonen. Bunnen av kokekaret skal dekke
mest mulig av kokesonen.

* Brukere med pacemaker skal vaere oppmerksomme pa at magnetfeltet kan pavirke
funksjonen. Vi anbefaler 8 kontakte forhandleren eller en lege.

e |kke bruk beholdere av aluminium eller syntetiske materialer, de kan smelte pa varme
kokesoner.

e PRQV ALDRI & slukke ild med vann. Sla heller av apparatet og kvel ilden f.eks. med et lokk
eller et brannteppe.

BRUK AV KOKEKAR | DARLIG KVALITET ELLER
INDUKSJONS-ADAPTERPLATE
(TIL IKKE-MAGNETISKE KOKEKAR)
MEDFQRER AT GARANTIEN PA PRODUKTET
BORTFALLER.
I SA FALL KAN IKKE PRODUSENTEN HOLDES
ANSVARLIG FOR SKADER PA PLATETOPPEN OG/
ELLER OMGIVELSENE.

31



BESKRIVELSE AV APPARATET

Tekniske data

Type WHHMP788/WHHP788
Total effekt 7570 W
Energiforbruk for platetoppen EC-platetopp*™ | 180,5 Wi/kg
Forreste venstre varmesone 210 x 190 mm
Minimum registrering @110 mm
Nominel effekt* 2100 W
Booster-effekt* 2500 / 3000 W
Standardisert kokekar-kategori** A
Energiforbruk ECcw™* 186,4 Wh/kg
Bakerste venstre varmesone 210 x 190 mm
Minimum registrering @110 mm
Nominel effekt* 2100 W
Booster-effekt* 2500 / 3000 W
Standardisert kokekar-kategori** B
Energiforbruk ECcw™* 188 Wh/kg
Bakerste hogyre varmesone 210 x190 mm
Minimum registrering @110 mm
Nominel effekt* 2100 W
Booster-effekt* 2500 / 3000 W
Standardisert kokekar-kategori** B
Energiforbruk ECcw™* 188 Wh/kg
Forreste hoyre varmesone 210 x 190 mm
Minimum registrering @110 mm
Nominel effekt* 2100 W
Booster-effekt* 2500 / 3000 W
Standardisert kokekar-kategori** C
Energiforbruk ECcw™* 159,5 Wh/kg

**Den angitte effekten kan variere avhengig av kokekarets storrelse og materiale.

Beregnet etter metoden for maling av ytelse (EN 60350-2).

32




BETJENINGSPANEL

Pause/ Grill Chef Hold varm Valgtast for timer Kokesone Ventilator-
gjenopp og display Timer-tast tast
ta v )
l l l l + l + (©) - O :/ (©)
———————————————————— 1 1 1
— -— | -— | -—
w | [ S I A N |
||  oRL S A S
Qo o Y w Y O
- - (&) ©)
(] (]
. ' 1 1 | | I I I ® ,-i ’-i
2 2
~— — t 4
——
P&/av
Sone for effektvalg Kokesone-tast
BRUK AV APPARATET
Display
Display Angivelse Beskrivelse
Q Null Kokesonen er fremdeles aktivert
i g9 Varmetrinn Velg varmetrinn
u Intet kokekar registrert Intet kokekar eller utilstrekkelig
- kokekar
=4 Varmeakselerator Automatisk tilberedning
E/Er Feilmelding Elektronisk feil
- Resterende varme Kokesonen er fremdeles varm
F= Booster Booster er aktivert
vl d Dobbelt-booster Dobbelt-booster er aktivert
u Hold varm Opprettholder automeltlsk en
temperatur pa ca. 70 °C
il Pause Platetoppen er pa pause
n Bro 2 kokesoner er slatt sammen
L Lasing Betjeningspanelet er last
_: Grill Grill-funksjonen er aktivert
Ventilasjon

Kjolesystemet er helautomatisk. Viften starter med lav hastighet nar varmen som skapes av
det elektroniske systemet nér et visst niva. Viften starter med hay hastighet nar platetoppen
brukes intensivt. Viften reduserer hastigheten og stopper automatisk nar det elektroniske

kretslopet er tilstrekkelig avkjolt.
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OPPSTART OG BETJENING

For forste gangs bruk
Rengjer platetoppen med en fuktig klut og terk grundig av den. Ikke bruk rengjegringsmiddel.
Det kan medfere blalig misfarging av glasset.

Induksjonsprinsippet

Under hver kokesone er det en induksjonsspole. Nar en sone slas pa, frembringer spolen
et magnetfelt som sa danner induksonsstremmer i kokekaret som har ferromagnetisk bunn.
Dermed varmes kokekaret som er plassert pa kokesonen opp.

Kokekaret ma vaere egnet:

* Alle ferromagnetiske kokekar anbefales (test for & se om det tiltrekker en magnet): stopejern
og stal, emaljerte kokekar, kokekar av rustfritt stal med ferromagnetisk bunn ...

¢ |IKKE egnet: kobber, rent rustfritt stal, aluminium, glass, tre, keramikk, stentay ...

Induksjonskokesonen tilpasser seg automatisk til kokekarets storrelse. Kokekar med for liten
diameter fungerer kanskje ikke. Denne diameteren varierer i forhold til diameter pa kokesonen.
Hvis kokekaret ikke egner seg til induksjonsplatetoppen, vil det ikke vises pa skjermen, eller
displayet viser [¥.

Touch-betjening

Den keramiske platetoppen er utstyrt med elektronisk betjening med felsomme touch-taster.
Nar du trykker med fingeren pa tasten, aktiveres den tilsvarende kommandoen. Denne
aktiveringen valideres av en kontrollampe, en bokstav eller et tall i displayet og/eller en «pip»-
lyd.

For normal bruk trykker du kun pa én tast av gangen.

Innstilling av varmetrinn med «SLIDER»
For & velge varmetrinn med slideren, drar du fingeren over «SLIDER»-sonen. Du kan ogsa stille
inn et bestemt niva direkte, ved a sette fingeren direkte pa det valgte nivaet.

Valg av varmetrinn og timerinnstilling.

N

Still inn direkte
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Oppstart

« Sla pa/av platetoppen:

Handling
For a starte
For & stoppe

Betjeningspanel Display
Trykk pa tasten [@)] i 2 sekunder. I
Trykk pé tasten [D] i 2 sekunder. Displayet slukker eller viser [H]

e Start/avbryt en kokesone:

Handling Betjeningspanel Display
Velg kokesone Trykk pa [3] [3]
, Dra fingeren over :
@k varmetrinnet «SLIDEREN> mot hayre [/]1til[g]/[p]
, Dra fingeren over -

Reduser varmetrinnet «SLIDEREN» mot venstre [g]til[7]
Dra fingeren over

Sla av «SLIDEREN>» mot venstre til | [J] eller [H]
[0]

Hvis ingen ytterligere handling foretas, slar platetoppen seg av etter ca. 20 sekunder av
sikkerhetsmessige arsaker.

Registrering av kokekar

Betjeningspanelet pa denne induksjonsplatetoppen er sveert intuitivt i bruk. Sla pa platetoppen

og plasser en gryte/panne pa en av kokesonene. Platetoppen registrerer kokekarets
plassering, displayet for kokesonen velges automatisk, og «SLIDER» lyser opp.
Na kan du stille inn gnsket varmeeffekt.

Registrering av kokekar sgrger for sikkerheten. Induksjonen virker ikke:

* Det er ikke noe kokekar pa kokesonen, eller kokekaret egner seg ikke til induksjon. | sa fall
er det ikke mulig & oke effekten, og displayet viser [<']. Dette symbolet forsvinner nar det
plasseres et kokekar pa kokesonen.

¢ Hvis kokekaret fjernes fra kokesonen, stopper operasjonen. Displayet viser [Y]. Symbolet
[¥] forsvinner nar kokekaret settes tilbake pa kokesonen. Tilberedningen fortsetter med det
samme varmetrinnet som for.

Etter bruk ma du sla av varmeelementet: Ikke la registrering av kokekar [~] veere aktiv.

Indikasjon av restvarme

Nar en kokesone eller hele platetoppen slas av, er kokesonene fremdeles varme og

[H vises i displayet.

Symbolet [H] forsvinner nar kokesonene kan bergres uten risiko.

Sa lenge indikatorene for restvarme lyser, ma du ikke rgre ved kokesonene og ikke plassere
varmefglsomme gjenstander pa dem. Det er risiko for forbrenning og brann.

35



Booster- og dobbeltbooster-funksjon

Alle kokesoner er utstyrt med Booster-funksjon og Double Booster-funksjon.
Booster-funksjonen vises med [~].
Double Booster-funksjonen angis ved at [~] blinker sammen med [,,!!].

Nar denne funksjonen aktiveres, er kokesonen pa ved full effekt i 5 minutter. Denne haye ef-
fekten er beregnet for rask oppvarming av sterre mengder vann, f.eks. for & koke pastavann.

Handling Betjeningspanel Display
Velg kokesone Trykk pa [J] 0]
Start booster-funksjonen Dra ytterst pa «SLIDEREN»
til hoyre [Pl
Sla av booster-funksjonen Dra fingeren over [g]til[/]

«SLIDEREN» mot venstre

e Start/stopp dobbeltbooster-funksjon:

Handling Betjeningspanel Display
Start booster-funksjonen Dra ytterst pa «SLIDEREN»

til hoyre [ P]
Start dobbelt-booster Trykk ytterst pa «SLIDEREN> igjen [ P] blinker med [ «/{]
Sla av booster-funksjonen Dra fingeren over

"SLIDEREN?” til venstre [G]til[/]
Effektstyring

Hele platetoppen til sammen er utstyrt med maksimal total effekt. Nar Booster-funksjonen er
aktivert, regulerer det elektroniske systemet automatisk alle valgte «Boostere» for & utligne
den tilgjengelige effekten for hvert element.

Displayet blinker [§] i noen fa sekunder og viser deretter maksimalt tillatt effektniva:

Valgt kokesone Den andre kokesonen:
[F] vises [9] skifter til [5] eller [£] og blinker
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Timer

Den integrerte timeren kan brukes til & stille inn en tilberedningstid fra 1 minutt til 1 time og 59
sekunder (vist sorr {59 ]) pa alle kokesoner. Hver kokesone kan ha sin egen individuelle tids-
innstilling.

¢ Innstilling og justering av tilberedningstid:

Handling Betjeningspanel Display

Velg kokesone Trykk pa [ 21 [

Ok effekttrinn DA ingeren over oyre 1]t [g]

e [o)ed |00 it s
Ok tiden Trykk pa [ +] Eﬁi%p“;n‘ggn‘fkes
Reduser tiden Trykk pa | -] Tiden i minutter reduseres

Blinkingen stopper etter et par sekunder. Varigheten aktiveres og timeren starter.

¢ Slik stoppes tilberedningstiden:

Handling Betjeningspanel Display
o o n n . . . . _
Velg «Timer Tr.ykk pa taften ® ] pa [758] minutter vises i dis
displayet pa kokesonen playet.
Stopp «timeren» Trykpa[-] til[255] (o001

Huvis flere tidsinnstillinger er aktivert, gjenta prosessen.
Egg-timer-funksjon
Denne timeren er uavhengig av kokesonene. Hvis egg-timeren er aktivert og platetoppen slas

av, fortsetter egg-timeren a ga.
Denne funksjonen slas automatisk av sa snart en kokesone slas pa.

Handling Betjeningspanel Display
2 A Trykk pa tasten [q)] i 2 -
Sla pa platetoppen sekunder. [0]
T H H H
Velg timeren Trykk pa tasten [700 [ G55 ] minutter vises i

displayet.

Tiden i minutter gkes

@k tiden Trykk pa [ +] Eksempel [350 ]

Reduser tiden Trykk pa -] Tiden i minutter reduseres

Blinkingen stopper etter et par sekunder. Varigheten aktiveres og timeren starter.



¢ Automatisk stopp ved avslutning av tilberedningstiden:

Nar den innstilte tiden er utlgpt, hares et signal og [777]-displayet blinker.
For & stoppe lydsignalet og blinkingen, trykk pa [305]

Automatisk tilberedning

Alle kokesoner er utstyrt med en automatisk tilberedningsfunksjon. Nar funksjonen aktiveres,
varmes kokesonen automatisk opp ved hoyeste effekt og bytter deretter tilbake til det valgte
effektnivaet. Varigheten avhenger av det valgte effektnivaet.

e Oppstart:
Handling Betjeningspanel Display
Velg kokesone Trykk pa o [T]

Dra fingeren over
«SLIDEREN» mot heyre til [ 7 [[7] blinker med [7]
], og hold nede i 3 sekunder. '

Velg varmetrinn
(eksempel: varmetrinn 7)

e Slik deaktiveres automatisk tilberedning:

Handling Betjeningspanel Display

Trykk pa valgtasten for

Velg kokesone kokesonen

[ 7] blinker med [A]

Dra fingeren over
Bytt valg av varmetrinn «SLIDEREN» mot hayre eller |[ {]til [9]/[P]
venstre

Pausefunksjon

Denne funksjonen avbryter alle tilberedningsprosesser pa platetoppen midlertidig og gjer det
mulig & starte pa nytt med de samme innstillingene.

e Start/stopp pausefunksjon:

Handling Betjeningspanel Display
Velg kokesone Trykk pa o (D]
, Dra fingeren over ,
Ok effektirinn «SLIDEREN> mot hoyre LIHS]/1P]
: Trykk pa tasten [I1]i 2 e
Aktiver pause sekunder. [/{ vises i displayet
Trykk patasten [11]i2 o - L
Stopp pause sekunder. Forrige innstilling vises igjen
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Recall-funksjon (gjennoppta)

Etter at kokeplaten er slatt av ( @), er det mulig & gjenoppta de siste innstillingene.
e Effektnivaer for alle kokesoner

e Minutter og sekunder for programmerte kokesone-timere

¢ Hold varm-funksjon

e Automatisk tilberedning

Slik aktiveres gjennoppta-funksjonen:

e Trykk pa tasten [ @] i 2 sekunder.
* Trykk deretter pa tasten [ Il ] for lyset slutter & blinke (6 sek.).

De tidligere innstillingene aktiveres igjen.

Denne funksjonen kan kun aktiveres innen 10 sekunder etter at platetoppen er slatt av. Nar
denne tiden er utlgpt, kan ikke hukommelsesfunksjonen aktiveres lenger.

Hold varm-funksjon

Denne funksjonen holder maten varm ved ca. 70 °C og er utviklet for & hindre overkoking og
fastbrenning.

Den maksimale varmetid i «<Hold varm»-funksjonen er 2 timer.

e Aktivering/deaktivering av «Hold varm»:

Handling Betjeningspanel Display
Velg kokesone Trykk pa [], (0]
Aktiver Hold varm-funksjon Trykk pa [& ] [w]

Trykk pa [&] eller endre

effektnivaet eller [ /]t [5]/[F]

Sla av Hold varm-funksjon
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Bro-funksjon og automatisk bro-funksjon

Denne funksjonen gjer det mulig & bruke 2 kokesoner samtidig med de samme egenskapene

som en enkelt kokesone.

«Manuell>

samtidig pa de tilsvarende
kokesone-tastene.

Handling Betjeningspanel Display
o o Trykk pa tasten [@D] i 2 -
Sla pa platetoppen sekunder. 0]
Plasser et kokekar pa en av
Aktiver bro-funksionen de to kokesonene som skal
) knyttes sammen, og trykk [5] o9 [

Eller plasser en stor kjele pa

«SLIDEREN» mot hayre

1 i .
«Automatisk» begge sonene for & sl dem [ ,A] bllnkgr og deretter vises
sammen. [D]og (7]
Ok effekttrinn Dra fingeren over 1141 [9]/ [F]

Stopp bro-funksjonen

Trykk pa de tilsvarende
kokesone-tastene samtidig

[D]

Barnesikring

For & hindre at platetoppen slas pa utilsiktet, f.eks. av et barn, kan betjeningspanelet
lases (bortsett fra tasten® ). Denne funksjonen kan kun aktiveres innen 10 sekunder
etter at platetoppen er slatt pa, og ingen kokesone ma veere aktivert.

Handling

Betjeningspanel

Display

Sla pa platetoppen

Trykk pa tasten [ D] 2
sekunder.

[D]

Las platetoppen

Hold en vilkéarlig kokesone-
tast [ 7 ] nede i 3 sekunder.

«SLIDEREN>» lyser opp og
beveger seg fra venstre mot
hoyre

Dra fingeren over
«SLIDEREN> fra venstre til
hayre.

[ L ]vises i displayet

Las opp platetoppen

Hold en vilkéarlig kokesone-
tast [ L ] nede i 3 sekunder.

«SLIDEREN>» lyser opp og
beveger seg fra hgyre mot
venstre

Dra fingeren over
«SLIDEREN> fra hgyre til
venstre.

[ L ]visesidisplayet
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Chef-funksjon

Denne funksjonen deler opp platetoppen i 2 store soner.
Effektnivaet kan endres av brukeren og lagres til neste bruk.

Handling Betjeningspanel Display
Velg kokesone Trykk pa [@] i 2 sekunder. i

. : . 0 [ 31" og[ 7] pa venstre side
Aktiver Chef-funksjonen Trykk pa [ €] [9 ] og [ 7] pa hayre side
Deaktiver Chef-funksjonen Trykk pa [2] H

*De angitte verdiene gjelder for forste gangs bruk. De kan variere hvis du allerede har brukt denne funk-

sjonen.

Grill-funksjon

Denne funksjonen gir mulighet for optimal bruk av en grillpanne ved a sla sammen to kokeso-
ner og bruke egnede effektnivaer.

Handling Betjeningspanel Display
Velg kokesone Trykk pa [T ] [ O]
Sla pa grill-funksjonen Trykk pa [ GRILL ] [Z]10g [/7]

Ok effektnivaet

Dra «SLIDEREN» mot hoyre

Effektniva[ 1 ]til[ 9 ] vises
pa "SLIDEREN”

Sla av grill-funksjonen

Trykk pa [ GRILL ]

o]
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BETJENING AV VENTILATOREN

Slik aktiverer du ventilatoren

e Sla ventilatoren pa/av:

Handling Betjeningspanel Display
Aktiver ventilatoren Trykk pa ventilator-tasten O]

Velg effektniva Skyv «SLIDEREN> [ 1 ]tI[G]
Deaktiver ventilatoren Dra «SLIDEREN>» mot venstre |[ f]

Etterutluftingsfunksjonen aktiveres automatisk nar ventilatoren slas av.

Booster-funksjon

Nar denne funksjonen aktiveres, gar ventilatoren ved maksimal effekt i 10 minutter.

del av «<SLIDEREN»

Handling Betjeningspanel Display

Velg effektniva Skyv pa «SLIDEREN» [ 1 ]tI[9 ]
Skyv ytterst pa «SLIDEREN>

Aktiver Booster eller trykk direkte pa ytterste | [P]

Deaktiver Booster

Skyv pa «SLIDEREN>

[+ JHI[5]

Timer-funksjon

Denne funksjonene gir mulighet for & la ventilatoren ga i 15 minutter under mattilberedningen.

e Start timeren:

Handling

Betjeningspanel

Display

Aktiver ventilatoren

Trykk pé ventilator-tasten

[ O]

Velg effektniva

Skyv pa «SLIDEREN>

[+ ]HI[T]

Start timeren

Trykk pad @® ] over ventilator-
tasten

[ ® ] ikonet for ventilatoren
lyser, [ {5] vises pa timer-
displayet

Ventilatoren slas av automatisk nar timeren utlgper (15 minutter).
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e Stopp timeren:

Handling Betjeningspanel Display

Trykk pa [®] over ventila-

tor-tasten. Timerdisplayet slas av.

Stopp timeren

Automatisk ventilasjon ved avslutning av tilberedningsprosessen (Etterutluftingsfunk-
sjon)

Denne funksjonen starter automatisk nar platetoppen slas av.

Ventilatoren gar i 20 minutter for a torke filtrene og fierne den siste matlagingsosen fra kjokke-
net. Ventilasjonssystemet slas deretter av automatisk.

Nar denne funksjonen er aktiv, viser timerdisplayet [3 23], og ventilatordisplayet viser [ { ].

For & annullere denne prosessen, trykk pa timerdisplayet [ 2] i 6 sekunder. Ventilatoren slas
av.

Automatisk funksjon

Denne funksjonene justerer ventilatorens effektniva automatisk, avhengig av kokesonenes
effektniva.

¢ Sla den automatiske funksjonen pa/av:

Handling Betjeningspanel Display
Start den automatiske Trykk pa ventilator-tasten i 3 [ ]
funksjonen sekunder A

Sla av den automatiske funk- | Trykk pa ventilator-tasten i 3 [0 ]
sjonen sekunder Y

Tips: Nar den automatiske funksjonen er aktiv, kan du raskt endre avtrekkseffekten ved a dra
«SLIDEREN>.

Dette avbryter den automatiske funksjonen midlertidig.
Funksjonen reaktiveres automatisk neste gang platetoppen slas pa.
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RENGJORING OG VEDLIKEHOLD AV VENTILATOREN

Regelmessig rengjoering av ventilatoren sikrer korrekt og feilfri drift og forlenger ventilatorens
levetid. Serg for & rengjere fettfiltrene i henhold til produsentens anbefalinger.

Indikator for rengjoring av filter
Nar ventilatoren er slatt pa og avtrekkseffekten er innstilt pa [ ], vises den gjenvaesrende tiden
for neste filterrengjering pa timerdisplayet.

Den er fabrikkinnstilt til 31 timer, men denne verdien kan endres etter behov.

¢ Vis resterende tid:

Handling

Betjeningspanel

Display

Aktiver ventilatoren

Trykk pé ventilator-tasten

[ Gjenveerende tid | pa
timerdisplayet

Indikator for rengjoring av fettfilter

Nar fettfiltrene skal rengjores:

e Timerdisplayet viser [ OO+ ]ww

e En prikk blinker pa valgtasten pa ventilatoren

¢ Nullstill tiden for filterrengjoring

Handling

Betjeningspanel

Display

Aktiver platetoppen

Trykk pa tasten [ @] i 2
sekunder.

1 og en prikk blinker ved
ventilator-tasten

Velg ventilatoren

Trykk pé ventilator-tasten

[ O log[ZOR]pa
timerdisplayet

Nullstill telleren

Trykk pé timer-tasten i 3
sekunder

Den sist angitte
brukerinnstillingen aktiveres

Bekreft innstillingen

Trykk pa timer-tasten igjen
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¢ Endre gjenvaerende tid for filterrengjoring

Handling

Betjeningspanel

Display

Aktiver platetoppen

Trykk pa tasten [ @] 2
sekunder.

[£] og en prikk blinker ved
ventilator-tasten

Velg ventilatoren

Trykk pé ventilator-tasten

[ Gjenveerende tid ] pa
timerdisplayet

Endre tiden pa telleren

Trykk pé timer-tasten i 3
sekunder og juster med

[ Gjenveerende tid ] pa

tasten [+ ] eller [ -] timerdisplayet

Bekreft innstillingen Trykk pa timer-tasten igjen -

Rengjoring av fettfilter i oppvaskmaskinen

Fettfilteret plasseres i loddrett stilling i den nederste kurven i oppvaskmaskinen.
Vask ved maks. 60 °C med et mildt oppvaskmiddel.

Etter rengjoring settes fettfiltrene tilbake i ventilatoren.

Utskifting av aktivt kullfilter
Det aktive kullfilteret som brukes til resirkulasjon og fjerning av lukt, bgr skiftes ut etter 6

maneders normal bruk.

[ Fettfilter

/[ Aktivt kullfilter ]

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD AV PLATETOPPEN

Sla av apparatet for rengjoring.
Ikke rengjor platetoppen hvis glasset er for varmt, da det er risiko for & brenne seg.

¢ Fjern lette merker med en fuktig klut med oppvaskmiddel tynnet ut i litt vann. Skyll deretter
med kaldt vann og terk overflaten grundig.

e Sveert etsende eller slipende rengjeringsmidler og rengjeringsutstyr vil sannsynligvis
forarsake riper og begr absolutt unngas.

¢ Bruk aldri et damprengjgringsapparat eller en hgytrykksrenser til rengjering av platetoppen.

¢ |[kke bruk gjenstander som kan ripe opp det keramiske glasset.

e Sorg for at kokekaret er tort og rent. Serg for at det ikke er stov pa den keramiske
platetoppen eller pa kokekaret. Ujevne kokekar kan ripe opp overflaten.

e Solt sukker, syltetoy, gelé osv. ma fjernes straks. Det hindrer at overflaten blir skadet.
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DETTE GJOR DU HVIS DET OPPSTAR ET PROBLEM/FEILSOKING
Betjeningspanelet viser [ £ Y]:
Platetoppen ma konfigureres igjen. Falg disse stegene:

Konfigurasjonsprosedyre:

) Viktig: Fer du starter ma du serge for at det ikke er noen kokekar pa platetoppen.

I) Koble apparatet fra stremforsyningen ved a fjerne sikringen eller sla av bryteren i sikringsskapet.
[1) Koble platetoppen til strom igjen.

IV) Forberedelse: Bruk et kokekar med ferromagnetisk bunn og en minimum diameter pa 16 cm.
Start innen 2 minutter etter tilkobling. Ikke bruk [(D ]-tasten.

Farste steg: Annuller den eksisterende konfigurasjonen

1) Trykk pé tasten & ] og hold den nede. ﬁ
2) Symbolet [ & ] vises pa hvert display. C B
3) Med den ene handen trykker du raskt (< 2 sek.) & N -
pa hvert [ 5 ] display i rekkefalge
(fra A til D, mot klokken). ©

Dobbelt-«pip» betyr feil. Start forfra fra steg 1
hvis dette skjer.
4) Fjern fingrene fra touch-betjeningen
og trykk pa tasten igjen
[@D] i et par sekunder til de blinkende [ £ ]
symbolene vises.
Vent til [ £ ] symbolene slutter a blinke.
Etter et par sekunder skifter [ £ ] automatisk til [ £ ].
Den eksisterende konfigurasjonen er na annullert.

O

oo

Andre steg: Nytt oppsett

Bruk et kokekar med ferromagnetisk bunn og en minimum diameter p& 16 cm.

Velg en kokesone ved & trykke péa det gjeldende [ L ] displayet.

Plasser kokekaret pa den sonen som skal konfigureres.

Vent til [ £ ] displayet blir til [ = ]. Kokesonen er n& konfigurert.

Gjenta prosessen for hver kokesone som viser [ £ ].

Nar alle displayene er slukket, er alle kokesonene konfigurert. Bruk det samme kokekaret un-
der hele prosessen. Ikke plasser flere kokekar pa platetoppen samtidig under oppsetting.

Lot

Feilsgking:

Hvis ikonet [ £] fremdeles vises, kontaktes kundeservice.

Platetoppen eller en kokesone slas ikke pa

- Platetoppen er ikke tilkoblet stremnettet pa riktig mate.
- Sikringen har gatt.

- Lasefunksjonen er aktivert.

- Betjeningspanelet er dekket av fett eller vann.

- Det ligger en gjenstand pa en av tastene.

[Y] vises pa betjeningspanelet.

- Det er ikke plassert noe kokekar pa kokesonen.
- Kokekaret er ikke kompatibelt med induksjon.

- Kokekarets bunndiameter er for lite.
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En eller alle kokesoner slas av

- Sikkerhetssystemet er aktivert.

- Kokesonen har veert slatt pa for lenge.

- En eller flere touch-knapper et tildekket.

- Kokekaret er tomt og bunnen er overopphetet.

- Platetoppen har redusert Booster-effekten automatisk pga. overoppheting.

Ventilasjonen fortsetter etter at platetoppen er slatt av
- Dette er ikke en feil, viften beskytter elektronikken.
- Viften stopper automatisk.

Den automatiske tilberedningen starter ikke
- Kokesonen er fremdeles varm [ H ].
- Hoyeste Booster-niva er innstilt [ 9 ].

Betjeningspanelet viser [ o ]
Se kapittelet «Hold varm».

Betjeningspanelet viser [ ;! ]
Se kapittelet «Pause».

Betjeningspanelet viser [ [ ]
Se kapittelet «Barnesikring/Tastelas».

Betjeningspanelet viser [~] eller [£ - 5]
En gjenstand eller vaeske dekker betjeningstastene.
Symbolet forsvinner nar tasten frigjores eller rengjores.

Betjeningspanelet viser [£ 2 eller [EH ]
Platetoppen er overopphetet. La den avkjoles og sla den deretter pa igjen.

Betjeningspanelet viser [ £ 7]
Kokekaret er ikke egnet til induksjon. Bruk et annet kokekar.

Betjeningspanelet viser [ £ 5]
Det er problemer med streamnettet. Kontroller frekvens og spenning.

Betjeningspanelet viser [F 5]
Luftinntaket til ventilatoren er blokkert. Fjern blokkeringen.

Betjeningspanelet viser [F] eller [ [ ]

Konfigurasjonsfeil. Gjenopprett oppsettet ved a folge instruksjonene i kapittelet. «Betjeningspanelet

viser [ £ ]».

Viktig:
Hvis en av ovenstaende feil fortsetter, kontakt kundeservice.

Hvis ingen feilkode vises og betjeningspanelet ikke reagerer, ber du
kontrollere stremforsyningen for manglende ledninger,
broforbindelser eller feil tilkobling til 400 V.
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GODE RAD FOR TILBEREDNING

Kokekar

Egnede materialer: stal, emaljert stal, stapejern, ferromagnetisk rustfritt stal, aluminium med
ferromagnetisk bunn.

Materialer som er egnet: aluminium og rustfritt stal uten ferromagnetisk bunn, kobber,
messing, glass, keramikk, porselen.

Produsentene angir om deres produkter er kompatible med induksjon.

Slik kontrollerer du om kokekaret er egnet:

e Fyll litt vann i kokekaret og plasser det pa en kokesone innstilt pa niva [ 9 ]. Vannet skal bli
varmet opp pa fa sekunder.

e En magnet sitter fast mot bunnen av kokekaret.

Enkelte kokekar lager stoy nar det plasseres pa en induksjonsplatetopp. Dette er ikke en feil
og har ingen betydning for tilberedningen.

Materialet i bunnen av kokekaret kan pavirke jevnheten i tilboeredningsresultatet og
effektiviteten av effektoverfaringen fra induksjonsspolene.

Bruk bare gryter og panner med glatt bunn. En ru bunn kan ripe opp det keramiske glasset.
Bruk om mulig gryter med loddrette, rette sider.

Hvis en gryte har skra sider, vil induksjonen ogsa pavirke disse. Dette kan fore til at sidene blir
misfarget.

Kokekarets storrelse

Inntil en viss grense tilpasser kokesonene seg automatisk til sterrelsen pa kokekaret. Kokekaret
ma imidlertid ha en minimum diameter pa bunnen som tilsvarer storrelsen pa kokesonen.

For & oppna best mulig resultat anbefaler vi at kokekaret plasseres midt pa kokesonen.
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Eksempler pa tilberedningseffekt

(verdiene nedenfor er veiledende):

Smelting Sauser, smar, sjokolade, gelatin
1-2 . . :
Gjenoppvarming Ferdiglagde retter
o Ris, pudding, sukker, sirup
2-3 S_m.akoke Torkede grennsaker, fisk, frosne
Tining
matvarer
3- Damping Grannsaker, fisk, kjott
_5 vann Dampede poteter, supper, pasta,
ferske grennsaker
Middels tilberedning, Kjott, lever, egg, polser
6-7 o )
smakoke Gulasj, rullade
7-8 Tilberedning Poteter, pommes frites, vafler
9 Steking, risting, koke vann Biff, omelett, stekte retter, vann
: - Kamskijell, kjottkaker
- (N ’
= vl Steking, risting, koke vann Koking av en stor mengde vann
MILJOBESKYTTELSE

e Materialene i emballasjen er gkologiske og resirkulerbare.
* Elektroniske apparater bestar av resirkulerbare materialer som noen ganger er skadelige for
miljoet, men nodvendig for apparatets drift og sikkerhet.
|

e Elektriske produkter ma ikke kastes sammen med
alminnelig husholdningsavfall.

¢ Kontakt din lokale gjenvinningsstasjon som er utstyrt
for & resirkulere husholdningsapparater.




INSTALLASJONSVEILEDNING

Installasjonen ma kun utferes av spesialister.
Installateren er forpliktet til & respektere landets lovgivning og standarder.

Slik festes tetningslisten:
Tetningslisten som felger med platetoppen hindrer at vaeske trenger inn i kabinettet.
Monteringen skal utferes noye i samsvar med folgende tegning.

Tilpasning - installasjon:

e Storrelse for utskjaering:

Fest pakningen (2) to
millimeter fra den ytterkanten
av glasset, etter at
beskyttelsestapen (3) er

flernet.

"FLUSHLINE" INTEGRATION

(A+4mm)/ (B +4mm) Y )\
T /—\

/

L’Z_P/]/t

WHHMP788/WHHP788
Al.A " B |.Blc|bpl|EeE| F| H |cas p | R |R
flush flush flush
780 784 520 524 740 480 750 490 200 4 5 5 7
600 [ Installasjon av filtre ]
i 490 i F— =50
= S
1 T 107
______ ¥ _

200
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\

Nar platetoppen og avtrekkskanalen er
plassert inne i skapet, trykk kanalen mot
bakveggen i skapet for & sikre en tett

passform.
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* Sgrg for at det er en avstand pa 50 mm mellom platetoppen og veggen eller sidene.

¢ Platetoppen er klassifisert som klasse Y for varmebeskyttelse. Platetoppen skal helst installeres
med mye plass pa begge sider. Det kan veere en vegg pa baksiden og haye enheter eller en vegg
péa den ene siden. Men enhet eller avdeler ma ikke vaere hgyere enn platetoppen.

¢ Det mabelet eller stgtten som platetoppen skal monteres i samt mgblenes kanter, laminatbelegg
og lim som brukes til & feste dem, ma tale temperaturer opptil 100 [.

e |kke installer platetoppen oppa en ikke-ventilert ovn eller oppvaskmaskin.

* Sorg for at det under bunnen av kabinettet til platetoppen er et mellomrom pa 20 mm for a sikre
god luftsirkulasjon for den elektroniske enheten.

 Hvis det plasseres en skuff under platetoppen, ma det ikke plasseres brennbare gjenstander (f.eks.
spraybokser) eller ikke varmebestandige gjenstander i denne skuffen.

» Materialer som ofte brukes for & fa benkeplater til & utvide seg ved kontakt med vann. For &
beskytte den utskarne kanten paferes et lag med lakk eller spesiell fugemasse. Vaer spesielt
forsiktig ved pafering av den selvklebende listen som falger med koketoppen for & forhindre
lekkasje inn i det stattende mgbelet. Denne tetningslisten sikrer god tetting nar den brukes
sammen med glatte benkeplater.

e Sikkerhetsavstanden mellom platetoppen og ventilatoren som er plassert over, skal overholde
anbefalinger fra produsenten av ventilatoren. Hvis det ikke er noen instruksjoner, bgr det veere en
avstand pa minimum 500 mm.

e Stromledningen ma ikke utsettes for noen form for mekanisk belastning.

e |kke bruk uegnede barnesikringsskjermer eller komfyrvern. Disse kan forarsake ulykker.

e ADVARSEL.: Bruk kun platetopp-beskyttere som er designet av produsenten eller angitt at
er egnet av produsenten i bruksanvisningen, eller platetopp beskyttere som er innebygget i
apparatet. Bruk av uegnede beskyttere kan forarsake ulykker.

e For & sikre korrekt luftavtrekk bgr det installeres et sokkelgitter, eller den @vre delen av sokkelen
bor kuttes litt pa langs. For at ventilasjonssystemet skal fungere korrekt, kreves en apning pa minst
460 cm>.
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ELEKTRISK TILKOBLING

¢ Installasjonen av dette apparatet og tilkobling til stramnettet ber kun utfagres av en elektriker
som er kjent med de normative forskriftene og som fglger dem noye.

* Beskyttelse mot belastningsutsatte deler ma sikres etter innbyggingen.

* Nodvendig informasjon om tilkobling finnes pa etikettene som er plassert pa kabinettet til
platetoppen, neer koblingsboksen.

e Tilkobling til stramnettet skal foretas ved hjelp av en jordet kontakt eller via en flerpolet
kretsbryter med en kontaktapning p& minst 3 mm.

* Det elektriske kretslopet ma separeres fra stremnettet ved hjelp av tilpassede anordninger,
for eksempel: kretsbrytere, sikringer eller kontaktorer.

e Hvis ikke apparatet er utstyrt med en tilgjengelig kontakt, ma det vaere
frakoblingsanordninger innebygd i den faste installasjonen i henhold til
installasjonsforskriftene.

¢ Inntaksslangen skal plasseres slik at den ikke bergrer noen av platetoppens deler.

Forsiktig!

Dette apparatet ma kun kobles til et nettverk pa 220-240 V~ 50/60 Hz.

Koble alltid til jordledningen.

Falg koblingsdiagrammet.

Koblingsboksen er plassert under baksiden av kabinettet til platetoppen. Bruk en mellomstor
skrutrekker til & dpne dekselet. Plasser den i slissene og apne dekselet.

Stremnett Tilkobling Kabeldiameter Kabeltype Beskyttelseskalibre

228;62333\: 1 fase + N 3 x 2,5 mm?). 3855) g\é ) '; 25A*
SAéc/)gg)/l-le 2 faser + N g i ‘?:g 222 :_"' 82 g\é '_ '[:: 16 A*

228;(2333\; 2 faser 3 x 2,5 mmo). ;'gg X\é i E 25A*

* beregnet etter standard EN 60 335-2-6

53



Tilkobling av platetopp

Konfigurasjonsinnstilling:
Til de ulike typene av tilkobling skal du bruke messingbroene som er i esken ved siden av
terminalen.

Monofase 220-240V~ 1P+N

Plasser den fgrste broen mellom terminalene L1 og L2, den andre mellom L2 og L3, og deret-
ter den tredje broen mellom terminalene N1 og N2.

Koble jordlederen til terminalen «jord», ngytrallederen (N) til terminal N1 eller N2, og faselede-

ren (L) til en av terminalene L1, L2 eller L3.
OIBIGIDI® (%)
1P+N

= 220-240V

Bifase 380-400V~ 2P+N
Plasser den fgrste broen mellom terminal L2 og L3.
Plasser den andre broen mellom terminal N1 og N2.

Koble til:
Jordlederen til terminalen «jord». @ @ 2PN
Noytrallederen (N) til terminal N1 eller N2. L1 L2 L 250400

Fase L1 til terminal L1.
Fase L2 til terminal L2 eller L3.

Bifase 220-240V~ 2P

Plasser den fgrste broen mellom terminal L1 og L2.
Plasser den andre broen mellom terminal L2 og L3.
Plasser den tredje broen mellom terminal N1 og N2.

Koble til: @

Jordlederen til terminalen «jord».
Fase L1 til terminalene L1, L2 eller L3.
Fase L2 til terminalene N1 eller N2.

L1 < 220-240V , L2 :

Forsiktig! Veer noye med at kablene er korrekt tilkoblet og strammet.

Vi kan ikke holdes ansvarlige for hendelser som skyldes feil tilkobling eller som kan
oppsta som folge av bruken av et apparat som ikke er jordet eller er utstyrt med en
defekt jordforbindelse.
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REKLAMASJONSRETT OG SERVICE

Det er 5 ars reklamasjonsrett pa fabrikasjons- og materialfeil pa ditt nye produkt, gjeldende fra dokumentert
kjopsdato. Garantien omfatter materialer, arbeidslenn og kjering. Ved henvendelse om service er det fint

at du har produktets navn og serienummer klart. Disse opplysningene finnes pa typeskiltet. Skriv evt.
opplysningene ned her i bruksanvisningen, sa har du dem for handen. Det gjor det lettere for servicemontaren
a finne de riktige reservedelene.

Reklamasjonsretten dekker ikke:

¢ Feil og skader som ikke skyldes fabrikasjons- og materialfeil
e \led darlig vedlikehold og mangel pa rengjering av produktet
e \/ed brann- og /eller vann- og fuktskader pa produktet

¢ \ed reparasjon utfgrt av ufagleerte

e \ed transportskader der produktet er transportert uten korrekt emballasje
¢ Hvis det er brukt uoriginale reservedeler

e Hvis anvisningene i bruksanvisningen ikke er fulgt

¢ Hvis ikke installasjonen er gjort som anvist

¢ Hvis ufagleerte har installert eller reparert produktet

e Defekte paerer

Transportskader

En transportskade som konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er utelukkende en sak mellom
kunden og forhandleren. I tilfeller der kunden selv har statt for transporten av produktet, patar leverandaeren
seg ingen forpliktelse i forbindelse med evt. transportskade. Evt. transportskade skal omgéende gis beskjed
om, og senest

24 timer etter at varen er levert. | motsatt fall vil kundens krav bli avvist.

Ubegrunnede servicebesok

Hvis man tilkaller en servicemonter og det viser seg at man selv kunne ha rettet feilen, ved f.eks. & folge
anvisningene her i bruksanvisningen eller ved & skifte en sikring i sikringsskapet, ma kunden selv betale for
servicebesoket.

Kommersielle innkjop

Kommersielle innkjop er alle kjop av apparater som ikke skal brukes i en privat husholdning, men brukes til
neaeringsvirksomhet eller andre kommersielle formal (restaurant, café, kantine etc.) eller brukes til utleie eller
annen bruk som omfatter flere brukere.

| forbindelse med naeringsvirksomhet ytes ingen garanti, fordi dette produktet bare er beregnet til bruk i vanlig
husholdning.

SERVICE

e Service skal meldes til var service partner Service Companiet, via deres hjemmeside

—eller TLF +47 32829940 / https://service.witt.dk/service/nb/appliances/service.aspx

e Skjema fylles ut av forhandler eller sluttbruker.

¢ Service Companiet handtere saken.

e Fabrikat, modell, serienummer, evt. produktnummer, kjgpsdato, forhandler, beskrivelse av feil,
kundeopplysninger - skal informeres om.

Forbehold for trykkfeil.

Produsenten/distributeren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader, hvis
sikkerhetsanvisningene ikke overholdes.

Garantien bortfaller hvis anvisningene ikke overholdes.
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SAKERHETSANVISNINGAR

FORSIKTIGHETSATGARDER FORE ANVANDNING

ANVANDNING AV APPARATEN

FORSIKTIGHETSATGARDER FOR ATT INTE SKADA APPARATEN
FORSIKTIGHETSATGARDER | HANDELSE AV FEL PA APPARATEN
OVRIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

BESKRIVNING AV APPARATEN
TEKNISKA UPPGIFTER

KONTROLLPANEL

ANVANDNING AV APPARATEN
DispLaY
VENTILATION

UPPSTART OCH ANVANDNING

FORE FORSTA ANVANDNING
INDUKTIONSPRINCIPEN

TOUCHKONTROLL

"SLIDER” FOR INSTALLNING AV VARMESTEG
UPPSTART

REGISTRERING AV KOKKARL

INDIKERING AV RESTVARME

BOOSTER- OCH DUBBEL BOOSTERFUNKTION
TIMER

AGGKLOCKSFUNKTION

PAUSFUNKTION

RECALL-FUNKTION (ATERUPPTA)
VARMHALLNINGSFUNKTION

BROFUNKTION OCH AUTOMATISK BROFUNKTION
BARNLAS

KOCKFUNKTION

GRILLFUNKTION

ANVANDNING AV FLAKTEN

SA HAR AKTIVERAR DU FLAKTEN

BOOSTERFUNKTION

TIMERFUNKTION

AUTOMATISK VENTILATION VID AVSLUTAD TILLAGNINGSPROCESS

RENGORING OCH UNDERHALL AV FLAKTEN
RENGORING OCH UNDERHALL AV SPISHALLEN
VAD SKA DU GORA VID ETT PROBLEM/FELSOKNING
MATLAGNINGSRAD

KOKKARL
KOKKARLETS STORLEK
EXEMPEL PA TILLAGNINGSEFFEKT

MILJOSKYDD
INSTALLATIONSANVISNINGAR
ELANSLUTNING
REKLAMATIONSRATT OCH SERVICE
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SAKERHETSANVISNINGAR m

Forsiktighetsatgarder fore anvandning

e Packa upp allt material.

e Apparaten maste installeras och anslutas av en auktoriserad installator. Tillverkaren kan inte
hallas ansvarig for skador som uppstatt till foljd av felaktig montering eller anslutning.

e For att kunna anvandas maste apparaten vara val utrustad och installerad i koksenhet och
en lamplig och godkand arbetsyta.

e Denna hushéllsapparat &r uteslutande avsedd for tillredning av mat och inte for ndgon annan
anvandning i hushall, kommersiellt eller industriellt.

e Ta bort alla etiketter och limrester fran det keramiska glaset.

e Undvik att utféra andringar pa spishallen.

e Spishallen far inte anvandas fristdende eller som arbetsyta.

» Apparaten maste jordas och anslutas i enlighet med lokala standarder.

¢ Anvand inte férlangningskablar for att ansluta den.

e Apparaten kan inte anvandas ovanpa en diskmaskin eller torktumlare, eftersom anga kan
skada elektroniska apparater.

e Apparaten ar inte avsedd att anvandas med en extern timer eller ett separat
fijarrkontrollsystem.

Anvandning av apparaten

e Stang av varmezonerna efter anvandning.

e Hall uppsikt vid matlagning med fett eller olja: det kan snabbt anténdas.

e Var forsiktig sa att du inte branner dig under eller efter anvandning av apparaten.

e Se till att inga kablar fran fast monterade eller flyttbara apparater kommer i kontakt med
glaset eller det heta kokkarlet.

e Placera inte magnetiserbara foremal (kreditkort, miniraknare och disketter) i ndrheten av en
paslagen spishall, eftersom det kan skada dem.

e Féremal av metall som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte placeras péa spishéllen
eftersom de kan bli heta.

e | allmanhet far inga andra metallféremal &n kokkarl placeras pa glasytan. Om spishéllen
aktiveras oavsiktligt eller om det finns restvdrme kan dessa varmas upp, smalta eller till och
med fatta eld.

e Tack aldrig 6ver apparaten med en duk eller ett spisskydd. De kan bli mycket varma och
fatta eld.

e Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ars alder och uppat samt av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller bristande erfarenhet och kunskap om de
halls under uppsikt eller far instruktioner om hur apparaten anvands pé ett sakert satt och
forstar de risker anvandandet medfor.

¢ Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med apparaten.

* Rengdring och underhall far inte utféras av barn utan uppsikt.

Forsiktighetsatgarder for att inte skada apparaten

e Kokkarl med ojamn eller skadad botten (icke-emaljerade gjutjarnsgrytor) kan skada det
keramiska glaset.

e Sand eller andra slipande material kan skada keramiskt glas.

e Undvik att tappa féremal, dven sma, pa det keramiska glaset.

e Undvik att sl i kanterna pa glashallen med kokkarl.

e Se till att apparatens ventilation fungerar i enlighet med tillverkarens anvisningar.

e Placera eller Iamna inte tomma kokkarl pa glaskeramikhallar.
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e Socker, syntetiska material eller material med aluminium i far inte komma i kontakt med
varmezonerna. Detta kan orsaka sprickor eller andra férandringar i det keramiska glaset nar
det svalnar: Stang av apparaten och ta omedelbart bort det fran den varma varmezonen (var
forsiktig sa att du inte branner dig).

* VARNING: Matlagning pa en hall med fett eller olja utan uppsikt kan vara farligt och kan leda
till brand.

* VAR FORSIKTIG: Tillagningsprocessen ska héllas under uppsikt. Aven en kort
tillagningsprocess ska hallas under kontinuerlig uppsikt.

* VARNING: Risk for brand: placera inga féremal pa spishéallen.

e Placera aldrig en varm behallare 6ver kontrollpanelen.

e Om det finns en lada under den inbyggda apparaten ska du se till att avstandet mellan
ladans innehall och den nedre delen av apparaten ar tillrackligt stort (2 cm). Detta &r
avgorande for att sakerstélla korrekt ventilation.

e [ Agg aldrig brandfarliga féremal (t.ex. sprayburkar) i ladan under glaskeramikhéllen.
Eventuella besticklador maste vara varmebestandiga.

Forsiktighetsatgarder i hdndelse av fel pa apparaten

e Om ett fel upptacks ska du stdnga av apparaten och bryta strémforsérjningen.

e Om det keramiska glaset ar sprucket eller krossat ska du dra ut stickkontakten ur eluttaget
och kontakta eftermarknadsservice.

* Reparationer maste utféras av specialister. Oppna inte apparaten pa egen hand.

e VARNING: Om ytan ar sprucken ska du stédnga av apparaten for att undvika risk for elektris-
ka stotar.

e Om stromkabeln &r skadad ska den bytas ut mot en kabel eller specialsats som finns till-
ganglig hos tillverkaren eller dennes eftermarknadsservice.

Ovriga forsiktighetsatgarder

» Se till att kokkarl alltid placeras mitt pa kokzonen. Kokkarlets botten ska tdcka s mycket
som mojligt av kokzonen.

e Anvandare med pacemaker ska vara medvetna om att magnetfaltet kan paverka dess
funktion. Vi rekommenderar att kontakta aterforséljaren eller en lakare.

e Anvand inte behallare av aluminium eller syntetiska material: de kan smalta p& varma
kokzoner.

e FORSOK ALDRIG att slacka eld med vatten. Stang i stéllet av apparaten och kvav elden
med exempelvis ett lock eller en brandfilt.

ANVANDNING AV KOKKARL AV DALIG KVALITET
ELLER INDUKTIONSADAPTERPLATTA
(FOR ICKE-MAGNETISKA KOKKARL)
MEDFOR ATT GARANTIN PA
PRODUKTEN BORTFALLER.
| SADANT FALL KAN TILLVERKAREN INTE HALLAS
ANSVARIG FOR SKADOR PA SPISHALLEN OCH/
ELLER OMGIVNINGEN.
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BESKRIVNING AV APPARATEN

Tekniska uppgifter
Typ WHHMP788/WHHP788
Total effekt 7570 W
Energiférbrukning fér spishallen, EC-hall** 180,5 Wh/kg
Framre vénster vdrmezon 210 x 190 mm
Minsta storlek @110 mm
Nominell effekt* 2100 W
Boostereffekt* 2 500/3 000 W
Standardiserad kokkérlskategori** A
Energiférbrukning ECcw™** 186,4 Wh/kg
Bakre vanster varmezon 210 x 190 mm
Minsta storlek @110 mm
Nominell effekt* 2100 W
Boostereffekt* 2 500/3 000 W
Standardiserad kokkérlskategori** B
Energiférbrukning ECcw™** 188 Wh/kg
Bakre héger varmezon 210 x190 mm
Minsta storlek @110 mm
Nominell effekt* 2100 W
Boostereffekt* 2 500/3 000 W
Standardiserad kokkérlskategori** B
Energiférbrukning ECcw™** 188 Wh/kg
Framre héger vdrmezon 210 x 190 mm
Minsta storlek @110 mm
Nominell effekt* 2100 W
Boostereffekt* 2 500/3 000 W
Standardiserad kokkérlskategori** C
Energiférbrukning ECcw™* 159,5 Wh/kg

**Den angivna effekten kan variera beroende pa kokkarlets storlek och material.
Beréknad enligt metoden for funktionsprovning (SS-EN 60350-2).
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KONTROLLPANEL

Pausa/ ariit || koek || Varmhaimnin Timer Knapp for timerval Kokzon Flakt-
aterupp- 9| [+]och[-] och display Timerknapp knapp
ta vy ]
l l l + l + (©) O / (©)
R A o Y o B i AR I |
GRILL ———- -— - — | gy | —
I ¥ O o R Y
- - (©) (©)
(] [
A T T T ® I~ 1=
— _
— t $
Pa/av ;
Zon for effektval Knapp for kokzon
ANVANDNING AV APPARATEN
Display
Display Funktionsnamn Beskrivning
— Kokzonen &r fortfarande aktive-
1 Noll
rad
L g Vérmesteg Valt varmesteg
« . Inget kokkarl eller olampligt
¥}
= Inget kokkérl registrerat Kokkarl
= Varmeaccelerator Automatisk tillagning
E / E- Felmeddelande Elektroniskt fel
H Restvarme Kokzonen ar fortfarande varm
P Booster Boosterfunktionen &r aktiverad
i Dubbel booster Dubbel booster ar aktiverad
Varmhalinin Bibehaller automatiskt en tempe-
o 9 ratur pa ca 70 °C
1! Paus Spishéllen &r pausad
ﬂ Bro 2 kokzoner har kombinerats
L Lasning Kontrollpanelen &r last
_: Grill Grillfunktionen har aktiverats
Ventilation

Kylsystemet &r helautomatiskt. Flakten startar med Iag hastighet nér vdrmen som genereras
av det elektroniska systemet nar en viss niva. Flakten startar sin hoga hastighet nér spishallen
anvands intensivt. Flakten sanker sin hastighet och stannar automatiskt nar den elektroniska
kretsen ar tillrackligt avkyld.
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UPPSTART OCH ANVANDNING

Foére forsta anvandning
Rengor spishéllen med en fuktig trasa och eftertorka den noggrant. Anvand inte rengdrings-
medel. Det kan orsaka blaaktiga missféargningar av glaset.

Induktionsprincipen

Under varje kokzon finns en induktionsspole. Nar zonen slas pa alstrar denna spole ett mag-
netfalt som skapar induktionsstrémmar i kokkarl med ferromagnetisk botten. Pa sa satt varms
kokkéarlet som placerats pa kokzonen upp.

Lampliga kokkarl:

e Alla ferromagnetiska kokkarl rekommenderas (prova med en magnet — om den fastnar &r
botten magnetisk): gjutjarn och stéal, emaljerade kokkarl, kokkarl av rostfritt stal med ferro-
magnetisk botten ...

 INTE lampliga kokkarl: koppar, rent rostfritt stal, aluminium, glas, tra, keramik, stengods ...

Induktionskokzonen anpassar sig automatiskt efter kokkarlets storlek. Kokkarl med en for liten
diameter kanske inte fungerar. Denna diameter varierar beroende pa kokzonens diameter.
Om kokkérlet inYs ar lampligt for induktionshéllen visas det inte pa displayen eller sa visar dis-

playen [ ].

Touchkontroll

Den keramiska héallen &r utrustad med elektronisk styrning med tryckkénsliga touchknappar.
Nar du trycker med fingret pa knappen aktiveras motsvarande kommando. Denna aktivering
bekraftas av en kontrollampa, bokstav eller siffra pa displayen och/eller ett pipljud.

Vid normal anvdndning ska du bara trycka pa en knapp i taget.

”SLIDER?” for installning av varmesteg
For att vélja varmesteg med slidern ska du dra med fingret éver "SLIDER”-zonen. Du kan ock-
sa komma at en viss niva direkt genom att trycka direkt pa den valda nivan.

Val av varmesteg och timerinstallning

N

Direktatkomst
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Uppstart

« Sla pa/stidnga av spishallen:

If\tgéird Kontrollpanel Display
For att sla pa Tryck pa knappen @] i 2 sekunder I
For att stingaav  Tryck pa knappen [(D)] i 2 sekunder Displayen slocknar eller visar [H]

e Starta/avbryt en kokzon:

i\tgérd Kontrollpanel Display
Vilj kokzon Tryck pa [J] [3]
. Dra med fingret 6ver .
HOj varmesteget »SLIDERN” &t hoger [:]tlg]/1p]
. . Dra med fingret dver A
Sank varmesteget »SLIDERN” &t vanster [g]till [7]
Dra med fingret 6ver
Stéang av "SLIDERN” at vanster till [O] eller [H]

[0]

Om ingen ytterligare atgard vidtas sténgs spishallen av efter ca 20 sekunder av sdkerhetsskal.

Registrering av kokkarl

Kontrollpanelen pa induktionshéllen ar mycket intuitiv att anvanda. Sla pa spishéllen och
placera en kastrull/stekpanna pa en av kokzonerna. Spishéllen registrerar grytans placering,
kokzonens display véljs automatiskt och "SLIDERN” ténds.

Du kan nu stélla in 6nskad varmeeffekt.

Registrering av kokkarl sdkerstaller sdkerheten. Induktionen fungerar inte nar:

e Inget kokkarl har placerats pa kokzonen eller kokkarlet ar inte lampligt for induktion. | sa fall
ar det omaijligt att 6ka effekten och displayen visar [<']. Denna symbol férsvinner nar en
kastrull/stekpanna placeras pa kokzonen.

e Om en kastrull/stekpanna avlagsnas fran en kokzon sténgs zonen av. Displayen visar [Y].
Symbolen [Y] forsvinner nar kastrullen/stekpannan sétts tillbaka pa kokzonen. Tillagningen
fortsatter da pa samma varmesteg som tidigare.

Stang av vdrmeelementet efter anvandning: Iat inte funktionen for registrering av kokkarl [¥]

vara aktiv.

Indikering av restvarme

NHir en kokzon eller hela spishéllen stangs av ar kokzonerna fortfarande varma och indikerar
[H] pa displayen.

Symbolen [ ] forsvinner nar kokzonerna kan vidréras utan risk.

Sa lange som indikatorerna for restvarme lyser far du inte rora vid kokzonerna och inte placera
varmekansliga féremal pa dem. Det finns risk for brannskador och dodsfall.
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Booster- och dubbel boosterfunktion

Alla kokzoner ar utrustade med en boosterfunktion och en dubbel boosterfunktion.

Boosterfunktionen visas med [ 7].

Den dubbla boosterfunktionen indikeras genom att [ 7] blinkar tillsammans med [, ,}{].

Nar den har funktionen aktiveras kors kokzonen pé full effekt i 5 minuter. Denna hoga effekt ar av-
sedd for att snabbt koka upp stérre mangder vatten, t.ex. for att koka upp pastavatten.

Atgérd
Valj kokzon
Starta boosterfunktionen

Stéang av boosterfunktionen

Kontrollpanel

Tryck pa [J]

Dra langst ut pa "SLIDERN”
till hdger

Dra med fingret dver
"SLIDERN” &t vanster

» Sla pa/stinga av den dubbla boosterfunktionen:

Atgérd
Starta boosterfunktionen

Starta dubbel booster
Stéang av boosterfunktionen

Effektstyrning

Kontrollpanel

Dra langst ut pa "SLIDERN”

till hdger

Tryck igen langst ut pa "SLIDERN”
Dra med fingret dver

"SLIDERN” &t vanster

Display

O]

[P]
[gltill[{]

Display

[F]
[ P]blinkar med [ ¢/ ]

[t [/]

Hela spishéllen har en maximal total effekt. Nar boosterfunktionen ar aktiverad reglerar
det elektroniska systemet automatiskt alla valda "boosters” fér att utjgmna den tillgédngliga

effekten for varje element.

Displayen blinkar [9] i nagra sekunder och visar sedan den hogsta tillatna effektnivan:

Vald kokzon
[F] visas

Den andra kokzonen:
[9] vaxlar till [5] eller [8] och blinkar
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Timer

Den integrerade timern kan anvandas for att stalla in en tillagningstid fran 1 minut till 1 timme
och 59 minuter (visas som [{59 ]) pa alla kokzoner. Varje kokzon kan ha sin egen individuella

tidsinstallning.

¢ Installning och andring av tillagningstid:

i\tgérd Kontrollpanel Display
Valj kokzon Tryck pa [J] [
2 Dra fingret éver "SLIDERN” at :
Oka effektsteg hoger [1]till[g]
2 Intain] H H 2
valj timern Tryck_pa knappen [Q ] [tTn.uu] minuter visas pa
ovanfdér kokzonens display displayen
" : 2 Tiden i minuter 6kas
Oka tiden Tryck pa[ +] Exempel [50]
Minska tiden Tryck pa[ -] Tiden i minuter minskas

Blinkningen avbryts efter ndgra sekunder. Varaktigheten aktiveras och timern startar.

e Sa avbryts tillagningstiden:

kokzonens display

i\tgérd Kontrollpanel Display
Tryck pa knappen [@ ] ovan- | -1 . s i
valj "Timer” fo5r 501 minuter visas pa dis

playen

Stéang av "Timern”

Tryck pa [-1tills [ 200

[LD0]

Om flera tidtagningar ar aktiverade, upprepa processen.

Aggklocksfunktion

Denna timer ar oberoende av kokzonerna. Om aggklockan ar aktiverad och spishéllen stangs
av, fortsatter aggklockan att vara igang.
Den har funktionen sténgs av automatiskt sa snart en kokzon slas pa.

i\tgéird

Kontrollpanel

Display

Sla pa spishallen

Tryck pa knappen [@] i 2 sek-
under

[&]

[200] minuter visas pa

Valj timern Tryck pa knappen [350 displayen

" , o Tiden i minuter 6kas
Oka tiden Tryck pa[ +] Exempel [350]

Minska tiden Tryck pa[ -] Tiden i minuter minskas

Blinkningen avbryts efter nagra sekunder. Varaktigheten aktiveras och timern startar.
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e Automatisk avstangning vid avslutad tillagningstid:

Néar den instéllda tiden har |6pt ut ljuder en signal och displayvisningen [555] blinkar.
For att stoppa ljudsignalen och blinkandet, tryck pa [[73].

Automatisk tillagningsfunktion

Alla kokzoner &r utrustade med en automatisk tillagningsfunktion. Nar kokzonen aktiveras

varms kokzonen automatiskt upp pa hogsta effektniva och vaxlar sedan tillbaka till den valda

effektnivan. Varaktigheten beror pa den valda effektnivan.

e Uppstart:
i\tgérd Kontrollpanel Display
Valj kokzon Tryck pa [{] (O]

Valj varmesteg
(till exempel: vdrmesteg 7)

Dra med fingret dver
"SLIDERN?” at hoger till [7]
och hall kvar i 3 sekunder.

[ 7] blinkar med {A]

» Sa avaktiveras automatisk tillagning:

i\tgéird

Kontrollpanel

Display

Valj kokzon

Tryck pa valjarknappen for
kokzonen

[ 7] blinkar med [A]

Andra val av virmesteg

Dra med fingret 6ver
"SLIDERN?” at hoger eller
vanster

[11ti13]/P]

Pausfunktion

Den hér funktionen avbryter tillfélligt alla tillagningsprocesser pa spishallen och goér att du kan

starta pa nytt med samma instéllningar.

e Sla pa/stinga av pausfunktionen:

"SLIDERN” at hoger

i\tgérd Kontrollpanel Display
Vlj kokzon Tryck pa [T] [O]
Oka effektsteg Dra med fingret 6ver [(1til[g]/ P ]

Aktivera pausfunktionen

Tryck pa knappen [l ]

[1{] visas pa displayen

2 sekunder
Sténga av pausfunktionen Tryck pa knappen [l ] Tldlgare installningar visas
2 sekunder igen

65



Recall-funktion (ateruppta)

Nar spishallen har stangts av (@) &r det mojligt att aterkalla de senaste instéllningarna.
e Effektnivaer for alla zoner

e Minuter och sekunder fér programmerade kokzonstimer

e Varmhallningsfunktion

e Automatisk tillagning

Sa har aktiveras aterupptafunktionen:

e Tryck pa knappen [ @ ]i 2 sekunder.
e Tryck sedan pa knappen [ Il ] innan lampan slutar att blinka (6 sek.).

De tidigare installningarna aktiveras igen.

Den har funktionen kan endast aktiveras inom 10 sekunder efter att spishéallen har stangts av.
Nar den har tiden har I6pt ut kan minnesfunktionen inte langre aktiveras.

Varmhallningsfunktion

Den hér funktionen héller maten varm vid ca 70 °C och ar utformad for att forhindra 6verkok-
ning och fastbranning.

Den maximala varmhallningstiden i funktionen ”"Varmhallning” ar 2 timmar.

¢ Aktivering/avaktivering av ”Varmhallning”:

i\tgérd Kontrollpanel Display
Valj kokzon Tryck pa [J] (0]
Aktivera varmhallningsfunk- o 1 y
tionen Tryck pa [ ] [Y]
. o . _ o Rl e
Stang av varmhallningsfunk- | Tryck pao[ v~ ] eller &ndra eller [ {14l [3]/[P]
tionen effektnivan
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Brofunktion och automatisk brofunktion

Den har funktionen gor det majligt att anvanda 2 kokzoner samtidigt med samma egenskaper

som en enda kokzon.

Atgird

Kontrollpanel

Display

Sla pa spishallen

Tryck pa knappen [@®] i
2 sekunder

[L]

Aktivera brofunktionen
"Manuell”

Placera en kastrull pa en
av de tva kokzoner som
ska kombineras och tryck
samtidigt p& motsvarande
kokzonsknappar.

[D]och[/7]

"Automatisk”

Eller placera en stor kastrull
pa bada zonerna for att
kombinera dem.

7
[

7 _] blinkar och darefter visas
OJloch [ 7]

Oka effektsteg

Dra med fingret dver
"SLIDERN” at hoger

[(1tG]/1P]

Stéang av brofunktionen

Tryck samtidigt
pa motsvarande
kokzonsknappar.

Barnlas

For att forhindra att spishallen slas pa oavsiktligt, t.ex. av ett barn, kan kontrollpanelen
lasas (med undantag av knappen @ ). Den hér funktionen kan endast aktiveras inom
10 sekunder efter att spishallen har slagits pa och ingen kokzon far vara aktiverad.

i\tgﬁrd

Kontrollpanel

Display

Sla pa spishallen

Tryck pa knappen [®]i2
sekunder.

[D]

Las spishallen

Hall ned valfri kokzonsknapp
[ O]i3 sekunder.

"SLIDERN” tands och forflyt-
tas fran vanster till hoger

Dra nu med fingret 6ver
"SLIDERN?” fran vanster till
hoger.

[ L ]visasidisplayen

Las upp spishallen

Hall ned valfri kokzonsknapp
[ L]i3sekunder.

"SLIDERN” tands och forflyt-
tas fran hoger till vanster

Dra nu med fingret 6ver
"SLIDERN?” fran hoger till
vanster.

[ L ]visasidisplayen
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Kockfunktion

Den har funktionen delar upp spishéllen i 2 stora zoner.
Effektnivan kan andras av anvandaren och sparas till ndsta anvandning.

i\tgéird Kontrollpanel Display
Valj kokzon Tryck pa [ @ ]i 2 sekunder. [ O]

. . . [ 3 ]* och [T ] pa vanster sida
Aktivera kockfunktionen Tryck pa [ € ] [9 ]" och [/7 ] pA hbger sida
Avaktivera kockfunktionen Tryck pa[ 2] a1

*De angivna vérdena géller vid den férsta anvandningen. De kan skilja sig fran det beskrivna om du

redan har anvéant den héar funktionen.

Grillfunktion

Den har funktionen mojliggor optimal anvandning av ett stekbord genom att kombinera tva
kokzoner och tillampa lampliga effektnivaer.

i\tgﬁrd Kontrollpanel Display
Valj kokzon Tryckpa[ O ] [ O]
Starta grillfunktionen Tryck pa [ GRILL ] [= ] och[f7 ]

Oka effektnivan

Dra "SLIDERN” &t hoger

Effektniva[ 1 ]till[ 9 ] visas
pa "SLIDERN”

Stéang av grillfunktionen

Tryck pa [ GRILL ]

[ 4]
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ANVANDNING AV FLAKTEN

S3& har aktiverar du flakten

e Sla pa/stianga av flakten:

i\tgérd Kontrollpanel Display
Aktivera flakten Tryck pa flaktknappen [ O]

Vilj effektniva Dra "SLIDERN” [ 7]t 9]
Avaktivera flakten Dra "SLIDERN?” at vanster [ O]

Efterkdrningsfunktionen aktiveras automatiskt nér spisflakten stangs av.

Boosterfunktion

Nar den har funktionen aktiveras koérs kokzonen pa maximal effekt i 10 minuter.

i\tgérd Kontrollpanel Display

Vilj effektniva Dra pa "SLIDERN” [ 1 ]tI[9 ]
Dra langst ut pa "SLIDERN”

Aktivera booster eller tryck direkt pa [ P]
ytterkanten av "SLIDERN”

Avaktivera booster Dra pa "SLIDERN” [+ ]t 9]

Timerfunktion

Med den har funktionen ar det maojligt att lata flakten ga i 15 minuter under matlagningen.

e Starta timern:

i\tgérd Kontrollpanel Display
Aktivera flakten Tryck pa flaktknappen [ O]
Vilj effektniva Dra pa "SLIDERN” [ ¢ ]t 9]

Starta timern

Tryck pa [ @ ] ovanfor
flaktknappen

Ikonen [ © ] for flakten ar
tand, [T 5] visas pa timer-
displayen

Flakten stdngs av automatiskt nar timern I6per ut (15 minuter).
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¢ Stdng av timern:

i\tgéird Kontrollpanel Display

Tryck pa [@ ] ovanfor flakt-
knappen.

Stang av timern Timerdisplayen slocknar.

Automatisk ventilation vid avslutad tillagningsprocess (efterkérningsfunktion)
Denna funktion startar automatiskt nér spishéllen stangs av.

Ventilationen kors i 20 minuter for att torka filtren och avldgsna de sista matangorna fran
kodket. Ventilationssystemet stdngs sedan av automatiskt.

Nar den har funktionen ar aktiv visas [ 3 25] pa timerdisplayen och pa flaktens display visas

[ 4]

For att avbryta den hér processen, tryck péa timerdisplayen [J 20 ] i 6 sekunder. Flakten sténgs
av.

Automatisk funktion

Den hér funktionen justerar automatiskt flaktens effektniva beroende pa kokzonernas
effektniva.

e Sla pa/sting av den automatiska funktionen:

i\tgé’lrd Kontrollpanel Display
Starta den automatiska Tryck pa flaktknappen i 3 sek- [ ]
funktionen under

Stang av den automatiska Tryck pa flaktknappen i 3 sek- [0 ]
funktionen under -

Tips: Nér den automatiska funktionen é&r aktiv kan du snabbt &ndra utsugningseffekten genom
att dra "SLIDERN”.

Detta avbryter tillfalligt den automatiska funktionen.
Funktionen ateraktiveras automatiskt ndsta gang spishéllen slas pa.
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RENGORING OCH UNDERHALL AV FLAKTEN

Regelbunden rengdring av flakten sédkerstaller korrekt och felfri drift samt férlanger dess livs-
langd. Var noga med att rengdra fettfiltren i enlighet med tillverkarens rekormmendationer.

Indikator for filterrengéring

Nar flakten &r paslagen och utsugningseffekten ar instélld pa [ {J ] visas den aterstdende tiden

innan nasta filterrengoring pa timerdisplayen.

Fabriksinstallningen ar 31 timmar, men detta varde kan andras efter behov.

e Visa aterstaende tid:

i\tgé’lrd

Kontrollpanel

Display

Aktivera flakten

Tryck pa flaktknappen

[ Aterstaende tid ] pa
timerdisplayen

Indikator for rengoéring av fettfilter

Nar fettfiltren ska rengoras:

e Timerdisplayen visar [[774 ]

* En prick blinkar pa flaktvaljarknappen

o Aterstill tiden fér filterrengoring

Atgird

Kontrollpanel

Display

Aktivera spishéllen

Tryck pa knappen[ @ ]i2
sekunder

[ & ]och en prick blinkar pa
flaktknappen

Vélj flakten

Tryck pa flaktknappen

[ O Joch[Z0R]pa
timerdisplayen

Aterstall raknaren

Tryck péa timerknappen i
3 sekunder

Den senast angivna
anvandarinstallningen aktive-
ras

Bekréafta installningen

Tryck pa timerknappen igen
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e Andra den aterstaende tiden for filterrengéring

i\tgérd Kontrollpanel Display

Tryck pa knappen [ @® ]i2 [ & ]och en prick blinkar pa

Aktivera spishallen sekunder flaktknappen

[ Aterstaende tid ] pa

Valj flakten Tryck pa flaktknappen timerdisplayen

) Tryck péa timerknappen i
Andra tiden pa raknaren 3 sekunder och justera med
knappen [+ ] eller [ -]

[ Aterstaende tid | pa
timerdisplayen

Bekréfta instéliningen Tryck pa timerknappen igen |-

Rengoring av fettfiltret i diskmaskin

Fettfiltret ska placeras lodratt i den nedre korgen pa diskmaskinen.
Diska i max. 60 °C med ett milt diskmedel.
Efter rengoring ska fettfiltren sattas tillbaka i flakten.

Byte av aktivt kolfilter
Det aktiva kolfiltret som anvands for atercirkulation och avlagsnande av lukter ska bytas ut
efter 6 manaders normal anvandning.

]\I

[ Fettfilter

/[ Aktivt kolfilter ]

RENGORING OCH UNDERHALL AV SPISHALLEN

Stang av apparaten fére rengoring.
Rengodr inte spishéallen om glaset ar for varmt, eftersom det finns risk fér att branna sig.

¢ Avlagsna lattare smuts med en fuktig trasa med diskmedel utspéatt med lite vatten. Skl
sedan med kallt vatten och torka ytan noggrant.

e Mycket fratande eller slipande rengéringsmedel och rengdéringsutrustning kan orsaka repor
och maste absolut undvikas.

e Anvand aldrig en angrengdringsapparat eller en hogtryckstvatt for rengoring av spishallen.

e Anvand inga féremal som kan repa det keramiska glaset.

e Se till att kokkarlet &r torrt och rent. Se till att det inte finns damm pa glaskeramikhallen eller
pa kokkarlet. Ojamna kokkarl kan repa ytan.

e Spill av socker, sylt, gelé osv. maste avlagsnas omedelbart. Detta forhindrar att ytan skadas.
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VAD SKA DU GORA VID ETT PROBLEM/FELSOKNING
Kontrollpanelen visar [ £ 4]:
Spishallen maste konfigureras om. Folj dessa steg:

Konfigurationsprocedur:

) Viktigt: Innan du borjar, se till att det inte finns nadgot kokkarl pa spishéllen.

I) Koppla bort apparaten fran stromforsérjningen genom att ta bort sakringen eller stdnga av bryta-
ren pa elmataren.

) Ateranslut spishéllen till elndtet.

IV) Forberedelse: Anvand ett kokkarl med en ferromagnetisk botten och en diameter pa minst 16 cm.
Borja inom 2 minuter fran anslutningen. Anvand inte knappen [ D ].

Forsta steget: Ta bort den befintliga konfigurationen

S\

1) Tryck pa knappen [1%] och hall den nedtryckt. C B
2) Symbolen [ 5 ] visas pa varje display. & N -
3) Anvand den andra handen och tryck snabbt (< 2 sek)
pavarje [ 5 ]display i ordningsfolid © i -
(fran A till D, moturs). B' ;\'

Ett dubbelt "pip" betyder att det uppstatt ett fel. Om detta intraffar ska du
bdrja om fran steg 1.
4) Ta bort fingrarna fran touchkontrollen
och tryck igen pa knappen
[(D]inagra sekunder tills de blinkande [ £ ]
symbolerna visas.
5) Vanta tills symbolerna [ £ ] slutar att blinka.
6) Efter nagra sekunder vaxlar [ £ ] automatiskt till [ I ].
Den befintliga konfigurationen har nu tagits bort.

Andra steget: Ny konfiguration

Anvand ett ferromagnetiskt kokkarl med en diameter p& minst 16 cm.

Vlj en kokzon genom att trycka pa motsvarande [ £ ]-display.

Placera kokkarlet pa den zon som ska konfigureras.

Vanta tills [ £ ] displayen gér 6ver till [ = ]. Kokzonen &r nu konfigurerad.

Upprepa processen for varje kokzon som visar [ £ ].

Nar alla displayer ar slackta har alla kokzoner konfigurerats. Anvand samma kokkarl under
hela processen. Placera inte flera kokkérl pa spishallen samtidigt under konfigurationen.

)
)
)
)
)
)

OO0 N =

Felsdkning:

Om ikonen [ £ ] fortfarande visas, kontakta kundtjanst.

Spishillen eller en kokzon kan inte slas pa
- Spishallen ar inte korrekt ansluten till elnatet.
- Sakringen har gatt.

- Lasfunktionen har aktiverats.

- Kontrollpanelen ar tackt av fett eller vatten.

- Ett foremal ligger pa en knapp.

[v] visas pa kontrollpanelen
- Det finns inget kokkarl pa kokzonen.
- Kokkarlet &r inte kompatibelt med induktion.

- Kokkérlets bottendiameter ar for liten. 2



En eller flera kokzoner stangs av

- Sékerhetssystemet har aktiverats.

- Kokzonen har varit paslagen for lange.

- En eller flera touchknappar ar évertackta.

- Kokkarlet &r tomt och bottnen &r dverhettad.

- Spishallen har minskat boostereffekten automatiskt pa grund av 6verhettning.

Kontinuerlig ventilation efter avstangning av spishallen
- Detta &r inget fel, flakten skyddar elektroniken.
- Flakten stangs automatiskt av.

Den automatiska tillagningsfunktionen startar inte automatiska tillagningssystemet startar
inte:

- Kokzonen ar fortfarande varm [ H ].

- Den hogsta boosternivan ar installd [ 9 ].

Kontrollpanelen visar [ v ]
Se kapitlet ”Varmhallning”.

Kontrollpanelen visar [ //]
Se kapitlet "Paus”.

Kontrollpanelen visar [ ]
Se kapitlet ”"Barnlas/Knapplas”.

Kontrollpanelen visar [ -] eller [£ - 3]
Ett foremal eller vatska tdcker mandverknapparna.
Symbolen férsvinner nar knappen slapps eller rengors.

Kontrollpanelen visar [ EZ ] eller [EH ]
Spishéllen ar overhettad. Lat den svalna och sla sedan pa den igen.

Kontrollpanelen visar [£ 3]
Kokkérlet ar inte lampligt for induktion. Anvand ett annat kokkarl.

Kontrollpanelen visar [ £ 5]
Det finns problem med natverket. Kontrollera frekvens och spanning.

Kontrollpanelen visar [£ 5]
Luftintaget till flakten ar blockerat. Avlagsna blockeringen.

Kontrollpanelen vjsar [Eleller[ ]
Konfigurationsfel. Aterskapa konfigurationen genom att félja instruktionerna i kapitlet ”Kontrollpane-
len visar[ £ ]”.

Viktig anmarkning:
Om nagot av ovanstaende fel kvarstar, kontakta kundtjanst.

Om ingen felkod visas och mandéverpanelen inte reagerar ska du
kontrollera stromforsdrjningen efter saknade ledningar,
broanslutningar eller felaktig anslutning till 400 V.
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MATLAGNINGSRAD

Kokkarl

Lampliga material: stal, emaljerat stal, gjutjarn, ferromagnetiskt rostfritt stal, aluminium med
ferromagnetisk botten.

Olampliga material: aluminium och rostfritt stal utan ferromagnetisk botten, koppar, méassing,
glas, keramik, porslin.

Tillverkarna anger om deras produkter ar kompatibla med induktion.

Sa har kontrollerar du om ett kokkarl ar lampligt:

e Hall lite vatten i kokkarlet och placera det pa en kokzon installd pa niva [ 9 ]. Vattnet ska
varmas upp pa nagra sekunder.

e En magnet fastnar mot kokkéarlets botten.

Vissa kokkarl ger ifran sig ljud nar de placeras péa en induktionshéll. Detta ar inte ett fel och
har ingen betydelse for tillagningen.

Materialet i kokkarlets botten kan paverka enhetligheten i tillagningsresultaten och effektéver-
foringen fran induktionsspolarna.

Anvand endast kastruller och stekpannor med slat botten. Kokkéarl med ojamn eller skadad
botten kan repa det keramiska glaset.

Anvand sa langt det ar majligt kastruller med lodrata, raka sidor.

Om en kastrull har sneda sidor kommer induktionen ocksa att paverka dessa. Detta kan leda
till att sidorna missfargas.

Kokkarlets storlek

Till en viss grans anpassar kokzonerna sig automatiskt efter kokkarlets storlek. Kokkéarlet maste

dock
ha en minsta bottendiameter som motsvarar storleken pa kokzonen.
For basta resultat rekommenderar vi att kokkarlet placeras mitt pa kokzonen.
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Exempel pa tillagningseffekt

(nedanstdende varden ar endast vagledande):

Smaltning Séser, smor, choklad, gelatin
1-2 s ., , .
Ateruppvarmning Fardigratter
A Ris, pudding, socker, sirap
2-3 3JUdt?rl]?r? Torkade gronsaker, fisk, frysta
PP 9 livsmedel
3- Angkokning Gronsaker, fisk, kott
_5 Vatten A.\.ngkokt PO'[&'[IS, soppor, pasta,
farska gronsaker
6-7 Medium tillagning, Kétt, lever, agg, korv
sjudning Gulasch, rullad
7-8 Tillagning Potatis, pommes frites, vafflor
9 Stekning, rostning, koka Stekar, omelett, stekta ratter,
upp vatten vatten
. . Pilgrimsmussilor, biffar
= T Stekning, rostning, koka Uppkokning av en stor mangd
upp vatten
vatten
MILJOSKYDD

e Materialen i férpackningen &r ekologiska och atervinningsbara.
e Elektroniska apparater bestar av atervinningsbara material som ibland &r skadliga fér miljén
men noédvéandiga fér apparatens goda drift och sékerhet.

e Apparaten far inte bortskaffas tillsammans med vanligt

hushallsavfall, E

e Kontakta din lokala atervinningscentral, som &r utrustad
for att atervinna hushallsapparater.
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INSTALLATIONSANVISNINGAR

Installationen far uteslutande utforas av specialister.
Installatéren maste respektera lagstiftningen och standarderna i det land som denne &r verk-

sami.

Sa fastgors tatningslisten:
Tatningslisten som medféljer spishéllen forhindrar att vatskor tranger in i skapet.
Monteringen maste utféras noggrant enligt féljande ritning.

Fast packningen (2) tva
millimeter fran glasets
ytterkant efter att
skyddstejpen (3) har tagits
bort.

Anpassning - installation:

e Storlek pa utskarning:

"FLUSHLINE" INTEGRATION

(A+4mm)/ (B +4mm) Y )\
T /—\

/

L’Z_P/]/t

WHHMP788/WHHP788

Al.A 1 B |.Blc¢c!| Dbl E| F| H |casl p | R |.R
flush flush flush

780 | 784 | 520 | 524 | 740 | 480 | 750 | 490 | 200 | 4 5 | 5 | 7

2 600 [ Installation av filter ]

490 i #— =50

1 } m
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Nar spishéllen och franluftskanalen &r
placerade inuti skapet, tryck kanalen mot
skapets bakre vagg for att sékerstélla en
tat passform.




* Se till att det finns ett avstand pa 50 mm mellan spishillen och vidggen eller sidorna.

e Spishallen ar klassificerad som ”Y”-klass fér varmeskydd. Spishéllen bor helst installeras med gott
om utrymme pa bada sidor. Det kan finnas en vagg péa baksidan och hdga enheter eller en vagg pa
ena sidan. Ingen enhet eller avdelare far dock vara hégre an spishéllen.

e Den mdbel eller det stéd som spishéllen ska monteras i, liksom mdblernas kanter,
laminatbelaggningarna och det lim som anvands for att fixera dem, maste vara besténdiga mot
temperaturer pa upp till 100 °C.

e Spishéllen far inte installeras ovanfér en icke-ventilerad ugn eller en diskmaskin.

e Se till att det under botten av spishéllens holje finns ett avstand pa 20 mm for att sakerstélla god
luftcirkulation for den elektroniska enheten.

e Om en lada placeras under spishéllen far det inte placeras brandfarliga foremal (t.ex. sprayburkar)
eller icke varmebestandiga féremal i denna lada.

e Material som ofta anvands for att fa bankskivor att utvidga sig vid kontakt med vatten. For att
skydda kanten pa utskarningen ska det paféras ett lager lack eller en speciell fogmassa. Sarskild
omsorg maste vidtas vid applicering av den sjalvhaftande fogen som medfdljer spishallen for att
férhindra lackage i den stédjande mdbeln. Denna tatningslist sakerstéller en god tatning nar den
anvands tillsammans med slata bankskivor.

e Sakerhetsavstandet mellan spishallen och spisflakten ovanfér den maste 6verensstamma med
flakttillverkarens rekommendationer. Om det inte finns nagra anvisningar ska ett minsta avstand pa
500 mm galla.

e Anslutningskabeln far inte utséttas for ndgon mekanisk belastning.

e Anvand inte olampliga barnsakerhetsskydd eller hadllskydd. Dessa kan orsaka olyckor.

e VARNING: Anvand endast hallskydd som konstruerats av apparatens tillverkaren eller som anges
av apparatens tillverkare i bruksanvisningen som lampliga eller hallskydd som medfdéljer apparaten.
Anvandning av olampliga skydd kan orsaka olyckor.

e For att sdkerstalla korrekt utsugning bor det installeras ett ventilationsgaller i sockeln, alternativt
bor toppen av sockeln skaras ur nagot langs dess langd. For att ventilationssystemet ska fungera
korrekt kravs en 6ppning pa minst 460 cm2.
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ELANSLUTNING

e Installationen av denna apparat och anslutningen till elnatet far endast utféras av en
auktoriserad elinstallatér som ar fortrogen med de normativa bestammelserna och som
féljer dem noggrant.

e Skyddet mot spanningssatta delar maste sékerstallas efter inbyggnad.

* Nodvandiga anslutningsuppgifter finns pa klistermarkena pa spishallens hélje nara
anslutningsdosan.

e Anslutningen till elnatet maste géras med en jordad kontakt eller via en flerpolig kretsbrytare
med en kontaktéppning pa minst 3 mm.

* Den elektriska kretsen maste separeras fran elnatet med hjalp av anpassade anordningar, till
exempel: kretsbrytare, sakringar eller kontaktorer.

e Om apparaten inte ar utrustad med en atkomlig kontakt maste frankopplingsanordningar
vara inbyggda i den fasta installationen i enlighet med installationsanvisningarna.

e Inloppsslangen maste placeras sa att den inte kommer i kontakt med nagon av spishéllens

heta delar.

Var forsiktig!

Denna apparat far endast anslutas till ett elnat pa 220-240 V~ 50/60 Hz.

Anslut alltid jordledaren.

Folj kopplingsschemat.

Anslutningsdosan &r placerad nedtill pa baksidan av spishéllens hélje. Anvand en medelstor
skruvmejsel for att dppna locket. Placera den i skdrorna och 6ppna locket.

Natstrém Anslutning | Kabelns tvarsnitt Kabeltyp Skyddskaliber
22020 | tfaseN 3 x 2,5 mmo) no et 25 A"

sootz | 2N | ITEnn | Hosmmer 164
2%%;53?4\2“ 2 faser 3 x 2,5 mm?). ;'gg X\é ) E 25 A*

*beréknat enligt standarden SS-EN 60335-2-6
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Anslutning av spishall

Konfigurationsinstéllning:
For de olika typerna av anslutning ska du anvdnda massingsbryggorna som finns i ladan
bredvid terminalen.

Enfas 220-240 V~ 1P+N

Placera den forsta bryggan mellan terminalerna L1 och L2, den andra bryggan mellan L2 och
L3 och déarefter den tredje bryggan mellan terminalerna N1 och N2.

Anslut jordledaren till terminalen ”jord”, neutralledaren N till terminal N1 eller N2 och fasleda-

ren L till nAgon av terminalerna L1, L2 eller L3.
(L) 2 L) (v) (2 (%)
1P+N

= 220-240V

Tvafas 380-400 V~ 2P+N
Placera den forsta bryggan mellan terminal L2 och L3.
Placera den andra bryggan mellan terminal N1 och N2.

Anslut:
Jordledaren till terminalen ”jord”. @ @ 2PN
Neutralledaren (N) till terminal N1 eller N2. L1 L2 L se0400v

Fas L1 till terminal L1.
Fas L2 till terminal L2 eller L3.

Tvafas 220-240 V~ 2P

Placera den forsta bryggan mellan terminal L1 och L2.
Placera den andra bryggan mellan terminal L2 och LS.
Placera den tredje bryggan mellan terminal N1 och N2.

Anslut: @

Jordledaren till terminalen ”jord”.
Fas L1 till terminalerna L1, L2 eller L3.
Fas L2 till terminalerna N1 eller N2.

L1 < 220-240V , L2 :

Var forsiktig! Se till att alla kablar &r korrekt anslutna och atdragna.

Vi kan inte hallas ansvariga fér hdndelser som orsakas av felaktig anslutning eller som
kan uppsta till féljd av anvandning av en apparat som inte ar jordad eller som &r utrus-
tad med en defekt jordanslutning.
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REKLAMATIONSRATT REKLAMATIONSRATT

Det &r 3 ars reklamationsratt som galler som reklamationsratt pa fabrikations- och materialfel pa din nya
produkt, géllande fran dokumenterat inkdpsdatum. Garantin omfattar material, arbetslon och bilkérning. Vid
kontakt angaende service bor Ni upplysa om produktens namn och serienummer. Dessa upplysningar finns
pa typskylten. Skriv eventuellt ner denna information hér i bruksanvisningen sa har Ni dem till hands. Det gor
saker enklare for servicemontdren att finna de korrekta reservdelarna.

Reklamationsrétten tacker inte:

¢ Fel och skador som inte ar fabrikations- och materialfel

¢ Vid brist pa underhall - inkluderar ocksa brist pa rengoring av produkten

¢ Vid brand- och/eller vatten- och fuktskador pa produkten

¢ Vid transportskador nér produkten &r transporterad utan korrekt emballage

e Om det har anvénts reservdelar som inte ar original

e Om anvisningarna i bruksanvisningen inte foljts

e Om inte installationen &r gjord som anvisat

e Om inte auktoriserad personal utfort installationen eller reparationen av produkten
e Defekta lampor

Transportskador

En transportskada som konstateras vid aterforséljarens leverans hos kunden, &r uteslutande en sak mellan
kunden och aterforsaljaren. Vid tillfalle dar kunden sjalv har statt for transporten av produkten, patar sig
leverantdren ingen forpliktelse i forbindelse med eventuell transportskada. Eventuella transportskador ska
anmalas omgaende och senast 24 timmar efter att varan &r levererad. Annars kommer kundens krav att bli
avvisat.

Ogrundade servicebesok

Om man tilkallar en servicemontér, och det senare visar sig att man sjalv kunnat atgarda felen, genom att folja
anvisningarna har i bruksanvisningen, eller genom att byta en sakring i sakringsskabet, aligger det kunden att
sjalv betala for servicebesotket.

Kommersiella inkp

Kommersiella inkOp &r varje kop av apparater som inte ska anvandas i ett privat hushall utan anvandas till
affarsmaéssigt eller liknande dndamal (restaurang, café, kantin etc.) eller anvandas till uthyrning eller annan
anvandning som omfattar flera anvéndare.

| férbindelse med kommersiellt inkdp géller ingen garanti eftersom denna produkt uteslutande er framstallt for
privata hushall.

SERVICE

Service ska rapporteras till var servicepartner Centralservice. http://service.witt.dk/service/se/Appliances/
Service.aspx

Tel. +46 0852508480

e Formularet fylls i av aterférsaljaren eller slutanvandaren.

e Centralservice hanterar saken.

e Fabrikat, modell, serienummer, ev. produktnummer, inkdpsdatum, aterforséljare, felbeskrivning,
kundupplysningar, ska anges.

Med forbehall for tryckfel.

Tillverkaren/aterforséljaren kan inte hallas ansvariga for produkt- och/eller personskador, om
sdkerhetsanvisningarna inte foljs. Garantin bortfaller om anvisningarna inte foljs.
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TURVALLISUUSOHJEET

VAROTOIMET ENNEN KAYTTOA

LAITTEEN KAYTTO

VAROTOIMET, JOTTA LAITE El VAHINGOITU
VAROTOIMET LAITTEEN VIAN VARALTA
MuuT VAROTOIMET

KUVAUS LAITTEESTA
TEKNISET TIEDOT

OHJAUSPANEELI

LAITTEEN KAYTTO
NAYTTO
ILMANVAIHTO

KAYNNISTYS JA KAYTTO

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA
INDUKTION PERIAATE

KOSKETUSNAYTTO

"SLIDER" LAMPOTASON ASETTAMISEEN
ALoITUS

KEITTOASTIOIDEN REKISTEROINTI
JALKILAMMON 0SOITUS

TEHOSTIN- JA KAKSOISTEHOSTINTOIMINTO
AJASTIN

MUNA-AJASTINTOIMINTO

TAUKOTOIMINTO

PaLauTusTOIMINTO

PIDA LAMPIMANA -TOIMINTO
SILTATOIMINTO JA AUTOMAATTINEN SILTATOIMINTO
LAPSILUKKO

KOKKI-TOIMINTO

GRILLITOIMINTO

LIESITUULETTIMEN PUHDISTUS

KUINKA AKTIVOIDA LIESITUULETIN:

TEHOSTINTOIMINTO

MUNA-AJASTINTOIMINTO

AUTOMAATTINEN TUULETUS KYPSENNYSPROSESSIN LOPUSSA

LIESITUULETTIMEN PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO
KEITTOLEVYN PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO .
MITA TEHDA ONGELMATAPAUKSESSA / VIANETSINTA
HYVIA NEUVOJA RUOANLAITTOON

KEITTOASTIAT
KEITTOASTIAN KOKO
ESIMERKKEJA RUOANLAITTOVAIKUTUKSISTA

YMPARISTOTIEDOT

ASENNUSOHJEET

SAHKOLIITANTA

REKLAMAATIO-OIKEUS JA ASIAKASPALVELU
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TURVALLISUUSOHJEET

Varotoimet ennen kayttoa

¢ Pura kaikki materiaalit pakkauksestaan.

¢ Valtuutetun asentajan tulee asentaa ja liittaa laite. Valmistaja ei ole vastuussa vahingoista,
jotka aiheutuvat virheellisestd asennuksesta tai liitdnnasta.

¢ Jotta laitetta voidaan kayttaa, sen on oltava hyvin varusteltu ja asennettu keittiokalusteeseen
sekd mukautetulle ja hyvaksytylle tyotasolle.

e Tama kodinkone on tarkoitettu yksinomaan ruoan valmistukseen, ei mihinkadan muuhun
kotitalous-, kaupalliseen tai teolliseen kayttéon.

¢ Poista kaikki tarrat ja limat keraamisesta lasista.

e Al4 tee mitdan muutoksia keittotasoon.

¢ Keittotasoa ei saa kayttaa vapaasti seisovana tai tyétasona.

¢ | aite on maadoitettu ja liitettava paikallisten standardien mukaisesti.

e Al4 kayta jatkojohtoa.

e | aitetta ei saa kayttaa astianpesukoneen tai kuivausrummun paalla, silla hoyry voi
vahingoittaa elektronisia laitteita.

e | aitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai erillisella kauko-
ohjainjarjestelmalla.

Laitteen kaytto

e Sammuta lammitysvydhykkeet kayton jalkeen.

¢ Varo kypsennysta rasvalla tai dljylla: se voi syttya tuleen nopeasti.

¢ Varo polttamasta itseasi laitteen kayton aikana tai sen jalkeen.

¢ VVarmista, etta kiinteiden tai liikkuvien laitteiden johdot eivat kosketa lasia tai kuumaa pannua

e Al4 sailytd magnetoituvia esineitd (luottokortteja, laskimia ja levykkeitd) kuuman keittotason
lahellda, koska ne voivat vaurioitua.

¢ Keittotasolle ei saa asettaa veitsien, haarukoiden, lusikoiden ja kansien kaltaisia
metalliesineita, silla ne voivat kuumentua.

¢ Yleisesti ottaen lasipinnalle ei saa asettaa muita metalliesineita kuin keittoastioita. Jos
keittotaso aktivoituu vahingossa tai siind on jaannéslampdéd, ne voivat kuumeta, sulaa tai
jopa palaa.

e Al4 koskaan peit laitetta kankaalla tai suojakerroksella. TAma kuumenee erittiin kuumaksi
ja voi syttya tuleen.

e T4ta laitetta voivat kayttaa 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset ja henkilét, joilla on
alentuneet fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa, jos heita
on valvottu tai opastettu laitteen turvallisesta kaytdsta ja he ymmartavat siinen liittyvat ohjeet
ja vaarat.

e Al4 anna lasten leikkia laitteella.

¢ | apset eivat saa suorittaa laitteen puhdistusta ja huoltoa ilman valvontaa.

Varotoimet, jotta laite ei vahingoitu

¢ Keittoastiat, joiden pohja on epéatasainen tai vaurioitunut (emaloitumattomat valurauta-astiat)
voivat vahingoittaa keraamista lasia.

¢ Hiekka tai muut hankaavat materiaalit voivat vahingoittaa keraamista lasia.

¢ \alta esineiden, edes pienten, pudottamista vitrokeraamisen lasin paalle.

e Valtd osumasta kattiloilla lasin reunoihin.

¢ VVarmista, ettd laitteen ilmanvaihto toimii valmistajan ohjeiden mukaisesti.

e Al4 aseta tai jata tyhjia kattiloita vitrokeraamisille liesille.
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e Sokeri, synteettiset materiaalit tai alumiinilevyt eivat saa joutua kosketuksiin
lammitysvydhykkeiden kanssa. Tama voi aiheuttaa lasin rikkoutumisen tai muita muutoksia
jadhtyessaan: Kytke laite paalle ja ota ne valittdmasti pois kuumalta lammitysalueelta (varo
polttamasta itseasi).

¢ VAROITUS: Valvomaton ruoan valmistus keittotasolla kayttéden rasvaa tai 6ljya voi olla
vaarallista ja aiheuttaa tulipalon

¢ Toimi varoen! Valmistusprosessia on valvottava. Lyhytkestoista kypsennysprosessia on
seurattava jatkuvasti.

¢ VAROITUS: Tulipalon vaara: éla aseta esineité keittotason paalle.

e Al4 koskaan aseta kuumaa astiaa ohjauspaneelin palle.

¢ Jos sisdanrakennetun laitteen alle asetetaan vetolaatikko, varmista, etta laatikon sisallén
ja laitteen alaosan vélinen etéisyys on riittdvan suuri (2 cm). Tama on valttamaténta oikean
ilmanvaihdon takaamiseksi.

» Al4 koskaan aseta tulenarkoja esineité (esim. suihkeita) vitrokeraamisen liesitason alla
olevaan laatikkoon. Kaikkien ruokailuvalinelaatikoiden on oltava lammadnkestavia.

Varotoimet laitteen vian varalta

¢ Jos havaitset vian, kytke laite paalle ja katkaise virransyotto.

¢ Jos keraaminen lasi on haljennut tai rikki, irrota virtajohto ja ota yhteytta huoltoon.

» Korjaukset tulee suorittaa asiantuntijoiden toimesta. Ala avaa laitetta itse.

¢ VAROITUS: Jos pinta on haljennut, sammuta laite séhkdiskun vaaran valttamiseksi.

e Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaihdettava kaapeliin tai erikoissarjaan, joka on saatavil-
la valmistajalta tai sen huoltopalvelulta.

Muut varotoimet

e VVarmista, ettd keittoastiat ovat aina keittoalueen keskella. Keittoastian pohjan tulee peittaa
mahdollisimman suuri osa keittoalueesta.

e Tahdistinta kayttavien kayttgjien tulee olla tietoisia siita, ettd magneettikentta voi vaikuttaa
sen toimintaan. Suosittelemme ottamaan yhteyttd myyjaan tai laékariin.

e Al4 kayta alumiinista tai synteettisistd materiaaleista valmistettuja astioita: ne voivat sulaa
kuumilla keittoalueilla.

e ALA KOSKAAN YRITA sammuttaa tulta vedelld. Sen sijaan sammuta laite ja sammuta tuli
esim. kannella tai sammutuspeitolla

HEIKKOLAATUISTEN KEITTOASTIOIDEN TAI
INDUKTIOSOVITTIMEN KAYTTO
(El MAGNEETTISILLE KEITTOASTIOILLE)
MITA TUOTTEEN TAKUU
KATTAA.
TASSA TAPAUKSESSA VALMISTAJA EIl OLE
VASTUUSSA LIEDEN JA/TAI YMPARISTON
VAURIOISTA.
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KUVAUS LAITTEESTA

Tekniset tiedot

Tyyppi WHHMP788/WHHP788
Kokonaisteho 7570 W
Sahkonkulutus keittotasolle EC** 180,5 Wt/kg
Vasen etulammitysvydhyke 210 x 190 mm
Minimi rekisterodinti @ 110 mm
Nimellisteho* 2100 W
Tehostevaikutus® 2500 / 3000 W
Standardoitu keittidvalineluokka** A
Energiankulutus ECcw™* 186,4 Wh/kg
Takavasen lammitysalue 210 x 190 mm
Minimi rekisterodinti @ 110 mm
Nimellisteho* 2100 W
Tehostevaikutus® 2500 / 3000 W
Standardoitu keittidvalineluokka** B
Energiankulutus ECcw™* 188 Wt/kg
Takaoikea lammitysalue 210 x190 mm
Minimi rekisterodinti @ 110 mm
Nimellisteho* 2100 W
Tehostevaikutus® 2500 / 3000 W
Standardoitu keittidvalineluokka** B
Energiankulutus ECcw™* 188 Wh/kg
Oikea etupuolen lammitysalue 210 x 190 mm
Minimi rekisterodinti @ 110 mm
Nimellisteho* 2100 W
Tehostevaikutus® 2500 / 3000 W
Standardoitu keittidvalineluokka** C
Energiankulutus ECcw™* 159,5 Wh/kg

** [Imoitettu vaikutus voi vaihdella keittoastian koosta ja materiaalista riippuen.
Laskettu suorituskyvyn mittausmenetelman (EN 60350-2) mukaan.
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OHJAUSPANEELI
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v . . .
Vyohyke tehosteen valin- Virtapainike Keittoalueen painike
taa varten
LAITTEEN KAYTTO
Naytto
Naytto Osoitus Kuvaus
Q Nolla Keittoalue on edelleen kaytdssa
i g9 Lampotasot Valitse lampdtasot
o Keittoastioita ei ole rekisterdity EI k"elt..tOE.lStIOIta tai niita ei ole
- riittavasti
=4 Lammon kiihdytin Automaattinen ruoanlaitto
E/Er Virheviesti Elektroninen vika
H Jaannoéslampd Keittoalue on edelleen kuuma
F= Tehoste Tehostin on aktivoitu
pild Kaksoistehostin Kaksoistehostin on aktivoitu
Y Pida IAmpimand Pitda automaattisesti lampdtilan
P n.70°C
il Tauko Liesi on tauolla
n Silta 2 keittoaluetta on yhdistetty
L Lukitus Ohjauspaneeli on lukittu
_: Grilli Grillitoiminto on aktivoitu.
limanvaihto

Jaahdytysjarjestelma on taysin automaattinen. Jaahdytyspuhallin kdynnistyy alhaisella
nopeudella, kun elektroniikkajarjestelman tuottama lampd saavuttaa tietyn tason. Puhallin
kaynnistyy suurella nopeudella, kun keittotasoa kaytetaan intensiivisesti. Jadhdytyspuhallin
hidastaa nopeuttaan ja pysahtyy automaattisesti, kun elektroniikkapiiri on jadhtynyt riittavasti.
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KAYNNISTYS JA KAYTTO

Ennen ensimmaista kayttokertaa )
Puhdista liesi kostealla liinalla ja kuivaa se huolellisesti. Ald kayta pesuainetta. Tama voi
aiheuttaa lasin sinertavan varin.

Induktion periaate

Jokaisen keittoalueen alla on induktiokela. Kun vydhyke kytketddn paalle, tdma kela tuottaa
magneettikentén, joka muodostaa sitten induktiovirtoja astioissa, joissa on ferromagneettinen
pohja. Tama lammittad keittoalueelle asetetut keittoastiat.

Keittoastioiden tulee olla sopivia:

¢ Kaikkia ferromagneettisia astioita suositellaan (testaa, vetdakd se magneettia): valurautaa
ja terastd, emaloituja astioita, ruostumattomasta terédksesta valmistettuja astioita
ferromagneettisella pohjalla...

¢ El sovellu: kupari, puhdas ruostumaton teras, alumiini, lasi, puu, keramiikka, kivitavara...

Induktiokeittoalue mukautuu automaattisesti keittoastian koon mukaan. Liian pienet keittoas-
tiat eivat valttdmatta toimi. TAma halkaisija vaihtelee suhteessa keittoalueen halkaisijaan.
Jos keittoastia ei sovellu induktioliedelle, se ei ndy naytdssa tai naytdssa nakyy [ ¥ ].

Kosketusnaytto

Keraaminen liesi on varustettu elektronisella ohjauksella herkilla kosketusnappaimilla.
Kun sormi painaa nappainta, vastaava komento aktivoituu. Tama aktivointi vahvistetaan
merkkivalolla, kirjaimella tai numerolla ndytdssa ja/tai piippauksella.

Normaalissa kaytdssa paina vain yhta nappainta kerrallaan.

"SLIDER" lampo6tason asettamiseen
Valitse lampotaso liukusaatimella vetamalla sormeasi "SLIDER"-alueen yli. Voit myds kayttaa
suoraan tiettya tasoa asettamalla sormesi suoraan valitulle tasolle.

Lammitystason ja ajastimen valinta

Suora paasy
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Aloitus

» Keittotason kytkeminen paalle/pois:

Toiminta Ohjauspaneeli Naytto
Aloittaaksesi Paina [(D]-nappainta 2 sekunnin ajan O
Lopettaaksesi Paina [(D]-nappainta 2 sekunnin ajan Naytté sammuu tai nayttaa [H]

¢ Keittoalueen kdaynnistaminen/pysaytys:

Toiminta Ohjauspaneeli Naytto

Valitse keittoalue Paina [J] [2]

Veda sormeasi

Nosta lampotasoa "SLIDE":n yli oikealle kohtaan |-/ 112131/ [F]

Veda sormeasi

Pienenna lampdasetusta 'SLIDE’ vasemmalle [glja[/]
Veda sormeasi
Sammuta 'SLIDE’ vasemmalle [0 tai [H]

[0]

Jos muita toimenpiteitd ei tehda, keittotaso sammuu n. 20 sekunnin kuluttua turvallisuussyista.

Keittovalineiden rekisteréintiTaman induktiokeittotason ohjauspaneeli on erittdin intuitiivinen
kayttaa. Kytke liesi paalle ja aseta kattila/pannu yhdelle keittoalueista. Keittotaso tunnistaa
kattilan asennon, keittoalueen nayttd valitaan automaattisesti ja "SLIDER" syttyy.

Nyt voit asettaa haluamasi lampdodtehosteen.

Keittoastioiden rekisterointi takaa turvallisuuden. Induktio ei toimi:

¢ Keittoalueella ei ole keittoastiaa tai keittoastia ei sovellu induktioon. Tassa tapauksessa
tehoa ei voi lisata ja naytossa nakyy [ Y ]. Tama symboli haviaa, kun kattila/pannu asetetaan
keittoalueelle.

e Jos kattila/pannu poistetaan keittoalueelta, toiminta pyséhtyy. Naytdsséa nakyy [~ ]. Symboli
[ ¥] haviaa, kun kattila/pannu asetetaan takaisin keittoalueelle. Kypsennys jatkuu samalla
lampotasolla kuin ennenkin.

Katkaise lammitysvastus kaytdn jalkeen: ala jata astian tunnistusta [v] aktiiviseksi.

Jalkilammon osoitus

Kun keittoalue tai koko keittotaso sammutetaan, keittoalueet ovat edelleen kuumia ja osoitta-
vat [H] naytolla.

Symboli [H] katoaa, kun keittoalueita voi koskea vaaratta.

Niin kauan kuin jalkilammadn merkkivalot palavat, &la koske keittoalueisiin tai aseta niiden
paalle lampdherkkia esineitd. On olemassa palovammojen ja tulipalon vaara.
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Tehostin- ja kaksoistehostintoiminto

Kaikki keittoalueet on varustettu Booster- ja Double Booster -toiminnolla.
Tehostustoiminto on merkitty [ P].
Double Booster -toiminnon ilmaisee [ 2] vilkkuu yhdessa [, ,} ¢ ] kanssa.

Kun tdma toiminto on aktivoitu, keittoalue toimii 5 minuuttia taydella teholla. Tama suuri teho on tar-
koitettu suurten vesimé&arien nopeaan lammittamiseen, esim. pastaveden keittdmiseen.

Toiminta Ohjauspaneeli Naytto
Valitse keittoalue Paina [7] 01
Kaynnista tehostintoiminto Paina "SLIDE"-painikkeen ulkoreunaa

oikealle [A]

Kytke tehostintoiminto
pois paalta Veda sormeasi [Flial!]
"SLIDE’ vasemmalle

e Kaynnistys/pysaytys kaksoistehostintoiminto:

Toiminta Ohjauspaneeli Naytto
Kaynnista tehostintoiminto Paina "SLIDE"-painikkeen
ulkoreunaa oikealle [ P]
Kaynnista kaksoistehostin Paina uudelleen "SLIDE"-painikkeen
ulkoreunaa [ P ]vilkkuuja [
Kytke tehostintoiminto
pois paalta Veda sormeasi ”"SLIDE” -
painiketta vasemmalle [Flialt]

Virranhallinta

Koko liesi on varustettu suurimmalla kokonaisteholla. Kun Booster-toiminto on aktivoitu,
elektroninen jarjestelma saataa automaattisesti kaikkia valittuja "Boosterit" tasatakseen kunkin
elementin kaytettavissa olevan tehon.

Naytossa vilkkuu [§] muutaman sekunnin ajan ja ndyttaa sitten suurimman sallitun tehotason:

Valittu keittoalue Toinen keittoalue:
[ P] tulee nékyviin [ 9 ] muuttuu muotoon [ § ]tai[ § ] ja vilkkkuu

90



Ajastin

Integroidulla ajastimella voidaan asettaa kypsennysaika 1 minuutista 1 tuntiin ja 59 minuuttiin
(nékyy [ 15 9] kaikilla keittoalueilla. Jokaisella keittoalueella voi olla oma yksil6llinen aika-

asetus.

e Kypsennysajan asettaminen ja muuttaminen:

oikealle

Toiminta Ohjauspaneeli Naytto
Valitse keittoalue Paina [{7] [
Lis44 tehotasoa Veda sormeasi "SLIDE":n yli [/]ja[g]

Valitse ajastin

Paina [® ]-ndppainta
keittoalueen nayton

[0.0G]minuuttia nakyy
naytossa

ylapuolella
Lisi4 aikaa Paina [ + ] Aika minuutteina kasvaa Esi-
merkki [35 0]
Vahenna aikaa Paina [ -] Aika minuutteina lyhenee

Vilkkuminen lakkaa muutaman sekunnin kuluttua. Kesto aktivoituu ja ajastin kaynnistyy.

e Kuinka pysayttaa kypsennysaika

Toiminta

Ohjauspaneeli

Nayttd

Valitse "Ajastin”

Paina ndppéintd [ ® ]
keittoalueen naytdssa

05 SIminuuttia nakyy ndy-
tossa

Pysayta ”ajastin”

Paina [ -], kunnes [000

[E80]

Jos useita ajastimia on kaytdssa, toista prosessi.

Muna-ajastintoiminto

Tama ajastin on rippumaton keittoalueista. Jos muna-ajastin aktivoidaan ja liesi sammutetaan,

muna-ajastin jatkaa toimintaansa.
Tama toiminto kytkeytyy automaattisesti pois paalta heti, kun keittoalue kytketaan paalle.

Toiminta

Ohjauspaneeli

Naytto

Sammuta liesi

Paina [@]-ndppé&int4 2
sekunnin ajan

[&]

Valitse ajastin

Paina nappainta [ 23]

[ 2001 minuuttia nékyy
naytossa

Lisaa aikaa

Paina [ + ]

Aika minuutteina kasvaa
Esimerkki [35 0]

Vdhenna aikaa

Paina [ -]

Aika minuutteina lyhenee

Vilkkuminen lakkaa muutaman sekunnin kuluttua. Kesto aktivoituu ja ajastin kdynnistyy.
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e Automaattinen pysaytys kypsennysajan lopussa:

Kun asetettu aika on kulunut umpeen, kuuluu danimerkki ja naytéssa [{J00] vilkkuu.
Voit lopettaa danimerkin ja vilkkumisen painamalla [ 3351

Automaattinen keittoKaikki keittoalueet on varustettu automaattisella keittotoiminnolla. Kun
toiminto on aktivoitu, keittoalue lampenee automaattisesti suurimmalla teholla ja vaihtaa sitten

takaisin valitulle tehotasolle. Kesto riippuu valitusta tehotasosta.

¢ Aloitus:
Toiminta Ohjauspaneeli Naytto
Valitse keittoalue Paina [7] (5]

Valitse lampdotasot
(esimerkki: Idmpdtaso 7)

Veda sormeasi "SLIDE":n yli
oikealle kohtaan [ 7 ] ja pida
se painettuna 3 sekuntia.

[ 7] vilkkuu ja:[,C,']

¢ Sitten automaattinen kypsennys poistuu kaytosta:

Toiminta

Ohjauspaneeli

Naytto

Valitse keittoalue

Paina valintandppéainta
keittoalueessa

[7 ]vikkuuja {A]

Lampdtason valinnan vaihto

Veda sormeasi
"SLIDE" oikealle tai vasem-
malle

[1]ja[3]/[P]

Taukotoiminto

Tama toiminto keskeyttaa tilapaisesti kaikki kypsennysprosessit keittotasolla ja mahdollistaa
uudelleenkaynnistyksen samoilla asetuksilla.

eKaynnista/pysayta taukotoiminto:

Toiminta

Ohjauspaneeli

Nayttd

Valitse keittoalue

Paina []

(L]

Lisaa tehotasoa

Veda sormeasi "SLIDE":n yli
oikealle

[]1ja[g]/[P]

Aktivoi tauko

Paina [ Il ]-n&ppéainta 2
sekunnin ajan

1] nékyy naytodssa

Lopeta tauko

Paina [ Il ]-n&ppéinta 2
sekunnin ajan

Aiemmat asetukset naytetaan
uudelleen
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Palautustoiminto

Kun keittotaso on sammutettu (), on mahdollista palauttaa edelliset asetukset.

¢ Tehotasot kaikille keittoalueille

e Minuutit ja sekunnit ohjelmoiduille keittoalueen ajastimille
e | ampimanapito -toiminto

e Automaattinen kypsennys

Uudelleenvalintatoiminnon aktivointi:

e Paina [D]-ndppainta 2 sekunnin ajan.
¢ Paina sitten [ Il ]-ndppéainté, ennen kuin valo lakkaa vilkkumasta (6 s).

Aiemmat asetukset aktivoituvat uudelleen.

Tama toiminto voidaan aktivoida vain 10 sekunnin sisédlla keittotason sammuttamisen jalkeen.
Kun tama aika on kulunut umpeen, muistitoimintoa ei voi enaa aktivoida.

Pida lampimana -toiminto

Tama toiminto pitda ruoan lampimana n. 70 °C ja se on suunniteltu estdmaan ylikypsymista ja
palamista.

Maksimi lammitysaika "Pida [ampim&na" -toiminnossa on 2 tuntia.

¢ Pida lampimana -toiminnon aktivointi/deaktivointi:

Toiminta Ohjauspaneeli Naytto
Valitse keittoalue Paina[ 1, (O]
Aktivoi Pida lampimana -toi- . w

minto Paina[ = ] [v]
Sammuta Pida lampiméana Paina [ Z ] tai muuta

tai [/]-[5]/[F]

-toiminto tehotasoa




Siltatoiminto ja automaattinen siltatoiminto

Tama toiminto mahdollistaa 2 keittoalueen kaytdén samanaikaisesti, joilla on samat ominaisuu-

det kuin yhdella keittoalueella.

vyohykkeille yhdistddksesi ne.

Toiminta Ohjauspaneeli Naytto
Kytke liesi paalle Paina [@]-ndppaintd 2 71
y P sekunnin ajan -
Aseta kattila yhdelle kahdesta
. L yhdistettdvasta keittoalueesta
Kaynnista siltatoiminto: : . o ) .
. T ja paina samanaikaisesti Olialni]
Manuaalinen : ) ;
vastaavia keittoalueen
painikkeita.
: , , , pr— . e
s Automaattinen” Tai aseta iso astia molemmille | [/7] vilkkuu, sitten [{3] ja [/7]

tulevat nékyviin

Lisaa tehotasoa

Veda sormeasi "SLIDE":n yli
oikealle

[/1ja[S]1/[F]

Pyséayta siltatoiminto

Paina samanaikaisesti
vastaavia keittoalueen
painikkeita

Lapsilukko

Estddksesi keittotason vahingossa kaynnistymisen, esim. lapsen toimesta
ohjauspaneeli voidaan lukita (paitsi ndppain® ). Tama toiminto voidaan aktivoida vain
10 sekunnin kuluessa keittotason kaynnistdmisesta, eika keittoaluetta saa aktivoida.

Toiminta Ohjauspaneeli Naytto
Sammuta liesi Paina [@]-nappaintd 2 [ O]
sekuntia.

Pida mita tahansa
keittoalueen nappainta [ 7]

"SLIDE" syttyy ja liikkuu va-
semmalta oikealle

Lukitse liesi painettuna 3 sekunnin ajan.
Veda nyt sormeasi "SLIDE":n [L] nékyy néytéssa
yli vasemmalta oikealle. Ll naxyy nay
Pida mitd tahansa "SLIDE" syttyy ja likkuu oi-
keittoalueen nappainta [ L |
: . . L kealta vasemmalle
Lukitse liesi painettuna 3 sekunnin ajan.

Veda nyt sormeasi "DIAN"
poikki oikealta vasemmalle.

[L] n&kyy naytdsséa
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Kokki-toiminto

Tama toiminto jakaa keittotason 2 suureen vyohykkeeseen.
Kayttgja voi muuttaa tehotasoa ja tallentaa sen seuraavaa kayttéa varten.

Toiminta

Ohjauspaneeli

Nayttd

Valitse keittoalue

Paina [ @ ] 2 sekunnin ajan

[ O]

Aktivoi kokkitoiminto

Paina [ & ]

[F]* ja [[Tlvasemmalla puolella
[9]* ja [[7]oikealla puolella

Sammuta kokkitoiminto

Paina [ ]

[ D]

*Maéritetyt arvot koskevat ensimmadista kdyttdkertaa. Ne voivat vaihdella, jos olet jo kdyttanyt tatéa

ominaisuutta.

GrillitoimintoTama toiminto mahdollistaa grilllevyn optimaalisen kdytdn yhdistamalla kaksi
keittoaluetta ja kayttamalla sopivia tehotasoja.

Toiminta Ohjauspaneeli Naytto
Valitse keittoalue Paina[ J ] [ O]
Kaynnista grillitoiminto Paina [GRILLI] [Z]ial 7]

Lisda tehotasoa

Vedéa "SLIDE" oikealle

Tehotasot [ 1] - [ 9] nékyvat
"SLIDER"-naytdssa.

Pysayta grillitoiminto:

Paina [GRILLI]

[ 4]
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LIESITUULETTIMEN PUHDISTUS

Kuinka aktivoida liesituuletin

e Kytke liesituuletin paalle/pois:

Toiminta Ohjauspaneeli Naytto
Aktivoi liesituuletin Paina liesituulettimen nap- | |

painta
Valitse tehotaso Paina "SLIDER" [ 1 ]1jal[9 ]
Sammuta liesituuletin Veda "SLIDE" vasemmalle [ D]

Ajotoiminto aktivoituu automaattisesti, kun liesituuletin kytketaan pois paalta.

TehostetoimintoKun tdma toiminto on kaytéssa, liesituuletin toimii maksimiteholla 10 minuut-

tia.

Toiminta Ohjauspaneeli Naytto

Valitse tehotaso Paina "SLIDER" [ 1]jal9 ]
Tyénnd "SLIDER" reunaa

Aktivoi Booster tai paina suoraan "SLIDER" [ P]

reunaa

Sammuta Booster

Paina "SLIDER"

[/ Jjal 5]

Muna-ajastintoiminto

Tama toiminto sallii liesituulettimen k&yda 15 minuuttia kypsennyksen aikana.

e Kaynnista ajastin:

Toiminta

Ohjauspaneeli

Aktivoi liesituuletin

Paina liesituulettimen nap-
painta

Valitse tehotaso

Paina "SLIDER"

[ ]jal 5]

Kaynnisté ajastin

Paina liesituulettimen
nappaintd [ © |

Liesituulettimen [ ® ]-kuvake
syttyy, ajastinnayttoon tulee
0i5]

Liesituuletin sammuu automaattisesti, kun ajastin kuluu umpeen (15 minuuttia).
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e Pysayta ’ajastin’:

Toiminta Ohjauspaneeli Naytto

Paina liesituulettimen nap-

Pyséyt4 ajastin painta [ © |

Ajastimen nayttd sammuu.

Automaattinen tuuletus kypsennysprosessin lopussa (jalkikdyntitoiminto)Tama toiminto
kaynnistyy automaattisesti, kun liesi sammutetaan.

llImanvaihto toimii 20 minuuttia suodattimien kuivaamiseksi ja viimeisten keittohdyryjen poista-
miseksi keittidstd. llImanvaihtojérjestelma kytkeytyy sitten automaattisesti pois paalta.

Kun tdma toiminto on kaytossa, ajastinnaytossa nakyy [0 0] ja liesituulettimen naytéssa [ / |.

Peruuta tdma prosessi painamalla ajastimen nayttéa [ 2] 6 sekunnin ajan. Sammuta liesi-
tuuletin.

Automaattinen toiminto
Tama toiminto sdataa liesituulettimen tehon automaattisesti keittoalueiden tehotason mukaan.
e Ota automaattinen toiminto kayttéén/pois paalta:

Toiminta Ohjauspaneeli Naytto
Kaynnista automaatti Paina liesituuletinpainiketta 3 [A]
-toiminto sekunnin ajan

Kytke automaattinen toiminto | Paina liesituuletinpainiketta 3 (7]
pois paalta sekunnin ajan Y

Vinkki: Kun automaattinen toiminto on aktiivinen, voit nopeasti muuttaa poistotehoa vetamaélla
"SLIDER".

Tama poistaa automaattisen toiminnon valiaikaisesti kaytdsta.
Toiminto aktivoituu automaattisesti uudelleen, kun keittotaso kdynnistetdan seuraavan kerran.
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LIESITUULETTIMEN PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

Saannollinen liesituulettimen puhdistus varmistaa oikean ja virheettéman toiminnan ja piden-
taa sen kayttéikda. Muista puhdistaa rasvasuodattimet valmistajan suositusten mukaisesti.

Suodattimen puhdistuksen merkkivaloKun liesituuletin on paalla ja poistoteho on [[J], jaljella
oleva aika ennen seuraavaa suodattimen puhdistusta ndkyy ajastimen nayt6ssa.

Tehdasasetus on 31 tuntia, mutta tata arvoa voidaan muuttaa tarpeen mukaan.

e Nayta jaljella oleva aika:

Toiminta

Ohjauspaneeli

Naytto

Aktivoi liesituuletin

Paina liesituulettimen nap-
painta

[Jéljella oleva aika]
ajastimen naytdssa

Rasvasuodattimen puhdistuksen ilmaisinKun rasvasuodattimet on puhdistettava:

e Ajastinnayttssa nakyy [FGR]

e Piste vilkkuu liesituulettimen valintanappaimessa

¢ Nollaa aika ennen suodattimen puhdistusta

Toiminta

Ohjauspaneeli

Nayttd

Aktivoi liesi

Paina [@]-nappainta 2
sekuntia.

1] ja piste vilkkuu liesituulet-
timen painikkeessa

Valitse liesituuletin

Paina liesituulettimen
nappainta

Olialgonr]
ajastimen naytdssa

Nollaa laskuri

Paina ajastinndppainta 3
sekunnin ajan

Viimeksi maaritetty
kayttajaasetus on aktivoitu

Vahvista asetus

Paina ajastinndppainta
uudelleen
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e Muuta jaljella oleva aika ennen suodattimen puhdistusta

Toiminta Ohjauspaneeli Naytto
Aktivoi liesi Paina nappalnta [O©] .,_,] ja p|§t§ vilkkuu liesituulet
2 sekuntia timen painikkeessa
. . . Paina liesituulettimen [Jaljellad oleva aika]
Valitse liesituuletin o e o T
nappainta ajastimen naytossa

Muuta kellonaikaa

Paina ajastinndppainta 3
sekuntia ja sd&da nappéaimella
[+]tai[-]

[Jaljella oleva aika]
ajastimen naytdssa

Vahvista asetus

Paina ajastinndppainta
uudelleen

Rasvasuodattimen puhdistus astianpesukoneessa
Rasvasuodatin on sijoitettava pystysuoraan astianpesukoneen alakoriin.
Pesu max. 60 °C miedolla pesuaineella.
Puhdistuksen jalkeen rasvasuodattimet on asetettava takaisin liesituulettimeen.

Aktiivihiilisuodattimen vaihtoKierratykseen ja hajunpoistoon kaytetty aktiivihiilisuodatin on

vaihdettava 6.

kuukauden valein normaalissa kaytdssa.

[Rasvasuodatin

]\I

KEITTOLEVYN PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

§ammuta laite ennen puhdistamista.
Ala puhdista keittotasoa, jos lasi on liian kuuma, silla se voi aiheuttaa palovammoja.

/[ Aktiivihiilisuodatin ]

¢ Poista vaaleat jaljet kostealla liinalla, jossa on vahan vetta ja laimennettua astianpesuainetta.
Huuhtele sitten kylmalla vedella ja kuivaa pinta huolellisesti.

e Erittain syovyttavat tai hankaavat puhdistusaineet ja puhdistusvalineet aiheuttavat
todennékdisesti naarmuuntumista, ja niita tulee ehdottomasti valttaa.

» Ala koskaan kayta hdyrypuhdistinta tai korkeapainepesuria keittotason puhdistamiseen.

e Ala kéyta esineitd, jotka voivat naarmuttaa keraamista lasia.

¢ \Varmista, ettd keittoastia on kuiva ja puhdas. Varmista, ettei keraamisella keittotasolla tai
keittoastialla ole polya. Epatasaiset astiat voivat naarmuttaa pintaa.

e L aikkynyt sokeri, hillo, hyytel6 jne. on poistettava valittoméasti. Se estdad pinnan

vaurioitumisen.
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MITA TEHDA ONGELMATAPAUKSESSA / VIANETSINTA
Ohjauspaneelissa nakyy [ £ 4]:
Keittotaso on méaaritettava uudelleen. Toimi seuraavasti:

Maaritysmenettely:

[) Tarkeaa: Ennen kuin aloitat, varmista, etta keittotasolla ei ole kattilaa.

) Irrota laite virtalahteesta irrottamalla sulake tai katkaisemalla sahkdpaneelin katkaisija.

1) Kytke keittotaso takaisin verkkovirtaan.

IV) Valmistelu: Kayta pannua, jossa on ferromagneettinen pohja ja jonka halkaisija on vahintdan 16
cm. Aloita 2 minuutin kuluessa yhteyden muodostamisesta. Al4 kayta [(D]-ndppainta.

Ensimmainen vaihe: Peruuta nykyinen maaritys

S\

1) Pida [&r ]-néppéinta painettuna.

C B

2) Symboli [ 5 ] nékyy jokaisessa naytossa. & - ~
3) Paina toisella kadella nopeasti (< 2 s) = -
jokaisella [ 5 ] naytolla perakkain - pu

(A:sta D:hen, vastapaivaan). o — ~
Kaksoispiippaus tarkoittaa virhetta. Aloita alusta vaiheesta 1, D A

jos nain tapahtuu.
4) Poista sormesi kosketusohjaimesta
ja paina nappainta [(D] uudelleen
muutaman sekunnin ajan, kunnes vilkkuvat [ £]
-symbolit tulevat nakyviin.
5) Odota, kunnes [ £]-symbolit lakkaavat vilkkumasta.
6) Muutaman sekunnin kuluttua [ £ ] muuttuu automaattisesti muotoon [ ].
Nykyinen maaritys on nyt peruutettu.

Toinen vaihe: Uusi asetus

Kayta ferromagneettista astiaa, jonka halkaisija on vahintaan 16 cm.

Valitse keittoalue painamalla vastaavaa [ £ ]-nayttoa.

Aseta kattila maaritettavalle alueelle.

Odota, kunnes [L ] -naytt6 muuttuu muotoon [ -]. Keittoalue on nyt méaaritetty.

Toista prosessi jokaiselle keittoalueelle, jossa nakyy [ £ ].

Kun kaikki naytot ovat pois paalta, kaikki keittoalueet maaritetdan. Kayta samaa kattilaa koko
prosessin ajan. Ala aseta useita kattiloita keittotasolle samanaikaisesti asennuksen aikana.

Lot

Ongelmien kartoittaminen:

Jos [] -kuvakE nékyy edelleen, ota yhteytta asiakaspalveluun.

Keittotaso tai keittoalue ei kdynnisty

- Keittotasoa ei ole kytketty oikein sdhkoverkkoon.
- Sulake on palanut.

- Lukitustoiminto on aktivoitu.

- Ohjauspaneeli on peitetty rasvalla tai vedella.

- Avaimessa on esine.

[¥ ndkyy ohjauspaneelissa

- Keittoalueella ei ole kattilaa.

- Pata ei ole yhteensopiva induktion kanssa.
- Pannun pohjan halkaisija on liian pieni.
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Yksi tai kaikki keittoalueet sammuvat

- Turvajarjestelma on aktivoitu.

- Keittoalue on ollut p&alla liian kauan.

- Yksi tai useampi kosketusndppain on peitetty.

- Pannu on tyhja ja pohja on ylikuumentunut.

- Keittotaso on automaattisesti védhentanyt Booster-toimintoa ylikuumenemisesta johtuen.

limanvaihto jatkuu, kun liesi on sammutettu
- Tama ei ole vika, tuuletin suojaa elektroniikkaa.
- Tuuletin pyséhtyy automaattisesti.

Automaattinen kypsennystoiminto ei kaynnisty
- Keittoalue on edelleen kuuma [ H ].
- Korkein Booster-taso on asetettu [ 9 ].

Ohjauspaneelissa nakyy [« ]
Katso luku "Pida lampiméana -toiminto".

Ohjauspaneelissa nakyy [ /! ]
Katso luku "Tauko".

Ohjauspaneelissa nakyy [ L 1]
Katso luku "Lapsilukko / Nappéaimiston lukitus".

Ohjauspaneelissa ndkyy [ ~ ] tai [£- T3]
Ohjausnappaimet peittavat esineen tai nesteen.
Symboli havida, kun avain vapautetaan tai puhdistetaan.

Ohjauspaneelissa nakyy |£ 7] tai [E H]
Keittotaso on ylikuumentunut. Anna sen jaahtya ja kdynnista se sitten uudelleen.

Ohjauspaneelissa nikyy |£ 3]
Pannu ei sovellu induktioon. Kayta toista pannua.

Ohjauspaneelissa nikyy [£E 5]
Verkossa on ongelmia. Tarkista taajuus ja jannite.

Ohjauspaneelissa nakyy [£ 5]
IImanottoaukko tuulettimelle on tukossa. Poista tukos.

Ohjauspaneelissa nakyy [£ ]tai [ ]
Maéritysvirhe. Palauta asetukset noudattamalla luvun "Ohjauspaneelissa nakyy [£]" ohjeita.

Tarkea huomautus:
Jos jokin ylla olevista virheista jatkuu, ota yhteytta asiakaspalveluun.

Jos virhekoodia ei ndy ja ohjauspaneeli ei vastaa, tarkista
virtaldhteestéa puuttuvien johtojen,
siltaliitdntdjen tai virheellisen 400 V:n liitanta.
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HYVIA NEUVOJA RUOANLAITTOON

Keittoastiat

Sopivat materiaalit: terds, emaloitu terds, valurauta, ferromagneettinen ruostumaton teréas,
alumiini ferromagneettisella pohjalla.

Sopimattomat materiaalit: alumiini ja ruostumaton teras ilman ferromagneettista pohjaa,
kupari, messinki, lasi, keramiikka, posliini.

Valmistajat ilmoittavat, ovatko heidan tuotteensa yhteensopivia induktion kanssa.

Nain tarkistat keittoastioiden sopivuuden:

e Tayta astia pienella maaralla vetta ja aseta se tasolle [ 9 | sdadetylle keittoalueelle. Vesi tulee
[Ammittaa sekunneissa.

¢ Keittoastian pohjaan on kiinnitetty magneetti.

Jotkut keittoastiat pitavat 4antd, kun ne asetetaan induktioliedelle. Tama ei ole bugi, eika sita
ole merkitysta valmistelun kannalta.

Kattilan pohjamateriaali voi vaikuttaa kypsennystulosten tasaisuuteen ja tehonsiirtoon
induktiokddmeista.

Kayta vain kattiloita ja pannuja, joiden pohja on siled. Karkea pohja voi naarmuttaa keraamista
lasia.

Aina kun mahdollista, kayta kattiloita, joissa on pystysuorat, suorat sivut.

Jos kattilan sivut ovat vinot, induktio vaikuttaa myos naihin. TAma voi johtaa sivujen
varjaytymiseen.

Keittoastian koko

Tiettyyn rajaan asti keittoalueet mukautuvat automaattisesti keittoastian koon mukaan.
Kuitenkin keittoastian pohjan vahimmaishalkaisijan tulee vastata keittoalueen kokoa.
Parhaan tuloksen saavuttamiseksi suosittelemme keittoastian sijoittamista keittoalueen
keskelle.
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Esimerkkeja ruoanlaittovaikutuksista

(alla olevat arvot ovat ohjeellisia):

1.0 Sulatus Kastikkeet, voi, suklaa, gelatiini
Uudelleenlammitys Valmiita ruokia
. Riisi, vanukas, sokeri, siirappi
2-3 Kiehua Kuivatut vihannekset, kala,
Sulatus
pakasteet
3 - Hoyrytys Vihannekset, kala, liha
. Hoyrytetyt perunat, keitot, pasta,
-5 Vesi 4
tuoreet vihannekset
6-7 Keskikeitto, hauduta, Liha, maksa, munat, makkarat,
kiehautus gulassi, rullat
7-8 Ruoan valmistus Perunat, perunat, vohvelit
9 Paistaminen, paistaminen, Pihvi, munakas, paistetut ruoat,
veden keittdminen vesi
) Ve Paistaminen, paistaminen, Kampasimpukat, pihvit
P ret veden keittdminen Suuren vesimaaran keittdminen

YMPARISTOTIEDOT

¢ Pakkauksen materiaalit ovat orgaanisia ja kierratettavia.
¢ Elektroniset laitteet koostuvat kierratettavista materiaaleista, jotka ovat joskus haitallisia

ymparistolle, mutta ovat valttamattomia laitteen hyvan toiminnan ja turvallisuuden kannalta.

e | aitetta ei saa havittaa yhdessa yleisten
kotitalousjatteiden kanssa.

¢ Ota yhteytta paikalliseen jateasemaan, joka on
varustettu kodinkoneiden kierratykseen.

hid
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ASENNUSOHJEET

Asennuksen saa suorittaa vain asiantuntija.
Asentaja on velvollinen noudattamaan maan lainsdadantoa ja standardeja.

Nain kiinnitat tiivistenauhan:
Keittotason mukana tuleva tiivistenauha estaa nesteiden tunkeutumisen kaappiin.
Kokoaminen on suoritettava huolellisesti seuraavan piirustuksen mukaisesti.

Mukautus - asennus:

e | eikkauksen koko:

Kiinnita tiiviste (2) kahden
millimetrin paahan lasin
ulkoreunasta suojateipin (3)
poistamisen jalkeen.

"FLUSHLINE" INTEGRATION

{(A+4mm)/ (B +4mm)
I

A

EIF Z

/

WHHMP788/WHHP788
Al.A 1 B |.Blc¢c!| Dbl E| F| H |casl p | R |.R
flush flush flush
780 | 784 | 520 | 524 | 740 | 480 | 750 | 490 | 200 | 4 5 | 5 | 7

= 600
i 490 i = =50
| ¥
1 : T 107
200 L NN
| } -
> 35 —-( -—
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Katso mukana toimitetusta mallista lisatietoja kaapin lapi menevan poistokanavan aukon

leikkaamisesta.

\

Kun liesi ja poistoilmakanava on asetettu
kaapin sisdan, paina kanavaa kaapin
takaseinaa vasten varmistaaksesi tiukan

istuvuuden.
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e Varmista, etta keittotason ja seinan tai sivujen valilla on 50 mm etaisyys.

e Keittotasot on luokiteltu "Y"-luokkaan lampdésuojauksen vuoksi. Keittotaso tulisi mieluiten asentaa
niin, ettd molemmille puolille j4a runsaasti tilaa. Takana voi olla seiné ja korkeat yksikot tai seind
toisella puolella. Mikaan yksikko tai jako ei kuitenkaan saa olla keittotasoa korkeampi.

e Kalusteen tai alustan, johon liesi asennetaan, sekd huonekalun reunojen, laminaattipaallysteiden ja
niiden kiinnittdmiseen kaytettavan liiman on kestettava 100 °C:n lampdtiloja.

e Al4 asenna keittotasoa tuulettamattoman uunin tai astianpesukoneen péaille.

¢ Varmista, etta keittotason alaosan alla on 20 mm rako, jotta elektroniikkayksikon ilmankierto on
hyva.

e Jos keittotason alle on asetettu vetolaatikko, &la laita tdhan laatikkoon syttyvia esineita (esim.
suihkeita) tai ei-lammonkestavia esineita.

e Materiaalit, joita usein kaytetaan poytalevyjen valmistukseen, laajenevat joutuessaan kosketuksiin
veden kanssa. Leikatun reunan suojaamiseksi levitetdan kerros lakkaa tai erityista tiivisteainetta.
Erityista varovaisuutta on noudatettava levitettdessa keittotason mukana toimitettua limanauhaa,
jotta se ei padse vuotamaan tukikalusteisiin. Tama tiivistenauha varmistaa hyvéan tiiviyden, kun sita
kaytetaan tasaisten tyotasojen kanssa.

¢ Keittotason ja ylapuolella olevan liesituulettimen valisen suojaetdisyyden on oltava liesituulettimen
valmistajan suositusten mukainen. Jos ohjeita ei ole, on oltava vahintaan 500 mm:n etaisyys.

e Liitantadkaapelia ei saa altistaa mink&anlaiselle mekaaniselle rasitukselle.

e Al4 kayta sopimattomia lasten turvaverkkoja tai keittotason suojia. Ndma4 voivat aiheuttaa
onnettomuuksia.

e VAROITUS: Kaytéa vain valmistajan suunnittelemia tai valmistajan kayttdohjeissa soveltuviksi
mainitsemia keittotason suojuksia tai laitteeseen sisddnrakennettuja keittotason suojia.
Sopimattomien suojusten kayttd voi aiheuttaa onnettomuuksia.

¢ Oikean ilmanpoiston varmistamiseksi on asennettava sokkeliristikko tai leikattava sokkelin yldosaa
hieman pituudeltaan. Jotta ilmanvaihtojarjestelma toimisi oikein, tarvitaan vahintaan 460 cm2n
aukko.
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SAHKOLIITANTA

e Taman laitteen asennuksen ja liittdmisen sdhkoverkkoon saa suorittaa vain sahkdasentaja,
joka tuntee normimaaraykset ja joka noudattaa niita tarkasti.

e Suojaus kuormitettuja osia vastaan on varmistettava asennuksen jalkeen.

e Tarvittavat litantatiedot 16ytyvéat keittotason kaappiin kiinnitetyista tarroista liitdntarasian
[ahella.

¢ Verkkoliitanta tulee tehda maadoitetulla pistokkeella tai moninapaisella katkaisijalla, jonka
kontaktiaukko on vahintdan 3 mm.

e Sahkdpiiri on erotettava verkosta mukautetuilla laitteilla, kuten kytkimilld, sulakkeilla tai
kontaktorilla.

e Jos laitetta ei ole varustettu helposti saatavilla olevalla pistokkeella, kiintedssa
asennuksessa on oltava sisdanrakennetut kytkimet asennusmaaraysten mukaisesti

¢ Imuletku on sijoitettava niin, ettd se ei kosketa keittotason kuumia osia.

Toimi varoen!

Tama laite saa liittédd vain 220-240 V ~ 50/60 Hz verkkoon.

Kytke aina maadoitusjohto.

Noudata kytkentdkaaviota.

Liitantalaatikko sijaitsee keittotason kaapin takana. Kayta keskikokoista ruuvimeisselia avaa-
maan kansi. Aseta se aukkoihin ja avaa kansi.

Sankoverk- | sankliitanta Kaape:;j‘aha'kai' Kaapelin tyyppi | Suojauskaliiperi
220 2aN | tvahe+N | 3x2.5mme no vyt 25 A"
5?)(/)((S)C\)/H~z 2 vaihetta + N g : fg mmz E 82 X\Fli '_ lF: 16A*
eresdy™ | 2vainetta 3 x 2.5 mm? noo et 25 A *

* laskettu standardin EN 60 335-2-6 mukaan
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Keittotason liitanta:

Konfiguroinnin maarittaminen:
Eri liitantatyypeissa on kaytettava messinkisiltoja, jotka ovat terminaalin vieressa olevassa
laatikossa.

Yksivaiheinen 220-240V~ 1P+N

Aseta ensimmainen silta liitinten L1 ja L2 valiin, toinen L2 ja L3 véliin ja sitten kolmas silta na-
pojen N1 ja N2 valiin.

Kytke maadoitusjohdin liittimeen "maa", nollajohdin N liittimeen N1 tai N2 ja vaihejohdin L

johonkin liittimesta L1, L2 tai L3.
(L) 2 L) (v) (2 (%)
1P+N

= 220-240V

Kaksivaiheinen 380-400V~ 2P+N
Aseta ensimmainen silta liittimen L2 ja L3 valiin.
Aseta toinen silta liitinten N1 ja N2 valiin.

Yhdista:
Maadoitusjohdin "maa"-liittimeen. @ @ 2P+N
Nollajohdin (N) liittimeen N1 tai N2. L1 L2 L 380-400v

Vaihe L1 liittimeen L1.
Vaihe L2 liittimeen L2 tai LS.

Kaksivaiheinen 220-240V~ 2P
Aseta ensimmainen silta liittimen L1 ja L2 valiin.
Aseta toinen silta liittimen L2 ja L3 valiin.

Aseta kolmas silta liitinten N1 ja N2 valiin.

Yhdista:
P,
Maadoitusjohdin "maa"-liittimeen. L4 <«220-240V

Vaihe L1 liittimiin L1, L2 tai L3. = *
Vaihe L2 liittimiin N1 tai N2.

Toimi varoen! Varo, ettd kaapelit on liitetty ja kiristetty oikein.

Emme ole vastuussa tapahtumista, jotka johtuvat vaarasta kytkennasta tai jotka
voivat johtua maadoittamattoman tai viallisella maadoitusliitdnnalla varustetun laitteen
kaytosta.
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REKLAMAATIO-OIKEUS JA ASIAKASPALVELU

Uudella laitteellasi on valmistus- ja materiaalivirheiden varalle 2 vuoden reklamaatio-oikeus, joka on voimassa

dokumentoidusta ostopaivasta alkaen. Takuu kattaa materiaalit, tydpalkat ja ajon. Kaantyessasi huollon
puoleen Sinun on ilmoitettava tuotteen nimi ja sarjanumero. Nama tiedot ovat tyyppikilvessa. Kirjoita ne
valmiiksi tdhan kayttéoppaaseen, niin ne ovat kdytettavissasi. Tietojen avulla huoltoasentajan on helpompi
|6ytaa oikeat varaosat.

Takuu ei kata:

¢ Vikoja ja vahinkoja, joiden syyna ei ole tuotanto- tai materiaalivirhe
e Vaaraa tai virheellistad kayttda — tdhan kuuluu myds tuotteen puutteellinen puhdistus
e | aitteen palo- ja/tai vesi- ja kosteusvaurioita

e Korjauksia, jotka on tehnyt muu kuin ammattilainen

e Kuljetusvaurioita, kun tuotetta on kuljetettu ilman oikeaa pakkausta
e Jos on kaytetty muita kuin alkuperaisia varaosia

¢ Jos kayttdoppaan ohjeita ei ole noudatettu

e Jos asennusta ei ole tehty ohjeiden mukaan

e Jos tuotteen on asentanut tai korjannut ammattitaidoton henkild

e Palaneita polttimoita

Kuljetusvauriot

Kuljetusvaurio, joka todetaan myyjan jarjestdmassa toimituksessa asiakkaalle, on yksinomaan asiakkaan ja
myyijéan vélinen asia. Niissa tapauksissa, joissa asiakas on itse vastannut tuotteen kuljetuksesta, ei toimittaja
ota mitéaén vastuuta mahdollisesta kuljetusvauriosta.

Kuljetusvauriosta on ilmoitettava valittémasti ja viimeistaan 24 tunnin kuluessa siité, kun tavara on toimitettu.
Muussa tapauksessa asiakkaan vaatimukset hylataan.

Aiheeton huoltokaynti
Jos kutsutaan huoltoasentaja ja kdy ilmi, etta vian olisi voinut korjata itse esim. noudattamalla kayttéoppaan
ohjeita tai vaihtamalla sdhk&kaapin sulakkeen, on asiakkaan itse maksettava huoltokaynti.

Osto yrityskayttoon

Osto yrityskayttdéon on jokainen osto, jossa laitetta ei kdyteta yksityisessa kotitaloudessa vaan
yritystoimintaan tai sitd muistuttavaan tarkoitukseen (ravintola, kahvila, ruokala, jne.) tai vuokraukseen tai
muuhun toimintaan, jossa kayttgjia on useita. Mitaan takuuta ei myodnneta yrityskayttdéon tehdyille ostoille,
koska tama laite on tarkoitettu yksinomaan tavalliseen kotitalouteen.

HUOLTO

Huoltotarpeesta ilmoitetaan:

e Piketa OyPL 420 / Rautatienkatu 1933101 / 33100 Tampere FINLAND

e Puh. 03 233 3237 piketa@piketa.fi

e Myyija tai loppukuluttaja voi olla yhteydessa Piketaan tdhan numeroon.

¢ Valmistaja, malli, sarjanumero ja mahdollinen tuotenumero, ostopaivays, jalleenmyyja, virhekuvaus ja
asiakkaan yhteystiedot tulee ilmoittaa.

Valmistaja/jakelija ei ole vastuussa tuote- ja/tai henkilévahingoista, jos turvallisuusohjeita ei noudateta. Takuu
raukeaa, jos ohjeita ei noudateta.

Emme vastaa mahdollisista painovirheista.
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