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VARNING: Las noga igenom denna bruksanvisning innan du bdrjar anvanda
apparaten och spara den for framtida bruk. Design och specifikationer kan &ndras utan
féregaende meddelande i samband med produktforbattringar. Kontakta aterforsaljaren
foér mer information. lllustrationerna i denna bruksanvisning ar endast vagledande. Den
faktiska produkten kan variera.




Tack for att du har valt WITT.
Vi hoppas att du blir néjd med din nya produkt.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Foljande sakerhetsanvisningar syftar till att férebygga oférutsedda risker eller skador till
foljd av felaktig eller oséker anvandning av apparaten. Kontrollera vid mottagandet att
férpackningen och apparaten ar oskadda for att sakerstalla saker anvandning.

Om du upptacker skador ska du kontakta aterférsaljaren. Observera att det av
sakerhetsskal inte ar tillatet att &ndra eller modifiera apparaten. Felaktig anvandning
kan leda till farliga situationer och att garantin upphor att gélla.

Symbolférklaring

FARA
Denna symbol anger att det féreligger fara for liv och halsa pa grund av extremt
brandfarlig gas.

VARNING - Elektrisk spanning
Denna symbol indikerar fara for liv och hélsa pa grund av elektrisk spanning.

VARNING

Denna symbol anger fara med medelhdg riskniva som, om den inte undviks, kan
leda till dodsfall eller allvarliga skador.

VAR FORSIKTIG

Denna symbol anger fara med lagre riskniva som, om den inte undviks, kan leda till
mindre eller mattliga personskador.

OBSERVERA

Denna symbol anger viktig information (t.ex. risk fér materiella skador), men inte
fara.

Folj anvisningarna

Denna symbol anger att apparaten endast far anvandas och underhallas i enlighet
med bruksanvisningen.
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Risk for elstotar
Din sékerhet ar viktig, 1as darfér dessa sakerhetsanvisningar innan du tar spishéllen i
bruk.

Installation

* Koppla bort apparaten fran strémkallan innan arbete eller underhall utfors.

e Korrekt jordanslutning kravs.

o Andringar i husets elinstallation far endast utféras av en auktoriserad elinstallator.
¢ Om dessa anvisningar inte foljs kan det leda till elchock eller dodsfall.

Risk for skarskador
e Var forsiktig — panelens kanter ar vassa.
e Bristande forsiktighet kan leda till personskador eller skarskador.

Viktiga sdkerhetsanvisningar




Brandfarliga material eller produkter far aldrig placeras pa apparaten.

Se till att dessa uppgifter finns tillgangliga fér den som installerar apparaten,
eftersom det kan sénka installationskostnaderna.

For att undvika fara maste apparaten installeras i enlighet med dessa
installationsanvisningar.

Apparaten far endast installeras och jordas av en behdrig person.

Apparaten ska anslutas till en stromférsorjning med en franskiljare som
sakerstaller fullstandig frankoppling fran elnatet.

Felaktig installation kan leda till att garantin eller ansvarsskyldigheten upphér att
galla.

Om natkabeln ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, en servicepartner eller
en likvardig kvalificerad person for att undvika fara.

VARNING: Om ytan ar sprucken ska du stédnga av apparaten for att undvika risk
for elektriska stotar. Géller spishallar med glaskeramisk yta eller motsvarande
material som skyddar spanningsférande delar.

Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bér inte placeras pa spishéllen
eftersom de kan bli mycket varma.

Anvand inte anga for att rengoéra spishallen.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas med en extern timer eller ett separat
fiarrkontrollsystem.

VARNING: Brandrisk — placera inte foremal pa spishallens yta.

Matlagning ska ske under uppsikt. Kortvarig matlagning ska ske under konstant
uppsikt.

VARNING: Att laga mat med fett eller olja utan uppsikt kan vara farligt och leda till
brand. Forsok ALDRIG att slacka en eld med vatten. Stang i stallet av apparaten
och kvav elden med exempelvis ett lock eller en brandfilt.

VARNING: Anvand endast skyddsanordningar for spishallar som har utvecklats av
tillverkaren eller som rekommenderas i bruksanvisningen. Anvandning av
olampliga skyddsanordningar kan leda till olyckor.




Rengoring och underhall

Risk for elstotar

Tillaga inte mat pa en skadad eller sprucken spishall. Om spishéllens yta skadas
eller far sprickor ska strommen omedelbart brytas och en behorig person
kontaktas.

Stang alltid av strémmen fore rengoring eller underhall.

Om dessa anvisningar inte foljs kan det leda till elchock eller dédsfall.

Halsorisk

Denna apparat uppfyller gallande standarder for elektromagnetisk sakerhet.
Personer med pacemaker eller andra elektriska implantat (t.ex. insulinpumpar) bér
kontakta sin I&kare eller implantatets tillverkare innan de anvander apparaten, for
att sékerstalla att implantatet inte paverkas av det elektromagnetiska faltet.

Om dessa anvisningar inte foljs kan det leda till dodsfall.

Risk for varm yta

Under anvandning blir tillgangliga delar av apparaten sa varma att de kan orsaka
brannskador.

Undvik att kroppen, klader eller andra féremal (férutom lampliga kokkarl) kommer i
kontakt med induktionshallens glasyta innan den har svalnat.

Handtagen pa grytor och stekpannor kan bli varma. Se till att handtaget inte
sticker ut 6ver andra aktiva kokzoner. Forvara handtaget utom rackhall for barn.
Om dessa anvisningar inte foljs kan det leda till brannskador och skallning.

Risk for skarskador

Det vassa bladet i en glashallsskrapa blottas nar skyddskapan dras tillbaka.
Anvand den med stor forsiktighet och forvara den alltid pa ett sakert stélle, utom
rackhall for barn.

Bristande forsiktighet kan leda till personskador eller skarskador.

Viktiga sdkerhetsanvisningar

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt under anvandning. Om maten kokar éver kan
det uppsta rok, och fett- eller matrester kan antandas.

Anvand aldrig apparaten som arbets- eller avlastningsyta.

Lamna aldrig féremal eller koksredskap pa apparaten.

Placera eller lamna inte magnetiska féremal (t.ex. kreditkort eller minneskort) eller
elektroniska enheter (t.ex. datorer eller mediaspelare) i nérheten av apparaten,
eftersom de kan paverkas av det elektromagnetiska faltet.

Anvand aldrig apparaten fér uppvarmning av rummet.

Sténg alltid av kokzonerna och spishéllen efter anvandning enligt anvisningarna i
denna bruksanvisning (med hjalp av touchknapparna). Férlita dig inte pa




kokkarlsdetektionen for att automatiskt stdnga av kokzonerna nar du tar bort
kokkarlet.

Reparera eller byt inte ut nagra delar av apparaten, om det inte uttryckligen anges
i denna bruksanvisning. All annan service ska utféras av en behdrig person.
Lagg eller tappa inte tunga féremal pa spishallen.

Sta inte pa spishallen.

Anvand inte kokkarl med ojamn botten och undvik att dra kokkarlen éver
spishallens glasyta, eftersom det kan repa glaset.

Anvand inte skursvampar eller andra slipande rengéringsmedel, eftersom
spishéllens glasyta kan bli repig.

Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushall och liknande
anvandningsomraden sasom:

o personalkék i butiker, kontor och andra arbetsmiljoer

o lantbruksfastigheter

o av gaster pa hotell, motell och andra boendemiljéer

o bed and breakfast-liknande stallen

VARNING: Apparaten och de atkomliga delarna blir varma under anvandning.
Undvik att rora vid varmeelementen.

Barnsékerhet

Atkomliga delar kan bli varma under anvandning. Hall barn borta fran apparaten
under anvandning och avsvalning.

Denna apparat far anvandas av barn fran 8 ar och uppat samt personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller brist pa erfarenhet och
kunskap under forutsattning att de halls under uppsikt eller har fatt instruktioner
om hur apparaten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker som ar
forknippade med anvandningen.

Barn far inte leka, sitta, sta eller klattra pa apparaten.

Rengoring och underhall far inte utféras av barn utan uppsikt.

Apparaten och stréomsladden ska férvaras utom rackhall fér barn under 8 ar.
Forvara inte féremal som kan vara intressanta for barn i skap ovanfér apparaten.
Barn som klattrar pa hallen kan skadas allvarligt.

Lamna inte barn ensamma eller utan uppsikt i narheten av apparaten nar den ari
bruk.

Barn under 8 ar ska hallas pa avstand, om de inte ar under standig uppsikt.




SPECIFIKATIONER

Induktionshall

CIP80OFS - CIMP8OFS

Antal kokzoner:

5 zoner

Matningsspanning

220-240 V~ 50 Hz eller 60 Hz

Total anslutningseffekt:

7400 W

Produktmatt (L x B x H):

800 x 520 x 48 mm

Urtagningsmatt (A x B):

750 x 480 mm

Vikt och matt ar ungefarliga. Eftersom vi kontinuerligt forbattrar vara produkter

forbehaller vi oss ratten att andra specifikationer och design utan foregaende

meddelande.

Symbol Data Enhet
Modellnummer - CIP80OFS - CIMP80FS
Typ av spishall - Inbyggd induktionshall
Uppvarmningsteknik
(induktionszoner och -omraden, 1 tillagningsyta, 2
klassiska glaskeramiska . kokzoner
varmezoner, massiva hallar)
Uppvarmningsteknik
(induktionszoner och -omraden, Induktionshallar och -
inklusive klassiska glaskeramiska ) zoner
varmezoner och massiva hallar)
For cirkulara elektriska kokzoner: det Zon 1:21,0
effektiva vdrmeomradets diameter (4] Zon 2: 15,0 cm
per kokzon Zon 3: 18,0
For icke-cirkulara elektriska . .
kokzoner eller -omraden: den OTrade 1

. - = L,B L=238,3 cm
effektiva varmeytans langd och B=210
bredd per kokzon eller -omrade ’
Omrade 1: 191,5
Energiférbrukning per kokzon eller - EC - Zon 1:172,9 Whikg
omrade beraknad per kg energifoérbrukning | Zon 2: 183,8
Zon 3: 181,0

Spishallens energiférbrukning EC — spishallens 1823 Whikg

berdknad per kg

energiférbrukning

Uppgifterna har faststallts i enlighet med standarden EN 60350-2 samt EU-
kommissionens forordning nr 66/2014.

Om ingen atgard vidtas efter att spishallen har slagits pa, gar apparaten automatiskt

over till standbyléage efter 1 minut. Stromférbrukningen i standbylage ar 0,5 W.




PRODUKTOVERSIKT

- | Glasyta

— 6.Max. 1500/2400 W kokzon

1.Max, 2200/3300 W kokzon —————
3.Flexibel kokzon 3300/3700 W — | %Max.2200/3700 W kokzon

2.Max. 2200/3300 W kokzon ——— 5 Max. 1800/2800 W kokzon

58

-
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Kontrollpanel

Kontrollpanel
Paus/Start / Las Touchkontroll fér
instélining av virmeniva Timer
aa
bl = [ TPTOPVORPIIS S Y- - T 0 s b BES
(0] Q mreemeeeeee— 15 b HES 0 e I = = 0 —1s b HE:
Pafav  Aktivering av Max. effekt

flexibel kokzon

QObservera: Alla illustrationer i denna bruksanvisning ar endast vagledande. Den
faktiska produkten kan skilja sig fran visade illustrationer.




Funktion och drift

Induktionsmatlagning ar en saker, avancerad, effektiv och energisnal tillagningsteknik.
Den fungerar genom att elektromagnetiska falt alstrar varme direkt i kokkarlet istallet
for att indirekt varma upp glasytan. Glasytan blir bara varm eftersom kéksredskapen
avger varme till den.

%999 5 __

Magnetiska kokkarl

- Magnetfalt
——J]——— Glaskeramisk yta

| =]/ lEes=s1+— |nduktionsspole

I I I

- — —p — — —— Inducerade strémmar

Innan du boérjar anvédnda din nya induktionshall
e Las denna bruksanvisning noggrant och var sarskilt uppmarksam pa avsnittet om

sakerhetsanvisningar.
e Ta bort eventuell skyddsfilm fran induktionshallen.

SNABBSTARTSGUIDE

& VARNING

Var forsiktig vid stekning, eftersom olja och fett varms upp mycket snabbt, sarskilt nar
du anvander PowerBoost. Vid mycket hoga temperaturer kan olja och fett sjalvantanda
och utgdr darfér en allvarlig brandrisk.

Matlagningstips

e Nar maten borjar koka, sank varmen.

e Att anvanda lock minskar tillagningstiden och sparar energi genom att halla kvar
varmen.

¢ Anvand sa lite vatska och fett som mojligt for att minska tillagningstiden.

* Borja tillagningen pa hog effekt och séank varmen nar maten &r genomvarm.
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Sjudning och tillagning av ris

Sjudning sker strax under kokpunkten, vid cirka 85 °C, dar sméa bubblor da och da
stiger upp till ytan. Det ar avgérande for valsmakande soppor och méra grytor,
eftersom smakerna utvecklas utan att maten blir dverkokt.

Saser med agg eller mjélredning bor tillagas under kokpunkten.

Vissa ratter, daribland ris som tillagas enligt absorptionsmetoden, kan behéva en
hdgre varmeniva an den lagsta for att garantera korrekt tillagning inom den
rekommenderade tiden.

Stekning av biff
Sa har tillagar du saftiga och valsmakande biffar:

1. Lat kottet ligga i rumstemperatur i ca 20 minuter innan tillagning.

2. Varm upp en stekpanna med tjock botten.

3. Pensla bada sidor av biffen med olja. Hall i lite olja i den varma stekpannan och
lagg sedan i kottet.

4. Vand biffen en gang under tillagningen. Den exakta tillagningstiden beror pa
biffens tjocklek och 6nskad stekgrad. Tiden kan variera mellan ca 2 och 8 minuter
per sida. Tryck latt pa biffen for att bedéma stekgraden — ju fastare den kanns,
desto mer genomstekt ar den.

5. Lat biffen vila nagra minuter pa en varm tallrik innan du serverar den, sa blir den
morare.

Wokning

1. Valj en flatbottnad wok eller stor stekpanna som ar kompatibel med induktion.

2. Sefill att ha alla ingredienser och redskap redo. Wokning ska ga snabbt. Vid stérre
mangder tillagas maten i flera mindre portioner.

3. Hetta upp woken hastigt och tillsatt tva matskedar olja.

4. Tillaga forst kottet, 1agg det at sidan och hall det varmt.

5. Woka gréonsakerna. Nar de ar varma men fortfarande krispiga sanks varmen. Lagg
tillbaka kottet i pannan och hall éver sasen.

6. Vand forsiktigt pa ingredienserna sa att de varms upp jamnt.

7. Servera genast.

Registrering av sma foremal

Om en kastrull av oldmplig storlek eller av olampligt material (t.ex. aluminium) eller
ett litet foremal (t.ex. en kniv, gaffel eller nyckel) placeras pa spishallen, gar den
automatiskt dver till standbylage efter 1 minut. Flakten fortsatter att kyla
induktionshallen i ytterligare 1 minut.

Varmenivaer

Installningarna nedan ar endast vagledande. Den exakta installningen beror pa flera
faktorer, bland annat vilka kokkarl du anvander och hur mycket mat du lagar. Prova dig
fram for att hitta de instaliningar som passar bast for din induktionshall.

1



Varmenivaer

Anvindning

1-2

Skonsam uppvarmning av sma mangder mat

Smalta choklad, smér och livsmedel som latt branner vid
Latt sjudning

Langsam uppvarmning

3-5

Ateruppvérmning
Snabb sjudning
Tillagning av ris

611

Pannkakor

12-13

Sautering
Tillagning av pasta

14/15/P

Wokning

Bryna/steka pa hog varme
Koka soppa

Koka vatten

12




INSTALLATION

Utskarning

Skar ut ett hal i bordsskivan enligt matten pa ritningen.

Av hansyn till installation och anvandning maste det finnas ett fritt utrymme pa minst 5
cm runt utskarningen.

Se till att bordsskivans tjocklek &r minst 30 mm. Valj en varmetalig och isolerande
bankskiva (tra och liknande fibrésa eller hygroskopiska material far inte anvandas,
savida de inte ar impregnerade) for att undvika elstétar och deformering till foljd av
varmestralning fran spishallen. Se illustrationen nedan.

& Observera: Sakerhetsavstandet mellan spishallens sidor och bankskivans insidor
ska vara minst 3 mm.

—i le—F
Min.2mm

L(mm) [ B(mm) | H(mm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)
800 520 48 44 750+2 480+2 | Min.50 | Min. 3

Man maste alltid se till att induktionshallen &r tillrackligt ventilerad och att luftintag och
luftutblas inte &r blockerade. Se till att induktionshallen ar i fullt fungerande skick. Se
illustrationen nedan.

& Observera: Sakerhetsavstandet mellan hallen och dverskap ovanfor hallen bor
vara minst 760 mm.
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Min.30mm

760mm

A(mm) | B(mm) | C (mm) D E
760 Min. 15 | Min. 20 | Luftintag | Luftutblas (5 mm)

VARNING: Sikerstill tillrdcklig ventilation.

Se till att induktionshallen ar tillrackligt ventilerad och att luftintag och luftutblas inte ar
blockerade. For att undvika oavsiktlig berdring av spishéllens undersida, som kan bli
mycket varm, eller risk for elstétar under anvandning, ar det nédvandigt att montera en
traskiva, fastsatt med skruvar, med ett avstadnd pa minst 15 mm fran spishallens
undersida. Folj kraven nedan.

}

Min. 15mm

1

Max. 5mm Max. 5mm

& Det finns ventilationséppningar runt spishallen. DET AR VIKTIGT att dessa
Oppningar inte blockeras av bankskivan under installationen.

e Tank pa att lim som anvands pa plast- eller tramaterial i kbksmoduler maste tala
temperaturer pa minst 150 °C for att ytbelaggningarna inte ska lossna.

* Bakvaggen samt angransande och omgivande ytor ska tala temperaturer pa upp
till 90 °C.

14



Innan spishallen installeras maste man se till att:

Bordsskivan ar plan och ligger vagratt, och inga konstruktionsdelar hindrar de
nddvandiga frirummen.

Bordsskivan ar tillverkad av ett varmetaligt och isolerande material.

Om spishéllen installeras ovanfér en ugn maste ugnen ha en inbyggd kylflakt.
Installationen uppfyller alla krav pa avstand samt gallande standarder och
foreskrifter.

En lamplig franskiljare som sakerstaller fullstandig frankoppling fran elnatet ar
integrerad i den fasta installationen och monterad i enlighet med géllande
installationsforeskrifter.

Strémbrytaren ar av godkand typ och sakerstalla ett kontaktavstand pa minst 3
mm mellan alla poler (eller mellan alla aktiva [fas]ledare, om lokala
installationsregler tillater detta).

Strombrytaren ar lattillganglig for anvandaren efter att spishallen har monterats.
Kontakta de lokala myndigheterna eller las byggnadsféreskrifterna om du ar
osaker pa installationskraven.

Anvand varmetaliga och lattrengjorda ytor (t.ex. keramiskt kakel) pa vaggarna runt
spishallen.

Efter installation av spishdllen maste man se till att:

Strémkabeln inte syns genom skapdorrar eller lador.

Det finns tillracklig lufttillférsel fran kdkselementet till spishallens undersida.

Det finns ett vrmeskydd monterat under spishallen om den monteras ovanfor en
lada eller ett skap.

Strémbrytaren ar lattillganglig for anvandaren.

Montering av beslag
Innan installation bor fastena monteras i sparen pa alla fyra sidor av induktionshallen.

Installera 2 fasten pa varje sida, totalt 8 fasten.

VAR FORSIKTIG

15



i

Induktionshallen maste installeras av behorig personal eller tekniker. Anvandaren
far inte utféra installationen sjalv.

Hallen far inte installeras direkt 6ver en diskmaskin, kylskap, frys, tvattmaskin eller
torktumlare, eftersom fukten kan skada héllens elektronik.

Induktionshallen ska installeras sa att varmeavledningen blir optimal, vilket
garanterar hog driftsakerhet.

Vaggen och omradet ovanfér bankskivan maste tala varme.

For att undvika skador maste laminat och lim vara varmetaliga.

Angrengérare far inte anvandas.

16



Anslutning av spishéllen till stromforsérjningen
& Spishallen far endast anslutas till elnatet av en behorig person.

Innan spishéllen ansluts till eInatet ska foéljande kontrolleras:

1. Att den fasta elinstallationen &r anpassad till spishallens effektférbrukning.

2. Att spanningen overensstammer med det varde som anges pa typskylten.

3. Att stromkabelns dimensioner ar anpassade till den belastning som anges pa

typskylten.
Anslut inte spishallen till elnatet via adaptrar, fordelare eller grenuttag, eftersom detta
kan leda till 6verhettning och brand.

Strémkabeln far inte komma i kontakt med varma delar och ska placeras sa att
temperaturen aldrig 6verstiger 75 °C.

& Kontakta en auktoriserad elinstallatér om du ar oséker pa om den fasta

elinstallationen ar lamplig. Eventuella andringar far endast utféras av en auktoriserad
elinstallator.

piPT [ di il

Brown
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e & oo 4 ) N 202400 220-240V-
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- | 220-240V- L
220-240V~

 Om kabeln ar skadad eller behdver bytas ut ska arbetet utféras av en auktoriserad
servicetekniker med ratt verktyg for att undvika risker.

e Om apparaten ansluts direkt till elnatet maste en flerpolig strombrytare installeras
med ett kontaktavstand pa minst 3 mm mellan polerna.

* Installatéren ska se till att den elektriska anslutningen ar korrekt utférd och
uppfyller géllande sakerhetsregler.

e Kabeln far inte bojas eller klammas.

» Kabeln ska kontrolleras regelbundet och far endast bytas ut av auktoriserad
personal.

& Spishallens undersida och strdmkabel far inte vara atkomliga efter installationen.
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ANVANDNING

Touchkontroll

Kontrollerna ar beréringskansliga, sa du behdver inte trycka hart.

Anvand fingertoppen — inte fingertoppens kant.

Det hors ett pip varje gang en beréring registreras.

Se till att kontrollpanelen alltid ar ren och torr och att det inte ligger nagra féremal
(t.ex. kdksredskap eller trasor) pa den. Aven ett tunt vattenlager kan géra det svart
att anvanda touchkontrollen.

— _/
v X

Val av lampliga kokkarl

Anvand endast kokkarl som passar induktion. Leta efter induktionssymbolen pa
férpackningen eller i botten av kokkarlet.

Du kan kontrollera om dina kokkarl ar lampliga genom att

halla en magnet mot botten. Om de ar magnetiska sa

fungerar de med induktion. _
Om du inte har en magnet: ;a
1. Hall lite vatten i kokkarlet. s

2. Om ‘Z’ inte blinkar i displayen och vattnet varms upp, ar kokkarlen kompatibla.
Kokkarl tillverkade av foéljande material ar inte Iampliga: rent rostfritt stal utan
magnetisk botten, aluminium eller koppar utan magnetisk botten, glas, tra, porslin
eller keramik.

Anvand inte kokkarl med ojdmna kanter eller bojd botten.
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Se till att kokkarlets botten ar slat, ligger helt plant mot glasytan och har samma
storlek som kokzonen. Anvand kokkarl med en diameter som motsvarar eller ar
storre an markeringen for den valda kokzonen. Kokkarl med en nagot stdrre
diameter utnyttjar energin mest effektivt. Om man anvander mindre kokkarl kan
effektiviteten bli Iagre an férvantat. Kokkarl med en diameter under 140 mm
registreras eventuellt inte av spishallen. Placera alltid kokkarlen mitt pa kokzonen.

Lyft alltid kokkarlen fran induktionshallen — undvik att skjuta dem, eftersom det kan
repa glasytan.

X W

Bottendiameter for induktionskompatibla kokkarl

Kokzon Minimum (mm) Maximum (mm)
1 160
2 160 Kokkarlens storlek far inte
4 160 Overstiga markeringen pa
5 160 spisen.
6 120




Sa har anvander du spishallen
1. Borja tillagningen

1. Tryck pa strdmbrytaren och hall den intryckt ett 6gonblick. Nar spishallen slas pa
hérs ett pip och alla displayer visar ”--", vilket innebar att spishallen ar i
standbylage.

2. Placera lampliga kokkarl pa den kokzon du vill anvanda.
a. Se till att kokkarlets botten och kokzonens yta ar rena och torra.

3. Ror touchkontrollen for 6nskad kokzon — varmeniva och indikator for vald kokzon
visas i displayen.

1 & bt —15 b

4. Valj varmeniva genom att dra fingret 6ver touchkontrollen.
¢ Om en varmeniva inte valjs inom 1 minut stdngs induktionshallen av

automatiskt. Du maste sedan boérja om fran steg 1.
e Varmenivan kan andras under tillagningen.
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-------------------------- —15 b &

power up

e —15 b =<

power down

+—

N g

Om -~ — = blinkar vixelvis med virmenivan
Detta innebar att:

det inte finns nagot kokkarl pa ratt kokzon, eller
att kokkarlet inte passar for induktion, eller
att kokkarlet ar for litet eller inte placerat i mitten av kokzonen.

Ingen uppvarmning sker om det inte finns 1ampliga kokkarl pa kokzonen.

Displayen sténgs av automatiskt efter 2 minuter om inget lampligt kokkarl registreras.

Avsluta tillagningen

Valj den kokzon du vill stanga av.

L —15 b

Stang av kokzonen genom att dra touchkontrollen till "0”. Kontrollera att displayen
visar "0".

““““““““““““““““““ — 15 b

Sténg av hela spishallen genom att trycka pa pa/av-knappen.
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4. Var uppmarksam pa varma ytor
"H” visas for den kokzon som fortfarande ar varm. Ikonen férsvinner nar ytan har
svalnat till en saker temperatur.

Restvarmen kan ocksa anvandas for energibesparing — anvand en kokzon som
fortfarande ar varm fér att vdrma upp andra kokkarl.

0 ---mmmmmmmmmmemmeoes —15 b =

3. Anvanda boost-funktionen
Aktivera boost

1. ROr touchkontrollen for den 6nskade kokzonen.

Q0 -m-mmmmmmmmmym-mmmmmmms —15 b <

2. Tryck pa "b’-knappen. Kontrollera att displayen visar "P”.

0 -m-mmmmmemmmmmmmememeeae — 15 b )<

Stédnga av boost

3. ROr touchkontrollen for kokzonen dar du vill inaktivera boost-funktionen.

I s CEEEEE —15 b =<

4. Stang av kokzonen genom att dra touchkontrollen till "0”. Kontrollera att displayen
visar "0”.
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= Observera

e Funktionen kan anvandas pa alla kokzoner.

e Om boost-funktionen aktiveras fran en varmeniva atergar kokzonen automatiskt till
den tidigare valda varmenivan efter 10 minuter. Om boost-funktionen aktiveras
utan en tidigare vald varmeniva, byter kokzonen till varmeniva 15 efter 10 minuter.

4. Flexibelt omrade
e Det flexibla omradet kan anvandas som en kombinerad kokzon eller som tva

separata kokzoner, beroende pa behov.

¢ Det flexibla omradet bestar av tva oberoende induktionszoner som kan styras
separat. Nar det anvands som en enda zon stangs den del som inte tacks av
kokkarl automatiskt av efter 1 minut.

o  For att kokkarlen ska registreras korrekt och varmen férdelas jamnt maste de
placeras pa ratt satt:
e | den framre eller bakre delen av det flexibla omradet om kokkarlen &r mindre

an 22 cm.

e Fritt inom omradet for storre kokkarl.

Som en sammanhangande kokzon
*  For att aktivera det flexibla omradet som en enda stor kokzon trycker du pa
knappen for det flexibla omradet.

>l 0 ~--mmmmmmmememmmmmoees —15 b

& M3sec)

D 0 -mmommmmmemeeosmmmomeeae —15 b {5

e Varmenivan fungerar som for en vanlig kokzon.

e Om kokkarlen flyttas fran den framre till den bakre delen (eller tvartom), kanner det
flexibla omradet automatiskt av den nya positionen och behaller samma
varmeniva.

e Tryck pa ratt knapp igen for att registrera ytterligare kokkarl.

Som tva separata kokzoner
e For att anvanda det flexibla omradet som tva separata kokzoner med olika

varmenivaer, tryck pa knappen for flexibelt omrade.
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5. Vilolage
¢ Du kan pausa matlagningen istéllet for att stdnga av spishallen.
e | vilolage ar alla kontroller inaktiverade utom stromknappen.

Aktivera viloldge

Timern och indikatorn for den aktiva

Tryck kort pa paus-/lasknappen. kokzonen visar "|["

Inaktivera vilolage

Tryck pa paus-/lasknappen igen.

A Nar spishallen ar i vilolage ar alla funktioner avstangda utom strémknappen @
Vid nodfall kan spishallen alltid stdngas av med pa/av-knappen\_/.

6. Knapplas

¢ Du kan lasa kontrollpanelen for att forhindra oavsiktlig anvandning (t.ex. att barn
satter pa kokzonerna).

e Nar kontrollpanelen ar last ar alla knappar inaktiverade utom pa/av-knappen.

Aktivera knapplas

Timern visar "Lo” och tidsdisplayen blinkar
vaxelvis.

Tryck och hall paus-/lasknappen intryckt.

Inaktivera knapplas

Tryck och hall paus-/Idsknappen intryckt.

Nar spishallen ar last ar alla funktioner inaktiverade utom pé/av—knappen®. Vid

nodfall kan spishallen alltid stdngas av med pa/av-knappen\2/, men den maste lasas
upp igen innan den kan anvandas.

7. Timerfunktion

Du kan anvanda timern pa foljande satt:

e  Stall in automatisk avstéangning av en eller flera kokzoner efter den valda tiden.
Maxtiden ar 99 minuter.

a) Stalla in timern for att stinga av en eller flera kokzoner

Instéllning for en kokzon
1. ROr touchkontrollen for den kokzon du vill stalla timern for.
s — 15 b -t <

2. Stall in tiden genom att trycka pa "+” eller - pa timerfunktionen.
e Att trycka pa "+” eller ™=" andrar tiden med 1 minut.
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e Tryck och hallin "+ eller "-” for att &ndra tiden med 10 minuter at gangen.
e Nar tiden ar installd visas indikatorn fér den valda tiden.

2l <

©) ©] €]
— __I_ —

3. Nar tiden ar installd startar nedrakningen automatiskt. Displayen visar aterstaende
tid och timern fér den valda kokzonen blinkar.

&Andra kokzoner fortsatter att fungera om de har slagits pa tidigare.

Installning for flera kokzoner
Installningen fungerar pa samma séatt for flera kokzoner som fér en.
e Nar en tid har satts for flera kokzoner kommer indikatorerna for de relevanta

kokzonerna att vara pa.
* Timern for kokzonen med kortast aterstaende tid blinkar och den aterstaende tiden
visas i displayen.

__________________________ I _
0 15 b (1o (setto 25 minutes) T
|

®
__________________________ _ o e T
0 15 b Dl (set to 35 minutes)

e Nar nedrékningen &r klar stdngs den aktuella kokzonen av automatiskt.
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b)

8.

Sedan identifieras den kokzon som har kortast tid kvar bland de aktiva
tidsinstaliningarna. Den aterstaende tiden for denna kokzon visas i timerdisplayen
och timerindikatorn for den aktuella kokzonen blinkar.

0 -------mmmmmmmmmmmeemee- 15 b -

0 ----mmmmmmmmmmmemmeeeeee —15 b o _®+

Tryck pa knappen for 6nskad kokzon for att se aterstaende tid i timern.
Avbryta timerfunktionen

R&r touchkontrollen for kokzonen som du vill avbryta timern for.
5 ob A

» N

Tryck och hall in "—"-knappen pa timern tills displayen visar "00”. D& avbryts
timern.

IR
_t_t

B

Effektbegransning (Power Management)

Det gar att stalla in en maximal effekt for induktionshallen genom att valja mellan olika
effektnivaer.

Induktionshallen kan automatiskt begrénsa effekten for att undvika éverbelastning.
Det ar inte nédvandigt att placera kokkarl pa kokzonerna under installiningen.
Installningen ska pabdrjas inom 60 sekunder efter att strdmmen kopplats in.

Varje steg i installningen ska vara klar inom 60 sekunder.

Aktivera effektbegriansning

1.

Tryck pa pa/av-knappen i ca 1 sekund. Alla displayer visar ”--", vilket indikerar
standbylage.
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2. Inom 15 sekunder utan uppvarmning, tryck och hall in lasknappen for att aktivera
laslaget.
"Lo” och ”--" visas vaxelvis i timerdisplayen.

4+ 0 —ommmeenn oo —15 b --

0 meeemeeeeen oo —15 b -- LI —5 b -- 0 e —15 b --

bl s e I

3. Tryck och hall in LF-Boost-knappen en stund for att ppna menyn. Displayen visar

C.

“e”,

Bl 0 -rmremmmne e —15 b —@\{» @ momeen oo —15 b
O

[0) L —1s c L — 15 b 0 e msnmsanaas —_—15 b

4. Tryck kort pa LF-Boost-knappen. Displayen visar "c3”, vilket indikerar att
effektbegransningen ar aktiverad. Samtidigt visas den aktuella effektgransen for
hela spishallen i timerdisplayen.

Bl [ 0 -mmemeeeereeee——— 15 by

0 eoreeenmnen e —15 b

5. I menyn "c3” (effektbegransning) kan maxeffekten for hela spishallen andras
genom att kort trycka pa LF-Boost-knappen. Timerdisplayen visar tillgangliga
effektnivaer (25/35/45/ 55/ 65/ 74), vilket anger den totala effektgransen.
Det finns 6 effektnivaer:

e 725”: maximal effekt 2,5 kW
e ”35”: maximal effekt 3,5 kW
e 745”: maximal effekt 4,5 kW
¢ 755”: maximal effekt 5,5 kW
e 765”: maximal effekt 6,5 kW
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e 774”: maximal effekt 7,4 kW

Bekrifta och avsluta effektbegréansning
Tryck och hall in lasknappen en stund for att bekrafta den aktuella effektgransen for
hela spishallen och aterga till startdisplayen.

Bl L e —15 b -- —"“’+ 0 wenremmeaneanenneaan e

L I N 0 e —— 15 b - - 0 e I S

9. Standarddriftstider

Automatisk avstangning ar en sakerhetsfunktion pa induktionshallen. Funktionen
stanger automatiskt av om du glédmmer att stanga av tillagningen. Standarddriftstiderna
for de olika véarmenivaerna framgar av tabellen nedan.

Varmenivaer 1 2 3 4 5 6 [7]18]9
Standarddriftstid (timmar) | 6 6 6 5 5 514144
Varmenivaer 10 [ 1M 112113 [ 14| 15
Standarddriftstid (timmar) | 2 2 2 2 2 2

Nar kokkarlet avlagsnas kan induktionshallen avbryta uppvarmningen omedelbart och
héllen stdngs av automatiskt efter 1 minut.

A Personer med pacemaker bor kontakta sin Iakare innan apparaten tas i bruk.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Vad

Hur

Viktigt

Daglig smuts pa glas
(fingeravtryck,
marken, flackar fran
mat eller icke-
sockerhaltigt spill pa
glasytan).

-

Stang av spishallen.

2.  Applicera ett
rengdringsmedel for
spishallar medan
glasytan fortfarande ar
ljummen (men inte
varm!).

3.  Skdlj av och torka med
en ren trasa eller
hushallspapper.

4. Sla pa spishallen igen.

Nar spishéllen ar avstangd
visas ingen indikator for
restvarme, men kokzonen kan
fortfarande vara varm. Var
mycket forsiktig.

Kraftiga skursvampar, vissa
nylonsvampar samt starka
eller slipande rengéringsmedel
kan repa glasytan. Las alltid
tillverkarens anvisningar for att
sakerstalla att
rengéringsmediet eller
svampen ar l[amplig.

Lamna aldrig rester av
rengdringsmedel pa
spishallen, eftersom det kan
orsaka flackar pa glasytan.

Overkokning, smélta
rester och varmt
sockerrikt spill pa
glasytan.

Ta bort omedelbart med en

palettkniv, spatel eller skrapa

avsedd for glaskeramiska

spishallar — ténk pa att

kokzonerna kan vara varma:

1. Sténg av spishéllen med
strombrytaren pa
vaggen.

2. Hall bladet eller
redskapet i en vinkel pa
ca 30° och skrapa bort
smuts eller spill mot en
svalare del av
spishallen.

3. Torka bort smuts eller
spill med en trasa eller
hushallspapper.

4. Folj steg 2—4 under
"Daglig smuts pa glas”
ovan.

Ta bort rester av smalt material
och sockerhaltiga livsmedel
eller spill sa fort som majligt.
Om det far svalna pa glasytan
kan det vara svart att ta bort
och i varsta fall skada glaset
permanent.

Risk for skarskador: Nar
skyddskapan dras tillbaka ar
skrapans blad mycket vasst.
Anvand den forsiktigt och
forvara den alltid pa ett sakert
stalle, utom rackhall fér barn.

Spill pa
touchkontrollen.

1. Stang av spishallen.

2. Torka upp spillet.

3. Torka av omradet runt
touchkontrollen med en
ren, fuktig svamp eller
trasa.

4. Torka av omradet helt
torrt med
hushallspapper.

5. Sla pa spishallen igen.

Spishallen kan avge ett pip
och stangas av automatiskt,
och touchkontrollen kan sluta
reagera om det finns vatska pa
den.

Se till att omradet runt
touchkontrollen ar helt torrt
innan du slar pa spishallen
igen.
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PROBLEMLOSNING

Anvandningen av apparaten kan leda till fel och funktionsstérningar. Tabellen nedan
visar mojliga orsaker samt anvisningar for hur man atgardar felmeddelanden eller
driftsproblem. Vi rekommenderar att du laser igenom tabellen noggrant for att spara tid
och undvika onddiga kostnader i samband med kontakter med servicecentret.

Problem

Mojlig orsak

Mojlig atgard

Spishallen kan inte slas pa.

Ingen stréomférsérjning

Kontrollera att spishallen ar
ansluten till elnatet och att
stromférsorjningen ar
paslagen. Kontrollera
sakringar och strémbrytare.

Touchkontrollen reagerar
inte

Kontrollpanelen ar fuktig eller
tackt av foremal

Se till att kontrollpanelen ar
ren och torr, och ta bort
eventuella féremal.

Touchkontrollen ar svar att
anvanda

Det finns vatten pa
kontrollpanelen, eller sa
anvander du fingret pa fel satt

Torka av kontrollpanelen och
anvand fingertoppen (inte
fingrets kant).

Glasytan blir repig.

Kokkarl med ojamna kanter.
Olampliga skursvampar eller
slipande rengdringsmedel
anvands.

Anvand kokkarl med plan
och slat botten. Se avsnittet
om lampliga kokkarl. Se
avsnittet om rengdring och
underhall.

Vissa kokkarl avger
knastrande eller klickande
ljud.

Detta kan bero pa sjélva
konstruktionen av kokkarlet
(lager av olika metaller som
vibrerar olika).

Detta ar normalt for vissa
typer av kokkarl och ar inte
ett tecken pa att nagot ar fel.

Induktionshallen avger ett
svagt surrande ljud vid hog
varmeniva.

Detta beror pa
induktionstekniken.

Detta ar normalt, men ljudet
bdr avta eller férsvinna helt
nar varmen sanks.

Det hors ett flaktljud fran
induktionshallen.

En kylflakt i induktionshallen
har startat for att férhindra att
elektroniken 6verhettas. Den
kan fortsatta att ga aven efter
att spishallen har sténgts av.

Detta ar normalt och kraver
ingen atgard. Stang inte av
strommen till
induktionshallen via
vagguttaget medan flakten ar
igang.

Kokkarlen blir inte varma,
och=2= visas pa displayen.

Induktionshallen kadnner inte av
kokkarlet eftersom det inte ar
lampligt for induktion.
Induktionshallen kadnner inte av
kokkarlet eftersom det ar for
litet for kokzonen eller inte
korrekt centrerat.

Anvand kokkarl som ar
lampliga for induktionshallar.
Se avsnittet om lampliga
kokkarl. Placera kokkarlet i
mitten och se till att botten
passar till kokzonens storlek.

Induktionshallen eller en
kokzon har stangts av
ovantat, en ljudsignal hors
och en felkod visas
(vanligtvis en eller tva
siffror som visas véaxelvis i
timerdisplayen).

Tekniskt fel.

Notera felbokstaverna och
siffrorna, stang av strdmmen
till induktionshallen vid
vagguttaget och kontakta en
behorig tekniker.
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Felsokning och kontroll

Induktionshallen har en sjalvdiagnosfunktion. Med den har funktionen kan en tekniker
kontrollera flera komponenters funktion utan att behdva ta isar eller demontera

spishallen fran bankskivan.

Problemldsning
Férzon 1, 2,3,4,50ch6

Problem Mojlig orsak Mojlig atgard
E1, E2, E7 Fel pa temperaturgivaren Kontakta service
E3, E4 Fel pa temperaturgivare for Kontakta service
IGBT
Forbindelsen mellan
EU displaykortet och kretskortet Kontakta service
har brutits
Kontrollera om
EL, EH Onormal matningsspanning stromforsorjningen ar normal.

Satt pa spishallen igen nar
spanningen ar normal.

Temperaturgivaren for IGBT

Starta om spishallen nar den

C1,C2 PN
ar for hég har svalnat.
F5, F6 Ventilationsfel Kontakta service
Kontrollera om det finns
EF Overfyliningsfel vatska pa kontrollomradet.

Rengor och torka av
omradet.

Forzon1&2&3&4&5&6
Felkoder under anvandning samt atgarder

Problem | Mojlig orsak |

Mojlig atgard

Automatisk aterstéllning

Matningsspanningen ligger
EL under den nominella
spanningen.
Matningsspanningen ar dver
den nominella spanningen.

EH

Kontrollera om
stromférsorjningen ar normal.
Sla pa igen nar spanningen
ar normal.

Hoég temperatur i
C1 glaskeramikhallens
temperaturgivare.

Vanta tills
glaskeramikhallens
temperatur ar normal. Tryck
pa "PA/AV” for att starta om.

Cc2 Ho6g temperatur pa IGBT.

Vanta tills IGBT-
temperaturen ar normal.
Tryck pa "PA/AV” fér att
starta om. Kontrollera om
flakten fungerar som den
ska. Om inte, byt ut flakten.

Ingen automatisk aterstéllning

Kortslutning i
E2 glaskeramikhallens

temperaturgivare

Kontrollera anslutningen eller
byt ut glaskeramikhallens
temperaturgivare.
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Kortslutning i

E1 glaskeramikhallens
temperaturgivare
Kortslutning i
E7 glaskeramikhallens
temperaturgivare
E4 Kortslutning .i i
temperat_urgl_varen for IGBT Byt ut kretskortet.
E3 Kortslutning i

temperaturgivaren fér IGBT
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Vanliga fel och l16sningar

Skarmen tands
inte nar enheten
ansluts.

stromforsorjning.

ordentligt i uttaget och
att uttaget fungerar.

Fel Problem Atgird A Atgird B
Kontrollera att
Ingen kontakten sitter

Anslutningsfel

mellan det

sekundara Kontrollera
stromkretskortet anslutningen.
och

displaykretskortet.

Det sekundara
kretskortet ar

Byt ut det sekundara

stromkretskortet.
skadat.
Kretskortet ar .
skadat, Byt ut displaykortet.

Vissa knappar
fungerar inte, eller
displayen ser
konstig ut.

Kretskortet ar
skadat.

Byt ut displaykortet.

Tillagningsindikat
orn tands, men
uppvarmningen
startar inte.

Hog temperatur pa
spishallen.

Omgivningstemperatu
ren kan vara for hog.
Luftintaget eller
ventilationen kan vara
blockerad.

Det ar nagot fel pa
flakten.

Kontrollera om flakten

fungerar som den ska.

Om inte, byt ut
flakten.

Kretskortet ar

Byt ut kretskortet.

Uppvarmningen
avbryts plétsligt
under drift och "u”
blinkar pa

displayen.

skadat.

Kokkarlen ar inte

kompatibla. Anvand ratt kokkarl
Kastrullens (se

diameter ar for
liten.

bruksanvisningen).

Spishallen ar
Overhettad.

Vanta tills
temperaturen ar
normal. Tryck pa
"ON/OFF” for att
starta om enheten.

Kokkarlsdetekteringskret
sen ar skadad, byt ut
kretskortet.

Kokzoner pa
samma sida (t.ex.
den forsta och
den andra zonen)

Anslutningsfel
mellan kretskortet
och
displaykretskortet.

Kontrollera
anslutningen.

Kommunikationsdel
en pa displaykortet

Byt ut displaykortet.

visar "u” ar skadad.

Kretskortet ar

skadat. Byt ut kretskortet.
| e aem ar Byt ut flakten.
onormailt. skadad.
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Ovanstaende &r en genomgang och kontroll av vanliga fel.

Demontera inte enheten sjalv for att undvika fara och skador pa induktionshallen.

VARUMARKEN, UPPHOVSRATT OCH RATTSLIG
INFORMATION

Witt-logotypen, ordmarken, féretagsnamn, produktutformning och alla varianter av
dessa ar vardefulla tillgangar som tillhér Witt och/eller dotterbolag ("Witt”). Witt &ger
varumarken, upphovsratt och andra immateriella rattigheter till dessa samt all goodwill
som uppstar genom anvandning av nagon del av ett Witt-varumarke. Anvandning av
Witt-varumarken for kommersiella andamal utan féregaende skriftligt tillstand fran Witt
kan utgora varumarkesintrang eller otillborlig konkurrens i strid med gallande
lagstiftning.

Denna bruksanvisning har skapats av Witt och Witt férbehaller sig all upphovsratt till
den. Ingen enskild person eller juridisk person far anvanda, kopiera, andra eller sprida
denna manual, vare sig helt eller delvis, eller koppla ihop eller sélja den tillsammans
med andra produkter utan foregaende skriftligt medgivande fran Witt.

Alla beskrivna funktioner och anvisningar var uppdaterade vid tidpunkten for
upprattandet av denna bruksanvisning. Men den faktiska produkten kan variera pa
grund av I6pande forbattringar av funktioner och design.
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REKLAMATIONSRATT OCH SERVICE

Din nya produkt omfattas av 3 ars reklamationsratt pa tillverknings- och materialfel
gallande fran det dokumenterade inkdpsdatumet. Reklamationsratten omfattar
tillverkningsfel i material och arbetskostnader.

Om du behover service eller support, kontakta aterférsaljaren som du képte produkten
av. Nar du kontaktar oss angaende service ber vi dig ha produktens namn och
serienummer till hands. Denna information finns pa typskylten. Du kan med fordel
anteckna informationen i den har bruksanvisningen for framtida bruk. Det gor det
lattare for serviceteknikern att snabbare identifiera ratt reservdelar.

Ange serienummer har:

Tillverkaren och/eller distributdren kan inte hallas ansvarig for skador pa produkten
eller personskador som orsakas av att sdkerhetsanvisningarna inte foljs.

Om anvisningarna inte f6ljs kan garantin upphdra att gélla.
Reklamationsratten géller inte:

e Fel och skador som inte ar tillverknings- och materialfel.
e Normalt, rimligt slitage (t.ex. varmeorsakad missfargning av galler/plattor).
e  Skador pa produkten orsakade av skadedjur.

e Om det har anvants reservdelar som inte &r original.

e Om anvisningarna i bruksanvisningen inte har foljts.

¢ Omi installationen inte har utforts enligt anvisningarna.

¢  Om outbildade har installerat eller reparerat produkten.
e Rost och missfargning.

e Batterier eller andra forbrukningsdelar.

Ogrundad service

Om produkten skickas in for service och det konstateras att felet kunde ha atgardats
genom att folja bruksanvisningen, kan kostnader i samband med undersdkning och
service debiteras kunden i enlighet med gallande regler.

Produktsikerhet

Om du anser att produkten utgor en sakerhetsrisk (t.ex. om den ryker eller luktar brant,
blir onormalt varm eller har skadade sladdar eller delar vid képet) ska du omedelbart
sluta anvanda den.

Vid sakerhetsrelaterade fragor, incidenter eller potentiella risker kan du kontakta
aterforsaljaren eller:

Witt Denmark A/S, Gadstrup Sevej 9, 7400 Herning, Danmark — Mejl:safety@witt.dk
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Vid kontakt behover vi:

e  Produktmodell

e  Serienummer

e  Beskrivning av handelsen

e Nagra bilder (om mgjligt)

Uppgifterna anvands for att bedoma situationen och vidta nédvandiga
sakerhetsatgarder.

Transportskador

En transportskada som konstateras vid aterférsaljarens leverans hos kunden ar
uteslutande en sak mellan kunden och aterférsaljaren. | de fall da kunden sjalv har
statt for transporten av produkten atar sig leverantéren inga skyldigheter i samband
med eventuell transportskada.

Eventuella transportskador maste anmalas omgaende och senast 24 timmar efter att
varan levererats. | annat fall kommer kundens krav att avvisas.

Kommersiella inkop

Kommersiella inkép ar kbp av apparater som inte ska anvandas i privata hushall utan
for kommersiella eller affarsliknande andamal (restaurang, kafé, matsal osv.) eller for
uthyrning eller annan anvandning som omfattar flera anvandare.

| samband med kommersiella inkdp ldmnas ingen garanti eftersom denna produkt
uteslutande ar avsedd for vanliga hushall.

AVFALLSHANTERING OCH ATERVINNING

Viktig miljéinformation

Efterlevnad av WEEE-direktivet och avfallshantering av uttjanta
produkter

Denna produkt uppfyller kraven i EU:s WEEE-direktiv
(2012/19/EU). Produkten ar markt med symbolen fér avfall av
elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE).

Symbolen pa produkten eller férpackningen anger att produkten

inte far kastas tillsammans med hushallsavfall. | stéllet ska den [ ]
lamnas in till en 1amplig insamlingsplats for atervinning av elektrisk

och elektronisk utrustning. Genom att se till att denna produkt kasseras pa ratt satt
bidrar du till att férebygga eventuella negativa konsekvenser for miljén och manniskors
hélsa, som annars kan uppsta vid felaktig hantering av avfallet.

For mer information om atervinning av denna produkt, vand dig till din kommun, den
lokala avfallshanteringen eller den aterforsaljare dar du kdpte produkten.

Efterlevhad av RoHS-direktivet
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Den produkt du har kopt uppfyller kraven i EU:s RoHS-direktiv (2011/65/EU).
Produkten innehaller inga skadliga eller férbjudna @mnen enligt direktivet.

Férpackningsinformation

Produktens forpackning ar tillverkad av atervinningsbara material “

i enlighet med gallande miljébestammelser.

Kasta inte forpackningen tillsammans med hushallsavfall eller ’ ‘
annat avfall. Lamna in den pa atervinningscentralen for . ’
férpackningar.

En fullstdndig EU-férsékran om dverensstammelse kan erhallas fran tillverkaren.

Witt Denmark A/S
Gadstrup Sevej 9
DK-7400 Herning
Danmark
www.witt.dk
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